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 :  المقدمة
خاصةن ك كـ جميع أعضاء كأجزاء ذبيحة الحيكانات المعدة لمذبح يشمؿ مفيكـ المح
صالحة  (خالية مف الأمراض)تككف سميمة  بحيثالإنساف  ستيمكياذكات الدـ الحار كالتي ي

جزاء الحيكانية مف كىي تمؾ الأنسجة أك الأ .  مع العادات كالتقاليد لكؿ بمدو كمتفقة  للبستيلبؾ 
، أك مف الدكاجف  ـ ، الماعز ، الجامكس ، الجماؿ كالأرانب كالغزلاف ()الأبقار ، الأغنا الثدييات

، كالديؾ الركمي، كالأرانب، كالنعاـ، كالسماف(، أك مف طيكر الصيد التي كالإكز)الدجاج، كالبط 
، كالتي تحتكم عمى  اعتاد الإنساف أكميا أك مف الحيكانات البحرية )الأسماؾ كالقشريات (

لأمعاء كالكبد كالكمى كالقمب كالخصيتيف كالمخ كالأنسجة الضامة كالعصبية العضلبت كالدىكف كا
 –طحاؿ  –) كبد  ئوأحشاك ك العقد الميمفاكية ، أم أنيا )الذبيحة ( التي تتضمف جميع أنسجتو 

الغذائية ذات المصدر  تعد المحكـ مف المكادك . ( . . خصى  –دماغ  –كمية  –رئة  –قمب 
 الحيكاني فيي تغذية الإنساف ، لما تحتكيو مف كمية عالية مف البركتيف ل كالضركرية الحيكاني
اللبزمة لنمك ، كالدىكف ) الأحماض الدىنية ( للؤحماض الأمينية الأساسية  ميهـ  مصدره 

سيمة  ك ىي،  المعدنيةالعناصر  ك  الفيتامينات ، بالإضافة إلى العضلبت كتدعيـ الأعضاء
ماسؾ براؽ كمممس مت ( ) لحكـ حمراءي/ ، كىي ذات لكف أحمراليضـ /سريعة التمثيؿ الغذائ

ك تختمؼ باختلبؼ نكع أك لكف أبيض  ) المحكـ البيضاء ( ،  كرائحة مقبكلة كتفاعؿ حامضي
ككف بمثابة الدكاء لعلبج تقد  اغذاءن لذيذان فحسب ، بؿ إني تـ ليسك إف المح، كجنس الحيكاف 

أك  ةممكث تككف مصدران لمداء إذا كانتقد  او ، غير أنياليزاؿ كالحفاظ عمى سلبمة الجسـ كقكت
 . الطفيميات الضارة كالمسببة لمفساد أ لبعض الجراثيـ  ةحامم

كنظران لأف عمـ الرقابة الصحية لمحكـ يتحمؿ مسؤكلية كبرل في الحفاظ عمى الصحة 
كاف تربية الحيكاف العامة بتأميف لحكـ صحيةو لممستيمؾ ، لذا يجب أف تتـ الرقابة ابتداءن مف م
العمكـ عمى  يعتمد مركران بالمسمخ كانتياءن إلى منافذ البيع ، كليذا يجب عمى مفتش المحكـ أف

اثيـ ، الطفيميات ( ، لكي ) التشريح الكصفي ، الجر  : البيطرية ذات الصمة الكثيقة بيا ، مثؿ 
كـ غير الصالحة بشكؿ خاص بيف المحكـ الصالحة للبستيلبؾ كبيف المح أف يميز يستطيع

  . للبستيلبؾ 
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 بمعاممة ان تبدأ بتعاريؼ كمصطمحات ميمة لمحكـ مركر كيشمؿ الجزء النظرم منو فصكلان 
لما لذلؾ الحيكانات في المزرعة كتنتيي بكصكليا لحمان جاىزان إلى صحف المستيمؾ  ،كفحص 

تجييزاتيا كطرائؽ كقد استعرضنا في الكتاب أسس بناء المسالخ ك  . مف أىمية عمى جكدة المحـ
 كالتركيب النسيجي كالكيميائي )الغذائي(،كطرؽ الذبح كتجييزه ،  نقؿ الحيكاف إلى المسمخ 

 كقد خصصنا   ،الذبح  كبعد  ء فحص أثناال، ثـ  إلى شرح تحكؿ العضلبت إلى لحكـ بالإضافة
حياء الدقيقة كعف أشكاؿ التمكث الجرثكمي كدكر الأفصلب ن عف المحكـ غير الصالحة للبستيلبؾ 

، كتناكلنا التسممات الغذائية بالإضافة إلى مصادر التمكث كالعلبقة بيف الأحياء في فساد المحكـ 
  . ) ميكركبيكلكجيا المحكـ ( الدقيقة كالمحكـ 

أما الجزء العممي فاستعرضنا فيو كؿ ما يتعمؽ بالشركط الصحية في المسمخ ثـ التمييز 
لحكـ الحيكانات المختمفة ، ثـ شرح مفيكـ كأىمية الإدماء لمذبيحة التفريقي بيف ذبائح كأحشاء ك 

كطرؽ  يالمـ فإلى عرض لمجياز  بالإضافةالعممية الخاصة بتشخيص الإدماء ،  كالاختبارات
الكشؼ عف العقد البمغمية في الذبيحة مع فحص الغش في المحكـ  ك الأسمكب العاـ لفحص 

، بالإضافة إلى يص المكف كالرائحة كالطعـ في المحكـ النسج المختمفة في الذبيحة ، مع تشخ
                                     استعراض أىـ القرارات الصحية لمحالات المرضية في المسالخ ، 

 يتعمؽ بتصنيع ك استخدامات مخمفات عمميات الذبح في المسالخ ك كؿ ما
يفيميا الطالب كالطبيب  كقد حرصنا كؿ الحرص أف تأتي لغة الكتاب سيمة بسيطة

 . البيطرم عمى حد سكاء ، لكي يحقؽ الفائدة المرجكة منو
كنأمؿ أف يككف ىذا الكتاب جيدان عمميان يضاؼ إلى الجيكد المبذكلة في إغناء المكتبة 
العممية العربية ، كأف يككف إلى حد ما كافيان كغنيان كمرجعان مفيدان يعكد إليو الميتمكف بصحة 

 . حكـ عند الحاجة ، كذلؾ في سبيؿ الحفاظ عمى صحة المستيمؾ كالصحة العامة كتفتيش الم
 

 المساعدة و التوفيق  الله وأسأل

 

  المؤلف 

  عروانة العزيز عبد .د.أ
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 الباب الأول

 

 الفصل الأول

 

 صحة اللحوم والصحة العامة
 

 : تعاريؼ 
 : (Meat, fleishالمحـ ) -

كدىكف كنسج ضامة التي يمكف أف تيستخدـ في  ىي تمؾ النسج الحيكانية مف عضلبت
غذاء الإنساف، كىذا المصطمح يعني أساسان الجياز العضمي لمحيكاف، كما يشمؿ في المفيكـ 

الداخمية لمحيكاف التي يمكف استيلبكيا)مثؿ القمب كالكبد كالكيمى كالمساف  الأعضاءالأكسع 
ة ذات الدـ الحار مثؿ لحكـ الماشية كالطحاؿ كالرئة كالدماغ( كخاصة الحيكانات المستأنس

كالأغناـ كالماعز كالإبؿ كغيرىا كالتي يجب أف تككف سميمة ك ذات مممس متماسؾ كرائحة 
( كخالية مف المسببات المرضية 2. 1-+/6تفاعميا قريب مف الحمكضة ) . مقبكلة طبيعية 

 . كمتفقة مع العادات كالتقاليد لكؿ بمد 
التي يمكف أف تستعمؿ في الغذاء ، كتمد الجسـ بشكؿو أم ىي الأنسجة الحيكانية 

كتقسـ البركتينات الحيكانية  خاصو بالمكاد البركتينية ) مصدر لمحمكض الأمينية الضركرية (
إلى ثلبثة أنكاع كىي البركتينات الميفية السارككبلبزـ كالستركما، كما أف تحتكم المحكـ عمى ‘

في عممية بناء الأحماض  ان جيد ان كتينية التي تعد مصدر بعض المركبات النيتركجينية غير البر 
كىي سيمة اليضـ ، سريعة  . ، كىي تيدئ الألـ مف الجكع بسرعة  . الأمينية كالبركتينات

 –أغناـ  –)ذات لكف أحمر براؽ ( ) بقر  meat-redالتمثيؿ الغذائي ، كيمكف أف تككف حمراء 
الكنغرك  –) الغزاؿ  :  Game meatالصيد  سمؾ ( أك لحكـ –العجؿ ( أك بيضاء ) دكاجف 

غذاءن لذيذان ، كدكاءن للؤجساـ اليزيمة كىي بنفس الكقت ) لأنيا مف المكاد  تعدالأرنب ( ليذا  –
  . السريعة التمؼ ( مصدر داء بما تنقمو مف أمراض مختمفة 
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 : عمـ المحوـ  -

معضلبت ) التي ىك حقؿ كاسع مف الدراسات كخاصة في دراسة الصفات الخاصة ل
سكؼ تحكؿ إلى لحكـ ( كالأنسجة الحيكانية التي سكؼ تستعمؿ لحمان ، بحيث يقكد لإنتاج 
نتاجو كخاصة الظركؼ الصحية في عمميات )  منتجات جديدة أفضؿ ، كتحسيف استخدامو كا 

 لتصنيع نقميا إلى المسمخ ، الذبح ، الفحص ، التبريد ، النقؿ ، ا، ة لمذبح تربية الحيكانات المعدٌ 
( أم يشمؿ ابتداءن مف تربيتو بالمزرعة كحتى  بعضو  ، بالإضافة إلى تميز بعضيا عف . .

 . كصكلو إلى صحف المستيمؾ ، كفي معرفة الاستفادة منو بحيث لا نخسر منو سكل صكتو 
صمةو كبيرةو بالعمكـ الأخرل ) التشريح الكصفي كالمرضي ،  ككبالتالي فيك ) عمـ المحكـ ( ذ

اء الدقيقة ، الصحة ( بحيث يسيـ ىذا العمـ في إتقاف استعماؿ كحفظ المحكـ كمنتجاتيا الأحي
بأفضؿ الكسائؿ الممكنة فتكفر بذلؾ كميات كبيرة تيدر نتيجة سكء الاستعماؿ كفساد ناتج عف 

 . جيؿ بالشركط الصحية 
 : Meat Inspectionتفتيش المحوـ  -

لطبيعية لأنو يتطمب إلى جانب المقدرة ىك عمـ كفف ، مثمو في ذلؾ مثؿ العمكـ ا
كيتـ مف قبؿ مصمحة فنية متخصصة تعتمد عمى الأطباء  . العممية أكصافان مينية كشخصية 

  . البيطرييف ، كيشمؿ معاينة أجزاء الحيكانات بعد ذبحيا مف لحكـ كأحشاء كمخمفات أخرل 
البرادات ، المحكـ  ) المسالخ ، كمحلبت بيعكتعايف المحكـ كالأسماؾ كالأحشاء في 

كييقصد بفحص المحكـ أك تفتيشيا، فحص أجزاء  . (  . . المخازف ، المصانع الخاصة بالمحكـ 
أما الحيكانات فيي جميع الحيكانات الأىمية  . الحيكانات بعد ذبحيا مف لحكـ كأحشاء كسقطات

تقدات الدينية أك البيئية المعدة لمذبح، كىي تختمؼ مف بمد لآخر، كتمعب العادات كالتقاليد أك المع
 . دكران في ذلؾ

 : Meat Hygieneصحة المحوـ  -
 ةالأساسيتعتمد سلبمة المحكـ عمى المعرفة العممية كالعممية الكافية في المكاضيع 

كعمكـ التشريح الكصفي البيطرم، كالفيزيكلكجيا، كالكيمياء الحيكية، كالطفيميات، كالأحياء الدقيقة، 
كما تعتمد عمى  . الكبائية كالمشتركة، كالنسج، كالتشريح المرضي كغيرىاكأمراض الحيكانات 
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عمكـ التكنكلكجيا )التصنيع( كحفظ المحكـ بطرائؽ مختمفة، كتمؾ العمكـ كميا ينبغي معرفتيا 
كدراستيا كفيميا مف قبؿ القائميف عمى أعماؿ الذبح كالمنفذيف للئجراءات الكاجب تطبيقيا عمى 

 . ( لمذبح، كىذه الأمكر كالمسائؿ مجتمعة تؤلؼ ما يعرؼ بػ )عمـ صحة المحكـالحيكانات المعدة 
 : الرقابة البيطرية  -

يشرؼ عمى المسمخ طبيب بيطرم ذك خبرة طكيمة ، كيقكـ بعممية فحص ما قبؿ الذبح 
حداث شقكؽ فييا لمتحرم عف  ككذلؾ بعممية فحص ما بعد الذبح ) يقكـ بفحص العضلبت كا 

لشريطية ، كيلبحظ الدىكف لكشؼ اليرقاف ككذلؾ يفحص العقد البمغمية يرقات الديداف ا
كخصكصان عقدة المفتش لكشؼ التدرف كالأمراض المزمنة ، كيلبحظ عممية النزؼ كجكدتو ، 
كيفحص الأحشاء الداخمية ) رئة ، كبد، طحاؿ ، قمب ، كمية ، أمعاء ( ، كيلبحظ التغيرات 

جر ، كالتميؼ كالالتياب كالاحتقاف كالتجبف كالتقيح كالتكمس أك النسيجية ، كالقكاـ ، كالمكف كالح
 .التكضعات المرضية ، كالأكياس المائية كالديداف الكرقية كالسيمية كالرئكية المختمفة 

  :  حيوانات الذبح -
كتشمؿ الضأف  . ىي الثدييات كالطيكر المصرح بذبحيا مف قبؿ الجيات المختصة

لإبؿ كغيرىا كمف الطيكر الدجاج كالبط كالإكز كالديؾ الركمي كالماعز كالبقر كالجامكس كا
 . كالحماـ كغيرىا

 :  Abattoirالمسمخ )المذبح(  -

ىك المباني كالأراضي التي اختيرت، كتمت المكافقة عمييا، كسيجمت مف قبؿ السمطات 
ؿ عمى المحمية، لتستخدـ في أعماؿ الذبح كالسمخ كالتجكيؼ كالتقطيع لمحيكانات، بيدؼ الحصك 

المحكـ مف أجؿ الاستيلبؾ البشرم، كقد تطكرت المسالخ في كقتنا الحاضر، فصارت مؤسسة 
 . متخصصة بالإنتاج الفني كالصحي لػمٌحكـ كمشتقاتيا

 : إعداد الحيواف المذبوح للاستيلاؾ البشري -
التناسمية كالقكائـ حتى الرسغ كالعظاـ  الأعضاءيتـ بإزالة الرأس كالجمد كالمثانة ك 

  غضركفية الرسغية كضرع حيكانات الحميب كالأحشاء ماعدا )القمب كالكبد كالطحاؿ كالكمى(ال
 
 



- 14 - 

 

 : المحـ الطازج -
ىك المحـ الذم لـ يعامؿ بعد بأية طريقة لمحفظ ماعدا تعرضو لمتبريد بدرجة حرارة مف 

اـ كاحد جراـ كاحد مف البركتيف الحيكاني لكؿ جر  إلىالشخص البالغ يحتاج ك  . ـ( ٍ 7حتى +1-)
 .جراما  71يكفيو قطعة لحـ مقدارىا  كجـ 71بعني أف الشخص الذم يبمغ كزنو 

 : Rigor mortisظاىرة التشنج أو التصمب )التيبس الرمي(  -
، كتصبح العضلبت طرية  ، ثـ تزكؿ تدريجيان  ىي حالة تصيب عضلبت الحيكاف المذبكح
 . كمرنة نتيجة تفاعلبت كيميائية في نسج الحيكاف

  : ج المحـ)التعتيؽ(إنضا -
ىك تفاعلبت التحمؿ الذاتي التي تحدث في الذبيحة، فتجعؿ لحكميا  أكثر طراكة 

  . كعصيرية كذات طعـ كرائحة مميزتيف
  : المحـ المجمّد  -

يبٌرد مبدئيان ثـ  لحـ ىك  . ـ( ٍ 35–18-درجة حرارة تراكح مف) يجمد عندطازج ي
  : Sausageالسجؽ  -

ـ البقر أك الجامكس أك الماعز أك الضأف أك الإبؿ المبرد ىك منتج مجيز مف لح
كالمجمد الخالي مف العظـ كالمفركـ كالمخمكط بالممح كالتكابؿ كالإضافات الغذائية كالمكاد 

 . الحافظة المسمكح بيا ثـ حشكىا في أغمفة طبيعية أك صناعية
  : Caracasالذبيحة  -

قطٌع  ذبح كيسمخ كيجكٌؼ كي  . بعد النزؼىي جسد أم حيكاف ي
  : Cadaverالجثة  -

ىي جسد أم حيكاف نفؽ لسبب ما كىي بيذا المعنى لحكـ غير صالحة للبستيلبؾ 
 . البشرم

 : Viscera, Gut( الأعضاءالأحشاء ) -
الداخمية لمحيكاف المذبكح مثؿ الرئتيف كالكبد كالقمب كالطحاؿ كالمعد  الأعضاءىي   

 . كغيرىا ىكالخصكالأمعاء كالكيمى 
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  : Offalلسقطات ا -
 . كىي الجمد كالأظلبؼ كالقركف كالقكائـ حتى مفصؿ الرسغ كالعرقكب

  : التوضيب والإعداد مف أجؿ التسويؽ -
ىي العمميات التي تجرم عمى الحيكاف المعد لمذبح مف صرع أك تخدير إلى إدماء  

ان ، كعندىا يككف المحـ جاىز  كسمخ كتجكيؼ كتقطيع كفحص بعد الذبح ككسـ كتبريد
  . للبستيلبؾ البشرم أك لمعمميات التصنيعية

  : التقسيـ الطولي -
 . ىك تقسيـ جسد الذبيحة طكليان كفقان لمخط الكسطي الذم يكافؽ العمكد الفقرم 

  : التقطيع -
 . كىك تقطيع الذبيحة إلى أنصاؼ أك أرباع أك أجزاء أمامية كأخرل خمفية 
   :  الجودة -

 أك المستيمؾ، متطمبات مع التكافؽ أشمؿ بصفة أك تطمباتالم مع تطابؽ بأنيا عامة بصفة

 ىك خبرتو عف النظر بغض المستيمؾ النيائي أك المستخدـ يعد الكقت نفس مناسبة للبستخداـ،كفي

 جميع عمى يطبؽ ، كىذا الجكدة منخفض أك عالي ناحية مف المنتج أك حالة الخدمة يقرر الذم

 . آمنة المحكـ لإنتاج الأساسي اليدؼف كعميو.  المحكـ ضمنيا كمف المنتجات
 : صحة المحوـ وأىداؼ أىمية  -

إف صحة المحكـ تيدؼ إلى إقامة مراقبة مناسبة لتأميف إنتاج لحكـ سميمة عندنا تعامؿ 
 . كتستعمؿ بشركط ك بطرؽ صحية مف قبؿ المنتج أك المستيمؾ

ة الضركرية ، بالإضافة إلى كخاصةن  الأحماض الأمينيالبركتيف الحيكاني لتأميف المحكـ ، )  *
فإف لنسبة استيلبؾ  ، كليذاالسميمة كالصحية   ، الأحماض الدىنية ( كخاصةن  المكاد الدىنية

 . ، كتختمؼ مف دكلة لأخرل  فييا علبقة بمستكل معيشة الشعكب،  المحكـ
اء المحكـ يمكف أف تككف دك  حيث إف . لتقدير صلبحية أك عدـ صلبحية المحكـ للبستيلبؾ  *

الأجساـ اليزيمة ، لكنيا يمكف أف تتحكؿ إلى داء عندما تككف غير سميمة كاحتكائيا عمى 
 . مسببات الفساد كالتزنخ ، كالتي تسبب التسمـ الغذائي 

 .لمكشؼ عف الأمراض المختمفة عند الحيكانات )الفحص قبؿ ، أثناء ، بعد الذبح(  *
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 . تقؿ للئنساف لمكشؼ عف الأمراض المشتركة التي يمكف أف تن *
لمقضاء عمى محاكلات غش أك خداع المستيمؾ كأف يباع لحـ ماعز باسـ لحـ غنـ ، أك أف * 

تباع لحكـ ىزيمة ذات قيمة غذائية ضعيفة ، أك أف تباع لحكـ مفركمة محتكية عمى أحشاء 
 كقد يتـ إضافة بعض المكادى حد أدنى مف العناصر الغذائية كتأميف لحكـ حاكية عم مختمفة

 . لمنع الفساد أك لتحسيف مظيرىا 
  . لتحديد المحكـ المقززة )غير المقبكلة( أك لضعؼ قيمتيا الغذائية * 

(ـ تنظيـ مركر الحيكانات كمنتجاتيا بيف الدكؿ 1935اتفاقية جنيؼ عاـ )تضمنت 
بحيث يجب أف تككف مصحكبة بشيادة صحية بيطرية مف بمد المنشأ ، ككذلؾ يحؽ لمدكلة التي 

  .  بيا ىذه المكاد الحؽ في إعادة الفحص تمر
 : الجدكؿ في ىذا /طف ألؼ/ : الكحدة  تطكر إنتاج كاستيلبؾ المحكـ كيمكننا أف نكضح

 2007 2006 2005 2004 2003 2002 2001 2000 السنة\المحكـ

  4,52 49 847, 46,7 50,2 56 52,4 52 لحكـ البقر

 49,4 48,4 5,74 45,2 44,7 7,50 6,48 47 غناـلأالحكـ 

 9,6 9,15 8,5 8,2 8,2 8,3 8,1 8 لحكـ الماعز

 8,8 7,6 8 7,6 7,6 7,6 7,2 7,5 خرلألحكـ 

 120,2 114,15 110 107,7 110,7 122,6 116,3 114,5 نتاج الجمميالإ

 3,3 5,100 7,610 7,624 1,570 0 0,2 4 الكاردات

 123,5 19,251 115,5 116,2 112,3 122,6 116,5 118,5 الاستيلبؾ
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 : صحة المحوـ والصحة العامة  -
صحة البيئة كبالتالي عمى الصحة العامة ، كىذا ما يفسر  فيتؤثر صحة المحكـ 

الاىتماـ المتزايد الذم تمقاه المحكـ مف كؿ العامميف في حقؿ الصحة العامة كمف قبؿ جميع 
 . المنظمات الصحية المحمية كالعالمية في مختمؼ الدكؿ 

 :  فيير ىذا التأثير كيظ
ىناؾ العديد مف الأمراض التي قد تنتقؿ مباشرة مف المحكـ إلى  : صحة الإنساف كالحيكاف  -1

) جرثكـ السالمكنيلب ،  : الإنساف كذلؾ عندما تككف المحكـ حاممة لعامؿ مرضي جرثكمي مثؿ 
  : الجمرة الخبيثة ، السؿ ( أك طفيمي مثؿ

، أك عندما تككف المحكـ متغيرة الأكصاؼ الطبيعية نتيجة تفاعلبت  ) الكيسة المذنبة البقرية (
فيزيائية كيميائية ميما كانت أسبابيا ، أك أنيا حاممة لبعض المكاد السامة كالضارة بصحة 

 . الإنساف 
لحيكاف ، كمف الحيكاف إلى اكىناؾ مجمكعة أخرل مف الأمراض قد تنتقؿ مف المحكـ 

نتقاؿ غير المباشر ) للؤكياس المائية ( التي يمكف أف تنتقؿ مف إلى الإنساف كمثاؿ ىذا كالا
تعيش المتساقطة الأحشاء المصابة إلى الكمب ثـ مف الكمب إلى الإنساف ، فبيكض الدكدة الكيمة 

قد تمكث غذاء الإنساف كالحيكاف ، فتنتقؿ العدكل إلى كؿ منيما بمرض ك عند الكمب مع برازه 
 . الأكياس المائية

إف ذبح الحيكانات في غير الأماكف المخصصة  : ماء (  –ىكاء  –البيئة ) تربة  صحة -2
لذلؾ ، أم خارج المسمخ ، يضر بصحة البيئة ، خاصة إذا تركت مخمفات الذبح مف دـ 

كتزداد  . كمحتكيات أحشاء كأمعاء كغيرىا ، كتصبح مرتعان لمذباب كالحشرات كالكلبب كالقطط 
انت الحيكانات المذبكحة مريضة ، مما يزيد مف تمكث التربة كاليكاء ىذه الأضرار خطكرة إذا ك

كىكذا فإف الحيكانات المصابة بالجمرة الخبيثة كالتي تذبح  . بجراثيـ قد تككف فتاكة بالإنساف 
دكف أية رقابة صحية كخارج المسالخ فإنيا قد تمكث جميع العناصر الصحية لمبيئة ، ىذا عدا 

 . بصحة الإنساف عف أضرارىا المباشرة 
ذا ما عممنا أف بذيرات عصية الجمرة الخبيثة تبقى عشرات السنيف في التربة محتفظة  -3 كا 

في المسالخ بقدرتيا المرضية ، عرفنا الخطكرة الجسيمة التي تنتج عف عدـ ذبح الحيكانات 
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ة رقابة أي مف دكفككذلؾ فإف الحيكانات المصابة بالتدرف كالتي تذبح  . كبإشراؼ صحي بيطرم
  صحية كيقذؼ بأجزائيا المريضة كىناؾ قد تمكث ىكاء البيئة بالعامؿ المرضي المسبب 

 
كما تجب الإشارة ىنا إلى الأضرار التي قد تنجـ عف المسالخ القديمة ، كالمسالخ التي لا  -4

إف مجارم مثؿ ىذه المسالخ قد تككف مأكل لمجرذاف ،  . تيتـ بمكضكع مياىيا المستعممة 
كف ىذه المياه مصدران لتكزيع بيكض الطفيميات الحيكانية ، كتزداد خطكرتيا عندما تختمط كتك

كتمكث مياه مجرل مائي تستعمؿ مياىو في سقاية الأرض ، كبذلؾ تتكزع إلى مسافات بعيدة ، 
 . فتزداد احتمالات العدكل لمحيكانات ، كتتداخؿ الأضرار الصحية مع الخسائر الاقتصادية 

أف يككف الاىتماـ بدءان مف كجكد الحيكانات في المزرعة ، كحتى تصؿ  كىكذا يجب
فكثيران ما تككف لحكـ الحيكانات  . لحكميا إلى صحة المستيمؾ  جيدة النكع صحية المأكؿ 

سميمة ، غير أف حفظ لحكميا بطرؽ غير فنية ، كبشركط غير صحية ، يحكليا إلى لحكـ فاسدة 
ف أف تككف مصدران لمطاقة كلمدكاء لذا مف الضركرم إتقاف حفظ فتصبح مصدران لمداء ، عكضان ع

 . الصحية ، كبإشراؼ الطبيب البيطرم كاستعماؿ منتجات المحكـ بأفضؿ الكسائؿ 
 : كلتككف مراقبة سلبمة المحكـ فعالة يجب أف تشمؿ 

 لمسمخ لمحكـ في ا الذبح، الفحص أثناء ك بعد  ) في الحظيرة ك المسمخ ( الذبحالفحص قبؿ  -1
. 
 . مراقبة المحكـ كمنتجاتيا أثناء نقميا كتخزينيا كتصنيعيا كتكزيعيا  -2
 كيتـ ىذا التفتيش مف قبؿ مصمحة فنية متخصصة تعتمد عمى الأطباء البيطرييف كالمعاىد  -3

 .البيطرية كالثانكيات 
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 : أنواع الحيوانات المعدة لمذبح  -
لآخر حسب العادات كالتقاليد ، فقد تستيمؾ في  تختمؼ الحيكانات المعدة لمذبح مف بمدو 

فمثلبن تستيمؾ لحكـ الخنازير بكميات كبيرة  . محرمة في بمداف أخرل  تعدبعض البمداف لحكـ 
في القارة الأكركبية كالأمريكيتيف كبعض البمداف الأخرل ، في حيف تحرـ الديانتاف الإسلبمية 

كما تستيمؾ لحكـ الخيؿ كالحمير في بعض البمداف كالييكدية استيلبؾ لحكـ ىذه الحيكانات ، 
كتستيمؾ لحكـ الجماؿ  . لحكميا غير مقبكلة في بمداف أخرل  تعدالأكركبية الشرقية، في حيف 

بشكؿو كاسع في البمداف الآسيكية كالإفريقية نظران لتكفر البيئة المناسبة لتربية ىذا النكع مف 
 تعدكبشكؿ كبير في كافة أنحاء العالـ ، في الكقت الذم  كما تستيمؾ لحكـ الأبقار . الحيكانات 

 . فيو مقدسةن في اليند ، إذ يحرـ ذبحيا مف قبؿ الطائفة اليندكسية 
كيزداد استيلبؾ نكع مف المحكـ في بمدو ما ، في حيف يقؿ استيلبكو في بمد آخر ، 

يزداد استيلبؾ الفركج  فالأغناـ مثلبن تستيمؾ لحكميا في سكرية بشكؿ أكبر مف الأبقار ، كما
كعمى العكس مف ذلؾ في مصر ، حيث تفضؿ لحكـ الأبقار خاصةن العجكؿ  . أكثر مف الحبش 

 . كالأرانب الصغيرة ، كما يكثر استيلبؾ لحـ الحبش 
 : ذكر منيا أف نيمكف  -
سكريا  مفالمناطؽ الشرقية  الكطف العربي ، كبشكؿ خاص في تكثر في : الأغناـ كالماعز  -1
 . كالغربية مف العراؽ ، 
 . ك سكريافي مصر  بشكؿ خاص تكثر : الأبقار كالجامكس  -2
 . مكريتانيا  السكداف كفي  في البمداف العربية كخاصةن  : الإبؿ  -3
قدماء المصرييف مف المحكـ غير  يعد عندحيث   .  ةالأكركبيفي القارة  : الخنازير  -4

كما  . كدية كالإسلبمية أما الديانة المسيحية فاعتبرتو قذران كحرمتو الديانة اليي )المستحبة ) نجس
كنادران ما  . تصنؼ لحكمو إلى المحكـ  الصعبة اليضـ كخاصة أحشائو ، كىي سريعة التفسخ 

يشكؿ خطكرةن عمى صحة المستيمؾ . تذبح في الكطف العربي كخاصة في الأعياد كالمناسبات 
الشرطية المسمحة) الكيسة المذنبة  –حمرة الخنازير  ) : لما يحدثو مف أمراض مختمفة ، مثؿ 

 .  (السالمكنيلب –الشعرية الحمزكنية  –الخنزيرية(  
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لكف المحـ أحمر مزرؽ ، كعند إضافة حمض  . في ركمانيا كالنمسا  : الخيؿ كالحمير  -5
 .غني بالسكريات )الغميككجيف( الكبريت تظير رائحة الإسطبلبت 

 . في الشرؽ الأقصى  :  كالقطط الكلبب -6
 . في البمد القطبية  : الكعؿ  -7
 . في البلبد الاسكندنافية  : الثعالب  -8
 .  في معظـ دكؿ العالـ  : الحيكانات كالطيكر البرية (  ) صيد البر -9

 . في جميع دكؿ العالـ    : ( الكائنات البحرية )صيد البحر  -11
 : ربي السوري أىـ الحيوانات التي تذبح في القطر الع -
تحتكم عمى نسبة  . ذات لكف أبيض إلى رمادم أك أحمر في بعض المناطؽ  : الدكاجف  -0

 )انظر الجزء الثاني (. عالية مف صبغة السيتككركـ ، كنسبة قميمة جدان مف الككلسيتركؿ 
   : الأغناـ -2
 : لحـ الضأف الحولي  -أ 

، كتتميز  شيران  21ك  12عمره ما بيف لحـ ناتج مف حيكاف غنـ ذكر، أك أنثى، يتراكح 
ذبيحتو عف ذبيحة الحمؿ الصغير؛ بأف عظاميا أكثر صلببة، كلحكميا أغمؽ لكنا، كأكثر 
خشكنة، كأقؿ طراكة، كيتدرج لكف المحـ مف الكردم الغامؽ إلى الأحمر الفاتح، كما أف طبقات 

فيي أكثر كمية، كيميؿ لكنيا  الدىف الخارجية أكثر سمكا كتماسكا، أما طبقات الدىف الداخمية
إلى المكف الكريمي، ىذا بالإضافة إلى أف أبعاد الذبيحة أطكؿ كأعرض مف ذبيحة الحمؿ 
الصغير، كيمكف تكسير مفاصؿ القكائـ الأمامية بسيكلة، كيتصؼ مكاف الكسر عادة بككنو خشنا 

ذا لكحظ صعكبة في كسر المفاصؿ؛ فإنو يستدؿ مف ذلؾ عمى أف الذبيحة ىي  كمساميا، كا 
  . لحيكاف ناضج
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  :  لحـ الضأف -ب 
شيرا، كيتميز  21البالغ لحـ ناتج مف حيكاف غنـ ذكر، أك أنثى، يزيد عمره عف 

ذبيحتو، كصعكبة كسر مفاصؿ قكائمو الأمامية، نظرا لصلببتيا، كتدرج لكف لحميا   بانبساط 
 . مف الأحمر الفاتح إلى الأحمر الغامؽ

 
  : لأغناـ ( الضأف ) ا -ج 

الياـ في  B1غني بفيتاميف كىك  . ( دكف إلية مف  ( أك )إلية  ذا يمكف أف يككف )
 . لحـ الخركؼ سيؿ اليضـ ، كمظير جيد كخاصة الحكلي يجعؿىضـ النشكيات مما 

 ( مردكد المحـ في النعاج %51مردكد المحـ في الغنـ المسمف أكثر مف )
مع قساكة  المستحبةرائحة الضأف غير  لياالتغذية السيئة الحيكانات المسنة كذات ك  . ( 35%)

كيلبحظ الخاصية  لكف المحـ أحمر كردم إلى خفيؼ . الدىف صعب اليضـ ك  ، في المحـ
 . تكزع متجانس لمدىف ضمف المحـ ( المرمرية لمحـ)

  : الماعز  -2
 ( أشير كيككف مظير6( أسبكع كحتى )8-6لحـ الجدم سيؿ اليضـ كجيد بعمر )

 . كقكاـ المحـ جيدان 
، كما تفتقر إلى غير مرغكبة  رائحة مميزة ليالحـ الحيكانات المسنة صعب اليضـ 

 . ترسيب الدىف بيف العضلبت 
  : الأبقار  -4

ذات لحكـ   B2 , C , Eغني بفيتاميف  . ذات لكف أحمر كرزم يزداد بازدياد العمر
مردكد الذبيحة  . (% 16كزف الأحشاء = ) . قاسية كرطكبة متدنية مما يجعميا صعبة اليضـ 

كيزداد المكف الأحمر شدة بازدياد العمر ، كما يلبحظ خاصية  . (% أم أكثر مف الأغناـ 58)
 . المرمرية 

 : الجاموس  -5
نسبة عالية مف البركتيف ، ذك لكف أحمر  كأقؿ طراكة كأقؿ مذاقان مف لحـ البقر ، ذ

 . رية قميمة غامؽ ، أكثر خشكنة ، خاصية المرم
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  : العجوؿ  -6
(% لحكميا باىتة ذات نسبة 51قميمة العضلبت ، طرية ، نسبة العظـ ) : ( أياـ 7بعمر ) -أ

 . رطكبة عالية 
 (% كزف الأحشاء 25( كغ ، نسبة العظـ )75كزنو ) : ( شير 4-2بعمر ) -ب
ى مف أجؿ (% بما أف الخصي يحدد نمك العجكؿ فيي لا تخص63(% مف كزف الذبيحة )11)

 . المحـ 
لا يجعؿ لحكميا قاتمة ، يمكف حقف العجكؿ ، معاممتيا أسيؿ  : العجوؿ المخصية  -ج

 : المخصية بيرمكنات جنسية مف أجؿ 
 . النمك السريع  -1
 . تخفيؼ نسبة الدىف  -2
 . محـ الالمردكد الجيد مف  -3
 . تحاشي المكف الغامؽ  -4
 .  rTendeالمحـ أكثر عصيرية كطراكة  -5
 . نمكىا أسرع ، نسبة تخزيف الدىف أقؿ  : مخصية الغير العجوؿ  -د
 :  لحـ الإبؿ -7

، كمرتبطة مع بعضيا  ، كأليافو خشنة كعريضة غني بالغميككجيف لحمو كردم المكف
بنسيج ضامي كثيؼ، لا يكجد فييا دىف مختمط بالعضلبت، دىنو أممس، كريمي المكف، مائؿ 

السناـ كالقص، كلكنو أقؿ تكاجدا حكؿ الكمية، طراكة المحـ قميمة نظرا لقمة إلى الصفرة، يتجمع في 
    : كيمكف أف نميز  . كجكد الدىف بيف الألياؼ العضمية

 : لحـ الإبؿ المباني) حوار( -
شيرا، كتتميز ذبائحو بنعكمة  18لحـ ناتج مف ذكر، أك أنثى الإبؿ، عمره أقؿ مف 

 . ا كلكف عظاـ الضمكع أحمر داكفالمممس، فاتح كردم المكف كطرم جد
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 : لحـ الإبؿ الصغيرة ) القعود ( -
، كتتميز  شيران  18، أك أنثى، عمره أقؿ مف  لحـ ناتج مف حيكاف الإبؿ ذكران 

، أحمر المكف يميؿ إلى المكف الرمادم، كطرية، كلكف عظاـ الضمكع  بنعكمة المممس ذبائحو
 . أحمر

 : لحـ الإبؿ المتوسطة ) الجدع( -
،  شيران  51، كأقؿ مف  شيران  36حـ ناتج مف ذككر، أك إناث الإبؿ، عمره أكثر مف ل

، كلكف عظاـ الضمكع يميؿ  مف لحـ الإبؿ الصغيرة ، كأقؿ طراكةن  لحكميا أقؿ نعكمة، كعصيرية
 . إلى البياض

 : لحـ الإبؿ الكبيرة -
، كأليافيا  ةشير، خشن 51، عمرىا أكبر مف  لحكميا ناتجة مف ذككر، أك إناث الإبؿ

     . ، كلكنيا أبيض ، أقؿ طراكة مف لحكـ الجماؿ متكسطة العمر، صمبة عظاـ الضمكع سميكة
  : لحوـ حيوانات الصيد والأرانب  -9

ىَ لكثرة كسرعة  تأخذ مممسان كقكامان طريان لغناىا بالمحتكل المائي ، كتأخذ طعمان حامضيان
 .دة بف ، كذات حمرة داكنة إلى مسك تككف حمض الم

  : لحوـ الأسماؾ  -01
ذات مممس غير صمب إلى مائي ، تأخذ المكف مف الأبيض الرمادم إلى البني أك 

( غنية %12( كنسبة الدىف أحيانان تصؿ إلى )2,21-5,14الأحمر الغامؽ، نسبة البركتيف )
 . كبالفسفكر  (A, B, D)بالأحماض الدىنية غير المشبعة، كغنية كالفيتامينات 
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 الفصل الثانً

 

 لمسلخإلى انقل الحٌوانات 

Animal Transportation 

 
حالة تكافر مكاف للئيكاء يفضؿ  فيمكاف الذبح ، ك  إلىبعد شراء الحيكاف يتـ نقمو 
 يؤثر فيإجياد عممية النقؿ ثـ الذبح مباشرة  حيث إف إعطاء الحيكاف راحة لا تقؿ عف يكـ ،

كعممية النقؿ يفضؿ أف   . جسـ الحيكاف فيالتفاعلبت الكيماكية  لمحكـ ، كحدكث بعضجكدة ا
كاستخداـ  نتيجة حركة السيارة الاىتزازات فيمساحة لتلب في ان نقؿ ، كالحيكاف كاقف سيارة فيتككف 
 الفرامؿ

كترؾ  قكائـالحيكاف مف ثلبثة  السيارات الخاصة فيمكف ربط فيحالة نقؿ الحيكاف  فيك 
عمى جانبو الأيمف ، كالرأس للؤعمى ،  دكف ربط عمى أف يرقد الحيكافمف الأمامية  قائمةال

كما يمكف الاكتفاء   . الرأس بأرضية السيارة ارتطاـ فيقشا أك فرشة ناعمة لتلب أسفمياكيضع 
 .  ، كغير متكتر أثناء النقؿئان اليسرل إذا كاف الحيكاف ىاد بربط الرجؿ اليمنى الأمامية مع

 فيإلى مكاف الذبح يتـ فؾ الرباط ، كيترؾ الحيكاف ليرتاح ، ك  عد كصكؿ الحيكافكب
يكاء ، كالاضطرار لمذبح مباشرة ييترؾ الحيكاف لمدة ساعتيف عمى أف للئ حالة عدـ تكافر مكاف

 كزف فيكيلبحظ أنو قد يحدث نقص .   أعلبؼ لمحيكاف أمفقط ، كلا ينصح بتقديـ  يقدٌـ لو الماء

ذا تكفر مكاف  . كيمك جراـ نتيجة النقؿ لمسافات كبيرة 2د تصؿ إلى الحيكاف ق يكاء فيجب للئ كا 
 .  ساعة عمى الأقؿ عمى أف يقدـ لمحيكاف ماء فقط 18-12ترؾ الحيكاف لمدة 

بسبب نقؿ الحيكاف مف  الفترة ما قبؿ الذبح في  : عف الأكؿ كالشربالحيكاف  يمتنعقد 
كبعد فترة يعكد الحيكاف ليقبؿ عمى العمؼ كالماء بعد اعتياده  يد ،إلى المكاف الجد الطبيعيمكانو 

 .  الجديد  عمى المكاف
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 : طرؽ نقؿ الحيوانات إلى المسمخ  -
 : يتـ نقؿ الحيكانات بطرؽ عديدة ، فمنيا القديـ كمنيا الحديث ، كىي 

 . سيران عمى الأقداـ  -1
 . النقؿ بالطرؽ البرية  -2
 .  يةدالنقؿ بالطرؽ الحدي -3
 . النقؿ البحرم  -4
 . النقؿ الجكم  -5
 : النقؿ بطريقة التسيير عمى الأقداـ  : أولً 

كاف تسكيؽ الحيكانات قديمان ) حيف لـ تتكفر كسائؿ النقؿ العصرية ( يتـ عف طريؽ 
تسييرىا عمى الأقداـ مكسميان كفي جماعات حتى تصؿ إلى السكؽ حيث تباع أك تذبح 

ككاف يفضؿ في ىذه الطريقة تسيير الحيكانات في الأماكف التي تتكفر  . للبستيلبؾ المحمي 
فييا المراعي حتى تحصؿ عمى غذاء مناسب أثناء سيرىا ، كيعمؿ ذلؾ الغذاء عمى تقميؿ الفقد 

كتستخدـ ىذه الطريقة إذا كانت المسافة مف  . في الكزف أثناء السير في الطريؽ إلى السكؽ 
 . ( ساعات سيران 6-3ة )المزرعة إلى المسمخ قصير 

 : مساوئ ىذه الطريقة 
 . ( بشكؿ غير طبيعي PHدرجة مان ذا تبدؿ في عمميات الحمكضة )تعطي لح -أ
 . تسبب نقصان في كمية الدىف مما يزيد في الفقد الناتج عف النقؿ  -ب
 . مف الدـ داخؿ الذبيحة  ةكبير كمية تقمؿ الإدماء عند الذبح كبذلؾ يبقى  -ت
لبكتيؾ ( في العضلبت مما يقمؿ مف فترة حفظ المحـ بعد الذبح لكمية حمض المبف ) ا تزيد -ث

، لذلؾ فعند كصكؿ الحيكانات إلى المكاف المقصكد تجمع في أماكف خاصة ، كتغذل عمى مكاد 
  عمفية غنية بالكربكىيدرات ، كتؤمف ليا كسائؿ الراحة كي تستعيد حالتيا الطبيعية 

 : ري النقؿ الب : ثانياً 
  :كتستخدـ فيو السيارات الشاحنة أك المقطكرات ، كالتي تتسع لػ

( رأسان مف 151-71( رأسان مف الماعز كالأغناـ )251-111( رأسان مف الماشية ، )21-51)
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كىذه الطريقة  . كقد تقيد الحيكانات الكبيرة داخؿ الشاحنات لمنع كقكع أية حكادث . الخنزير 
 . قطار المجاكرة ضمف المسافات البعيدة مستخدمة في قطرنا كفي الأ

 : الشروط التي يجب توفرىا في وسائؿ النقؿ البري 
يجب أف تتكفر في المركبات كالكسائط المستخدمة لنقؿ الحيكانات الشركط الصحية 

 : الملبئمة لعممية النقؿ كىي 
 تصميـ مركبات خاصة لنقؿ الحيكانات فقط بحيث يتكفر في ىذه المركبات مثلبن 
للؤرضية بشكؿ مناسب يساعد عمى إزالة البكؿ كالركث ، كقد تككف المركبة مف طابقيف بيدؼ 
نقؿ أكبر عدد ممكف مف الحيكانات ، كلكف ىذه الطريقة المستخدمة بإحداث طابؽ عمكم غير 
عممية بتاتان ، لأف البكؿ كالإفرازات قد يتسرباف إلى الطابؽ الأسفؿ ، مما يؤدم إلى تمكث 

عممان بأف نقؿ الحيكانات ليلبن يقمؿ بشكؿ أكيد مف كمية البكؿ كالبراز ،  . نات المكجكدة فيو الحيكا
كذلؾ يجب تغطية الشاحنات بأغطية تمنع تأثير الطقس القاسي عمى الحيكانات مف الصدمة 
الحرارية أك مف التيارات الباردة الرطبة كالتي تؤدم إلى حدكث حالات المحـ البقرم الأسكد في 

كعند كضع الغطاء يجب تأميف فتحات تيكية خاصة عند الأغناـ كالخنازير ، كيجب  . الذبائح 
كما كيجب  . عدـ السرعة مف قبؿ السائؽ أثناء النقؿ كتأميف عامؿ مع الحيكانات أثناء السفر 

أك بركزات حديدية داخؿ  تنظيؼ المركبة بعد تفريغ كؿ شحنة بشكؿ جيد ، كعدـ كجكد نتكءات
 .بة المرك
 : الشروط الواجب توافرىا أثناء النقؿ البري بالنسبة لمحيوانات  -
 . عدـ نقؿ الإناث الحكامؿ مع الذككر  -أ
 . عدـ نقؿ الإناث الحكامؿ  -ب
 . مع الحيكانات الكبيرة الصغيرة عدـ نقؿ الحيكانات  -ت
 . عدـ نقؿ الحيكانات ذات القركف مع غيرىا عديمة القركف  -ث

 :السيارة إلى المسمخ يجب أف يتكفر في المسمخ بعض الأمكر اليامة كعند كصكؿ 
   .( ـ عند مكاف كقكؼ السيارة لكي تنزؿ عميو الحيكانات5,1-1كجكد الرصيؼ بارتفاع ) -1
 . أف تنزؿ الحيكانات برفؽو مف قبؿ العماؿ خكفان مف كسكر الحيكانات عند إنزاليا  -2
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ئر خاصة لإراحتيا قبؿ ذبحيا حيث تعطى فترة راحةو تكضع الحيكانات بعد ذلؾ في حظا -3
مناسبة مف عدة ساعات إلى ثلبثة أياـ بحسب حالتيا ، كطكؿ المسافة التي قطعتيا ، لأف 
الأبحاث أفادت أف الحيكاف المجيد الذم لا يحصؿ عمى الراحة التامة مع عدـ تقديـ الشراب 

 . يحصؿ عمى الراحة التامة  كالطعاـ لو قبؿ ذبحو لا ينزؼ دمو بشكؿ جيد كالذم
إضافة لذلؾ فإف الأبقار كالأغناـ كالعجكؿ عندما تككف متعبة بشكؿ كبير فإف الجراثيـ 
المعكية تخترؽ مخاطية الأمعاء كتصؿ إلى الدكرة الدمكية كالكميتيف كالكبد كالعقد الممفية المعكية 

 . مما يساعد في سرعة فساد ىذه المحكـ 
 : طرؽ الحديدية النقؿ بال : اً ثالث

كسائؿ النقؿ لمحيكانات خصكصان في البلبد ذات المساحة الكاسعة ، حيث  ـيعد مف أى
يككف النقؿ بالطرؽ الحديدية أقؿ نفقة منو بالطرؽ البرية ، أك في البلبد التي لا تتكفر فييا 

 . كسائؿ النقؿ البرية الحديثة 
( أياـ ، إذ يجب إنزاليا 5أكثر مف )كيشترط ألا تمكث الحيكانات داخؿ العربة الكاحدة 

( ساعة كي تستريح كتأخذ نصيبان مف الحركة كالراحة ، إلا إذا كانت مجمؿ 48مف العربات كؿ )
( ساعة ، كما يلبحظ عدـ إدخاؿ الحيكانات في العربات 36ساعات النقؿ لا تزيد عف )

ان ألا تقؼ القطارات في كيشترط أيض . المخصصة ليا قبؿ تحرؾ القطار بأكثر مف ساعة كاحدة 
كتحتاج الحيكانات الكبيرة مف الماشية إلى مسافات  . المحطة الكاحدة أكثر مف ساعة مف الزمف 

كعند نقؿ الحيكانات بيذه الطريقة  .سـ للؤبقار كالثيراف عمى التكالي( 97-75بينية تتراكح بيف )
 . فر فإنيا تتعرض لنقص في أكزانيا نتيجة تقييد حركتيا كمشقة الس

كقد بينت بعض الأبحاث أف ىذا النقص في أكزاف الحيكانات أثناء النقؿ يتكقؼ عمى 
 : عدة عكامؿ أىميا 

 . حالة الحيكانات عند الشحف كدرجة تسمينيا  -أ
مدادىا بالراحة اللبزمة كمعاممتيا  -ب طريقة المعاممة أثناء النقؿ مف حيث تزاحـ الحيكانات كا 

مد  . ادىا بمياه الشرب في الأجكاء الحارة أثناء محطات الكقكؼ كا 
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النقص الظاىر في أكزاف العجكؿ الصغيرة أقؿ مف الحيكانات المسنة الكبيرة، كلكنو في  -ت
الحقيقة أشد تأثيران لأنو نقص في عضلبت الجسـ النامية ، كالنقص في أكزاف الذككر يككف أقؿ 

 . نسبيان مف نقصو عند الإناث 
 . تغذية ليا كزمف الشحف كنكع الغذاء المعطى قبؿ الشحف  طكؿ الفترة بيف آخر -ث
 . حالة الطقس أثناء الشحف كالنقؿ  -ج
نكع النقؿ ككسيمتو ، فالنقؿ البرم أكثر تأثيران مف النقؿ الحديدم كىذا بدكره أقؿ أثران مف النقؿ  -ح

 . البحرم 
 : النقؿ البحري  : رابعاً 

خصيصان لذلؾ ، كتصمـ ىذه السفف بحيث تنتقؿ الحيكانات عادةن في سفف صممت 
كيكجد فييا أماكف تشبو الحظائر  . تكفؿ الراحة التامة لمحيكانات أثناء النقؿ البحرم الطكيؿ 

 . المغمقة مقسمة بحكاجز 
كتجيز الحظائر بمعالؼ كمناىؿ ككحدة بيطرية كمسمخ صغير لذبح الحيكانات التي قد 

تزكد ببراد لحفظ المحكـ المذبكحة ، كتجيز بكسائؿ التيكية تكشؾ عمى النفكؽ أثناء النقؿ ، كما 
 . الكافية كالإضاءة 

 : النقؿ الجوي  : اً خامس
كىك أكثر الطرؽ كمفة كلا يستخدـ في نقؿ الحيكانات الزراعية نظران لارتفاع تكاليفو قد 

 . ف يستخدـ عمى نطاؽ محدكد كفي تنقؿ الحيكانات الثمينة كالنادرة أك لحديقة الحيكا
كعمى العمكـ فإف نقؿ الحيكانات بأية طريقة كانت فإنو سكؼ يؤدم لتغييرات في حالة 

 . الحيكاف الفيزيكلكجية ، كىذه التغييرات سكؼ تنعكس عمى صفات حفظ المحكـ ليذه الحيكانات 
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 : لمحيوانات إلى المسمخ  السيئالآثار الضارة لمنقؿ 
   :) ظرؼ غير طبيعي يتعرض لو الحيواف (ب الإجيادف أثناء النقؿ خاصة بسب( نقص الوز0

إف الحيكانات التي تنقؿ مف أماكف التربية إلى أسكاؽ البيع ) البازارات ( أك المسالخ 
مف كزنيا الحي ، خاصة في اليكـ الأكؿ مف السفر كتقؿ نسبة النقصاف في اليكـ  تفقد بعضان 

كالتبكؿ كالتبرز بالإضافة إلى حالة الجك  الثاني ، كيعزل نقصاف الكزف ىذا لمتعرؽ كالتبخر
كقد يتراكح نقصاف الكزف ىذا عند الخنازير ) كىي أكثر الحيكانات  . كشركط السفر كمدة الرحمة 

أما عند  . ( ساعة 24( كغ مف كزنيا الحي في رحمة تدكـ )3-5. 2تأثرا بالسفر ( مف ) 
 ( ساعة 24( كغ خلبؿ رحمة تدكـ )2أك ) (1الأغناـ فإف نقصاف الكزف ىذا يككف أقؿ فقد يككف )

كما ييمنا ىنا ىك النقص الحقيقي في كزف المحـ خلبؿ النقؿ ، ففي الخنازير المييأة لمذبح  .
كمف المعتقد أف ىذا النقص  . ( كغ لكؿ يكـ سفر3لذبيحة حكالي )يككف النقص الفعمي في كزف ا

ىناؾ أيضا نقص غير طبيعي في  يككف عمى حساب النسيج العضمي كالنسيج الدىني كيككف
كمف الممكف أف يؤدم تأثير الإجياد كالييجاف كالضكضاء التي تحيط  . ماء العضلبت 

  . ( % مف كزف الكبد 7-6بالخنازير إلى نقص يتراكح بيف )
كمف الممكف استعادة الكزف الناقص بإراحة الحيكاف فترة كافية مع تقديـ الطعاـ لو عند 

ذا يفضؿ ترؾ الحيكانات تستريح يكما أك يكميف بعد سفرىا لتستعيد كزنيا كلي .نياية الرحمة
   . كحالتيا ، كلكف ذلؾ يتطمب تقديـ الماء كالغذاء ليا 

  : الرضوض والكدمات خلاؿ النقؿ  -2
مف الممكف أف تحصؿ الرضكض كالكدمات في الحيكانات خلبؿ كافة مراحؿ نقميا 

صابة كسبب الإ . أك في الشاحنات أك في المسمخ نفسو  سكاء في المزرعة أك في ساحة السكؽ
الفعمية لمحيكانات ىك المعاممة السيئة لمحيكانات أك نتيجة كجكد نتكءات أك بركزات في الشاحنات 
أك البكابات أك الممرات أك الأرضية أك السياج الذم تمر منو الحيكانات ، لذا يجب أف تنظـ 

ة لطيفة ، كيمنع استعماؿ العصي القاسية بتاتا خلبؿ بشكؿ مناسب ، كيجب أف تككف معامم
كيرل الباحثكف في كينيا أف  .كغالبان ما تحدث الرضكض في الأبقار . سكؽ الحيكانات 

الرضكض الناجمة عف النقؿ تحدث بشكؿ أكبر في الأبقار ذات القركف عنيا في الأبقار 
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ضكض أكثر مف الأبقار المحمية البمدية كما أف الأبقار الأجنبية تصاب بالر  . المجزكزة القركف 
 مف الخسائر الناجمة عف الرضكض بنسبة ؼ، إلا أف تزكيد المركبات بفرشة مف القش يخف

أما  . (%  كما كصؿ الباحثكف إلى النتيجة نفسيا عندما قامكا بفصؿ الذككر عف الإناث 51)
إلا أف محاكلة حمؿ  ما تصاب بالرضكض خاصة ذات الصكؼ الكامؿ ، عند الأغناـ فنادران 

الأغناـ مف صكفيا مف منطقة الظير قد يسبب حدكث كدمات في ىذا المكاف ك يطمقكف عميو 
 . كما أننا قد نرل عمى لحكـ الأغناـ آثار ربط الحباؿ  . في نيكزيمندا اسـ ) حرؽ الصكؼ ( 

نتج الكدمات كت . كقد تتعرض الأغناـ السمينة ذات الإلية الكبيرة لمرضكض خاصة في إليتيا 
عف العراؾ أك العض الذم يحصؿ بيف الحيكانات خلبؿ النقؿ خاصة عند كضع الحيكانات 
الصغيرة مع الكبيرة أك عند تكقؼ الشاحنات لفترات معينة خلبؿ النقؿ ، لذا يجب أف يتـ تسيير 

حتى يتـ كصكؿ  كيفضؿ أف يككف السفر ليلبن  . الشاحنات بمجرد الانتياء مف تحميميا 
 .  كانات إلى المسمخ بشكؿ أفضؿ مما لك سارت نياران الحي

ضركرة تأميف  -المحـ كزف النقص في -) : الآتي والخسائر الناجمة عف الرضوض تتضمف 
 كالتجكيؼ قمة الإنتاج الناجمة عف تكقؼ خط السمخ  -عماؿ ميمتيـ استئصاؿ ىذه الرضكض 

     . بات ك الكدمات الإصاؼ عف السير حتى يتمكف العماؿ مف ازالة التكق  -
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 : خ مالنقؿ لمحيوانات إلى المسسوء الأمراض الناجمة عف 
  :  Shipping feverحمى النقؿ أو حمى الشحف  -0

كينتج عنو أعراض مميزة في ىذه الحيكانات ، تصاب بيذا المرض الأبقار كالأغناـ 
ركؼ الشحف القاسية لمحيكانات ، عبارة عف التياب رئكم قصبي ، كتترافؽ ىذه الإصابة مع ظ

 . أك عند تعرضيا لطقس قاس ، أك بعد عمميات الخصي أك استئصاؿ القركف 
 :  المسببات

يرل الباحثكف أف سبب حمى النقؿ ىك الإجياد المصاحب لمعدكل بالفيركسات نظيرة 
في حدة المرض  عدكل ثانكية مسؤكلة عف الزيادة تعدالأنفمكنزا، أما جراثيـ الباستريلب كغيرىا ف

أف المرض ناجـ عف تفاعؿ الإجياد ك العنؼ  بعضيـكيرل  . كمضاعفات الإصابة الرئكية 
حيث يؤدم إلى انخفاض مقاكمة  . كذلؾ الضرب كعدـ التيكية  . الذم يتعرض لو الحيكاف 

البركدة تنعكس عمى  حيث إف . الحيكاف ، كبالتالي إصابتو بالحمى ، كذلؾ التعرض لمبرد 
 . كتؤدم إلى المرض  كاف سمبيان الحي

  : فحص الحيواف قبؿ الذبح 
ميفي مع ارتفاع درجة الحرارة كسعاؿ جاؼ ليأخذ المرض شكؿ الالتياب الرئكم ا

كيككف مصحكبان بصكت ، كقد يصبح تنفس الحيكاف  . بات في الجياز التنفسي امتقطع كاضطر 
ية مخاطية متقيحة ذات رائحة كريية ، ت أنفاعف طريؽ الفـ بدلان مف الأنؼ ، مع ظيكر سيلبن

كنتيجة للبلتياب كتشكؿ الفبريف ، فإف الرئة تغطس  . احتقاف الرئة كامتلبؤىا بسكائؿ رغكيةك 
 ، كرأسو ممتدان  كبعضكقكائمو الأمامية متباعدة عف بعضيا  ان كيشاىد الحيكاف عادة كاقف . بالماء 
  . أياـ مف تاريخ ظيكر المرض ( 5-3كغالبا ما ينفؽ الحيكاف خلبؿ ) . للؤماـ 

 : فحص الذبيحة ) فحص الحيواف بعد الذبح ( 
في الحالات النمكذجية لحمى النقؿ تتركز الإصابة في الرئتيف كالمجارم التنفسية ، أما 

مصادرة الجياز التنفسي ، حيث  ثانكية لذا يجب ) القرار الصحي ( تعدالإصابات الأخرل ف
يفية فبرينية  بيضاء يمكف نزعيا بسيكلة ، أما السطح الذم تحتيا تككف الرئة مغطاة بطبقة ل

 . فيككف خشنان كمحتقنان 
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كتككف الفصكص الرئيسية لمرئتيف ثقيمة كمصمتة ، كعند القياـ بإجراء مقاطع فييا 
يلبحظ أف بعض الفصيصات لكنيا أحمر داكف كبعضيا الآخر رمادم المكف أما النسيج ما بيف 

عمى سطح  يكان نتيجة كجكد ارتشاحات مصمية متخثرة تشبو تمؾ المكجكدةالفصكص فيككف سم
أما الفحص النسيجي المجيرم فيبيف التيابان في القصبات كالأسناخ الرئكية مع كجكد  . الرئة 

كما يلبحظ كجكد أجساـ احتكائية حامضية داخؿ  . ارتشاحات مصمية خمكية داخؿ الرئتيف 
 . صبات مع كجكد بالعات عملبقة الخلبيا البطانية للؤنؼ كالق

 : قرار المعاينة 
( ساعة كتفحص فحصان جرثكميان فإذا كانت النتيجة سمبية 24يجب حفظ الذبيحة لمدة )

تنزؿ للؤسكاؽ كتباع ، أما إذا كانت إيجابية كالجراثيـ غير مرضية فينا يمكف استخداـ الذبيحة 
 . لمتصنيع 

لذا يفضؿ ذبح الحيكاف قبؿ حصكؿ  . ؿ جيد ىذه الإصابة لا تستجيب لممعالجة بشك
 . كاستعماؿ ىذه المحكـ مف أجؿ الصناعة الغذائية . التغيرات الرئكية النتنة 

 :  Transmit tetanusتكزز العبور  -2
يحدث للؤبقار كالأغناـ في فترات الحمؿ الأخيرة خلبؿ السفر الشاؽ الطكيؿ ، كيتميز 

أم يككف الحيكاف كقطعة كاحدة ، إذ  . ة متكززة متصمبة ىنا المرض بأف الحيكاف يأخذ كضعي
يقع عمى الأرض كليس لو المقدرة عمى الحركة، بالإضافة إلى ظيكر الأعراض العصبية 

حيث يتكقؼ نشاط جيازه اليضمي ، كمف الممكف أف تنفؽ معظـ  . كالأعراض اليضمية 
يما لك اج في فترات الحمؿ الأخيرة فالحيكانات المصابة كتككف الخسائر فادحة في الأبقار كالنع

 .قطارات أك حتى سيران عمى الأقداـبالشاحنات أك ال سافرت لمسافات طكيمة سكاءن 
 : الأسباب 

إف السبب الرئيس ليذا المرض غير معركؼ إلا أنو مف الكاضح أف الإجياد 
 . الفيزيكلكجي أحد العكامؿ الرئيسة كاليامة في ظيكر المرض 
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 : الذبح فحص ما قبؿ 
 تظير الأعراض السريرية كالحيكاف عمى ظير المركبة كحتى مركر 

 :  ما يأتي ( ساعة عمى تفريغ الشحنة حيث نلبحظ 48)
 . نلبحظ في البداية ىيجانان كقمقان عمى الحيكاف مع صرير الأسناف  -1
 . ترنح الحيكاف خلبؿ سيره مع تباعد قكائمو الخمفية ، كمف ثـ يرقد عمى الأرض  -2
 . فقد الشيية مع تكقؼ كامؿ أيضان في نشاط جيازه اليضمي  -3
 . ( أياـ مف ظيكر المرض 4-3يذىب الحيكاف في غيبكبة ثـ ينفؽ خلبؿ ) -4

 : فحص ما بعد الذبح 
 . إذا فحصنا الدـ نلبحظ نقصان معتدلان في نسبة الكالسيكـ كالفكسفكر فيو  -1
 . مظيرىا مدمـ  اء المحـ طبيعي ، كقد يلبحظ سكء الإدم -2

لمنغنيز كالغمكككز حقنان تستجيب بعض الحالات لمعلبج عند إضافة مزيج مف الكمس كا : العلاج 
كينصح بتكرار الحقف عند علبج ىذه  . كليس لإعطاء منبيات كالاستركنيف أية فائدة  . بالكريد
 . الحالة 

 : قرار المعاينة 
  الجرثكمي سمبي إذا كانت حالة الذبيحة جيدة كالفحص  -1

 . تستيمؾ الذبيحة فقط لمتصنيع / صناعات المعمبات /  -أ
 . تستيمؾ بشرط التعقيـ ) الحرارة (  -ب

 إذا كانت غير جيدة ) ىزاؿ ( كالفحص الجرثكمي سمبي  -2
 . تستيمؾ بشرط التعقيـ ) الحرارة (  -أ
 . إتلبؼ  -ب

 : الوقاية 
مراحؿ الحمؿ الأخيرة أمران محتمان لابد منو فيجب عندما يككف سفر الأبقار كالنعاج في 
كما يجب تزكيدىا  . عدة أياـ قبؿ سفرىاخلبؿ أف تقدـ ليا كميات محددة كمعتدلة مف الطعاـ 

 . بكميات معتدلة مف الماء كالطعاـ خلبؿ سفرىا كمنحيا فترات راحة خلبؿ ذلؾ 
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 . ت عصبية المزاجسفر خاصة لمحيكاناكما كينصح بإضافة بعض الميدئات قبؿ ال
( ساعة مع 24كعند إفراغ الشحنة يجب السماح لمحيكاف بشرب كميات محددة مف الماء لفترة )

 . فترات ترييض بسيطة 
 :   Campylobacter, Salmonellosis: الإصابة بالسالمكنيلبت كالكامبيمكباكتر  -3

مع تغيير في إف نقؿ العجكؿ الفتية مف مكاف لآخر سكؼ يعرضيا للئجياد كالتعب 
البيئة خلبؿ سفرىا مف الممكف أف يزيد مف قابميتيا للئصابة بالعدكل بالسالمكنيلبت 

كما يؤدم ذلؾ إلى تحكؿ العدكل الكامنة فييا إلى عدكل ظاىرة عمى شكؿ  . كالكامبيمكباكتر 
كىما مف الإصابات الخطرة ليس عمى الحيكاف الحي فقط ،  . حاد أك عمى شكؿ إنتاف دمكم 

 . نما عمى المحكـ حيث يسبب كجكدىما بالمحكـ التسمـ الغذائي كا  
 :  Death of pigsموت الخنازير  -4

الخنازير أكثر الحيكانات تأثران للئجياد ، كمكت الخنازير خلبؿ السفر يتزايد  تعد
 مشكمة خطيرة في كثير مف البمداف في الكقت الحاضر  يعدو حيث إنكيتضاعؼ مف سنة لأخرل 

. 
 : ىنالؾ سبباف رئيساف كراء تمؾ الزيادة  : اب الأسب

نتاج الخنازير الحديثة التي تجبر ىذه الحيكانات عمى العيش تحت ظركؼ  -1 طريقة تربية كا 
 . بيئية غير عادية بالنسبة ليا 

اختيار سلبلات حديثة تتصؼ بسرعة كصكليا إلى سف البمكغ كالإنتاج مما يزيد مف ميميا  -2
 . الشديدة لعكامؿ الإجياد  لمعراؾ كحساسيتيا

 : كيعزل مكت الخنازير خلبؿ النقؿ إلى عدة عكامؿ ىي 
 . تغذية الحيكانات قبؿ سفرىا بكجبات ثقيمة  -أ
 . نقص التيكية في المركبات  -ب
 . مكاعيد السفر كحالة الجك في تمؾ الأكقات  -ج
 . طكؿ المسافة التي يتـ قطعيا حتى الكصكؿ إلى المسمخ  -د
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 :  Stressالصدمة  -5
يمكف ملبحظة تأثير الإجياد أثناء النقؿ عمى الحيكانات المختمفة ، إذ تتعرض 
الحيكانات خلبؿ نقميا مف المزارع إلى المسمخ أثناء كجكدىا في زرائي المسمخ انتظاران لذبحيا إلى 

ا تككف ىذا الكضع غير المرغكب فيو ظاىران عندم كثير مف الاضطراب كالتييج كيصبح تأثير
ؿ اضطرابيا ما يجعمالتغيرات البيئية غير عادية ، كتتعدل استجابة أجساـ ىذه الحيكانات 

 .كتييجيا ردان طبيعيان 
كالتغييرات البيئية تشمؿ الكسط الغريب كالضكضاء كالضجيج كتغير المتعامميف مع 

اف أك رد فعمو عمى تمؾ كتككف استجابة الحيك  . الحيكانات كالمعاممة القاسية كدكاـ الجكع كالحرارة 
العكامؿ غير العادية بالنسبة لو ىك تنبيو الجياز العصبي المركزم عف طريؽ الجسـ ما تحت 

، مما يؤدم إلى زيادة في كمية الأدريناليف  الأعضاءالمياد لمغدة النخامية ، كمف ثـ إلى مختمؼ 
 :  ما يأتي لدمكية تشمؿ كتأثيرات طرح الأدريناليف في الدكرة ا .التي تطرح في مجرل الدـ 

تفريغ الغميككجيف المخزكف في النسيج العضمي ، كينتج عف ذلؾ ارتفاع نسبة السكر في دـ  -أ
 . الحيكاف 

يميد السبيؿ لزيادة تدفؽ الدـ إلى العضلبت ، كيعكض ذلؾ الدـ المتدفؽ إلى أعضاء  -ب
 . سكء الإدماء  الجياز اليضمي 

 . كنو مف الخلبيا الدمكية في جياز الدكراف انقباض الطحاؿ كتفريغ مخز  -ج
 . يرفع مف سرعة تجمط الدـ  -ء
 . يؤدم إلى تكسع الشعيبات اليكائية في الرئتيف مما يتيح ليا زيادة في كمية اليكاء الداخمة  -ىػ

كيلبحظ أنو مف تأثيرات الإجياد المختمفة كغير المرغكب فييا في الحيكانات المزمع 
كزيادة تدفؽ الدـ إلى النسيج العضمي مما يجعؿ  . لغميككجيف مف العضلبت ذبحيا ىك تفريغ ا

 . مظيرىا مدممان ، كيقمؿ مف فترة حفظيا 
كمف الحقائؽ الثابتة أف عكامؿ الإجياد تزيد مف قابمية الحيكانات للئصابة بالأمراض 

لسمسمة مف المختمفة ، كما ثبت أف التأثيرات المختمفة كالجكع كالخكؼ ىي عكامؿ محركة 
الإدماء كالسمخ ، كعمى كمية الجراثيـ المتكاجدة في الأنسجة ، كعمى  فيالأمراض التي تؤثر 

حالة التصمب الرمي ، كعمى صفات حفظ المحكـ الطازجة كالمصنعة ، كبذلؾ يمكف تعريؼ 
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انحراؼ أك تغيير في حالة الحيكاف الصحية الذم كاف يتمتع بالراحة التامة : الإجياد بأنو 
مظير كصفات  فيكمف الممكف أف تؤثر ليس فقط  . كالتغذية الجيدة قبؿ حدكث ىذه الحالة 

 . حفظ المحكـ ، كلكف أيضان عمى طراكة كنكية ىذه المحكـ 
 :  Dark, Firm , Dry (DFD)أو  Black beefالمحـ الأسود البقري  -6

حديثان أغمؽ مف  كىي حالة اضطراب يصبح فييا لكف لحكـ الأبقار المصابة المذبكحة
 . المكف الطبيعي ، مما يعطي انطباعان أف نزؼ الدـ فييا سيء 

 : الأسباب 
 . معاممة الحيكاف السيئة قبؿ ذبحو مباشرة  -1
 . تعرض الأبقار لمطقس القاسي العنيؼ غير المستقر  -2
زرائب  الأذل أك التييج العضمي الشديد سكاءن خلبؿ التسكيؽ أك خلبؿ حجز الحيكانات في -3

 . باردة ليلبن كحارة نياران ) في فصؿ الخريؼ ( حيث يمكف أف تصاب بالصدمة الحرارية 
ف المكف الأحمر اللبمع الجذاب الذم يلبحظ عمى سطح قطع المحـ المعرضة لميكاء كا  

 O2ىك أكسدة ىيمكغمكبيف العضلبت كتحكلو إلى أككسي ىيمكغمكبيف ، كىذا مرتبط بكمية 
كبذلؾ فإف المكف الأحمر الداكف الذم يلبحظ في حالة المحـ  . لعضلبت الممتصة مف قبؿ ا

البقرم الأسكد قد اختزؿ بكاسطة الأنزيمات النشطة كبكاسطة نقص في غميككجيف العضلبت مع 
 . ارتفاع غير طبيعي في التركيز الأيدركجيني لمنسيج العضمي 

ب إراحة الحيكانات لذا يج . كما لكحظ انخفاض في صفات حفظ المحكـ المصابة 
كحجز الحيكانات  . المجيدة قبؿ ذبحيا عدة أياـ حتى تعكد إلى حالتيا الفيزيكلكجية الطبيعية

المجيدة التي ستذبح في زرائب مناسبة صحيان ، كيقدـ ليا الطعاـ كالماء خلبؿ فترة الحجز لكي 
 . تتعكد مع الحالة الجديدة 

 : قرار المعاينة 
صالحة للبستيلبؾ ، لكف مظيرىا غير جذاب كسكؼ يقمؿ مف  ىذه المحكـ غير تعدلا 

كيمكف  . فرصة تسكيقيا ، كمدة حفظيا قميمة نظران لعدـ تطكر الحمكضة فييا بشكؿ جيد 
 . استيلبكيا بالتصنيع الغذائي 

 :  Pale soft exsudative (PSE)لحـ الخنزير المائي  -7
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حيث يكجد في ، ة الانتظار حتى يذبح بسبب الحالة غير الجيدة لمحيكاف في فتر يتشكؿ 
الخنازير اختلبؼ كبير في كمية حمض المبف المتشكمة في عضلبتيا ، كتمعب سرعة تشكؿ 

كمية الماء المحجكزة  فيحمض المبف بعد الذبح دكران كبيران في عضلبت الخنازير ، كيؤثر 
لذم ناؿ قسطان مف الراحة بكاسطة العضلبت كعمى لكف المحـ كمممسو أيضان ففي الحيكاف السميـ ا

مما يؤدم ليبكط التركيز الأيدركجيني  . قبؿ الذبح يتشكؿ حمض المبف في عضلبتو تدريجيان 
 )انظر الصكرة (  . ( ساعة بعد ذبحو 24-12( خلبؿ فترة مف )5. 5-7مف ) 

كتككف حالة المحـ المائي في الخنازير نتيجة اليبكط السريع في التركيز الأيدركجيني 
في حيف تككف حرارة العضلبت مازالت  . ( ساعة مف الذبح 1( خلبؿ )5. 5م يصؿ إلى )الذ

ٍ(ـ ، كفي ىذه الحالة سكؼ تحصؿ تغييرات في صفات بركتيف العضلبت حيث 35مرتفعة )
 . يصبح المحـ مائيان شاحبان تنقصو النكية كالمكف الجذاب كقمة حفظو 

 : الأسباب 
 . قبؿ الذبح المعاممة السيئة لمحيكانات  -1
 .يا الآخرالفركؽ الفيزيكلكجية بيف سلبلات الخنازير كبيف العضلبت كبعض -2
 . التقنيات الخاطئة نفسيا في عمميات الذبح  -3
 . معاممة الذبيحة نفسيا بعد الانتياء مف عمميات الذبح  -4

نتياء مف فكران بعد الالحكمو كلتحاشي ىذه الحالة يجب إراحة الحيكاف قبؿ الذبح كتبريد 
ذبحيا خاصة في فصؿ الصيؼ ، كما يجب انتقاء السلبلات المناسبة لمسيطرة عمى ىذه الحالة 

 . بقدر الإمكاف 
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 : قرار المعاينة 
 . المسبب غير ممرض ، كبالتالي يمكف السماح ليا بالتصنيع الغذائي 

 لحـ قاتـ               لحـ طبيعي) لحـ مرمرم (            

 
 طبيعي)لحـ معرؽ(لحـ   لحـ شاحب                     

 
 :  Bone Taintتعفف العظاـ  -8

كىك شكؿ مف أشكاؿ التفسخ اللبىكائي ، حيث يحدث نتيجة النقؿ السيئ لمحيكاف 
فيؤدم إلى تغيرات شديدة ، خاصة إذا ما رافقتيا رضكض عظمية كنقي سيئ لمحيكاف ، فيؤدم 

العظاـ مؤدية إلى تغيرات فييا محدثة التعفف  تؤثر فياصة اللبىكائية فإلى نمك الجراثيـ كبخ
 . كالتجرثـ لمعظـ خاصة في الأبقار كالفخذ الممكث خاصة في الخنازير 

 : قرار المعاينة 
بإزالة المنطقة  فيحسب الحالة فإذا كانت بسيطة كاقتصرت عمى منطقة ضيقة يكت

لا يجب حجز الجثة كفحصيا جرث  . كميان المصابة كا 
 :  Strees Liverكبد الإجياد ) كبد الصدمة (  -9

عند تعرض الحيكاف إلى عكامؿ الإجياد كالكسكر أك الرضكض أك النقؿ تحت ظركؼ 
قاسية فسكؼ ينتج عف ذلؾ زيادة في كمية الأدريناليف المفرزة في الدـ ، مما يؤدم لتغييرات 

الحيكاف المذبكح ، حيث يصبح لكف الكبد ىامة في الجسـ ، منيا التغيير في لكف الكبد في 
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كتشاىد ىذه الحالة أيضان في  . أصفران أك بني المكف ، كيسمى في ىذه الحالة )كبد الإجياد( 
تقديـ الغذاء ليا خلبؿ السفر ، أك التي تذبح بعد حجزىا  مف دكفالحيكانات المنقكلة لفترة طكيمة 

 . غذاء  مف دكففي زرائب لفترة طكيمة 
 :  Hematomaقيمة الدموية أو الورـ الدموي ال -01

كىي إصابة مرضية تنتج عف إصابات آلية خلبؿ نقؿ الحيكانات ، كتشاىد في طحاؿ 
 . الأبقار بشكؿ خاص 
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 الباب الثانً

 

 الفصل الأول

 المسلخ ) المجزر (
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     Slaughter houses (abatto(ir المسمخ ) المجزر ( :

 . ىك المكاف المخصص لذبح كسمخ كتجكيؼ الحيكاف ثـ تكريدىا بشكؿ لحكـ 
أك ىك المؤسسة المتخصصة بالإنتاج الفني كالصحي لمحكـ كمنتجاتيا ، بحيث تتـ 
جميع مراحؿ الذبح كالسمخ كالتجكيؼ كالتبريد كالتصنيع في ىذه المؤسسة ، كيتـ الاستفادة مف 

 . يع مف الحيكاف سكل صكتو جميع مخمفات الذبح بحيث لا يض
 : أىمية المسالخ الصحية 

 : إف أىمية المسالخ الصحية عظيمة ، فيي مستمدة مف 
أىمية المحكـ في غذاء الإنساف ، كالتي ىي مصدر ىاـ مف مصادر البركتيف الحيكاني  -1

 . كالمكاد الدىنية 
ف طريؽ المحكـ ، كىي كثيرة ضركرة كقاية الإنساف مف الأمراض التي يمكف أف تنتقؿ إليو ع -2

 تسممات غذائية مثؿ  بكبعض الأمراض الطفيمية التي تسب –بعض الأمراض السارية  : منيا 
الكيسة المذنبة الخنزيرية ، عدا ما يمكف  –الكيسة المذنبة البقرية  –الأكياس المائية  –السؿ  :

 . أف تحدثو المحكـ غير الصحية مف تسممات مختمفة 
محافظة عمى نظافة المدينة كصحتيا العامة ، كذلؾ عندما لا يسمح بذبح ضركرة ال -3

الحيكانات إلا في المسالخ العامة ، كالتي يجب أف تككف مكاقعيا محققة لمشركط الصحية ، بعيدة 
 . عف منطقة السكف كىذا ما نجده حديثان في عدد مف مدف القطر 

 
 : لمحة تاريخية عف المسمخ 

انات مف أجؿ الحصكؿ عمى لحكميا لمتغذية البشرية تعكد إلى إف عممية ذبح الحيك 
كىذا ما تؤكده الاكتشافات  . عصكر قديمة جدان ، أم إلى عصر تكاجد الحيكانات ذاتيا 

كالمستحثات لعظاـ الأبقار كالخنازير بحيث تؤكد أف ىذه الحيكانات الأىمية كاف يستفاد مف 
 . في حياتيـ ، إذ إف المحـ كاف يقدـ للآلية قربانان  تؤدم كظيفة ميمةلحكميا ، كبالتالي كانت 

خاصة ك مثؿ ىيركدت كبمكتارش المذاف أكدا خضكع المحكـ  : عند المصرييف القدماء  -1
 –الأبقار  : المقدمة للآلية كالمقدمة بشكؿ كجبات لمتفتيش أك قكانيف ناظمة ليا ) تنظيـ ذبح 

 . الجزاريف بحيث يجب أف تككف صافية صالحة الغزلاف ( يرأسيا رئيس  –الإكز  –الماعز 
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كعرفكا نظاـ المسمخ ) غرؼ خاصة بالذبح كتعميؽ الذبيحة حتى تنضج ( ، تقديس البقر ، تجارة 
 . الغنـ ، تحريـ تجارة كأكؿ الخنزير )نجس( ، تجفيؼ المحـ ، طبخ الدـ 

 ؽ 2111ديانة الييكدية )المحكـ في ال أدتكعبر تطكر الأمـ كظيكر الديانات السماكية فقد  -2
أحد طرؽ العبادة فييا ، كاعتبرت الدـ ممنكعان كىك  يعدنزؼ الذبيحة  حيث إفب كظيفة ميمةـ( .

رمز الحياة كحرمت لحـ الجماؿ ككؿ ذم ظفر كشحكـ الأبقار كالأغناـ ، كاعتبرت أف لحـ 
 . الخنازير غير صاؼ كىك محرـ لدييـ 

 . محكـ الحمراء اىتمكا بتناكؿ ال : البابميكف  -3
لحـ الخنزير غير محبب ، كيعكد تاريخ إنشاء المسالخ في العيد الركماني  : عند الركماف  -4

ـ ، حيث لكحظت لدييـ أسكاؽ عامة لبيع المحكـ ثـ جعمت ليا أماكف .( سنة ؽ311إلى )
 أم أنيـ اىتمكا بتجارة كتنظيـ المحكـ بشكؿ خاص غرؼ خاصة لذبح .خاصة لبيع منتجاتيا

 . كقد استخدمكا طريقة التجفيؼ في المحكـ لحفظيا  . الحيكانات كبيعيا 
الله قد أنزؿ عمى  حيث إفبتعاليميا السامية أكدت عمى أىمية المحكـ ب : الديانة المسيحية  -5

  كما أكدت عمى أف الخنزير قذر لا يجب رحمتو  . السيد المسيح عميو السلبـ مائدة مف السماء 
عرب فقد اىتمكا بتجارة المحكـ خاصة الأغناـ كالجماؿ ، حيث اعتادكا عمى نحرىا بالنسبة لم -6

لكؿ ضيؼ ) كرـ حاتـ الطائي ( ، حيث كاف الكرـ أحد أىـ الخصاؿ الحميدة لمعرب في 
 . الجاىمية ، كقد تجمى الكرـ بتقديـ أشيى الأطعمة كالمأككلات المحتكية عمى المحكـ 

يبات كأحدث أكؿ قانكف صحي ينظـ المحكـ كتناكليا كصحتيا ، ثـ جاء الإسلبـ فحمؿ الط -7
)يا أييا الذيف آمنوا كموا مف طيبات ما : فقد حث عمى تناكؿ المحكـ الصحية ، فقاؿ تعالى 

 (172( )البقرة مف دوفرزقناكـ واشكروا الله إف كنتـ إياه تع
ثؿ الحيكانات الميتة كالدـ كلكنو بنفس الكقت منع كحرـ بعضان مف أنكاع المحكـ غير الصحية م

المكقكذة ) التي تضرب بالحديد حتى المكت ( المتردية ) التي تسقط  –المنخنقة  : كالحيكانات 
مف عمك ( النطيحة ) التي ينطحيا حيكاف آخر ( إلا إذا تـ ذبحيا كنزؼ دميا كىي حية حفظان 

 ـ الخنزير ، لمصحة العامة كحرـ ما يذبح للؤصناـ تيذيبان لمعقيدة ، كحرـ لح
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 :قولو تعالىكما في 
حرمت علٌكم المٌتة والدم ولحم الخنزٌر وما أهل لغٌر الله به والمنخنقة والموقوذة )

 (2:  )المائدة.(إلا ما ذكٌتم وما ذبح على النصب والمتردٌة والنطٌحة وما أكل السبع
يعمؽ قطعة مف المحـ في كعندما أراد صلبح الديف الأيكبي أف يبني قصره أشار عميو كزيره بأف 

 عدة أمكنة ، كفي المكاف الذم تبقى فيو أطكؿ فترة جيدة ) غير متزنخة ( يتـ فييا بناء القصر 
. 
ـ تـ إنشاء مسمخ كممحقاتو في مدينة أكغسبكرغ في ألمانيا كفي  (1276في عاـ ) : أكركبا  -8

القرف الثامف عشر حدث كفي  . الكقت نفسو استعممت لأكؿ مرة كممة المكاد غير الصالحة 
قرار  تطكر ىاـ في مجاؿ إنشاء المسالخ كطرؽ الذبح خاصة في فرنسا حيث يجب فحصيا كا 
صلبحيتيا لمبيع كفي عيد نابميكف الأكؿ تـ كبشكؿ عممي كفعمي لأكؿ مرة تحديد الشركط 

( ـ حيث تـ بناء مسمخ في باريس ، كفي 1817الصحية لإنشاء المسالخ ككاف ذلؾ في عاـ )
أما في النمسا فقد تـ إنشاء  . ( ـ تـ إنشاء مسالخ في المدف المختمفة في فرنسا 1811عاـ )

 ( ، كفي سكيسرا عاـ 1851المسالخ فييا لأكؿ مرة عاـ )
( ـ تـ لأكؿ مرة في مسالخ ألمانيا إعداـ أك إتلبؼ الأجزاء غير 1869كفي عاـ ) . ـ  (1968)

ـ  (1861ف إصاباتيا الطفيمية ] الشعرية الحمزكنية )الصالحة للبستيلبؾ كفحصيا ، خاصة بشأ
 . [ ـ  (1851أك الكيسة المذنبة الخنزيرية )

طكران ممحكظان ، فقد تـ استعماؿ أدكات ية القرف العشريف تطكرت المسالخ تكفي بدا
مختمفة فييا ، كفي مجاؿ نقؿ الحيكانات إلى المسمخ ، حيث تـ تأميف عربات خاصة مف 

أرضية مائمة قميلبن كقد حدت مف سكء عممية النقؿ ، كما أنو تـ استخداـ علبقات  القطارات ذات
 . خاصة لمذبيحة ، ككذلؾ الماء الساخف أك البخار الساخف في المسمخ 

كبشكؿ عاـ بالنسبة لمحيكانات الكبيرة كالأبقار ، كاف يتـ ذبحيا بشكؿ إفرادم كفي 
أما بالنسبة إلى أكركبا ، فيرجع تاريخو . صغيرة مكاف كاحد ينفصؿ عف مكاف ذبح الحيكانات ال

ـ ، حيث تـ إنشاء أكؿ مسمخ في مدينة أكغسبكرغ في ألمانيا ، كما استعممت  (1276إلى عاـ )
 . (  Frei benkكممة ) مكاد غير صالحة 
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ثـ تتالى إنشاء المسالخ كاىتـ بفرض الذبائح حيث تـ إخضاعيا لقكانيف كشركط صحية 
ـ لأكؿ مرة في المسمخ إعداـ كمي أك جزئي للؤجزاء غير  (1869ي عاـ )خاصة حيث تـ ف

  الصالحة ، بعد فحصيا كخاصة مف أجؿ الشعرية الحمزكنية أك الكيسة المذنبة الخنزيرية 
كفي فرنسا تـ إقرار تحديد الشركط الصحية لإنشاء المسالخ في بداية القرف الثامف 

قرار صلبحية المحكـ لمبيع ـ ، كذلؾ  (1817عشر في عيد نابميكف ) ضركرة فحص كا 
أما في النمسا فقد تـ  . للبستيلبؾ ، كبعدىا تـ إنشاء مذبح في باريس ثـ في مناطؽ أخرل 

  ـ  (1861كفي سكيسرا تـ إنشاء أكؿ مسمخ في عاـ ). ـ  (1851إنشاء أكؿ مسمخ في عاـ )
أمريكا مف قبؿ  ـ أصبح تفتيش المحكـ في المسالخ إجباريان في (1911في عاـ )

 . الطبيب البيطرم أك الفني المختص 
ـ أصبح تفتيش المحكـ في المسالخ إجباريان في الإمبراطكرية  (1913كفي عاـ )

ـ أصبح تفتيش المحكـ في المسالخ إجباريان في  (1921في عاـ )ك  . العثمانية ) بلبد الشاـ ( 
 . فرنسا كألمانيا 

كـ في المسالخ إجباريان في بريطانيا ، حيث ( ـ أصبح تفتيش المح1931كفي عاـ )
 . تجب المراقبة الصحية لمحكـ في المسمخ كعند البيع لتحديد سلبمتيا كصلبحيتيا 

أم أصبح الاىتماـ عالميان في مكضكع إنشاء المسمخ كشركطو الصحية مف أجؿ تأميف 
لى كضع قانكف الكشؼ الصحي لمحكـ كالتخمص مف مخمفات الذبائح ، مما حدا بيذه الدكؿ إ

نشاء منظمات  عالمي صحي خاص في صحة المكاد الغذائية ذات المصدر الحيكاني ، كا 
 . كمؤسسات صحية عالمية تيتـ بيذا المجاؿ  كخاصة مف أجؿ المحافظة عمى سلبمة البيئة 

كفي مجاؿ المسمخ كنتيجة لمتطكر اليائؿ العممي كالعممي في مجالات كثيرة أدل أيضان 
سمخ كأبنيتو كممحقاتو ككذلؾ معداتو كتجييزاتو ، ككذلؾ في مجاؿ تأميف المحكـ إلى تطكر الم

الصالحة للبستيلبؾ بأقؿ تكمفة كأقصر فترة عف طريؽ تحديث أدكات كتجييزات المسمخ القديمة 
، أك إنشاء المسالخ الحديثة بأفضؿ الشركط الصحية ، كخاصة فيما يتعمؽ بتأميف مصادر المياه 

يكاء الساخف مف أجؿ تعقيـ أدكات العمؿ كالإقلبؿ مف التمكث ، فبدلان مف أف يككف الساخنة أك ال
الذبح كالتجييز في مكاف كاحد تـ التخصص في أمكنة الذبح كالتجييز كالتخصص في العمؿ في 
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مما أدل إلى الإسراع في العمؿ كالتقميؿ  . . المسمخ ، فأصبح عامؿ يقكـ بالذبح كآخر بالسمخ 
 . بائح أك حفظيا مف تمكث الذ

 : كىناؾ أشكاؿ مختمفة ليذه المسالخ نذكر منيا 
 . بناء المسالخ حسب النمكذج الألماني  -1
 . بناء المسمخ عمى النمكذج الفرنسي  -2

 : حيث ضمت 
 . الباب الرئيس لدخكؿ الحيكانات الحية لممسمخ  -
 . الباب الرئيس لخركج المحكـ مف المسمخ  -
ريبة ) حظيرة ( المسمخ ) كاحدة خاصة لمحيكانات الكبيرة كأخرل ز  رصيؼ المسمخ  -

لمصغيرة ( تحكم عمى حكاجز معدنية خاصة تحكم عمى معالؼ كمشارب كمصدر لممياه مف 
 . أجؿ تنظيـ جمب الحيكاف قبؿ الذبح 

 . ممر المسمخ  -
 . صالة ذبح خاصة بالحيكانات الكبيرة ) بقر ( كأخرل لمحيكانات الصغيرة  -
 . مصدر مياه بشكؿ دائـ  -
 . صالة ذبح اضطرارم  -
 . (  . . غرؼ خاصة لتجميع ) الجمكد ، الأحشاء  -
 . مكاف خاص لغسؿ الأدكات  -

 :ـ (1911)رت خاصة في بدايات القرف العشريفكىناؾ عدة أنظمة ظي
 . نظاـ ألماني مغمؽ  -1
 . نظاـ فرنسي مفتكح  -2
 . نظاـ ألماني مفتكح  -3
 . القاعات المرتبطة  نظاـ -4
 . نظاـ القاعات المتجاكرة  -5
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 : كيمكف إيجاز محتكيات المسمخ بػ 
 : عناصر أساسية  -0

 . الرمبة (  –مكاف استقباؿ الحيكانات ) الرصيؼ  -أ
 . ممر الحيكانات  –الزريبة  -ب
 . صالة ذبح الحيكانات حسب نكع الحيكاف  -ج
 .  iling roomChمبرد كمجمد ) غرؼ التبريد (  -د
 . صالة بيع كتكريد المحكـ  -ىػ

 : عناصر ثانوية  -2
 . صالة الذبح الاضطرارم  -أ
 . غرفة تجميع محتكيات المعدة كالأمعاء  -ب
 .  skin storeغرفة الجمد  -ج
 . غرفة تجميع الكبر  -د
  . غرفة تجميع الدـ ك معاممتو  -ىػ
 . غرفة تنظيؼ كتصنيع المعد كالأمعاء  -ك
  . ) للؤبقار (  غرفة تجميع الأظلبؼ -ر
  . غرفة تجميع الدىف ك معاممتو  -ؼ
  . تصنيع مخالفات الذبح الاضطرارم ك الاستفادة منيا  -ؽ
  . سيارات التنظيؼ  -م

  : تجييزات التصنيع  -2
 .كحدة معالجة ك تطيير الماء (  –بخار ساخف ) تجييزات مراجؿ  –ماء سخف  -أ
  . تبريد  -ب
  .  ةأدكات ك تجييزات كيربائي -ج
      . ماء شرب تنظيؼ  -د 
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 : تجييزات الإدارة  -4 
 . مكاف لكضع الملببس  -أ
 . غرؼ مغاسؿ كحمامات  -ب
 . غرؼ طعاـ )مطعـ (  -ج
 . غرؼ طبابة  -د
 .  Officesمكاتب للئدارة  -ىػ
 . غرؼ بيع  -ك
 . كراج  -م

 : بػ  وكيمكف أف نكجز تجييزات
غرؼ  –صالة الذبح  –الزريبة ) الحظيرة (  -رصؼ المسمخ ) الرمبة ( : اصر أساسية عن -0

 . صالة تكريد المحكـ  –التبريد 
غرؼ  –غرؼ خاصة لتجميع الجمكد كحفظيا  –صالة الذبح الاضطرارم  : عناصر ثانوية  -2

 . غرؼ خاصة لتجميع الدـ  –خاصة لتنظيؼ كتصنيع المعدة كالأمعاء 
كراج  –مصدر دائـ لإنتاج التبريد  –مصدر دائـ لممياه الباردة كالساخنة  : أخرى  تجييزات -2

غرؼ خاصة لمملببس كالتغسيؿ ككذلؾ  –تجييزات كيربائية خاصة  –خاص لغسؿ السيارات 
 . مكتب لمطبيب كمختبر 

 
 : ضرورة إنشاء المسمخ 

تـ إنشاء مسمخ خاص تتكفر ـ يح (1971القانكف الصحي العالمي لعاـ ) : ضركرة قانكنية  -1
 . فيو أدنى الشركط الصحية 

 : ضركرة صحية كبيئية  -2
تأميف المصدر البركتيني ) المحـ ( الياـ للئنساف بشكؿ سميـ كصحي كخاؿ مف الأمراض ،  -أ

 . كتحكم عمى الحد الأدنى كالضركرم مف المكاد البركتينية كالدىنية لجسـ الإنساف بشكؿ جيد 
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مى نظافة البيئة كالصحة العامة ، بحيث يتـ التخمص الصحي مف مخمفات المحافظة ع -ب
كممكثات السمخ لمبيئة ، مما يؤدم إلى الاستفادة أيضان مف ىذه المنتجات الثانكية في صناعات 

 . أخرل ، لذلؾ يجب إف يككف ليذا المسمخ مكاف كمكقع كشركط خاصة صحية 
تي تنتقؿ عبر المحكـ ، كبالتالي أيضان كقاية كقاية الإنساف مف الأمراض المشتركة ال -ج

 . المستيمؾ مف التسمـ الغذائي مف المحكـ كمنتجاتيا 
عف طريؽ العمؿ في المسمخ يتـ رفع ذكؽ المستيمؾ ، كتحديد الشركط  : ضرورة اجتماعية  -2

 ، ككذلؾ يتعمـ العماؿ فيو عمى اكبيعي االصحية ككيفية التعامؿ مع المحكـ كخاصة تقطيعي
 . النظافة كالترتيب في العمؿ 

بإنشاء المسالخ ) مؤسسة المسمخ ( الاستفادة بشكؿ يتـ حيث  : ضرورة اقتصادية  -4
اقتصادم كصحي مف جميع عمميات الذبح كمنتجات الذبح كالذبيحة ، فبدلان مف عدـ الاستفادة 

يتـ الاستفادة منيا العظاـ (  –محتكيات المعدة كالأمعاء  –مف مخمفات المسمخ ، مثؿ ) الدـ 
 كعدـ رمييا في النير أك غيرىا ، كتحكيميا إلى منتجات مفيدة تستخدـ في مجالات كثيرة فمثلبن 

: 
 إذا كانت كمية الدـ الناتجة عف الذبح اليكمي لمحيكانات في مسمخ ما ىك  *
ذا عممنا بأ 1كغ =  1111( لتر كالتي يمكف أف تعطي )5111) ف طف ( مف مسحكؽ الدـ ، كا 

( 511( دكلار عرفنا أف الخسارة اليكمية مف مسمخ كاحد فقط ىك )511سعر الطف الكاحد ىك )
 . ( دكلار 181111كالخسارة السنكية ىي ) . دكلار
كىذا ينطبؽ عمى منتجات أخرل مثؿ ) مسحكؽ العظاـ أك المحـ أك تحضير منتجات دىنية  *

بالعممة الصعبة يتـ الاستفادة مف ىذه مف مياه المسمخ ( فبدلان مف استيرادىا مف الخارج 
 . المنتجات كتكفير القطع النادرة كتكفير ىذه المادة في السكؽ المحمية كتنظيؼ البيئة 

  : تصنيؼ المسمخ 
 : يتـ تصنيفيا حسب حجـ المدف كعدد السكاف كمكقع المدينة ، حيث تصنيؼ إلى 

 . ( نسمة 111.111لممدف التي يزيد عدد سكانيا عف ) : صنؼ أكؿ  -1
 . ( نسمة 111.51لممدف التي يزيد عدد سكانيا عف ) : صنؼ ثاف  -2
 . ( نسمة 111.25لممدف التي يقؿ عدد سكانيا عف ) : صنؼ ثالث  -3
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  : تقسيـ المسمخ 
 : حسب اليدؼ مف المنتج وكيفية البيع ونوعيتو إلى  -أ

لبيع لحكميا إلى نفس المنطقة  فقط يتـ ذبح ىذه الحيكانات : مسالخ للبستيلبؾ المحمي  -1
 . كالمدينة 

ليا شركط خاصة بحيث تصدر ىذه المنتجات إلى مدف أخرل أك دكؿ  : مسالخ لمتصدير  -2
 . أخرل كتحت إشراؼ كشركط صحية خاصة 

 . ذات ىدفيف معان  : مسالخ للبستيلبؾ المحمي كلمتصدير  -3
لمحكـ أك كميا إلى منتجات كمصنعات بحيث يتـ تحكيؿ جزء مف ىذه ا : مسالخ لمتصنيع  -4

 . (  . . مف المحكـ بأشكاؿ مختمفة كأنكاع مختمفة ) معمبات 
 :  ما يأتي يمكف أف نميز أيضاً حسب تابعتيا لييئة عامة أو قطاع مشترؾ أو خاص ك -ب
كزارة مثلبن كزارة الإدارة المحمية أك كزارة الزراعة أك  : مسالخ تابعة لكزارة أك ىيئة معينة  -1

بمدية ( ، كيشرؼ عمييا أطباء كمختصكف تابعكف  –التمكيف ، كىي تابعة لمدكلة ) قطاع عاـ 
كيمكف أف يتـ ذبح الحيكانات التي تممكيا الدكلة أك التي تتبع لمقطاع الخاص يمكف أف  . لمدكلة 

 . تصبح مشتركة 
ع ىذه المراحؿ ) بحيث تتـ عف طريؽ تمكيؿ مستثمر خاص ، كتككف جمي : مسالخ خاصة  -2

عمميات الذبح كغيرىا ( ذات إشراؼ كتمكيؿ خاص ، لكف يجب أف يتـ الإشراؼ الصحي مف 
 . قبؿ الطبيب البيطرم أك المختص 

 : كذلؾ يمكف أف نميز مف حيث أسموب العمؿ فيو إلى  -ج
 .  ) ذبح ، سمخ ، تجكيؼ (العممياتبجميع كحده حيث يقكـ العامؿ :أسمكب العمؿ الفردم -1
أم أف كؿ عامؿ يقكـ بجزء خاص مف مراحؿ عمميات الذبح  : أسمكب العمؿ المتخصص  -2

 . ، ثـ يتابع بالمرحمة الثانية مف قبؿ عامؿ آخر 
 تتألؼ مف أكثر مف طابؽ خاص لمذبح ثـ آخر لمسمخ كآخر التجكيؼ  : المسالخ العمكدية  -2
 غرؼ مختمفة تحكم عمى  يكجد طابؽ خاص مف : للبستفادة مف مخمفات المسمخ  -3

  العمؿ أفقيان يككف ) الجمكد ، الأمعاء ( بحيث يككف العمؿ بشكؿ عمكدم كفي الطابؽ الكاحد 
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 : القواعد الصحية والشروط الخاصة في إنشاء المسالخ 
بما أف المسمخ كالأماكف المصنعة أم التي تمحؽ ضرران بالصحة العامة  : اختيار الموقع  : أولً 

 : لذا يجب كالبيئة 
أف يككف مكقعو بعيدان عف المناطؽ السكنية ، بحيث يمكف أف يككف بالقرب مف المناطؽ  -1

 . الصناعية 
 أف يككف كاقعان في جية تمر عمييا الرياح بعد أف تككف الرياح قد اجتازت المدينة أك القرية  -2
. 
ينة مركز بيع المحكـ ككذلؾ أف يككف قريبان مف المكاصلبت كالطرؽ العامة التي تصمو بالمد -3

نتاج الحيكانات   . المزارع ، أماكف تربية كا 
أف يككف بالقرب مف سكؾ حديدية لتسيؿ عممية النقؿ كالتكريد كالتصدير أك يمكف أف يككف  -4

 . بالقرب مف المرفأ بحيث يمكف أيضان أف يسيؿ التكريد كالتصدير ليما 
مائي بعد أف يككف قد مر كخرج مف المدينة ،  ينصح أف يككف قريبان مف مجرل أك منبع -5

 . بحيث يتـ مركر مياه المسمخ بعد تعقيميا كتصفيتيا إلى النير أك الشاطئ 
 : لابد مف أف يزكد بمصدر دائـ لػ  -6
 . المياه النظيفة كالصالحة لمشرب  -1
 . لمضكء الصناعي كالطبيعي  -2
ي كحكؿ مبنى المسمخ ، كأف تككف الطرؽ فيو يفضؿ أف يتـ زراعة نباتات كأشجار كحدائؽ ف -7

 . جيدة 
  : خ متحديد مساحة المس : ثانياً 

 : عند تحديد مساحة المسمخ يجب الاىتماـ بالأمكر التالية 
 . ضركرة تأميف المحكـ لسكاف المدينة كضكاحييا  -1
 . الاستيلبؾ يزيد في فترة المكاسـ أك الأعياد كغيرىا مثؿ الأفراح  -2
 . ة تكسع المدينة كضكاحييا سرع -3
 . زيادة مستكل المعيشة أك زيادة فترة السياحة  -4

 : يمكف بعد ذلؾ أف نحدد المساحة حسب القانكف التالي 



- 52 - 

 

 أمثاؿ مساحة أبنية المسمخ 4المساحة الكمية لمبناء في المسمخ = 
  : ترتيب مساحة المسمخ  : ثالثاً 

يككف البناء بشكؿ عمكدم كأفقي ضمف الطابؽ أك أف  . ككف البناء بشكؿ أفقييإما أف 
 . الكاحد 

يجب التحكـ في الحيكانات داخؿ عنبر الذبح كتقييدىا تقييدان كاملبن حتى لا تحاكؿ 
كيمزـ تكافر مغسمة كمطير عند نقطة  . الفرار لداخؿ صالة الذبح ، مما قد يسبب تمكث الذبائح 

 . لتنظيفيا كتطييرىا منعان مف نقؿ العدكل نزؼ كفصؿ الرأس ككذلؾ الجمد كغيرىا تمييدان 
 : قواعد صحية عامة للأدوات المستخدمة في المسالخ 

مف عممية الذبح إلى التقطيع إلى  ان مف الطبيعي أف جميع عمميات معالجة المحكـ بدء
باقي العمميات الأخرل يجب أف تجرل في منطقة نظيفة ، كأف تككف المنتجات بعيدة عف جميع 

لذا نبيف بعض التسييلبت أك الاحتياجات التي إف نفذت معالجة  . تمكث قدر الإمكاف مصادر ال
 : المحكـ مف خلبليا أمكف ضبط ىذه المعالجة ضمف أقؿ قدر مف التمكث 

كتككف مف القرميد كالإسمنت الأممس كمكاد مانعة لمماء أك كتيمة ، كىذه المكاد  : الأرضية  -أ
بأنو يمكف أف تكفي الأرضيات الخشبية ليست مناسبة عمى ىي الأنسب للؤرضيات ، عممان 

الإطلبؽ في المناطؽ التي تحدث فييا عمميات الذبح كالمعالجة ، حيث تتجمع الرطكبة كعصارة 
 . المحـ فييا 

 : درجات ونسبة التموث لمذبيحة 
 . % 51مف جك المسمخ نفسو  -2 . % 33مف أكساخ جمد الحيكاف  -1
  . % 3مف التقطيع  -4    . % 5ش كالمعدة كالأمعاء مف محتكيات الكر  -3
 . % 3مصادر أخرل  -6   % 51مف تداكؿ المحكـ كالتخزيف  -5
لتصريؼ السكائؿ المتبقية ، كيجب أف تككف ىذه المصارؼ كافية مف  : مصارؼ المياه  -ب

دة نحتاج حيث العدد كالحجـ مع كجكب أف تككف الأرضيات مائمة باتجاه المصارؼ ، كفي العا
( مف مساحة الأرضية في منطقة الذبح ، بينما نحتاج إلى 2ـ 18إلى مصرؼ كاحد لكؿ )

  ( في مكقع سير العمميات الأخرل كباقي المكاقع في المركز 2ـ 46مصرؼ كاحد لكؿ )
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إما أف تككف مف القرميد المصقكؿ أك الحصى الإسمنتي الناعـ  أك مف ألكاح  : الجدراف  -ج
ابمة لمصدأ ، أك مف ألكاح بلبستيكية ممساء مشدكدة بشكؿ صحيح ، لأف المكاد معدنية غير ق

السابقة الذكر يسيؿ تنظيفيا كبقاؤىا ضمف حالة صحية جيدة ، بينما لا يمكف أف تككف الجدراف 
ـ ( جدار مف 2كما يجب أف يعمؿ كلارتفاع )  . مصنكعة مف مكاد تمتص أك تتشرب الرطكبة 

 . ميؾ البكرسلبف أك السيرا
يجب أف يككف مشدكدان كأممسان كخاليان مف أم تقشر يمكف أف يسقط ضمف  : السقؼ  -د

 . المنتجات عمى أف يككف قكامو مف مكاد مقاكمة لمرطكبة 
يجب أف يغطى زجاج المصابيح الكيربائية بمادة غير قابمة لمكسر ، لمنع حطاـ   :ملاحظة 

 . الزجاج مف التساقط عمى المنتجات 
مف أىـ الصفات التي يجب أف تتميز بيا المداخؿ ىي أف تككف كاسعة  : لأبواب والمداخؿ ا -ىػ

بشكؿ كاؼو كي لا تتلبمس المحكـ مع الأطراؼ ، سكاء أكانت طريقة النقؿ عمى سكة حديدية أك 
 . كمف الميـ أف تغطى الأبكاب كالمداخؿ الخشبية بمعدف  . عمى عربات يدكية 

أف يككف مصدر المياه نظيفان كصالحان لمشرب عمى أف تككف المياه  يجب : مصدر المياه  -و
كافرة ، كأف تتكفر المياه الباردة كالحارة مكزعة عمى جميع أقساـ المركز ، يحتاج الحيكاف الكاحد 

 . ( لتر ماء لإجراء عمميات التنظيؼ كالغسيؿ لمحصكؿ عمى لحكـ نظيفة 2111-1111مف )
يدة أمر ضركرم ، كخاصة في مكاف فحص المنتجات، حيث تككف الإضاءة الج : الإضاءة  -ز

الإضاءة في ىذا القسـ قكية ككاضحة ، بينما يجب أف تككف الرؤية ضمف الحد الكافي في بقية 
 . الأقساـ مع التنكيو عمى أف الضكء الكافي ضركرم أيضان لصحة العماؿ 

 . ـ بعد الذبح في حالة التخزيف إف اليدؼ الأساسي مف التبريد ىك حفظ المح : التبريد  -ح
 . كمف جية أف تحدث عممية التيبس الرمي لمذبيحة بشكؿ جيد 

كعمى كؿ حاؿ فإف كميات ضخمة مف الإنتاج المحمي يجب أف تجمد سريعان قبؿ 
المحـ  جكمف جية أخرل ينصح بأف تككف درجة الحرارة في جميع الغرؼ حيث يعال . التخزيف 
ـ ) فيما  (12حكالي )  . عدا مناطؽ الذبح كالتخزيف ( ٍَ
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كفي مراكز المحكـ التي لـ تجيز لمتجميد أك التبريد يجب الاعتناء بنظافة كؿ المعدات 
( ساعات كبشكؿ متكرر لأنو في درجات الحرارة 4كالأدكات مف كقت لآخر يفضؿ تطييرىا كؿ )

 . الدافئة تتكاثر الجراثيـ كتزداد إمكانية تمكث المحكـ 
يجب أف تمتاز ببساطتيا كقمة ثمنيا ، كيجب أف تصنع مف الفكلاذ النقي أك  : المعدات  -ط

البلبستيؾ كتككف مقاكمة لمصدأ ، مع الأخذ بعيف الاعتبار أف تككف سيمة التنظيؼ كالتطيير ، 
 . أما كميتيا فتعتمد عمى الإجراءات كالطرؽ المستعممة 

ئؿ المحـ كالدىكف كلا يمكف كالطاكلات الخشبية غير مقبكلة لأف الخشب يمتص سكا
تنظيفو تمامان ، حيث يمكف أف تستخدـ ألكاح الخشب الصمبة كالخالية مف النتكءات كالشقكؽ ، 
مع ملبحظة أف استخداـ طاكلات القطع المغطاة بأنكاع مف البلبستيؾ الصمب غير مقبكلة 

الذم يمكف تنظيفو  كلابد مف التنكيو عمى أف تككف المعدات مف النمط . لتماسيا مع المحكـ 
 . جزئيان أك كميان 

المعدلات الثابتة يجب أف تكضع بعيدان بشكؿ كاؼ عف الجدراف حتى يمكف تنظيفيا 
كفي جميع الأماكف في المركز لابد مف تكفر الماء الساخف كالبارد  . بشكؿ كامؿ دكف صعكبات 

لأرجؿ كيجب أف تتكفر عمى أف تككف المغاسؿ ملبئمة بحيث تفتح با . مع الصابكف كالمناشؼ
، كذلؾ لتطيير الأدكات الممكثة مف   ( ـ ٍ 82) أك البخاريةحاكيات المياه الساخنة الكيربائية 

كيجب أف تكضع السكؾ إلى الأعمى بشكؿ كاؼ لكي تمنع المحـ .  الجراثيـ أك أية أكساخ أخرل
ف أقؿ ارتفاع ليذه السكؾ في ذبائح الأبقار يج (ـ ، 4.3ب أف يككف )مف التلبمس مع الأرض كا 

 . عمى أف تكضع السكؾ الحديدية بعيدة عف الأشياء الثابتة كالجدراف حتى يمنع التماس بينيما 
إف إنتاج المحكـ النظيفة كالصحية يككف مرتبطان بشكؿ كبير بحالة العماؿ  : صحة العماؿ  -ي

حتاج إلى ىذه المكاصفات الصحية كتقيدىـ الكامؿ بالقكاعد الصحية الجيدة ، لأف إنتاجان كيذا ي
كالممارسات العالية ، فالمباس يجب أف يككف نظيفان كمصنعان مف مكاد قابمة لمغسؿ مع كجكب 
تغييره عندما يصبح ذلؾ ضركريان ، أم عند تمكثو ، كالألبسة البيضاء أك ذات الألكاف الفاتحة 

امميف بأشعارىـ بكاسطة كمف الأمكر الضركرية لمغاية أيضان تحكـ الع مفضمة في ىذا المجاؿ 
علبكةن  . ربطيا أك بكاسطة غطاء نظيؼ أك قبعة كذلؾ لمنع الشعر مف السقكط عمى المنتجات 

عمى ذلؾ كضع الفكط كحاميات المعقـ ) رباط حكؿ المعقـ ( كالقفازات المصنعة مف مكاد كتيمة 
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ى العامميف تغطية كنظيفة أمر ضركرم في مجاؿ العمؿ في المحكـ ، كفي غير أكقات الدكاـ عم
 . ىذه الألبسة كالأدكات 

الغطاء المطاطي ذك المكف الفاتح كالقفازات البلبستيكية تستعمؿ فقط أثناء العمؿ أك  : ملاحظة
 . بمعنى آخر أثناء التعامؿ مع الذبائح 

إف العماؿ في المسمخ يجب أف لا يمبسكا أم نكع مف المجكىرات أك القلبدات أك 
كالتي قد تنسؿ أك تقع في المنتجات ، أما الأحذية أك الجزمات المستخدمة لدل  ينيةيالأزرار التز 

  العماؿ يجب أف تككف مصنكعة مف مكاد كتيمة كتككف مناسبة للؤعماؿ التي تستخدـ بيا 
كبشكؿ يكمي يجب أف تنظؼ الفكط كالسكاكيف كالجزمات التي تمكثت أثناء العمؿ في الأماكف 

إف استخداـ لأقمشة خيطية أك أحزمة كغيرىا لتغطية الجياز  . المخصصة لذلؾ الغرض 
 . المستعمؿ أك الأداة أمر خاطئ لأنيا أشياء قد تخفي القذارة كتعمؿ كمنبع لمتمكث 

كلابد مف التنكيو إلى بعض الأمكر الصحية الضركرية لمعماؿ ، كأىميا عدـ التدخيف 
أس أك إدخاؿ اليد في الأنؼ أك الفـ ضمف المركز ، كتنظيؼ كتطيير الأدكات ، كعدـ حؾ الر 

كيحذر مف العطس أك السعاؿ أماـ المنتجات مباشرة أك لمسيا إذا كاف العامؿ مصابان بعدكل 
خاصة ك عدكل سببان لممكضعية أك قرحة أك ما شابو ذلؾ ، لأف السعاؿ كالعطس يمكف أف يككنا 

ككف مصدران لعدكل في المحكـ ، لنقؿ الجراثيـ إلى المحكـ ، كما أف الصديد السطحي الجمدم ي
كمف الممكف أف تككف خطرة ، لذا يجب غسؿ الأيدم مراران لإزالة كؿ التمكثات التي تككف غالبان 
مف الجمكد كذلؾ مف خلبؿ مغاسؿ يفضؿ أف تككف فكلاذية كبمتناكؿ العماؿ بشكؿ يسير ، عمى 

يات بسيطة تعمؿ بالأرجؿ أك ٍ(ـ ، كىذه المغاسؿ مزكدة بحنف43أف تككف درجة حرارة الماء )
 . الككع ، مع التنبيو لكجكد الصابكف كأكراؽ التنشيؼ 

ينبو العماؿ أثناء غسؿ الأيدم لتنظيؼ ما تحت الأظافر ، كيجب أف تؤخذ  : ملاحظة 
 . الاحتياطات اللبزمة لمنع التمكث عف طريؽ الزكار أك الأشخاص الغرباء عف مكاف العمؿ 

 : بالمسالخ الحديثة أىـ التجييزات الخاصة 
ؿ عممية السمخ أك يرافعات خاصة لرفع جثث الحيكانات بعد ذبحيا أك بعد تخديرىا أك لتسي -1

 . كغيرىا  . . لتسييؿ عممية تقسيـ الذبيحة 
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في سقؼ المسمخ كعمى ارتفاع خاص منو ، تزلؽ عمييا عربات صغيرة  : سكؾ حديدية  -2
دحرج ىذه العربات فكؽ السكؾ الحديدية فتنتقؿ تحمؿ كلبليب خاصة ، كبحركة بسيطة تت

 . الذبيحة مف مكاف لآخر 
قباف آلي معمؽ بالسكؾ الحديدية لكزف الذبائح ، كآخر أرضي لكزف الحيكاف الحي عند  -3

دخكلو المسمخ حيث يعطي كزف الذبيحة مباشرة عندما تنزلؽ عربة الكلبليب المعمقة بو فكؽ ىذا 
 . القباف 

مفة الأشكاؿ كالأحجاـ ، ككذلؾ أكعية /سطكؿ/ كعربات يدكية تصنع مف الفكلاذ طاكلات مخت -4
بحيث لا تصدأ كيسيؿ تنظيفيا ، ككذلؾ أحكاض خاصة مف البكرسلبف أك معادف غير قابمة 

 . لمصدأ مف أجؿ تنظيؼ الأمعاء كالمعدة 
غيرىا مع آلات مختمفة ذات مصدر لممياه الساخف مف أجؿ تنظيؼ كسمؽ كصير الشحكـ ك  -5

 . كغيرىا  . . آلات كأجيزة كمحركات لتكليد الكيرباء 
ما بيدؼ الإقلبؿ أك منع التمكث الخارجي لمذبيحة كالمحـ يراعى  : تنظيـ العمؿ في المسمخ 

 :  يأتي 
داراتو الطبيب البيطرم المختص أك فني مختص  - يجب أف يشرؼ عمى أعماؿ المسمخ كا 

 . بتفتيش المحكـ 
  ، كلا يحؽ لغيرىـ دخكلو  خاصان  اص كالعماؿ الذيف يحؽ ليـ دخكؿ المسمخ إذنان يمنح الأشخ -
يخضع العماؿ كالأشخاص الذيف يحؽ ليـ دخكؿ المسمخ كالعمؿ فيو إلى فحص دكرم صحي  -

  .  سنكيان 
ة في منع تمكثيا الخارجي يجب أف يككف العماؿ ميتمكف بالنظافة الداخمية كالخارجية كخاص -

  : عف طريؽ
إف إنتاج المحكـ السميمة كالخالية مف التمكث الجرثكمي ليا يعتمد عمى استخداـ الشركط 

 :  الصحية كخاصة في استخداـ العماؿ ليذه الشركط ك تقيدىـ بالقكاعد الصحية ، فالمباس مثلبن 
، كأف لا يدخف كلا يحدث سعالا أك غيرىا مف العادات السيئة التي  كنظيفان  يجب أف يككف خاصان 

تمكث المحكـ ، كما يجب أف ينظؼ السكاكيف ككذلؾ الطاكلات كالمعدات الأخرل التي تلبمس 
  : المحكـ منعا مف تمكثيا عبر المصادر التالية 
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الميكركبات المكجكدة عمى سطح الذبيحة الناتجة عف التداكؿ غير الصحي لمحكـ ) جمد  تعد -1
 . ، جياز معكم ( ذات أىمية كبيرة 

ذات أىمية في تمكثيا حيث يمكف أف تنقؿ ، ركبات المكجكدة في اليكاء أك الماء الميك تعد -2
عددان كبيران مف المسببات الجرثكمية المرضية عبر ) اليكاء أك الماء الممكث أك التربة الممكثة ( 
بطرؽ مباشرة أك غير مباشرة إلى الذبيحة أك المحكـ ، لذلؾ يجب العمؿ عمى الإقلبؿ أك منع 

 . مكث باستخداـ الشركط الصحية عمى لحكـ خالية نكعان ما مف التمكث ىذا الت
 : طرؽ العمؿ في المسمخ 

تعمؿ المسالخ الكبرل في الدكؿ الصناعية عمى أساس النظاـ التسمسمي ، بحيث تنقسـ 
عمميات الذبح كالسمخ إلى سمسمة مف العمميات المتكاممة التي يتـ تنفيذىا بعدد معيف كمختص 

 . كالجدكؿ التالي يبيف العمميات المتعاقبة بالنسبة لذبح الماشية  .ؿ مف العما
 : )لممسالخ (  التنظيؼ الدوري لممجازر -

الشركط الصحية يجب أف تؤدم نظريان إلى معايير محسنة مف التنظيؼ كالحد مف 
 . التمكث المتبادؿ الجرثكمي 

لة دكف انتشار التمكث سكاء التنظيؼ كالتطيير الدكرم لممجازر ذك أىمية قصكل لمحيمك 
كاف لممباني مف الداخؿ أك الخارج كؿ حسب كظيفتو في أعماؿ المجزر ككذلؾ الأدكات 

عرض لمطرؽ المختمفة لمنظافة كالتعقيـ المستخدمة في المجازر  ما يأتي المستخدمة كالآلات كفي
ـ المختمفة لممجزر لمحد مف عمميات التمكث كانتشار الميكركبات أك نمكىا داخؿ كخارج الأقسا

 . كالتي سبؽ استعراضيا مف قبؿ
 : المنظفات

ىي مكاد تستخدـ لإزالة الأكساخ كالقاذكرات كالأتربة مف عمي الأرضيات كالجدراف 
كىذه المكاد إما أف تككف  . كجميع الأسطح المتكاجدة بداخؿ أك خارج الأقساـ المختمفة لممجازر

أك مساحيؽ أك قشكر أك أقراص تذاب في مياه  مركبات طبيعية أك صناعية في شكؿ سائؿ
  . التنظيؼ

الأساس في استخداـ أم نكع مف  ان أيض يعدالماء مف أىـ المنظفات الطبيعية ك  كيعد
 . أنكاع المنظفات
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لنكعية  ان نظر  ان لعدـ قدرتو عمي ملبمسة الأسطح جيد ان ضعيف ان منظف يعدكلأف الماء 
ؤدم إلى ضعؼ قكة المياه عمي الإبلبؿ لذلؾ عند التكتر السطحي الشديد الخاص بو مما ي

لتكتر السطحي مع زيادة إضافة أك إذابة أم مكاد أخرم لمماء فإنيا تعمؿ عمي الإقلبؿ مف ا
الإبلبؿ كيعمؿ عمي تكسير جزيئات الأكساخ كالقاذكرات الدىنية أك الزيتية كىي التي  ىالقدرة عم

ت الصناعية ىي مركبات كيميائية غير عضكية مثؿ كالمنظفا . في أنحاء المجزر ان تتكاجد غالب
كربكنات الصكديكـ أك مركبات كيميائية عضكية معقدة مثؿ كافة أنكاع الصابكف أك مركبات 

 . )منظفات( صناعية تنتج رغاكم سكاء كانت في شكؿ مساحيؽ أك سكائؿ
 : وأنواع المنظفات ىي

 : الأسطح الخارجية وىي فيمنظفات التي تؤثر  : أولً 
كىي التي ينتج عنيا أيكنات كيربية سالبة في المحاليؿ مثؿ الأنكاع  : المنظفات الأيكنية -أ

 . المختمفة لمصابكف
منظفات مف ال تعدكىي التي ينتج عنيا أيكنات كيربية مكجبة ك  : المنظفات الكاتيكنية -ب

 . كفيرة كقدرة عالية عمي الإبلبؿ كالاستحلبب مالضعيفة رغـ إنتاجيا رغاك 
 . كفيرة رغاكمكىي منظفات غير جيدة رغـ إنتاجيا  : المنظفات غير المتأينة -جػ
كتعتمد عمي التركيز الأيكني الييدركجيني كيجب عدـ  : المنظفات الأيكنية الكاتيكنية -د

استخداميا في المنشآت الخاصة بإنتاج أك تعبئة المكاد الغذائية بأنكاعيا لأف ليا تأثير سيئ عمي 
 . الغذائية المنتجات

 : المنظفات ذات الطبيعة القموية : اً ثاني
منيا ىيدرككسيد الصكديكـ أك أملبح المعادف القمكية مثؿ كربكنات الصكديكـ كىي 
ذات مقدرة عالية عمي النظافة لقدرتيا عمي التخمص مف الشكائب النائية في كؿ مف الدىكف أك 

 ان تككف الصابكف الذم يعمؿ كمنظؼ إضافي أيضكبعد اتحادىا مع الدىكف  ان المركبات المائية مع
. 

في الاتحاد مع الأحماض كظيفة ميمة كالطبيعة القمكية ليذا النكع مف المنظفات ليا 
 . الناتجة مف تحمؿ بقايا كبقع المحكـ في المجازر أك مصانع المحكـ

 



- 59 - 

 

 : المنظفات ذات الطبيعة الحمضية : اً ثالث
اـ في المجازر أك مصانع الأغذية لتأثيرىا كىي منظفات ضعيفة كمحدكدة الاستخد

التآكمي عمي الأسطح كأيدم العامميف كلا تصمح للبستخداـ في حالات خاصة مثؿ تطيير 
عند الضركرة بتركيزات  ان خزانات المياه لمقضاء عمي الفطريات كالمكاد المترسبة بيا كتستخدـ أيض

 . أك النشكية نية ضعيفة لإزالة بقايا الطبقات البركتي
للبستخداـ في مصانع الأغذية  ان مؤ أحماض عضكية كىي أكثر تلب ان كمنيا أيض

عمي الأسطح كالأجيزة كالأدكات ككذلؾ  ان كالمجازر لأف تأثيرىا التآكمي محدكد كىي أكثر أمان
 . أيدم العماؿ
 : المطيرات

 ىي مكاد مطيرة تعمؿ عمي القضاء عمي الميكركبات سكاء الممرضة أك المسببة لفساد
 . المحكـ كبالتالي فيي تحد مف التمكث كانتشار الميكركبات

 : وأنواع المطيرات متعددة وىي
 : التطيير باستخداـ الحرارة -1

كلا تستخدـ في المنشآت الغذائية لضعؼ تأثيرىا في القضاء عمي الميكركبات كمف 
 . أمثمتيا المياه الساخنة كبخار الماء

 : التطيير باستخداـ الأشعة -2
ستخدـ بكثرة في المستشفيات كالمعامؿ كمصانع الأدكية كالمستحضرات الحيكية كفي كت

 . حدكد ضيقة المجازر أك مصانع الأغذية لأنيا تككف غير اقتصادية
 : التطيير باستخداـ المركبات الكيميائية -3

في المجازر كمصانع الأغذية خاصة مصانع  ان كىي أكثر أنكاع المطيرات استخدام
 . الأسماؾ كمصانع الألباف كالجبف لسيكلة استخداميا مع قمة التكمفةالمحكـ ك 
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 : أنواع المركبات الكيميائية المطيرة ىيأىـ 
 : المركبات الكمكرية -1

كتستخدـ بتكسع في مجالات الصناعات الغذائية كالمجازر لمتطيير ككذلؾ معالجة 
زالة الركائح كما يمكف استخداميا  مياه الشرب كمياه الصرؼ لمتخمص مف الطحالب كالفطريات كا 

في غسؿ  ان في تطيير الأسطح كالأدكات كالآلات المستخدمة في الصناعات الغذائية ككذلؾ أيض
الحيكانات أك تغطيسيا فييا قبؿ الذبح بغرض إزالة الأكساخ كالقاذكرات كالركث للئقلبؿ مف 

 . التمكث بالقضاء كمما أمكف عمي الميكركبات
 : مكنيكـمركبات الأ -2

 . كيشيع استخداـ مركبات الأمكنيكـ في تطيير الأرضيات كالحكائط كالأدكات كالمعدات
كتتميز مركبات الأمكنيكـ بأنيا تخترؽ الأسطح كتتغمغؿ في المساـ مما يحسف مف فعاليتيا 

 . كيطيؿ تأثيرىا لفترات ممتدة إلا أنو يعيبيا نفاذية رائحتيا
 : ة غير العضكيةالمطيرات الحمضية كالقمكي -3

مثؿ حمض الأيدرككمكريؾ كحمض البكريؾ كلا تصمح للبستخداـ في مجالات 
 . الصناعات الغذائية لتأثيرىا الضار

 : المطيرات الأمفكتيرية -4
كىي ذات نشاط سطحي كلا تتغمغؿ في مساـ الأرضيات أك الحكائط أك الأسطح 

 . مة جدكاىاكاستخداماتيا محدكدة في مجاؿ الصناعات الغذائية لق
 : المطيرات الغلبفية -5

محدكد كىي غير  ان مطيرات ذات نشاط سطحي محدكد كتأثيرىا عمي الميكركبات أيض
 . سامة لكنيا غالية الثمف   كباىظة التكاليؼ

يفضؿ استعماؿ القبضة البلبستيكية لمسكاكيف مف القبضة الخشبية لسيكلة تنظيفيا ،  : ملبحظة 
 . استخداميا  كيجب أف تككف حادة عند

 الحالة الصحية لممجازر وعلاقتيا بالتموث البيئي وصحة الإنساف
المجازر بصفة عامة ىي مف الأماكف سريعة كدائمة التمكث كالتي تنتج عف مصادر 

جراء النظافة الدكرية  ان مختمفة سكؼ يتـ التعرض ليا تفصيمي كالمجازر إذا لـ يتـ الاىتماـ بيا كا 
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مؼ عف أم أماكف أخرم لنكعية العمؿ بيا كطبيعة ىذا العمؿ كمصادر الخاصة بيا كالتي تخت
لمتمكث مشبع بالميكركبات كالركائح الكريية  ان خطير  ان التمكث المختمفة التي تجعؿ منيا مصدر 

لممناطؽ المجاكرة كالتي بطبيعتيا تككف مناطؽ عشكائية غير مؤىمة لمقاكمة الأنكاع المختمفة مف 
 . اض بيف ساكنيياالتمكث كانتشار الأمر 

  : المصادر المختمفة لتموث المجازر
 ةالحيكانات الكاردة إلى المجازر مف شتي البمداف سكاء كانت محمية أك مستكرد : الحيكانات -1

لمتمكث كانتشار الأنكاع المختمفة مف الميكركبات كخاصة خلبؿ الفترات  ان أساسي ان تككف مصدر 
 لحمي القلبعية أك الطاعكف البقرم كغيرىا مف الأمراضالتي تتفشي فييا بعض الأمراض مثؿ ا

مثؿ ميكركب السالمكنيلب الذم  مف بعضيا إلى بعضكبعض الميكركبات تنتقؿ بيف الحيكانات  .
للئنساف مف خلبؿ المحكـ الممكثة كيؤدم إلى حالات  ان يسبب الإسياؿ لمحيكانات كينتقؿ أيض

اء تنتشر ظاىرة كركد حيكانات محممة بالأكساخ كخلبؿ فصؿ الشت . خطيرة مف التسمـ الغذائي
مثؿ الطيف كالركث كالقاذكرات كبالطبع فإنيا تككف غنية بأنكاع الميكركبات المختمفة فتككف 

 . مصدر تمكث المجازر كدخكؿ تمؾ الميكركبات كانتشارىا بيف الحيكانات
تأكد مف أف يجب استقداـ الحيكانات إلى المجزر مف مناطؽ خالية مف الأمراض كالك 

كما يجب غسؿ  . المزارع الخاصة بيا خاضعة للئشراؼ الطبي البيطرم كخالية مف الأمراض
الحيكانات بالمياه أك تغطيسيا في مغاطس مياه بيا مطيرات للئقلبؿ مف التمكث الميكركبي كعدـ 

 . انتقاؿ الميكركبات إلى المجازر
 : انتشار التمكث داخؿ المجزر -2

يكركبات داخؿ المجزر عديدة مثؿ الأشخاص كالملببس كالأدكات كسائؿ انتشار الم
أك في  ؾ الطيكر البرية الطميقة بالمجزركالمعدات كالأسطح الملبمسة كالأرضيات كالجدراف ككذل

 . صالات الذبح
أما الحشرات كالذباب كالصراصير فإنيا تككف كسيمة ىامة مف كسائؿ نقؿ الميكركبات 

عكبة السيطرة عمييا داخؿ صالات الذبح خاصة أف الصراصير تختبئ بيف الذبائح كالأدكات لص
 . داخؿ مكاسير المجارم كالصرؼ المختمفة



- 62 - 

 

كما أف تجميع بقايا الدماء أك الدىكف أك المحكـ في صالات الذبح يزيد مف فرص 
 . التمكث كتكاثر الميكركبات كانتشارىا داخؿ صالات الذبح أك الأجزاء المختمفة لممجزر

الحرص عمي نظافة الأشخاص كملببسيـ ككذلؾ الأدكات كالمعدات كالأسطح يجب ك 
 . بعد انتياء العمؿ بيا ان الملبمسة كالأرضيات كالجدراف كذلؾ بغسميا كتطييرىا يكمي

كلا بد مف القضاء عمي الحشرات مثؿ الذباب كالصراصير باستخداـ الكسائؿ المختمفة 
عمي  ان ش مبيدات مف نكعيات آمنة للئنساف حرصمثؿ استخداـ صكاعؽ الذباب كالبعكض أك ر 

 . صحة العامميف كالمستيمكيف
كنظافة الأماكف المشار إلييا تشمؿ إزالة أم تجمعات مف الدماء أك بقايا الدىكف أك 

 . المحكـ لمنع تكفر فرصة نمك الميكركبات عمييا كانتشارىا
 : كشعر الحيكانات الجمكد كالفرك -3

نظيفة مف قبؿ ذبح الحيكانات فتصبح كسيمة لانتشار كىي إذا ما كانت غير 
 . الميكركبات المختمفة

كلمتغمب عمي ىذه الأسباب يجب الاىتماـ بنظافة الحيكانات قبؿ الذبح سكاء في 
كذلؾ يجب نقؿ  . المزرعة أك بعد كصكليا لممجزر بتعرضيا لمغسيؿ بالمياه العادية أك الدافئة

 .  بأكؿ كعمؿ نظافة كتطيير دكرم في أماكف تجمعياالجمكد كالفرك إلى المدابغ أكلان 
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 الفصل الثانً

 

 ذبح الحٌوانات

 
 : الذبح العادي   - 0
 : ذبح الحيوانات في المسمخ  -

 .الدـ بآلة مخصكصة عمى مخصكص خركجالأكداج ك  مىي إتماـ فر  :التذكية
دخكلو حيان صالة الذبح كحتى  ىك مجمكعة العمميات التي يخضع ليا الحيكاف منذ : الذبح 

 . خركجو منيا لحمان كأحشاء كسقطات 
 الإبؿ ، حيث تنحك مف منطقة المنحر)اتصاؿ الرقبة مع الصدر( عندكيتـ  :نحرال

 . الذبح حسب الشريعة الييكدية  -: كيمكف أف نميز الأنكاع التالية منو 
 . ة الإسلبمية الذبح حسب الشريع -                                    
 . الأكربية  طريقةالذبح حسب ال -                                    
 الذبح الاضطرارم -                                    

 : أىدافو 
ىك نزؼ أكبر كمية ممكنة مف الدـ مف الذبيحة لكي تزيد فترة صلبحية  : ىدؼ صحي  -0

 . ىا الذبيحة ، كبالتالي منع سرعة فساد
 . المحافظة عمى سلبمة العماؿ مف الحيكاف ، كتأميف حسف سير العمؿ  : ىدؼ عممي  -2
 
  : الذبح حسب الديف الييودي  -أولً 

وعلى الذٌن هادوا حرمنا كل ذي ظفر ومن البقر والغنم حرمنا علٌهم )  : قاؿ الله تعالى 

   . ( 046:  ( ) سورة الأنعاـ م شحومهما إلا ما حملت ظهورهما أو الحواٌا أو ما اختلط بعظ
ذا  ان حاد ان خاص ان يقكـ بو مختص خاص يدعى بالحاخاـ بحيث يجب أف يستخدـ سكين

كليس فييا أم ثمـ ، كيجب أف يتـ ىذا الذبح في الأغناـ  ان ككف حاديطكؿ خاص بحيث يجب أف 
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مكاف يتـ القطع القطع في مكاف تحت البمعكـ بإصبعيف تقريبان ، كفي الأبقار في يككف بحيث 
( أصابع تقريبان ، كبعد عممية الذبح كالقطع ) لمشرياف كالكريد كالقصبة أك المرمء 4تحت البمعكـ )

ف السكيف قد كصؿ إلى أ( ثـ يفحص السكيف ىؿ بيا ثمـ أك أم شيء غير طبيعي يدؿ عمى 
ـ التأكد كبعد السمخ كالتجكيؼ يت . العظـ ، حيث تصبح الذبيحة غير صالحة إذا حدث ذلؾ 

كفحص الأكعية الدمكية السطحية كالداخمية ، ككذلؾ التجكيفيف الصدرم كالبطني، كىؿ بيما 
 : التصاقات أـ لا ، كبعد ذلؾ يصدر حكمو عمييا 

 . صالحة ) كاشير (  -1
 . غير صالحة ) طريؼ (  -2

خذية كعادة عند بيعيا بشكؿ مقطع يتـ التخمص مف الأكعية الدمكية الكبيرة كخاصة الف
 . في منطقة الفخذ 

 
 : الذبح حسب الشريعة الإسلامية أو التذكية  -ثانياً 

أنكاع الحيكانات  عمى لقد نصت آيات قرآنية كثيرة . مشركعان كبإجماع الفقياء  يعدك 
المسمكح بتناكؿ لحكميا ، ككذلؾ نصا أحاديث نبكية شريفة عمى الحسف في استخداـ الذبح 

 . تى عند الذبح كشركطو كالرفؽ بالحيكاف ح
 : بسـ الله الرحمف الرحيـ :  قاؿ تعالى

حرمت علٌكم المٌتة والدم ولحم الخنزٌر وما أهل لغٌر الله به والمنخنقة والموقوذة )

 (  3دة : ()سكرة المائ. . والمتردٌة والنطٌحة وما أكل السٌع إلا ما ذكٌتم 
 (  5: النحؿ سكرة )  ( والأنعام خلقها لكم فٌها دفء ومنافع ومنها تأكلون) 

 . ) الراحمكف يرحميـ الله ( : ( مى الله عميو كسمـكالأحاديث النبكية الشريفة قاؿ )ص
ذا ذبحتـ فأحسنكا الذبحة ، )  إف الله كتب الإحساف عمى كؿ شيء ، فإذا قتمتـ فأحسنكا القتمة ، كا 

 . (كليحد أحدكـ شفرتو ، كليرح ذبيحتو 
 أضجع شاة لمذبح كىك يحد شفرتو ،  أف رجلبن )  : كركل الطبراني 

 . ( أتريد أف تميتيا ميتتاف ؟ ىؿ أحددت شفرتؾ قبؿ أف تضجعيا  : فقاؿ )ص( 
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( مر برجؿ يسحب شاة برجميا ليذبحيا ، ي الله عنو كيركل أف عمر بف الخطاب )رض
 . فقاؿ كيمؾ قدىا إلى المكت قكدان جميلبن 

لمشرياف كالكريد )  بقطع تـ عممية الذبحت،  (، ك الله أكبرسـ الله ب ) قكؿكبعد أف ي
الأكداج ( في منطقة البمعكـ ، ككذلؾ بإحداث شؽ لمقصبة أك لممرم أك للبثنيف معان ، بحيث يتـ 

 . نزؼ الدـ بشكؿ جيد ليا قبؿ مكت الحيكاف 
 : شروط القائـ بعممية الذبح 

 . سكراف أف يككف مسممان أك مف أىؿ الكتاب بالغان كغير مجنكف أك  -1
 . أف يككف ناكيان كىادفان عممية الذبح كأف يبدأ بسـ الله  -2

 : شروط الحيواف المعد لمذبح 
أف يككف سميمان صحيان كخاليان مف جميع الأمراض أك الآفات الأخرل المرضية كأف يككف حيان  -1

 . في حالة اليدم أك الأضحية يجب أف لا تككف عرجاء  : قبؿ الذبح مثلبن 
 : لا يككف مف الحيكانات المحرـ تناكليا مثؿ  أف -2
 . الخنزير  *
 . (  الذئب : الحيكانات التي ليا ناب ) الحيكانات المفترسة مثؿ  *

 . * الطيكر التي ليا ظفر جارح ) مخمب ( الطيكر الجارحة الآكمة لمحكـ كالنسر الصقر 
 . باب ، الديداف ( * ككذلؾ يمنع تناكؿ الحيكانات التي ليس ليا دـ سائؿ ) الذ

أف يككف الحيكاف بريان كيعيش عمى اليابسة فقط ، أما الحيكانات البحرية كخاصة الأسماؾ  -3
أما الحيكانات  . ىك الطيكر ماؤه الحؿ ميتتو : تذكية ، حيث قاؿ )ص(  مف دكففتحؿ لحكميا 
 .جكز بيا الكجياف كالأفضؿ تذكيتياالبرمائية في

 : شروط آلة الذبح 
أف تككف مف الفكلاذ أك الحديد أك النحاس أك الزجاج ، كما يمكف أف تككف مف العظـ أك  يجب -

 الخشب الحاد ، رغـ أف المذىب الشافعي لا يجيز الذبح بالسف أك الظفر أك المخمب أك العظـ 
. 
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كيجب في جميع الأحكاؿ أف تككف آلة الذبح حادة كتؤدم خلبؿ إمرارىا لمرة كاحدة لمنطقة  -
كـ إلى قطع ) فرم ( الكداج ) الشراييف كالأكردة ( ككذلؾ القصبة ) الحمقكـ ( أك المرم أك البمع

 . كمييما ، مما يؤدم مباشرة إلى خركج الدـ بشكؿ سريع منيا 
نما أكد أف يككف الذبح في منطقة  : طريقتو ) مكانو (  لـ يتشدد الديف الإسلبمي في المكاف كا 

) التذكية /الذبح /  : ـ ذكره سابقان ، كما كرد في الحديث الشريؼ البمعكـ ، بحيث يتـ قطع ما ت
الأغناـ  –في النير ( فإذا كاف الذبح ) القطع ( عند البمعكـ ) الحمؽ ( سمي ذبحان مثؿ ) الأبقار 

( عند المبة ) منطقة اتصاؿ العنؽ بالصدر ( سمي نحران مثؿ ) ( أما إذا كاف الذبح )القطع
الديف الإسلبمي أف يككف القطع ) الذبح ( مف الناحية الأنسية لمرقبة ، بحيث كقد أكد . الجمؿ ( 

لا أصبحت محرمة   . لا تلبمس السكيف العظـ كلا تؤدم إلى قطع الحبؿ الشككي كا 
 خنزير غنـ عجؿ بقر الحيواف

 5-4 5-3 6-4 8-5 فترة النزؼ
 كمية الدـ بالمتر

 )حسب الكزف كالعمر(
8-12 3-5 5,1-3 5,2-5 
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 : Slaughterالذبح 

 
 : الأغناـ عند ذبحال –أ 

تتـ بإمساؾ الحيكاف جيدان ككضعو عمى أحد جانبيو عمى الأرض ، ثـ يذبح الحيكاف 
بسكينة حادة مف أعمى رقبة الحيكاف عند منطقة تحت البمعكـ بإصبعيف ، بعد أف يككف قد بدأ 

 . كالله أكبر باسـ الله

نيف السباتييف كالكريديف الكداجييف، كفي بعض الأحياف تيقطع قطع الشرياحيث يتـ 
ثـ يترؾ  . الفقرة العنقية الأكلىبالرغامى مع المرمء كالحبؿ الشككي في منطقة اتصاؿ الجمجمة 

 . ( دقائؽ للؤغناـ كالماعز5-3الحيكاف ينزؼ دمو كيصفي لمدة )
محتكيات الكرش، كييستعمؿ في حالة قطع المرمء قد يؤدم ذلؾ إلى تمكث العنؽ كالدـ ب

سـ( 23) ياالتي تحمؿ نصمة طكل سكاكيف مختمفة لكف أفضميا المزدكج ) ذم الطرفيف( في الذبح
بكاؽو عند المقبض يحمي يد  ةطرؼ غير حاد مستك، كآخر حاد كمزكٌدليا سـ(، ك 4كعرضيا )

% مف الدـ 75 كقد كيجد في إحدل الدراسات أف الأغناـ تفقد عند نزفيا كحد أقصى . العامؿ
/ثا، كفي الحملبف المصدكمة 51بػبالكمية نفسيا أما في الحملبف فيككف الفقد  . /ثا 61خلبؿ 
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لكف ك كيربائيان كيجد أنيا تنزؼ بنسبة أكبر مف تمؾ التي تصرع بمسدس الطمقة المقيدة )الأسرم(، 
  . النزؼ الدمكمفي مف غير المعركؼ مدل أىمية ىذا الفرؽ 

د الطرؼ ميرضيان بالمقارنة مع كمية الدـ المفقكدة كمعدؿ النزؼ، لكف الذبح الكحي ديع
لذا ك ،  لعامميف الفنييف بسبب الخطأ في قطع الرغامى كالمرمءإلى اىذه العممية صعبة بالنسبة 

كيعطي نسبة نزؼ مرضية خاصة  ،يعتقد أف الذبح المزدكج لكؿ مف طرفي الرقبة أفضؿ تقنية
ى عكس الأبقار التي تنزؼ بغزارة أكثر في كضعية التعميؽ )الرأس عم ،في الحيكانات المضجعة

% مف الأغناـ المعمقة 11كقد كيجد أف الأغناـ المذبكحة بشكؿ أفقي تنزؼ أكثر بػ . للؤسفؿ(
نسانية لمذبح كتككف  ،عمكديان  لذلؾ مف الضركرم البحث الدائـ عف طريقة فصدو كنزؼو ميثمى كا 

  . نفسو سيمة كسريعة في الكقت
تشريح كفيزيكلكجيا الذبح كتطكير الىكذا ييفضٌؿ تدريب العماؿ كتعميميـ بعض أصكؿ 

أف تنزؼ الأغناـ لمدة  -في كؿ طريقة متبعة  -مف الميـ ك  . أدكات جديدة تستخدـ في الذبح
 . ( كغ5,2 -1خمس دقائؽ كأف تككف كمية الدـ النازؼ مف )

 
 : الأبقارعند ذبح ال -

جيدان كربطو ككضعو عمى أحد جانبيو عمى الأرض أك أف يككف تتـ بإمساؾ الحيكاف 
( 4الحيكاف كاقفان ، ثـ يذبح الحيكاف بسكينة حادة مف أعمى رقبتو عند منطقة تحت البمعكـ )

-5ثـ يترؾ الحيكاف ينزؼ دمو كيصفي لمدة ) .  كالله أكبر أصابع بعد أف يككف قد بدأ باسـ الله
8) . 

بقطع الشريانييف السباتييف كالكريديف الكداجييف الفصد ، لفصد الأبقارطريقتاف  ثمة
أك الفصد بعمؿ شؽ في الحفرة  ،كذلؾ بعمؿ شؽ عرضي في الرقبة مار بالحنجرة ،بطرفي الرقبة

لييقطع بيا شرياف الجذر العضدم الدماغي كالكريد  ،الكداجية في أسفؿ الرقبة عند مدخؿ الصدر
لأف  ،ب عدـ غمس السكيف بعيدان في الجكؼ الصدرمالأجكؼ الأمامي، كفي ىذه الحالة يج
ارتشاح الدـ في ذلؾ الجكؼ كتجمعو في الجنبة  كمف ثـذلؾ سيؤدم إلى ثقب غشاء الجنب 

لذا يجب غسؿ الدـ مباشرة بعد  ،الجدارية التي تعرؼ باسـ )النزؼ الخمفي أك الكخز الزائد(
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كتذبح  ،ترفع بعد تعميقيا مف القكائـ الخمفيةثـ  ،تيصدـ الأبقار في المسالخما عادةن ك  . التجكيؼ
 . بسرعة كتبقى معمقة حتى التقطيع

% مف الذبح الأفقي 41كيجد في ألمانيا أف فصد الأبقار كىي معمقة أكثر كفاءةن بػ 
كيمكف جمع الدـ عند تكفر الأدكات اللبزمة )سكاكيف كمضخة شافطة كأجيزة تعقيـ  . )الأرضي(

 كٌفرذلؾ فإف الشؽ في قاعدة العنؽ يى لإكبيرة كغير ذلؾ(، كبالإضافة  كمضادات التجمط كأكعية
 . كىي طريقة صحية أكثر مف الطرائؽ الأخرل ،جرياف أكبر كمية مف الدـ

ييفضٌؿ عند عمؿ شؽ مزدكج في طرفي أعمى العنؽ )الطريقة الأكلى( أف ييصنع شؽ 
إلى الكريد الفكي العمكم الداخمي ف عند تفرعيما افي طرفي زاكيتي الفؾ ييقطع بيما الكداجي
قمؿ كمية الدـ في الشرياف المساني، كلابد تبسيكلة، ك  كالخارجي، كتتيح ىذه العممية سمخ الرأس

إلى أف طريقة تعميؽ الحيكاف عمكديان كذبحو بعد ذلؾ يؤدم إلى تجمع الدـ في  شارةلإمف ا
فالسكيف العادية تقطع الأكعية كمف ناحية ثانية فإف لمسكيف أىمية خاصة في الذبح  ،الرأس

اتجاه الكعاء الدمكم كمحكر ى لإالدمكية بسرعة أكبر إذا كيجٌيت النصمة بزاكية عمكدية بالنسبة 
 . الجسـ الطكلي

مف جية أخرل يجب أف تستمر عممية النزؼ لمدة ست دقائؽ ميما اختمفت طريقة 
الأبقار كمية دـ  يتعطما عادة ( كغ، ك 6,13الذبح، كمعدؿ كمية الدـ الحاصمة مف الأبقار )

أكثر مف الثيراف ذات الكزف الكاحد، كقد تجمع كمية دـ مف بعض الأبقار الكبيرة السف لتصؿ 
ثانية  /31% خلبؿ 58أما سرعة جمع الدـ فتككف عمكمان نحك  . كغ لمحيكاف الكاحد 6,22إلى 

تذبح العجكؿ في السابؽ كانت ك  . ثانية 121% بعد 91، ك ثانية 61% بعد 6,76بعد الذبح، ك
كاليدؼ مف ذلؾ إحداث حالة نزؼ  ،مف الرقبة، حيث ييقطع الكريد الكداجي جانب واحدمف 

أما حاليان فتذبح العجكؿ بسرعة كفي مستكل الضمع  . إعطاء المحـ لكنان باىتان  مف ثـبطيئة ك 
 . كغ مف الدـ 7,2الأكؿ )مدخؿ الصدر(، كتصؿ كمية النزؼ إلى 

تخدـ عند العجكؿ صادمات قارعة غير نافذة ذات رأس كركم عندما يككف الدماغ تيس : ملاحظة
إف استعماؿ ىذا الجياز .  مطمكبان للبستيلبؾ البشرم، كتستعمؿ ىذه الطريقة عادة في أمريكا

ثانية  31كيستمر تأثيره لأكثر مف ،استعمالان جيدان يجعؿ الحيكاف في حالة لا كعي )تخدير( حالان 
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لأنو ييحدث لدييا حالة لا  ، كقد لا يككف ىذا الجياز مفيدان في الأبقار الكبيرةفي العجكؿ، 
 . لكف يمكف تطبيقو عمى الأغناـك ،  إحساس عميقة

 (0جدوؿ رقـ )
 يبيف مدة النزؼ وكميتو عند بعض الحيوانات

 غنـ عجؿ بقر نوع الحيواف
 5 - 3 6 - 4 8 – 5 مدة النزؼ /دقيقة

 3 - 5,1 5- 3 12 – 8 الوزف والعمر(كمية الدـ بالمتر)حسب 

 
 : Dressingالسمخ  - ب
 : الأغناـ والماعز -

تتـ عممية السمخ في المسالخ الحديثة كالحيكاف معمؽ مف قكائمو الخمفية عمى سكة 
ثـ تستكمؿ البقية بكساطة آلية ميكانيكية تشبو الدكلاب،  ،حيث يتـ سمخ الأجزاء الصعبة بالسكيف

 . ثـ يدكر دكرة كاممة لتخميص الجمد مف الذبيحة ،ف الجمد عمى الدكلابحيث ييثبَّت جزء م
أما في المسالخ القديمة فيتـ السمخ أفقيان أم الحيكاف عمى الأرض حيث تيقطع القكائـ 

ثـ يتـ شؽ الجمد طكليان بدءان مف الرقبة  ،الأمامية مف مفصؿ الرسغ، كالخمفية مف مفصؿ العرقكب
  . البطنية، ثـ يسمٌؾ الجمد بسكيف صغيرة كحتى الذيؿ مف الناحية

يجدر الانتباه إلى أف الجزاريف يقكمكف بنفخ الذبيحة )نفخ تحت جمد الذبيحة( قبؿ 
ثـ تنفخ بالفـ أك بمنفاخ آلي  ،كذلؾ بعمؿ شؽ صغير في جمد مقدمة الساؽ أك الفخذ ،سمخيا

كتسرٌعيا، إلا  سمخعممية ال كتسيٌؿ ىذه الطريقة ،لعمؿ خمخمة في النسج الضامة تحت الجمدية
ر مف النفخ عف طريؽ الفـ لاعتبارات صحية مف أىميا انتقاؿ بعض المسببات المرضية يحذٌ  أنو

 . مف فـ النافخ إلى الذبيحة، في حيف أنو لا ضير في النفخ الآلي
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 : ىناؾ طريقتاف لسمخ الماشية  : ( والجواميس الأبقار الماشية )  -
  : ( الأرضي السمخ الأفقي ) -

ثـ يبدأ بالسمخ بأف تسمخ الأرجؿ الأمامية أكلان ، بقطع  . يتـ إزالة الرأس مف الذبيحة
لممفصؿ الرسغي ، ككذلؾ بنفس  Tendonsالجمد فكؽ الظمؼ، ثـ تقطع الربطة المفصمية 

كقد  الطريقة لمقكائـ الخمفية ، ثـ تفصؿ القكائـ الأربع مف المفاصؿ ) الرسغية أك العرقكبية ( ،
 . تبقى معمقة مع جمد الذبيحة حتى تزاؿ مع الجمد كاملبن 

ثـ يفصؿ الجمد عف طريؽ عمؿ شؽ طكلي مكاز لمخط الكىمي الكسطي لمبطف ، مف 
منطقة الصفف كحتى عظـ القص ، أك عف طريؽ عمؿ شؽ بكضع السكيف في الفتحة التي 

لمخمؼ كعمى مقدـ الصدر حتى عممت في الرقبة عند الذبح ، ثـ تسحب السكيف في خط مستقيـ 
ثـ يقطع الجمد في نقطة كسط الرجؿ الخمفية لكشؼ لحـ الفخذ مف الداخؿ ،  . منطقة الصفف 

 كمف عند الضمع الأخير يقطع الجمد كجدراف البطف إلى الخمؼ حتى النقطة بيف الأرجؿ الخمفية 
الضرع( حتى القطع الذم  ثـ يسمخ الفخذاف مف الداخؿ ابتداءن مف الخمؼ ) منطقة الصفف  أك .

تـ عند إزالة الأقداـ الخمفية ، كلا يسمخ الجزء الظيرم مف الفخذ بؿ يترؾ ليكمؿ سمخو بعد تعميؽ 
يمي ذلؾ سمخ جانبي الذبيحة بسكينة حادة  . كبنفس الطريقة تسمخ القكائـ الأمامية  . الذبيحة 

د المفتكح عند البطف مع مسؾ تسف مف كقت لآخر أثناء السمخ ، بحيث تمر السكيف تحت الجم
لى الخارج ، كيجرم فصمو عف لحـ جدار البطف ، بحيث لا يحدث  الجمد كجذبو إلى الأعمى كا 

 . ثـ يتـ سمخ الباقي بعد تعميؽ الذبيحة  . فيو أم جرح أك ثقب لمجمد مف الجانب لمسافة معينة 
ية بكاسطة علبقة بعد ذلؾ يتـ رفع الذبيحة مف عمى الأرض كتعمؽ عمى السكة الحديد

أك كلبب خاص مف منطقة ) الرباط ( العرقكبي لمقائمتيف الخمفيتيف لارتفاع مناسب ، ثـ يستكمؿ 
 . السمخ لمنطقة الظير مف الإلية كحتى نزعو نيائيان 

عمى مشجب فكائد إذا قكرنت بالنظاـ  إف لسمخ الأبقار : السمخ العمودي أو عمى مشجب -
 ،كفقان ليذا النظاـ يتـ رفع الحيكاف آليان عمى مشجب التعميؽك رضي(، الأفقي )الذبح الأفقي أك الأ

كتبدأ عممية السمخ بقطع القكائـ الأمامية كالخمفية كما ىك الحاؿ عند الأغناـ، ثـ تسميؾ الجمد مف 
كتينفٌذ عممية  . القكائـ بسكيف صغيرة كتعميقو بساحبات آلية تعمؿ عمى تخميصو مف الذبيحة
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ندما تتكفر عدة آلات كأدكات كساحباتو لمجمد كمقاطع لمعظـ )منشار آلي( السمخ بسيكلة ع
 . كغيرىا

 : Eviscerationالتجويؼ  -ج
يبدأ بفتح الذبيحة بعمؿ شؽ مف جميعيا ، حيث  تتشابو عممية التجكيؼ عند الحيكانات

 مف دكفمنتصؼ الخط الكىمي لمذبيحة بكضع السكيف بشكؿ يؤدم لفتح التجكيؼ البطني 
داث أم ثقب في الكرش أك الأمعاء ، ثـ تكضع المعدة المركبة كالأمعاء في حكض خاص إح

ثـ يتـ متابعة الشؽ باتجاه التجكيؼ الصدرم حيث يتـ نشر عظـ الصدر لتستخرج  . لتنظيفيا 
محتكياتو ) القمب ، المرمء ، الرئتيف ، القصبة اليكائية ( كيتـ كضعيا مع الكبد كالطحاؿ ) 

  . ؽ ( تدعى بالمعلب
تح مع الحذر مف ف بعد إخراج الأمعاء ،يتـ عادةن استئصاؿ المثانة البكلية كالرحـ كالمستقيـ

 . الحكيصمة المرارية )المرارة(
 : Preparingتوضيب الذبيحة  -د

تيترؾ ذبيحة  . ييقصد بالتكضيب تجييز الذبيحة لمبيع بإزالة الشحكـ الزائدة كتجزيئيا
، أما ذبائح الأبقار فتقسـ إلى  ؾ العجكؿ الصغيرة، أك تقسـ إلى شقيفالأغناـ دكف تقسيـ ككذل

حيث يتـ تنصيؼ الذبيحة مف الأعمى مف منطقة الارتفاؽ العاني مخترقة منتصؼ ,  أربعة أقساـ
الفقرات العصعصية كالقطنية كالظيرية كالرقبية بكاسطة منشار خاص ساطكر خاص حيث تقسـ 

 : سـ إلى ربعيف مف الضمع العاشر ، فينتج لقسميف ، كيمكف أف يقسـ كؿ ق
 . ) أيسر كأيمف (  سابعالرقبة + الكتؼ + الأضلبع حتى الضمع ال : ربع أمامي يحكم  -1
 حتى الضمع الثامف الفخذ + منطقة القطف + الأضلبع مف الضمع : ربع خمفي يحكم  -2
  .( أيسر كأيمف 13 ) 
 : Washingغسؿ الذبيحة  -و

لإزالة الدـ العالؽ بيا كمحتكيات المعدة كالأمعاء كالأشعار كالتراب، كما  تيغسؿ الذبيحة
 . أف غسؿ الذبيحة يفيد في تحسيف مظيرىا بعد التبريد
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كحقيقة الأمر لا يقكـ الغسؿ مقاـ ممارسة القكاعد الصحية الجيدة في الذبح، فمف المحتمؿ أف 
، لذا ىاالسطح الرطب يساعد عمى نمك  يسبب الغسؿ نشر الجراثيـ بدلان مف التخمص منيا، لأف

  . ؿ استخداـ كمية قميمة مف الماء في عممية الغسؿ، كلابد مف بدء التبريد فكر الانتياءييفضٌ 
 مف استعماؿ القطع القماشيةذٌر كييح، يجب أف يككف الماء المستعمؿ في الغسؿ نظيفان  : ملاحظة

 )الخرؽ( في مسح الذبيحة أك تجفيفيا
 : Coolingالتبريد   - ز

تيدخؿ فكران إلى صالات التبريد لتثبيط  تترؾ الذبائح في صالات الذبح حتى تجؼ، ثـ
، كيجب أف تراكح درجة حرارة المبرد بيف ) طالة أمد حفظ المحكـ  . (  ٍـ2( ك )+2-نمك الجراثيـ كا 

إلى أقساـ ثـ يتـ تبريدىا أك إرساليا لمبيع مباشرة، حيث يتـ بيعيا بيذا الشكؿ أك يتـ تقسيميا 
.  قمي  –سمؽ  –) شي  أصغر منيا حسب طمب المستيمؾ أك حسب اليدؼ مف استعماؿ المحـ

.  ) . 
 

 : ) الإبؿ ( عند الجماؿ  ( الذبحالنحر ) -
 .(  07:سورة الغاشية) ( *أفلا ٌنظرون إلى الإبل كٌف خلقت*): قاؿ الله تعالى 

( ساعة ثـ 24-12ا بمدة زمنية )الجماؿ يتـ منع العمؼ عني (ذبحنحر )قبؿ الشركع ب
( ساعات تمنع عف 5)بػنمقي نظرة عمى الجماؿ في حظيرة الانتظار قبؿ الذبح ثـ قبؿ الذبح 

شرب الماء ثـ تجر إلى المسمخ لمذبح عند دخكؿ الجمؿ إلى قاعة الذبح يجرم ترقيده مف قبؿ 
تؿ الرقبة لمجية اليسرل مساعديف عمى الأرض ) تنخية الجمؿ ( في المكاف المحدد لمذبح ثـ تف

 كتمسؾ مف قبؿ المساعديف كيأتي الذابح بسكيف حادة ، كينحر الجمؿ عند مدخؿ الصدر
) آخر فقرة عنقية كأكؿ فقرة صدرية ( فيتـ بذلؾ قطع الكريد الكداجي كالشرياف السباتي كأخيران  

عمى  ياكالرأس ك تعميق ( دقائؽ ، يتـ فصؿ الرقبة 11 – 8كبعد انتظار فترة الإدماء )  . المرم 
حامؿ ىي كالرأس حيث لا يفصلبف عف بعضيما كما في تقمب الذبيحة عمى أحد جانبييا كتبدأ 
 .عممية السمخ التي تشبو عممية السمخ عند الأبقار إلا أنيا تبدأ عند الجماؿ مف منتصؼ الظير 

مية( مف كتبدأ عممية التجكيؼ بشؽ جدار البطف لإخراج محتكياتو )الأحشاء الداخ
ثـ يجرم شؽ الصدر  البطف مف قبؿ العامؿ، تؤخذ الأحشاء إلى مكاف بعيد عف الذبيحة 
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 كيستخرج محتكياتو ) الرئتيف مع القمب ( كيتـ استخراج الكبد كتعميقو ثـ يتـ تقطيع الذبيحة إلى 
:  
 . الرقبة مع الرأس  -1
 . الحمالة كىي الجزء الذم يحمؿ السناـ  -2
ا الجزآف المذاف يغمفاف الأحشاء الداخمية ) الأحشاء البطنية ( مع جزء مف الصرتاف كىم -3

 . الأضلبع 
  . الكتفاف كيشملبف القائمتيف الأماميتيف -4
 . الفخذاف كيتضمناف القائمتيف الخمفيتيف  -5

 ك نحصؿ مف ذبائح الجماؿ بالإضافة إلى المحـ كالدىف عمى المنتجات الثانكية الغذائية
 :  الآتي( 2رقـ ) لجدكؿ كما ىك ا 
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 ( المنتجات الأولية و الثانوية الغذائية لذبائح الإبؿ2الجدوؿ  رقـ )
نسبة المنتجات إلى  اسـ المنتجات

 الوزف الحي قبؿ الناتج
نسبة المنتجات إلى  اسـ المنتجات

 الوزف الحي قبؿ الناتج
  الدرجة الأكلى 6,1 الكبد

 48,1 بالقم 35,1 الكميتيف

 41,1 الحجاب الحاجز 16,1 المساف

المحـ المرتبط مع 
 المساف

 16,1 لحـ كعظـ الذيؿ 17,1

 18,1 الضرع 95,1 الدماغ

 %86,3 المجمكع  

  الدرجة الثانية 49,1 الكرش كالشبكية

القصبات  18,1 الأمعاء
 كالحنجرة

14,1 

المحـ المرتبط مع 
 السناـ

 18,1 الطحاؿ 16,1

 5,1 الخؼ 47,1 المنفحة

 29,1 الشفاه كالآذاف 57,1 الرئتاف

المساف  مف دكفالرأس 
 كالدماغ

 35,7 المجمكع 51,2

 كىذا تتكقؼ نسبة التصافي في الجماؿ عمى عكامؿ عديدة أىميا درجة السمنة كالعمر 
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 : الذبح حسب الطريقة الأوروبية  -لثاً ثا
 : يمكف أف نوجزىا  -
  نزؼ الدـ -3                  الذبح )قطع الأكعية الدمكية(  -2       الصرع أك التخدير -1 
 – 8الغسيؿ  - 7            التكضيب )التقطيع( - 6   التجكيؼ -5            السمخ  – 4

  . تصنيع المحكـ  – 9      التبريد فقط  أك التجميد
 

ع أشكاليا اليدؼ الأساسي مف تطكر عمميات الذبح حسب ىذه الطريقة بجميإف 
كأنكاعيا ىي الرفؽ بالحيكاف عند ذبحو كمنع إحساسو بعممية الذبح ، كما تيدؼ إلى الابتعاد 
العممي عف الأخطار كالمشاكؿ التي قد يتعرض ليا العماؿ أثناء ذبح ىذه الحيكانات ، كأخيران 

حكمان ذات تيدؼ إلى إنتاج لحكـ سميمة صحية قميمة التمكث الخارجي كجيدة الإدماء ، لتنتج ل
  . مكاصفات جيدة 

أدخمت معظـ دكؿ العالـ  طرائؽ الصرع أك التخدير في مسالخيا قبؿ ذبح الحيكانات،  
 . لأنيا تخفؼ مف آلاـ الحيكاف، كتيسيٌؿ العمؿ، كتقمٌؿ الأخطار عمى العماؿ القائميف بالذبح
كذلؾ  في كؿ الأحكاؿ يجب تخفيؼ الإجياد عف الحيكاف قبؿ ذبحو بكفاءة كسرعة،

باستخداـ الأدكات المناسبة بأيدم أشخاص مدربيف عمى التحكـ بالحيكاف كصدمو ك ذبحو ، مع 
 . تجنب إصابات العمؿ قدر الإمكاف، كما يجب التمييز بيف الصرع كالتخدير

 :   Stunning الصرع  -
 فيك طرائؽ تيستخدـ لتؤثر في الجياز العصبي لمحيكاف، فلب يستطيع استعادة كعيو بعد

  كتتألؼ أدكات الصرع مف المثقؿ كالمسدس ذم الطمقة الحرة أك ذم السيـ الأسرم . ذلؾ
   anesthesia:  التخدير  -

 فيك الطرائؽ التي تيفقًد الحيكاف كعيو لمدة زمنية محدكدة يستطيع بعدىا استعادة كعيو 
 . 2OCكأدكات التخدير ىي الصدـ الكيربائي كالصدـ بغاز ثاني أكسيد الكربكف  .
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  : الصرع  -0
 –الساطكر  –مثقؿ خاص  –الفأس  –كىك استخداـ أم أداة حادة مثؿ ) الحجر 

الطمؽ النارم أك المسدس الخاص ذك السيـ الذم يعمؿ عمى اليكاء المضغكط ( عمى رأس 
جياز الحيكاف العصبي كلا يستعيد الحيكاف بعد ذلؾ كعيو ثانية إذا لـ يتـ  فيالحيكاف بحيث يؤثر 

الأبقار عند التقاء الخطيف  : كيحدد مكاف الصرع في رأس الحيكاف ) الجبية ( ، مثلبن  . ذبحو 
 . الكىمييف المذيف يصلبف بيف قاعدة القرف كالزاكية الأنسية لمعيف 

 ثـ بعد ذلؾ يتـ تخريب جيازه العصبي بشريط معدني خاص طكلو 
 . صرع ، ثـ بعد ذلؾ يخرج كيتـ الذبح ( سـ تقريبان يدخؿ مف الثقب الذم أحدثتو آلة ال51)

 كيمكف أف يككف ىناؾ غرفة صغيرة خاصة يتـ فييا الصرع تدعى 
 . ) غرفة الصرع ( 

 : أدوات الصرع
تيستعمؿ في ىذه الطريقة مطرقة أك فأس ذم نياية كتدية، أك أم أداة أخرل  : الصرع بمثقؿ -0

بية مف الرأس أك القفا، كفي ىذه الطريقة مشابية، فييضرب بيا رأس الحيكاف إما في منطقة الج
 . يسقط الحيكاف فاقدان كعيو، كلا يستطيع استعادتو نتيجة تخرب خلبيا الدماغ

كىي طريقة أكثر إنسانية مف الأكلى كأقؿ خطكرة عمى العماؿ، كييستخدـ  : الصرع بمسدس -2
ذم السيـ الأسرم  فييا مسدس ذم طمقة حرة تثقب الدماغ كتستقر فيو، أك ييستخدـ المسدس

ىَ معدنيان متصلبن بالمسدس عمى شكؿ نابض، بحيث يعكد إلى  )الطمقة المقيدة(، كىك يطمؽ كتدان
 مكانو بعد ثقب جبية الحيكاف، 

 : مكاف الصرع
عند التعامؿ مع الآلات الصادمة يجب إمساكيا بقكة ككضعيا عمى الرأس كعمى 

النقطة لدل الأبقار البالغة في كسط الجبية عند ، كتككف ىذه النقطة المطموبة والتجاه الصحيح
تلبقي خطكط التصالب المأخكذة مف العيف مف الناحية الأنسية إلى قاعدة الأذف أك القرف 
المعاكس، كيكضع المسدس بشكؿ زاكية قائمة عمى الجبية، كيرفع المسدس بعد الإطلبؽ بعيدان 

  . عف الحيكاف الذم يقع عمى الأرض
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يكض ع المسدس أسفؿ النقطة المكصكفة بقميؿ، أما عند الأغناـ كالماعز في العجكؿ ي
كفي الخيؿ تككف الجبية أقؿ ثخانةن كالصرع  . فييكضع المسدس في قمة الرأس مكجيان لمحنجرة

عادة ما تيصرع  . تقاطع الخطيف بيف العينيف والأذنيفأسيؿ، أما نقطة الإطلبؽ فتككف مكاف 
خاص يناسب مقاييسيا طكلان كعرضان، فبعد دخكؿ الحيكاف الحيكانات الكبيرة في صندكؽ 

الصندكؽ يغمؽ الجدار الخمفي، كيصعد الصارع الحامؿ لممسدس عمى سمـ صغير ملبصؽ 
لمجدار الأمامي لمصندكؽ، كبعد صعؽ الحيكاف يرفع الصارع مقبضان خاصان، فيرتفع الباب 

ير الناقؿ، حيث يقؼ عامؿ آخر الجانبي المطؿ عمى صالة الذبح، ليسقط الحيكاف عمى الس
ييدخؿ شريطان معدنيان أك عصا في الثقب الذم أحدثتو الطمقة ليخرٌب جيازه العصبي، كبعد ذلؾ 

  . تتـ مراحؿ الذبح الأخرل

كفي المنشآت  مساوئ ىذه العمميات فيي الصوت والضجيج, والستعماؿ الخاطئأما  
تصرع مجمكعة حيكانات )خاصة الأغناـ(  . قبؿ أف تذبح بدلان مف الصرع كالذبح الإفرادم الكبيرة ي

 :  التخدير  -2 
 : الكيربائي التخدير  -أ      : أدوات التخدير

تعتمد ىذه الطريقة عمى مركر تيار كيربائي متناكب، كىي شائعة عند الخنازير 
تزاؿ  ، كما1931كأكؿٌ ما عيرفت طريقة الصدـ الكيربائي عاـ  . كالعجكؿ كالأغناـ كالدكاجف

معرفة مقدار فقداف الإحساس بيذه الطريقة مكضع بحث، إف سكء تطبيؽ ىذه الطريقة قد يجعميا 
 . غير إنسانية، لأف الصدـ الخاطئ قد يسبب شمؿ الحيكاف مع بقائو بكامؿ كعيو

 : الشروط الواجب توفرىا لإحداث حالة تخدير حقيقي بالصدمة الكيربائية
كىذا يعتمد عمى شدة التيار الذم يجب ألا  : لكيربائية كافيةقوة الصدمة ايجب أف تككف  -أ 

 . فكلت 75مؿ أمبير، كفرؽ كمكف مقداره  251يقؿ عف 
، ثانية 51كيتحقؽ ذلؾ إذا طيبؽ التيار الكيربائي لمدة  : مدة الصدمة كافيةيجب أف تككف  -ب

في جياز الصدـ، كقد يحدث خلبؿ عممية الصدـ أف يتذبذب الجيد كقد ييبط إلى مستكل خطر 
لذلؾ ييفضٌؿ أف يكصؿ الجياز بمؤشر إنذار عند انخفاض شدة التيار الكيربائي، أك أف يككف 

  . ثكافو  11كقت الصدـ غير كاؼ كأقؿ مف 
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حتى يمر التيار خلبؿ المياد كالقشرة الدماغية كمراكز وضع الأقطاب وضعاً سميماً يجب  -ج
يجب ترطيب سطحي التطبيؽ بمحمكؿ ممحي قبؿ الإحساس الرئيسة في مقدمة الدماغ، كما 

فيحدث لو صدمة  . الاستعماؿ، مف أجؿ السيطرة عمى مقاكمة الجمد كالشعر لمتيار الكيربائي
 : كيمكف أف نميز  كيربائية في رأسو ) جيازه العصبي (

مكجب ( تأخذ شكؿ  –تحمؿ قطبيف ) سالب  : طريقة التكيرب بالكماشة الكيربائية  -1
أك غيرىا بحيث يكضع أحد القطبيف عمى الرأس كالآخر قرب منطقة القمب ، أك أحدىما  الكماشة

كيفضؿ أف يككف القطباف رطباف ، كليما أحرؼ  . بالقرب مف العيف كالآخر بالقرب مف الأنؼ 
 (  . . كيستخدـ خاصة لمحيكانات الصغيرة الحجـ ) غنـ  . متعرجة لزيادة الالتصاؽ بالحيكاف 

. 
الغرفة الكيربائية التي يدخؿ إلييا الحيكاف ) البقر ( بحيث تككف أرضية الغرفة  طريقة -2

 . الكيربائية أحد القطبيف ، كالقطب الآخر يلبمس رأس الحيكاف
ىبكط سريع  –دكف إيقاؼ فعالية عمؿ القمب مف فقداف الكعي  :  علامات التخدير الكيربائي -

 –ىبكط كرة العيف للؤسفؿ  –الرأس كالرقبة إلى الخمؼ  ثني –التكاء القكائـ  –في حركة الحيكاف 
 . تشنج كارتخاء لمعضلبت 

   : فوائده  -

 . تصبح عممية الإدماء جيدة   -
 . دكف تخدير مف يقمؿ مف الضغط كالآلاـ التي تحدث لمحيكاف عند الذبح  -
 . عممية إنسانية تقمؿ مف المخاطر التي يحدثيا الحيكاف  -
 . بعد فقداف الكعي اف مباشرةً ذبح الحيو يجب  -د

تعتمد كفاءة الصدـ عمى الكمية الإجمالية لمطاقة الكيربائية، إذ إف التعرض ليا يككف  : ملاحظة
عمى أساس الجيد بالثانية، لذلؾ مف الضركرم أف تمر كمية كافية مف الكيرباء خلبؿ الدماغ 

، كىذا يعتمد بالطبع عمى الجيد المستخدـ كالمقاكمة، فإذا طيبؽ تيار  في كقت قصير ككاؼو
ذا كاف الجيد ضعيفان فقد ييشؿ  كيربائي عاؿ فقد ينفؽ الحيكاف نتيجة تكقؼ القمب أك التنفس، كا 

 . الحيكاف،كيبقى مدركان لإحساسات الألـ
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 : يأتيكما يجب النتباه إلى ما 
تبمٌؿ نيايتا القط -1 بيف بالماء لضماف ألا يككف طرفا القطبيف متآكميف، أك صدئيف، كيمكف أف ي

مركر التيار الكيربائي، كيككف مف الفائدة رش رأس الحيكاف بالماء، لأف التيار الكيربائي يعمؿ 
 . عمى تجبف الدماغ

نتيجة تقمص  ضغط الدـإف مركر التيار الكيربائي في الدماغ يؤدم إلى ارتفاع سريع في  -2
لا سيحدث نزؼ الأكعية الدمكية كزيادة ضربات القمب، لذلؾ لابد مف ف صد الدـ بأسرع كقت، كا 

 . عضمي نقطي
 . مف الضركرم كجكد خط أرضي للؤجيزة الكيربائية لحماية العامميف -3
فكلت أكثر كفاءةن مف الجيد المنخفض بمقدار  311إف الصدـ بالجيد الكيربائي العالي مثؿ  -4

ار الكيربائي، كيطبؽ التيار يستعمؿ مع الجياز كابح آلي لحماية العامميف مف التيك  . فكلت 75
، كقد يسبب التيار الكيربائي 3 -2لمدة لا تقؿ عف ثانيتيف، كعادة مف ) إذا طاؿ زمف  -( ثكافو

كسكران في الفقرات الظيرية كفي الرأس، كيستخدـ في بريطانيا الصدـ بالجيد  -استخدامو 
د جياز الصدـ بمكحة ثكافو كما يزك  7ىرتز كلمدة  51فكلت كتردد  75الكيربائي المنخفض 

 . تحكـ
 بما أف الشؾ مكجكد في كفاءة الصدـ بالتيارات ذات الجيد المنخفض : ملاحظة

 . ، لجأ كثيركف إلى استخداـ التيارات ذات الجيد العالي كالمدة الزمنية المطبقة
 
 : 2COبغاز ثاني أكسيد الكربوف  تخديرال -ب 

كتـ استخدامو  1914ذبح منذ عاـ في تخدير الحيكانات قبؿ ال 2COاستيعمؿ غاز 
 . كمنذ ذلؾ الكقت عيدِّلىتٍ الطريقة بأشكاؿ مختمفة 1951بنجاح عاـ 

في أسطكانات أك خزانات كبيرة كسائؿ تحت ضغط أك بشكؿ صمب  2COييخزف غاز 
مع جياز تحكيؿ إلى غاز، كالشكؿ السائؿ غير قابؿ للبحتراؽ كذم كزف نكعي أعمى مف اليكاء، 

 . قعر الكعاء، كىذا ما يجب معرفتو عند استخدامو كمخدر أك قاتؿكيترسب في 
كما أف   جرعة مخدرةفي اليكاء ييعد  2CO% مف 71دلٌت التجارب عمى أف تركيز 

التركيز القميؿ لا يككف كافيان لصدـ الخنازير، أما التركيز العالي فيتسبب في تصمب الحيكاف، 



- 81 - 

 

رد الفعؿ الحركي لمعضلبت، أما إذا كاف التعرض لمغاز  كيككف الإدماء سيئان كقميلبن نتيجة قمة
 . لفترات طكيمة فيحدث احتقانان سطحيان في الجمد، كيبدك المحـ مزرقان بعد السمخ

ثانية مف خركج  31ثانية، كالذبح بعد  45كزمف  2COإف التركيز الصحيح مف غاز 
ذا لـ تذبح الحيكانات مثاليان ليذه  يعدالحيكاف مف المقصكرة المعدة لمصدـ الغازم  الطريقة، كا 

 . المخدرة فيجب أف تستعيد كعييا
 : 2COوىناؾ ثلاثة أنواع مف الأجيزة المستخدمة في صدـ الحيوانات بػغاز  

( خنزير/ساعة، كالنفؽ مقسـ إلى 141-121ييستخدـ ىذا النكع لذبح ) : النفؽ البيضوي -أ 
يحمؿ الحيكانات في حيف أف المقصكرة  عشر مقصكرات مفردة، كيسير ضمف النفؽ سير ناقؿ

( لمقصكرة التخدير، كفي الطرؼ الآخر عند المخرج تعمٌؽ 31الحقيقية تميؿ للؤسفؿ بزاكية )
كيتعرض  . كلا يصمح ىذا النكع للؤنكاع الحيكانية الأخرل . الخنازير بعد تقييدىا عمى سكة الذبح

انية مما يؤدم لتخديره كفقداف شعكره ( ث41-21%( لمدة )71-51لاستنشاؽ ىذا الغاز بنسبة )
 . ككعيو 
انعداـ رد فعؿ القرنية  –زيادة معدؿ التنفس ثـ قمتو ثـ صعكبتو  –فقداف الإحساس  :  علامتيا

 . ارتخاء العضلبت  –
كيتميز التخدير بأنو إذا زاؿ كلـ يذبح الحيكاف فإف الحيكاف بعد فترة يعكد لحالتو الطبيعية قبؿ 

 . ( ثانية 61-31التخدير خلبؿ )
ييستخدـ في تخدير الأغناـ كالعجكؿ، كيتألؼ الجياز مف قفص يينزؿ فيو  : جياز التغطيس -ب

، حيث يبقى ىناؾ لكقتو محدد كيعاد للؤعمى بعد أف يفقد 2COالحيكاف عمكديان إلى حجرة الغاز 
 . الحيكاف كعيو، ثـ يرسؿ إلى الذبح

ر أفقيان كمقسـ إلى ثلبث مقصكرات، فعندما تككف ىك جياز يدك  : جياز العجمة الحديدية -ج
إحدل المقصكرات في الأعمى، تككف المقصكرتاف الأخرياف مغمكرتيف في الغاز، كىذا الجياز 

أما تركيز الغاز كمدة التعرض لو فيي متماثمة عند الأغناـ كالخنازير،  . معد لمحيكانات الصغيرة
صكؼ عمى جمكدىا، لذلؾ تيعد ىذه الطريقة مكمفة عند إلا أف الأغناـ تحتاج غازان أكثر بسبب ال

 . استخداميا للؤغناـ
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 : مزايا استعماؿ غاز ثاني أكسيد الكربوف في التخدير
، كييسيٌؿ عممية إزالة الشعر كعمميات التكضيب، كما أف العممية قميمة  خٌي الذبيحةتير 
دـ الناتج مف الخنازير المصدكمة ، كلا تحتاج إلا لعددو قميؿ مف العامميف، كما أف ال الضجيج

، لأف الغاز يحرٌض عمى زيادة التنفس كسرعة  % مف الطرائؽ الأخرل75,1بيذه الطريقة أكثر 
ضربات القمب كدكراف الدـ، كمف ثـ يككف النزؼ أفضؿ بعد الذبح، كلا تصاب العضلبت بالنزؼ 

 ج إلى مساحة أكبر ككمفة أعمىالنقطي، كتعد ىذه الطريقة أسرع مف الطرائؽ الأخرل، لكنيا تحتا
. 

 : نوعية المحـ فيتأثير الصرع والصدـ 
أكثر المشاكؿ المرافقة لمصرع بالمسدس ذم الطمقة المقيدة )الأسرم( ىك كجكد مدة 
زمنية فاصمة بيف الصرع كالذبح غير مرغكب فييا، أك اختراؽ غير كاؼو لمطمقة مما يؤدم إلى 

حيث يؤدم لزيادة  . ؼ دمكية متفرؽ كمتناثر(ك دمكم )نز نزؼ نقطي بالعضلبت يسمى بالرش ال
تدفؽ الدـ في الشعيرات الدمكية كبالتالي زيادة الضغط الدمكم مما يؤدم لتمزؽ جدراف ىذه 

كقد تشاىد  . الشعيرات الدمكية ، فيؤدم ذلؾ لتدفؽ الدـ في الأنسجة مما يؤدم إلى سكء النزؼ 
كانات كالأغناـ باستخداـ التيار الكيربائي عمى الرأس مجمكعة حي تخديرىذه الآفات أيضان عند 

كالذبح، كتجنب  تخديرفقط، لذا يمكف الإقلبؿ مف الآفات العضمية بتقصير المدة الزمنية بيف ال
 الجماعي كعممو بشكؿ إفرادم  تخديرال

غير النافذ لا يسبب رشان دمكيان في العضلبت بؿ  تخديركعمى النقيض مف ذلؾ فال
يمكف تطبيؽ  . زؼ في الدماغ كخاصة عند الحيكانات ذات العظـ الجبيي الرقيؽيؤدم إلى ن

لتجنب نزؼ العضلبت النقطي، لكف قد  الكيربائي الثلاثي )الرأس والظير والقوائـ( تخديرال
ي إلى يحدث نزؼ نقطي أحيانان في النسج الضامة كالدىف، كقد يؤدم الصدـ بالتيار الكيربائ

مما يزيد مف تحمؿ السكريات العضمية سريعان، فتزيد حمكضة كترم تقمص عضمي ارتعاشي كت
  . العضلبت في ذبيحة الأغناـ

يحصؿ ارتفاع الضغط الدمكم في  : ما يأتي ىي ك آلية حدوث الرش الدمويإف 
 تخديرالأكعية الدمكية )الشراييف كالأكردة كالأكعية الشعرية( نتيجة إحدل طرائؽ الصرع أك ال

حيكاف خاصة الأغناـ، كىذا الارتفاع في الضغط يرافقو زيادة مؤقتة لضربات المطبقة عمى ال
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 القمب، كيمكف السيطرة عمى ىذه الآلية فيما لك ذبح الحيكاف مباشرة، لأنو سينزؼ جيدان، كمف ثـ
 . أطكؿترتفع جكدة المحـ المحفكظ لمدة 

 : ثقب الدماغ
لجمجمة بالطمقة النافذة في بعض الأحياف يمجأ إلى صدـ الحيكاف، كذلؾ بثقب ا

لممسدس )ذم السيـ الأسرم(، ثـ ييدخؿ قضيب رقيؽ طكيؿ أك سمؾ حمزكني في الحفرة التي 
تتركيا الطمقة، إف إدخاؿ ىذا السمؾ يخرب مراكز الحركة في الدماغ كالنخاع المستطيؿ كالبصمة 

أم  العامميفـ يجنٌب السيسائية، كبذلؾ ييمنع رد فعؿ العضلبت العصبي عند ذبح الحيكاف، كمف ث
 . أذل ممكف، كما يسيٌؿ عممية السمخ

ىناؾ دلائؿ تفيد أف ىذه العممية لا تؤثر كثيران في نزؼ الذبيحة، حيف يككف السمؾ أك 
ذا زاد عف ذلؾ فإنو يخرب جذر الحبؿ الشككي )العصب 61القضيب لا يتجاكز طكلو  سـ، كا 

في الجكؼ البطني، كيعمؿ عمى تكسػع  يةالأساسالحشكم( الذم يعد مقبض الأكعية الدمكية 
الأكعيػة الدمكيػة الحشكية، مما يؤدم إلى احتقاف الكبد كالكيمى كالأمعاء، كاحتقاف كتضخـ 

 . طحاؿ الذبحالطحاؿ محدثة حالة 
تيعد عممية قطع الحبؿ الشككي غير ضركرية إذا صدـ الحيكاف بكفاءة عالية، بحيث 

لانعكاسية عند تعميؽ الأبقار مف القكائـ الخمفية عمى خط يمكف الإقلبؿ مف حركة العضلبت ا
كمف الضركرم السرعة في  . الذبح الرأسي الذم يسمح بتنفيذ عممية الذبح بأماف بعد صدـ جيد

 . ىذه العممية حيث يككف الفارؽ الزمني بيف الصدـ كالتعميؽ كالذبح قصيران جدان 
لمسدس ذم الطمقة الحرة لمصدـ في حاؿ استخداـ المسدس ذم السيـ الأسرم، أك ا

يحصؿ كسر مباشر في الجمجمة كتخريب نسج الدماغ، حيث يمكت الحيكاف بسبب قمة 
 . الأكسجيف كتكقؼ التنفس مف جرٌاء تثبيط المراكز الحيكية الدماغية أك تعطميا

مف عممية الصرع أك التخدير ، تبدأ عممية الذبح ، كالتي تتـ بشكؿ  الانتياءكبعد 
أم بإمرار السكيف بشكؿ عمكدم )طكلي( مف بداية منطقة البمعكـ كحتى قرب نياية طكلي ، 

جاه / سـ تقريبان في الأبقار ( ، بات 25/ سـ تقريبان في الأغناـ ، ك بطكؿ /  11الرقبة ) بطكؿ / 
أما مف  . القمب ، ليصؿ الكريد الأجكؼ ، حيث يستخدـ الدـ الناتج لصناعة الأعلبؼ الحيكانية 

أف ننتظر فترة  دكبع. ذية البشرية فيجب أف يتـ تعقيـ جرح الذبح كالسكيف غاستخداـ الدـ لمتأجؿ 
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ثـ بعد ذلؾ تبدأ عممية ( دقائؽ ، يتـ فصؿ الرأس عف الذبيحة 11( إلى ) 5الإدماء ما بيف ) 
  :  إلا عند ذبائح الخنازير  حيث يبقىالسمخ 

 . الرأس مع الذبيحة ) لأنو جزء منيا (  -
 سنتاف ) حيث يستيمؾ معيا(الخنازير التي عمرىا أقؿ مف ذبائح لا تسمخ  -
تسمخ ذبائح الخنازير التي عمرىا أكثر مف سنتاف مف منطقة الظير فقط ك بشكؿ يشبو المربع  -

 . أك المستطيؿ ،يسمى ) الككرب ( 
( درجة 16الذبائح كىي معمقة ، في كعاء يحكم ماء حرارتو ) عتستخدـ عممية السمط ) كض -

 . ( دقائؽ ( مف أجؿ تسييؿ إزالة الشعر 5مئكية لمدة )
 . تبقى مف الشعر  تستخدـ عممية التمييب )الميب( مف أجؿ حرؽ ك إزالة ما -
 . ثـ يتـ استئصاؿ ) الأذينيف كالذيؿ (  -
 . بما فييا الرأس  قسميفتنصؼ )تقصـ( الذبيحة إلى  -

ف التخدير ، ثـ يتـ تعميؽ الحيكاف مف ( ثانية م21-11يجب أف يتـ الذبح خلبؿ )
  إحدل قكائمو الخمفية بجنزير خاص يسير آليان نحك الأعمى ، بحيث يبقى الرأس متجيان للؤسفؿ 

يتـ الذبح بكاسطة سكينة خاصة مجكفة تدخؿ في منتصؼ العنؽ عند انخفاض القفص 
 أيضان الشرياف السباتي الأمامي ، ثـ تدخؿ لتشؽ الكريد الأجكؼ في مدخؿ الصدر ، كقد يقطع 

. 
( 4-3قد تككف السكيف مزكدة بآلة شافطة ) مضخة ( بحيث تشفط الدـ لفترة معينة )

دقائؽ بحيث يسير الدـ مع استخداـ سترات الصكديكـ عبر خرطكـ خاص إلى كعاء تجميع الدـ 
 . ) خط الدـ ( 

الذبح كالسمخ  إف عمميات الإعداد كالتداكؿ كالتعبئة الصحية لمحكـ تبدأ بعمميات
كالأجزاء الداخمية لمحيكاف الطبيعي السميـ ، كيمكف اعتبارىا عمميان خالية تمامان مف الميكركبات ، 

ذا ما تـ تمكيث تمؾ الأجزاء فإنو يجب إزالة الممكثات بطريقة تضمف الحماية التامة لممنتج   . كا 
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 : الطرائؽ المختمفة لمذبح في بمداف العالـ
تذبح الأبقار  في أسبانيا كايطاليا كالمكسيؾ كبعض بمداف أمريكا الجنكبية بطريقة يَ

في الفراغ بيف العظـ القفكم كالفقرة العنقية  ذات حديف، بحيث تيغمد سكيف قصيرة الطعف الرقبي
 . الأكلى لتصؿ إلى البصمة السيسائية

 
  : ذبح الخيوؿ -

 ( وٌخلق ما لا تعلمون  والخٌل والبغال والحمٌر لتركبوها وزٌنة   ):قاؿ الله تعالى
 . (   8 :) سكرة النحؿ 

 111يتـ قبؿ ذبح الخيكؿ تعريضيا لفقد الكعي عبر تعريضيا لتيار كيربائي بتيار 
 -21أمبير خلبؿ  75,1كتبمغ قكة الصدمة  .التخدير في الخيكؿ البالغة  إحداثفكلت مف أجؿ 

 . ثانية 25
كلحكـ  الأبقارلحكـ  الحيكاف بيف ءلأجزالا يكجد اختلبؼ كبير في الشكؿ الظاىرم 

مع لحكـ  صافلحكـ الح مزجت إذاخاصة  . كأيضا نفس الشيء مف ناحية الطعـ . صافالح
  . أك الجامكس  الأبقار

 :  ما يأتي ( تصنيفات لمذبائح حسب نكعية المحـ ك3ىذا كقد اقترحت) 
 .لحـ البطف  ـ العجز _ لحـ الفخذ_لحـ الظير _ لحـ الصدر _ لح : الصنؼ الأكؿ
 . لحـ الكتؼ_ لحـ الرقبة كالمنحر  : الصنؼ الثاني
 . لحـ الساعد كالساؽ  : الصنؼ الثالث 
تأخذ لحكـ الخيكؿ المكف الأحمر الغامؽ ككمما   . الخيكؿ مف المحكـ الحمراء لحكـ تعد

كما أف ليا  تقدـ الحيكاف بالعمر كمما أصبح المحـ أكثر قساكة  كازداد لكنو نحك المكف الغامؽ ،
 . مذاقان يميؿ لمطعـ الحمك نكعان ما ، حيث يتميز بغناه بالغميككجيف كبعنصر الحديد 

حيث تغمد  واحدة ذات حافةسكيف منحنية بذبح حيكانات الرنة في القطب الشمالي تي 
  . ثـ تكجو إلى الأماـ لتخريب الدماغ ،في الفراغ المذككر سابقان 

رؽ الأدنى كىي بكامؿ كعييا، ففي اليند تذبح الأغناـ تذبح الحيكانات في اليند كالش
أما في ديانة السيخ اليندية   كالماعز كما في الطريقة الإسلبمية كالييكدية بقطع الحنجرة عرضيان 
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كفي شماؿ  ،أك طريقة الجاكتا فتيضرب رؤكس الأغناـ كالماعز بضربة كاحدة بالسيؼ مف الخمؼ
 . يس بضربة قكية كاحدةاليند يذبح الفنيكف الميرة الجكام

 
 :  ذبح حيوانات الصيد  -

 : مثؿ ( الطرائد)  في بعض أجزاء العالـ يستمر ازدىار ىكاية الناس بحيكانات الصيد
 . الأرانب البرية،  الآيؿ، الظباء  ، الزرافة، حمار الكحش 

 : الذبح وتحضير الذبيحة  -
اصة لذلؾ تخضع لفحص ما تذبح الطرائد المرباة في العديد مف الحالات في مباني خ

مربك الطرائد يعانكف بما فيو الكفاية لنقؿ الحيكانات الحية عمى الشاحنات . قبؿ كما بعد الذبح 
ىذه المسالخ ليا ملبجئ خاصة حيث يمكف لمحيكانات أف ترتاح ،يحدث . إلى مسالخ الطرائد 

بيحة كنزع الأحشاء الذبح باستخداـ مزلاج مسدسات مقيدة لمصعؽ كالنزؼ ،عممية تجكيؼ الذ
 . مشابية لذبح الماشية عمى أية حاؿ تقسيـ الذبيحة لا يستعمؿ عادة 

الطرائد المرباة مشابية  فيإجراءات فحص ما قبؿ كما بعد الذبح كالشركط المؤثرة 
ميما يكف البقايا في المحـ )أدكية بيطرية ،مبيدات حشرية ( الأمراض . لحالة الطرائد البرية 

 .الأمراض المعدية مثؿ السؿ تطرح مشاكؿ رئيسية كما في حالة الطرائد البرية الطفيمية أك 
بعد جمع عدد مف الذبائح في  .  تنزؼ بسرعة كتنزع المعدة كالأمعاء كالأحشاء فكران 

تمييز ل ما قبؿ كبعد الذبح بشكؿ عممي بالفحص مسمخ لمقياـ الالعربة المرافقة ترسؿ إلى 
 .ىا تبريدثـ يتـ يضة الحيكانات السميمة مف المر 

 :  الصحي لممعاينة  القرار -
 :  الآتيةيصنؼ القرار في الفحص إلى الأصناؼ 

معمكمات المكافؽ عميو كمناسب للبستيلبؾ البشرم عندما يكتشؼ بالفحص أك بتكفر  -1
ذا طبقت الشركط بمكجب المتطمبات الصحية  .عيب غير مقبكؿ  أخرل انو لا يكجد مرض أك كا 

دكف قيكد كلا تزكد بقيكد صحية حيكانية قابمة مف كأحشائيا للبستيلبؾ البشرم  يكافؽ لمذبائح
 . لمتطبيؽ عادة 
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غبر صالحة للبستيلبؾ البشرم كميا ،يجب رفض حيكاف الصيد ككؿ الأحشاء أك ثبت أنيا  -2
 : غير صالحة لأغراض الاستيلبؾ إذا 

a-  كانت خطرة عمى عماؿ الطعاـ كالمستيمككف كالحيكانات الأخرل . 
b-  مشاىدة التفسخ ،كجكد إصابة شاممة أك كذمة أك كرـ أك ضعؼ أك تمكث . 

c-  يظير عمييا علبمات متكافقة مع المكت الطبيعي أك المكت بالشرؾ أك حالة احتضار . 

d-  يكجد تغيرات غير مقبكلة لشكؿ لحـ حيكاف الصيد الطبيعي قابمة لمكشؼ بالكسائؿ الحسية 
. 

 : مرفكض جزئيا  -3
زالة الأجزاء جزء كاحد مف الذبيحة أك الأحشاء يجب إ فيصابة مكضعية تؤثر عندما تككف الإ

   . دكف شركط مف رر بشركط أك ػغير المصابة تمابة كالأجزاء ػالمص
 :  ةالطفيمي الأسباب المرضية أىـ 
 Sarcocysts :  ترل كثيرا في العضلبت الييكمية للبمبالا )ىي مجيرية في الغالب ( ترفض

 . ا كانت الإصابة شديدة الذبائح إذ
Cooperoides hepatica :  الكبد دكدة صغيرة سمراء تكجد ممتفة في. 

Cordophillus  : يكجد ىذا الطفيمي مف حيف لأخر في عضلبت  دكدة تكجد في القمب ،
 . النسيج المصاب يجب أف يزاؿ . أخرل كقد يصيب أيضا عضمة القمب لمماشية المحمية 

Hydatid : إذا كانت الإصابة طفيفة في نسيج يجب أف  ، يكض في الرئتيف كالأكبادتكجد الب
 .يزاؿ 

 :  يأتيكبالإضافة لذلؾ يجب أف يمحؽ بالمسمخ حسب الطريقة الأكركبية ما 
  : حجرة إعادة الفحص )حجز الذبائح(  -1

 . إما إلى صالة التبريد  -  : بحيث يتـ إعادة فحصيا ، ثـ يتـ القرار
 . أك إلى غرفة الإعداـ  -                                           

 بيدؼ سيكلة نقميا ك تكزيعيا لأىداؼ تجارية  :  Carcass cuttingغرؼ لتقطيع الذبائح  -2
. 
 .  Condemnation roomحجرة إعداـ الذبائح كالمحكـ المصادرة  -3
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 ( department Curingغرؼ خاصة لمعالجة المحكـ أك أجزاء منيا )التمميح  -4
دكف تخدير مف لمحيكانات المريضة أك المشتبو بيا بشكؿ مفرد  : صالة الذبح الاضطرارم  -5

، كتعايف معاينة خاصة كدقيقة ، كتحجز حتى تظير نتيجة الاختبارات ، كيفضؿ حتى كلك 
 . كانت النتيجة الجرثكمية سمبية أف تستخدـ لحكميا لمتصنيع الغذائي فقط 

رفنا عمى الذبح حسب الطريقة الأكركبية كخاصة مكضكع استخداـ الصرع كالتخدير كبعد أف تع -
قبؿ الذبح نحاكؿ الآف مناقشة ىذه الطريقة كمدل تطابقيا مع الذبح حسب الشريعة الإسلبمية 

 . كالشركط الصحية 
غير  تعدطريقة الصرع عف طريقة قطع الحبؿ الشككي بكاسطة سكيف حادة أك خنجر  -1

نو ثبت حدكث ظاىرة سكء الإدماء ككذلؾ ظاىرة التبقع )الرش( الدمكم في الذبائح ، صحية ، لأ
فضلبن عف أنيا تؤدم إلى كقؼ التنفس سريعان ، ككذلؾ فيي غير عممية كذات مصدر خطر 

 . لمعامؿ عميو مف الحيكاف 
مف الخطر قديمة كغير عممية كلا تحد  تعدالصرع بكاسطة مثقؿ ) أداة حادة ، فأس ( أيضان  -2

غير إنسانية ، عدا  تعدالذم قد يتعرض لو العامؿ مف قبؿ الحيكاف عندما يريد صرعو  كما أنيا 
 . عف أنيا تحدث في الذبيحة نقطان دمكية كثيرة 

عممية كخاصة إذا كاف  تعدالصرع بكاسطة المسدس ذك النابض المعدني أك ذك الرصاصة  -3
حدد ، بحيث لا تعطي أم نقط دمكية تظير عمى تطبيؽ الصرع في الجمجمة في المكاف الم

لكنو لا يكجد دليؿ عمى أف الحيكاف بيذه الطريقة لا يمكف  . الذبيحة ، كما أف الإدماء فييا جيد 
 . أف يحدث لديو ألـ كقد يؤدم ىذا النكع إلى الرش الدمكم إذا كاف في غير محمو 

 . التخدير الكيربائي  -4
 .  CO2التخدير بكاسطة  -5

إنسانيتاف كعمميتاف كتتجنباف الخطر الذم قد يصيب  (5،  4رقـ ) ىاتاف الطريقتاف تعد
كما أنيما تقملبف مف الألـ عند الحيكاف عند  . العامؿ مف قبؿ الحيكاف عف تخديره ثـ ذبحو 
 . الذبح ، كتؤدياف إلى إدماء جيد ، سيؿ كنظيؼ 
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ذا الشأف تتفؽ خاصة كلا تتعارض مف كؿ ما تقدـ يتضح بأف التعاليـ الإسلبمية في ى
تخدير الحيكاف قبؿ ذبحو  حيث إفمع المبدأ الذم يخدر الحيكاف كيربائيان أكلان ثـ يتـ ذبحو ، 

 . يؤدم إلى تخفيؼ آلاـ الحيكاف كتؤدم إلى تحاشي مخاطر الحيكاف عمى العامؿ أثناء الذبح 
بالحيكاف الذم يذبح ، ككذلؾ بتقميؿ كبما أف التعاليـ الإسلبمية تحض عمى الرحمة كعمى الرأفة 

فإف كؿ ذلؾ يجعؿ ىذا النكع مف الذبح  . آلامو عف طريؽ عدـ رؤية السكيف المستخدمة لذبحو 
 . باستخداـ التخدير الكيربائي ) بحيث يتخدر الحيكاف دكف أف يمكت ثـ يذبح ( مسمكحان شرعان 

 . ـ  (1962عربية السكرية عاـ )كىذه الفتكل حددىا كسمح بيا المفتي العاـ لمجميكرية ال
كفي جميع ىذه النظـ يتـ السمخ آليان بكاسطة جنزير خاص يتـ فيو تثبيت قسـ مف جمد 
إحدل القائمتيف الأمامية أك الخمفية كيتـ تحريكو نحك الأعمى فيسحب الجمد بحيث يككف ىناؾ 

م مف الجمد عامؿ خاص يزيؿ بكاسطة سكيف خاصة كيربائية الأماكف الممتصقة بشكؿ قك 
، )غرفة( لتميع كحفظ الجمكد  بالذبيحة إلى أف يسقط الجمد بعيدان عف الذبيحة في مكاف خاص

كيستثنى مف السمخ ذبائح الخنازير التي عمرىا أقؿ مف سنة كاحدة ، يستيمؾ الجمد مع الذبيحة 
زالة، بعد أف يتـ نزع الشعر منو بعممية السمط ثـ عممية الميب ) التمييب (    لأذنيف كالذيؿ ا كا 

أما الذبيحة فتغسؿ ثـ تفتح بكؿ حرص مف الخط المتكسط الكىمي لمبطف التي يتـ 
تجكيفيا كاستخراج محتكيات التجكيؼ البطني بحيث لا يؤدم إلى إحداث أم ثقب في الكرش أك 
الأمعاء لكي لا يمكث الذبيحة ، يتـ إخراج محتكياتو ) الكبد ، الطحاؿ ، المعدة المركبة ، 

لأمعاء الدقيقة كالغميظة ( كتبقى الكميتاف عالقتيف في الذبيحة ، ثـ يحدث شؽ في الحجاب ا
الحاجز كيتـ دخكؿ السكيف إلى التجكيؼ الصدرم بحيث يتـ إخراج محتكياتو ) القمب ، الرئتيف 

  . ، القصبة اليكائية، المرمء ، جزء مف الحجاب الحاجز ( 
فاؽ العاني ، ثـ تشطر الذبيحة إلى نصفيف بعد ذلؾ يتـ نشر منطقة القص كالارت

 . متساكييف مركران بالعمكد الفقرم بكاسطة منشار كيربائي خاص 
 كفي حالة الذبائح الكبيرة ) الأبقار ( يتـ أيضان تقسيـ كؿ قسـ إلى قسميف 

، ثـ ثـ يتـ بعد ذلؾ غسؿ الذبيحة كتيذيبيا ) إزالة الأجزاء غير السميمة أك المدممة (  .)ربعيف( 
يتـ فحصيا مف قبؿ الطبيب البيطرم ، ثـ يتـ بعد ذلؾ تبريدىا لكي يتـ إحداث التيبس الرمي 

 . ـ  44( ساعة بدرجة +48-24فييا بشكؿ جيد خلبؿ )
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أما مخمفات الذبيحة فيتـ كضع الأمعاء كالمعدة في غرؼ خاصة يتـ فييا تنظيفيا 
يمكف الاستفادة مف محتكيات الكرش  كتمميحيا كتكضيبيا لتستخدـ في صناعات كثيرة ، كما

أما الأحشاء الداخمية كالتي يتألؼ منيا المعلبؽ ) الكبد ،  . كغيرىا في استخدامات كثيرة 
 . ( لحيف البيع أك الاستخداـ 2)مب ، الطحاؿ ( فتكضع في التجميد الرئتيف ، الق

مخ الجمد كأسمكب الذبح غير الصحيح مثؿ نزع الأحشاء الخاطئ أك الإدماء أك س
أيضان عدـ  . السيئ عكامؿ يمكف أف تؤذم أجزاء مف الجثة ، كتجعميا غير مناسبة للبستيلبؾ 

التقيد بالقكاعد الصحية خلبؿ الذبح أك ما بعده يسبب في كثير مف الأحياف تمكثان في المحـ بشكؿ 
 كفعالية  أك بآخر ، كلذلؾ فإف الضكابط المفركضة عمى صناعة المحكـ قد أصبحت أكثر تشددان 

. 
إف العديد مف المشاكؿ التي ذكرت تعاني منيا كبشكؿ كاضح الدكؿ النامية نتيجة 
التعامؿ الخاطئ في ذبح كسمخ المحكـ كنتيجة لضعؼ التقنيات المتكفرة أيضان ، علبكة عمى 

  ، كالتقصير في تفتيش المحكـ البيطرية  اللبمبالاة كالنقص في الميارات الخاصة ليذه العممية
إف النقاط الإرشادية أك التعميمات الصحية الخاصة بذلؾ تيدؼ إلى نشر معمكمات 
عممية حكؿ عمـ صحة المحكـ كتقنية صناعة المحكـ ، كنشر تكصيات لمقائميف عمى ىذه العممية 
 . لتكسيع نطاؽ ىذه الصناعة ، كتزكيدىـ بالتشجيع الضركرم لتحسيف الإنتاج في قسـ المحكـ 

كمات دليلبن يرسـ تقنيات أساسية في عممية الذبح كتقطيع المحكـ كباقي كتشكؿ ىذه المعم
كلعؿ ىذه  . العمميات الأخرل ، بالإضافة إلى أمكر صحية تنظيمية مطبقة في أفضؿ المصانع 

خكاص  حيث إفالإرشادات يمكف أف تساىـ في إنتاج كاستيلبؾ لحكـ ذات مكاصفات جيدة ، 
يكلكجية كالبيككيميائية لا تختمؼ عمى الرغـ مف ضعؼ التقنيات المحـ الخاـ التقنية كالميكركب

و مف المحتمؿ أك مف المنتظر أف تسكد طرؽ المعالجة الحديثة في حيث إنالمستخدمة محميان ، ك 
المستقبؿ القريب ، ليس في المدف فقط كلكف في المناطؽ الريفية أيضان ، كما أف التبريد مثلبن 

 . بح ذا أىمية متزايدة أكثر ككسيمة لحفظ المحكـ سكؼ يص
كيمكف استعماؿ التخدير بالتيار الكيربائي عمى الماشية كأغناـ الذبح بيدؼ إنساني أكلان 
، ثـ مف أجؿ تطرية المحـ ، كلقد تـ البحث في ىذه الطريقة عمى نطاؽ كاسع ، كلقد طبقت 
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يات المتحدة عمى لحـ تجاريان في نيكزلندا عمى الخراؼ ، كفي بعض المسالخ في أكركبا كالكلا
 . البقر 

كيمكف أف  . إف المبدأ العاـ ىك استعماؿ قكة التيار المتناكب المتذبذبة عمى الذبيحة 
فكلت ( كيمكف أف  91فكلت ( أك منخفضة ) حكالي  111تككف قكة التيار عاليةن ) حكالي 

 . تختمؼ طريقة الاستعماؿ 
رجة حرارة عميقة لعضمة بطف الساؽ  إف أنظمة السكؽ الأكركبية المشتركة تشترط د

 ساعة مف الذبح كشرط يؤدم حتمان إلى تقصير مدة التبريد تقريبان في لحـ البقر  24ـ( خلبؿ 74)
خلبؿ  PH  <6 .2كينجـ عف التخدير بالتيار الكيربائي قيمة مف كثافة الييدركجيف الأيكني  .
  PHقيمة الييدركجيف الأيكني ىذه الػ إف تقصير مدة التبريد لا يحدث في أقؿ مف  . ساعات  3
كيمكف استخداـ التبريد السريع ، كيمكف أف تحدث بعض الطراكة بسبب تحريض الأنزيمات  .

الكاثبتية في ذبيحة ذات قيمة منخفضة في الييدركجيف الأيكني عند درجة حرارة تقارب حرارة 
فيمـ فيديو , ف عرض كمشاىدة ستيعاب ليذا المكضكع يمك) مف أجؿ زيادة الشرح كالا. الجسـ 

 .لتكضيح الحالات المختمفة مف مراحؿ الذبح (  مع صور ممونة 
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 :  الذبح الطارئ والضطراري -رابعاً 
Casualty and Emergency slaughter  : 

إلى الفحص الدقيؽ  -المأخكذة لمذبح الاضطرارم  -إف تقديـ ذبائح الحيكانات 
العالـ بكلنجر الذم أشار إلى  1876كقد أكٌد عمى ذلؾ في عاـ  . بمكاف  كالصارـ مف الأىمية

% مف حالات التسمـ الغذائي في ألمانيا كانت بسبب لحكـ الحيكانات اليزيمة كالتي تعاني 81أف 
مف إصابات مرضية كالتي ذيبحت اضطراريان كما أف التقرير الذم لفت انتباه الأخصائييف ىك 

ف خطكرة لحـ الحيكانات المذبكحة اضطراريان مقارنةن مع لحـ الحيكانات التقرير الذم أظير أ
 مرات في لحكـ الخيكؿ  3مرة في الخنازير ك 112مرة في الماشية ك 81المذبكحة تجاريان زاد عف 

. 
كتيذبح حيكانات كثيرة تعاني مف أمراضو ذات طبيعة حمكية في محاكلة لإنقاذ الذبيحة ، 

في مثؿ ىذه الحالات عمى عاتؽ فاحص المحـ إذا لـ يكف ىناؾ تسييلبت  كتقع المسؤكلية التامة
نو لمف الأىمية بمكاف ضركرة التمييز بيف  الأعضاءمتكفرة جيدان لفحص الذبيحة ك  جرثكميان كا 

 الذبح الاضطرارم كالذبح الطارئ  رغـ أف ىذيف التعبيريف غالبان ما يستخدماف عمى نحكو مشترؾ 
. 

 :  mergency SlaughterEالذبح الضطراري 
ييطمب ىذا الذبح عندما يككف ىناؾ حيكاف ما في حالة ألـ حادة ، أك عندما يككف 

إذا تأخر ذبحو كيمكف القكؿ إف نتائج ىذا   صحتوالحيكاف معانيان مف حالةو ما تسبب ضرران عمى 
يفة كانقلبب تشكؿ أم خطر عمى المستيمؾ ، كمف ىذه الحالات الكسكر كالأذيات العن الذبح لا

 . الرحـ كالنزؼ الدمكم الرحمي بعد الكلادة خاصة عند الأبقار كغير ذلؾ 
 :  Casualty Slaughter ئالذبح الطار 

ييجرل ىذا النكع مف الذبح عندما لا يككف الحيكاف معانيان مف إصابة حادة أك مف خطر 
كالشمؿ النصفي بعد  المكت الفكرم ، كلكنو مصابه بأكثر مف حالة مزمنة مثؿ الشمؿ الحاد

 . الكلادم الذم يتبع حمى الحميب في الأبقار ، أك الأكراـ الحميدة السطحية كغيرىا 
إف أكثر الإصابات شيكعان كمشاىدةن لدل الحيكانات المعدٌة لمغذاء ، ىي كسكر 
الأطراؼ )القكائـ( كالحكض ، بينما يمكف أف تحدث حالات الكدمات الشديدة نتيجة لحادثو ما ، 
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أك نتيجة ككف الحيكاف راقدان باستمرار خلبؿ النقؿ كبالتالي تدكسو الماشية الأخرل في عربة النقؿ 
، أما حالات التيتؾ الشديد كالكدمات الحاصمة بخاصة في الرأس كالرقبة كالقكائـ الخمفية فتشاىد 

 . كثيران عند الأغناـ التي تعرضت لمضايقات الكلبب 
انات عمى درجة الإدماء كالتجكيؼ الفكرم كضرر ىذه الحيك  قرار فحصكيعتمد 

الحكض نتيجة إصابتو بالكدمات في النكع غير الشائع عند الأبقار ، كىك يتجمى عادةن بنزؼو 
 . دمكمو كاضحو كمنسكبو في العضلبت المقربة الخمفية 

أما إصابة الظير  فيمكف أف تحدث عند الأبقار الصغيرة خلبؿ عممية التمقيح الطبيعي 
كىناؾ حالات أخرل تككف  . الخنزيرات عندما تمقحيا الخنازيرتيجة كثكب الثكر عمييا ، أك في ن

 . مناسبة فغالبان ما ييعطى القرار الملبئـ لمفحص المخبرم 
إف ضيؽ التنفس الحاد كالمترافؽ مع خطر المكت اختناقان يمكف أف يستكجب الذبح 

يجة استيلبكيا الأغذية المخمرة )القابمة لمتخمر( الاضطرارم كيشاىد في الماشية تطبؿ البطف نت
أك الاختناؽ بسبب انسداد المرمء بجزء مف درنات نباتية مثؿ الشمندر كالمفت ، كىذا الأخير 

بالإضافة إلى أف  . يمكف أف يعطي غالبان رائحة المفت لمذبيحة كيستكجب الإتلبؼ الكمي لمذبيحة 
 24 كمرتخية كمترىمة بعد لذبيحة تصبح طرية غالبان الصمؿ المكتي يزكؿ بسرعة كيلبحظ أف ا

 . ساعة 
جزءان مف  حيث إفيمكف أف ينتج الاختناؽ في البقر أيضان بسبب ابتلبع المشيمة ، 

ككذلؾ فإف عسر التنفس الحاد في الماشية يمكف أف  . ىذه الأغشية الجنينية يسد فتحة الحنجرة 
 . ابة بسؿ العقد الممفية خمؼ البمعكمية الناجـ عف الإص المفاجئيحدث بسبب التييج 

كمف المسببات المألكفة لمذبح الاضطرارم الرقكد الطكيؿ الذم يحدث عمى نحكو خاصو 
كقد تيعزل عممية الرقكد في الأبقار في بعض الحالات  . كشائعو في البقر كالخنازير بعد الكلادة 

أك إلى حالات حمى الحميب التي لا  إلى تأذم الضفيرة القطنية العجزية خلبؿ عممية الكلادة
تستجيب لممعالجة بمركبات الكمسيكـ ، كيمكف أف يككف الرقكد ناتجان عف حالة تدعى بكزاز 
الرضاعة يمكف مشاىدتيا في فصؿ الربيع ، كذلؾ بعد حكالي أسبكعيف مف انتقاؿ الأميات إلى 

الخنزيرات ناجمةن عف التغذية عمى العشب الأخضر ، كيمكف أف تككف حالات الرقكد لدل 
ساعة مف كلادة الصغار عمى الأكثر ، أك نتيجة  24التشنج الحممي الذم يحدث عادةن خلبؿ 
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ضغط الآفات السمية عمى المنطقة القطنية مف الحبؿ الشككي ، كيمكف أف يحدث الرقكد نتيجة 
 . الطقس الحار كتشاىد ىذه الحالة غالبان خلبؿ نقؿ الخنازير إلى المسالخ في  . ضربة الشمس 

كمف الحالات اليامة التي تستكجب الذبح الاضطرارم تشكؿ الخراجات بسبب خمج  
العصيات الكتدية القيحية في الخنازير ، كتنجـ ىذه الحالة غالبان عف الخمج الثانكم نتيجة عممية 

 .  قطع الذيؿ أك خمج الجركح التي تحدث خلبؿ الاقتتاؿ أك بعد عمميات الخصي غير المعقٌـ
التسمـ الحممي الذم يحدث قبؿ  : الأمراض التي تستكجب الذبح الاضطرارم للؤغناـ ىي  -

الكلادة بفترة قصيرة ، كالأضرار في الحملبف كالأغناـ المسنة ، ككذلؾ شمؿ القكائـ الخمفية الناجـ 
 عمى الأغمب عف الضغط عمى الحبؿ الشككي

الأضرار كالأذيات كأمراض الرحـ  : ية ىي الأسباب الرئيسة لمذبح الاضطرارم في الماش -
 . كالضرع 

 : الحيوانات التي تذبح اضطرارياً 
 : الحيوانات التي تصؿ حيةً إلى المسمخ ولكف في حالة الحتضار  -0

يلبحظ عمى ذبائح الماشية كالأغناـ أنيا تتصمب فكران بعد الذبح كبخاصة عندما تعاني 
كيككف قكاـ الدـ ثخينان ، كلكف في حالات فقر الدـ  . ىذه الحيكانات مف اضطرابات ىضمية 

 . كالماء الأحمر فإف قكامو يككف رقيقان كمائيان 
تصادر ذبائح الحيكانات المحتضرة ، كيجب أخذ مسحة دـ لفحصيا مخبريان  : قرار الفحص 

 . لتحرم الإصابة بالجمرة الخبيثة 
 : جوفة الحيوانات التي تصؿ إلى المسمخ مذبوحة وغير م -2

ما يكضحو صاحب الحيكاف عف أسباب الذبح أدنى  -في ىذه الحالة   -ييعار  لا
انتباه ، كلابد مف استبعاد الإصابة بالجمرة الخبيثة حتى قبؿ السماح بإنزاؿ الذبيحة مف الشاحنة 
كذلؾ بفحص عينة مف دـ الأذف أك الذيؿ ، كلا ييسمح بالسمخ كالتجكيؼ قبؿ التأكد مف أنو لـ 

ضً عمى الذبح أكثر مف ساعتيف كحد أقصى ، كيمكف تػقدير ذلؾ مف بركدة القكائـ في يم
الأبقار ، كتطبؿ الخاصرة اليسػرل )انتفاخ الكرش( الذم يشير إلى أف المكت ليس حديث العيد ، 
كيلبحظ في حاؿ سمخ كتجكيؼ ىذه الحيكانات أف ذبحيا غير منتظـ )جرح الذبح( ، كالأكعية 

الجمدية ممتمئة بكضكح ، كالدـ مكجكده بكفرة في الرئتيف كالكيمى كالكبد ، كالنسيج الدمكية تحت 
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العضمي غامؽ المكف ، مع انبعاث رائحة كريية عند فتح الجكؼ البطني كظيكر لكف مخضر 
عمى الجدراف البطنية كبخاصة عمى دىف الكيمى ، كاصفرار سطح الكبد أك اخضراره تبعان 

 . حكيصؿ الصفراكم لامتصاص الصفراء مف ال
خلبؿ النقؿ فتككف  ـالازدحاأما في حالات المكت نتيجة الاختناؽ بسبب الغرؽ أك  

الرئتاف محتقنتيف بدوـ قاتوـ ناقص الأكسجيف ، كيككف الجانب الأيمف لمقمب ممتمئان بالدـ بينما 
 . يككف البطيف الأيسر فارغان 

حمؿ السريع كغير صالحة للبستيلبؾ كيلبحظ أف ذبائح الحيكانات النافقة عرضةن لمت 
إطلبقان ، لكف مف الممكف الاستفادة منيا صناعيان في تحكيميا إلى أعلبؼ بعد معاملبت 

 . كمعالجات خاصة 
 : الحيوانات التي تصؿ إلى المسمخ بشكؿ ذبائح مسموخة  -2

كيجب أف تصادر  . قرار عمى ىذه الذبائح  إصدارغالبان تككف ىناؾ صعكبة في  
ذبيحة غير المرفقة بأحشائيا ، ككذلؾ يجب أف يككف رأس الماشية مكجكدان عندما تككف قد ال

كىناؾ دليؿ عمى النزؼ الدمكم  .صيعقت إما بأداة جراحية ميكانيكية ، أك بكساطة كسائؿ أخرل 
كعندما يتأخر سمخ الجمد يسبب  . في الحيٌز المكجكد بيف النخاع المستطيؿ كالنتكء القذالي 

اضان عمى سطح الذبيحة ، كما يمكف أف يعكؽ الفشؿ في سمخ الجمد التبريد نتيجة اختلبؿ ابيض
في مركبات الجسـ كالذم يمكف أف ييشاىد بسيكلة عمى القكائـ الأمامية ، كغالبان ما يلبحظ في 

مييف يككف متساكيان ، كيدؿ التكاء الطرفيف الأما الماشية المجكٌفة انكماش لمقائمتيف الأماميتيف لا
معان كظيكر لكف بني محمر عمى المحـ عمى أف الحيكاف قد ذيبح في الفترة الأخيرة بعد مرض 
طكيؿ ، كييشاىد ىذا الأمر عند إصابة الحيكاف بالتسمـ الدمكم الذم يسبب التياب الرحـ 

 . كالصفاؽ 
 

 : قرار الفحص 
تضخـ كنزكؼ  يككف بعمؿ فحص لمعقد الممفية لمذبيحة مف أجؿ معرفة احتماؿ كجكد 

ذا أظيرت ذبيحة بقر أم  . أك مرض السؿ  كما يجب أف تيفحص الكيمى لمعرفة درجة الإدماء كا 
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درجة مف الاحتقاف فإنو يجب فحص مسحة دـ مف الكمية أك العقد الممفية لمتأكد مف كجكد الجمرة 
 . الخبيثة 

السؿ كما يجب فحص الفقرات الظيرية في الماشية كالخنازير لمكشؼ عف مرض  
كمف الضركرم عمؿ قطكع  . النخرم ، كينبغي فحص الجنبة كالصفاؽ لإثبات انتشار المرض 

في العضلبت مف أجؿ الكشؼ عف الكائح الشاذة ، كما يجب إجراء اختبار الغمياف كقياس قيمة 
، كعندما تككف نتائج الفحص الجرثكمي سمبية كتككف الذبيحة ذات مظير طبيعي  (PH)الباىاء 
ذا ظيرت علبمات استحالة لكنية ، أك تمكث  . تحكيميا إلى معمؿ الصناعات الغذائية فيمكف  كا 

 . أك تحمؿ فلببد مف رفض الذبيحة نيائيان 
إف معظـ حالات الذبح الطارئ تحتاج إلى شيادة بيطرية ييكضٌح فييا اسـ صاحب  : ملاحظة 

كسبب الذبح ، كيجب أف تيرفؽ ىذه الحيكاف ، كنكع الحيكاف كسنو ، كالأدكية التي عيكلج بيا ، 
 . الشيادة بالحيكاف المفحكص كتككف صادرة عف جية صحية بيطرية 
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 الفصل الثالث

 

 التلوث ومصادره فً المسلخ

 
 : مصادر التموث بالأحياء المجيرية 

باستثناء الأسطح الخارجية ) الشعر كالجمد ( كالقناة اليضمية كالتنفسية فإف أنسجة 
فكريات الدـ البيضاء عند الحيكاف كالأجساـ  . الحيكاف الحي خالية مف الأحياء المجيرية أساسان 

المضادة التي يككنيا الجسـ خلبؿ حياتو تسيطر كبكفاءة عمى عناصر الإصابة في الجسـ 
كبيذا يجب أخذ  . الحي، كلكف الكسائؿ الدفاعية الداخمية ىذه تفقد بعد إزالة الدـ عند الذبح 

القياسات بعد الاستنزاؼ مباشرة ) كعند كؿ مرحمة لاحقة ( لتقميؿ التمكث بالأحياء المجيرية 
نريد أف نؤكد ىنا أف فعاليات الأحياء  . كاختزاؿ نمك كفعالية الأحياء المجيرية المكجكدة 

التخمر الصحيح كالتقديد كتعتيؽ بعض منتجات  حيث إفالمجيرية لا تككف جميعيا ضارة 
 . عتمد عمى الأحياء المجيرية لغرض تككيف النكية أك إنتاج التأثيرات المرغكبة الأخرل المحكـ ي

إف بداية تمكث المحكـ بالأحياء المجيرية ىك دخكؿ الأحياء المجيرية إلى جياز 
الدكراف عند استعماؿ السكاكيف غير المعقمة في عممية الذبح ) في عممية الكخز كالاستنزاؼ ( 

تمر في الدكراف لفترة قصيرة مف الزمف بعد الكخز لكف الأحياء المجيرية الداخمة فرغـ أف الدـ يس
يحدث  . عف طريؽ السكاكيف غير المعقمة يمكف أف تنتشر في الكثير مف مناطؽ الجسـ 

التمكث بعد ذلؾ بسبب كصكؿ الأحياء المجيرية إلى أسطح المحـ في كؿ عممية تقريبان تجرم 
يمكف أف تتمكث الذبيحة عف طريؽ  . لتصنيع كالخزف كتكزيع المحكـ أثناء الذبح كالتقطيع كا

تماس الذبيحة مع الجمد كالأرجؿ كالمكاد كالأظلبؼ كمع الأحشاء الداخمية ) إذا كخزت أك فتحت 
كأف مصادر التمكث بالأحياء المجيرية أيضان ىي المعدات المستعممة في  . ( أثناء عممية الذبح 

منتكج النيائي للبستيلبؾ كذلؾ القماش المستعمؿ في لؼ الذبيحة جميع عمميات تحضير ال
كأيدم الأشخاص العامميف كالمعدات نفسيا ، كحتى الماء الذم يستعمؿ في غسؿ الذبائح 

 . كالمعدات ككذلؾ الماء المستعمؿ في محاليؿ التقديد يمكف أف يككف مصدران لمتمكث أيضان 
ف الأحياء المجيرية في اليكاء في ثلبجات التبريد كالخزف كبنفس الطريقة يمكف أف يأتي التمكث م
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كبيذا يصبح كاضحان أف أم شيء يككف في تماس مع  . كالتعتيؽ أك في غرؼ التصنيع كالتعبئة 
طرؽ  اتباعالمحـ يعد مصدران قكيان لمتمكث بالأحياء المجيرية ، كيجب أف يككف كاضحان بأف 

التمكث بالأحياء المجيرية ، كيجب التأكيد عمى حقيقة  النظافة التامة ىي أحسف كسيمة لتقميؿ
حاؿ تكاجد الأحياء المجيرية فإنيا  . بأنو ليس ىناؾ بديؿ لمنظافة الجيدة في صناعة المحكـ 

ستبدأ فعاليتيا بغض النظر عف طريقة قياس السيطرة المتبعة لاحقان ، ليذا فإف الثقؿ ) كمية 
ؿ ميـ في تحديد عمر حفظ المنتكج عمى الرؼ كتحديد مدل التمكث بالأحياء المجيرية ( ىك عام

 . تقبؿ منتجات المحكـ سكاء كانت طازجة أك مصنعة 
إف أحد الأدكار الأكثر أىمية في عممية عمـ الصحة الغذائي في : التموث ومصادره في المسالخ 

والشعر والتراب  ) الجمودالمسمخ الحديث بقاء المحـ نظيفان مف التمكث مف كافة أنكاع الممكثات
التي قد تحدث  ومحتويات المعدة والأمعاء والماء واليواء المموث , والأوعية والمعدات (  .

كىذا يشمؿ أيضان المراقبة الصحية الطبية البيطرية كحتى صحف  . تاجخلبؿ عمميات الإن
يع المستيمؾ ، كمع مجمكعة مراقبة الأصناؼ لضماف أف تطبيؽ الإنتاج الجيد تتبع في جم

ف الطرؽ الصحية نافعة كأف مراقبة العمميات كالإنتاج تتـ كتنجز بشكؿ جيد    الأكقات كا 
لكف المصدر الرئيس لمتمكث البكتيرم ىك ) جمد كشعر ( الحيكانات المذبكحة ، الناتجة 

ككذلؾ الخمائر ، فانتقاؿ قيقة المكجكدة في تربة المراعي بشكؿ أساسي مف الأحياء الد
قة كما يحدث اليكـ مف الجمد إلى الأنسجة التحتية يبدأ خلبؿ المرحمة الأكلى العضكيات الدقي

لمذبح لانتقاؿ الأحياء الدقيقة مف جمد الحيكاف بكاسطة السكاكيف المستعممة في سمخ الحيكاف ، 
  .كالأرجؿ كملببس العماؿ  كالذراعيفعف طريؽ الأيدم  ك  . إلى الذبيحة 

 : مد( )الجالغلاؼ الخارجي  : أولً 
أحد مصادر التمكث الرئيسة لمحيكاف المذبكح في مصنع المحكـ ىك الحيكاف الحي  إف

نفسو لاسيما في الأشير الباردة عندما تككف الحيكانات في الزرائب، كلقد بينت عممية مسح لػ 
بأف متكسط كزف السماد كالأتربة كأكساخ  1995مف جمكد الحيكانات في شماؿ أيرلندة عاـ  611
مـ ، فمف الضركرم أف  8,15 -1,9كغ بطبقة تتراكح مف  4ممتصقة بالجمكد بمغت  أخرل

 . الحيكانات المقدمة إلى المسمخ يجب أف تككف في حالة نظيفة كجافة قدر الإمكاف 
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ىذا يجب أف ييتـ في تطبيؽ القكاعد الصحية في المزارع كعربات النقؿ كفي الأسكاؽ 
أما في / فنمندا / فإف مشكمة القطيع المبالغ في كساختو  . ـ كالزرائب كجميع مراحؿ تداكؿ المحك 

كالمقدـ إلى المسالخ قد انخفض انخفاضان كبيران كذلؾ بتطبيؽ مجمكعة مف القكاعد المتفؽ عمييا 
 . مف قبؿ الأطباء البيطرييف ، كالمزارعيف كصناعة المحكـ كصناعة الجمكد كالقسـ البيطرم 

أجؿ ذبح الحيكانات المتسخة بشكؿ زائد حتى يتـ ذبحيا بعد كبناء عمى ىذا الاتفاؽ فقد 
فالتكمفة الزائدة المسجمة عمى صاحب الحيكانات القذرة نجـ عف ذلؾ  . ذبح الحيكانات النظيفة 

 . % 85نقص في أعداد القطيع القذر بنسبة 
ؿ أما في / المممكة المتحدة / ) بريطانيا ( فقد طبقت سياسة الحيكانات النظيفة خلب

كقد كانت سياسة ناجحة جدان في ضماف أف لا يذبح سكل الأبقار كالأغناـ النظيفة  1997عاـ 
في حالة غير مقبكلة تعاد إلى المزرعة بعد  تعدفقط المعدة للبستيلبؾ البشرم أما القطعاف التي 

 .أف يقرر ذلؾ الطبيب البيطرم 
 : القناة المعدية المعوية  : ثانياً 

ي معدة كأمعاء الحيكاف يعد مصدران مف مصادر التمكث أحيانان ، إف ثقبان عريضان ف
كقد قدر أف بكتيريا الأمعاء في المسالؾ المعدية  . عندما يخرج مف المستقيـ أك المرمء 

11كالمعكية تصؿ 
 . غ في مستعمرات الزرع تقدر بالغراـ مف جممة المحتكيات  8

 : نقطة التثبيت ) الذبح (  : ثالثاً 
لبكتريا دخكؿ الكريد الكداجي أك الكريد الأجكؼ الأمامي خلبؿ عممية التثبيت تستطيع ا

  . ) الذبح ( كتصؿ بكاسطة تيار الدـ إلى العضلبت كالرئتيف كنقي العظاـ 
 : التماس الجسدي مع البناء  : رابعاً 

إف تصميـ الخط يجب أف يسمح لمدل كامؿ لجميع أحجاـ ذبائح الحيكانات بحيث 
تلبمس الحكامؿ أك المساند كأعناقيا كرؤكسيا لا تسحب عمى الأرض أك الممرات  أرجميا لا
 . كالطاكلات 

النقطة الضعيفة العامة تحدث عند نقطة عمى الخط حيث المسمؾ المعكم البقرم يسقط 
 . كيقع عمى طاكلة الأمعاء 
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ايات يجب أف يستمر التنظيؼ الشامؿ كذلؾ لمنع تجمط الدـ عمى الجدراف كتجمع النف
كما يجب الإفادة مف كؿ فرصة كذلؾ عندما تككف أرض المسمخ نظيفة مف الذبائح كالبقايا فيتـ 

 . عندىا تنظيؼ كشطؼ الممر 
يجب أخذ الحذر أيضان لضماف أف مكقع كارتفاع القضباف التي تعمؽ عمييا بقايا الذبائح 

نتباه إلى و كيجب الاككأف تككف كبيرة كمناسبة لمنع أم تلبمس مع أرض المسمخ أك جدران
سيما تمؾ المكجكدة في الزكايا التي يمكف أف تلبمس دعائـ البناء بينما غير الأجزاء المتدلية كلا

المناسب لمممر غالبان ، مما يؤدم إلى سحب فعاؿ للؤحشاء عبر أرض المسمخ كذلؾ بيدؼ 
 . تعميقيا 
 : العماؿ  : خامساً 

   ،ر ىاـ مف مصادر التمكث بالنسبة لمحكـكؿ الأشخاص العامميف في المسمخ ىـ مصد
إف حركة كؿ العامميف في معمؿ المحكـ يجب أف يراقبكا مراقبة صارمة كفي أفضؿ الظركؼ ك 

فإف الحركة كالانتقاؿ يجب أف يتما في المناطؽ النظيفة إلى المناطؽ الأكثر كساخة إذا أردنا 
 . تقدير خطر التمكث 

لعماؿ ىك حكؿ ارتداء الملببس الكاقية التي تقييـ مف الاعتقاد الخاطئ المشترؾ بيف ا
فرض عمى جميع العامميف المستخدميف في صناعة الأغذية أف تالأقذار أكثر مف حماية الإنتاج 

الطبيب البيطرم كىذا العمؿ يحسف حالتيـ كنشاطيـ كبإشراؼ تتمقى مستكل مناسبان مف التدريب 
 . في العمؿ 
 : ي المستخدمة المعدات والأوان : سادساً 

قد تككف الأدكات المستخدمة في المسمخ مصدران ىامان مف مصادر التمكث كتشمؿ ىذه 
الأدكات السكاكيف كالمناشير كالأدكات القاطعة التي تمس المحـ مباشرة كىذا يجب تنظيفيا 

فكؽ كىناؾ مصادر مباشرة لمتمكث مف الأكساخ كالنفايات مثؿ الخط المتحرؾ ، بانتظاـ كتعقيميا 
الرأس كالذم يمكف لمزيت أك الشحـ أف يتساقط منو إلى المحـ كمقبض الجمد الذم قد يخرج منو 

 . كعكامؿ أخرل  الذبيحةالبراز إلى 
 : محيط المسمخ  : سابعاً 
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يجب أف تككف التيكية كافية بمنع تشكؿ البخار كالكثافة التي يمكف أف تتشكؿ عمى 
درجة بخار مف المكاد المعقمة التي يسمح بيا لتعمؿ في سقؼ البناء ك يأتي المصدر العاـ لم

يمكف أف ، كىنا درجة مئكية كالتي لا يكجد فييا نظاـ متحد لمتخمص مف البخار  (82)تبمغ 
يعمؿ البخار كناقؿ لمبكتريا كيمكف ليذا البخار أف يتكاثؼ عمى جسـ الذبيحة مضيفة إلى سطح 

قد يتساقط التكاثؼ إلى الذبيحة مف السقؼ جالبان معو ك  . نمك البكتريا ما يساعد عمى الرطكبة 
الماء مشكمة أخرل إذا ما كجد بكثافة عمى أرض المسمخ  يعدك  . الكسخ ، كالجراثيـ كالعفكنة 

ذا ما تجمع الماء المكجكد  . بسبب إغلبؽ المصارؼ المائية ككجكد حفر في أرض المسمخ  كا 
ؽ الأخاديد المكجكدة حكؿ المنشار القاطع يصؿ إلى الذبيحة عف طريعمى الأرض يمكف أف 

 . التي غالبان ما تغمؽ بالنفايات 
إف فتح الأبكاب الخارجية في أياـ الصيؼ شيء مرغكب فيو لكف يجب أف يمنع ذلؾ 
لكجكد الذباب كالغبار كذرات الأكساخ كىذا يحدث عندما تككف الأبكاب قريبة مف تجمع النفايات 

 . تلبفات كبقايا الإيا الحيكانات كمستكدعات الجمكد كغرؼ بقا
أك بفعؿ ذرات الطلبء  أالبناء غير الجيد يمكف أف ينتج عنو تمكث المحـ بفعؿ الصد

التي تسقط عمى الذبيحة أك عمى الأطباؽ المعدة لمحـ كالتشحيـ الزائد لسلبسؿ الذبائح يمكف أف 
 . يتسبب بالتمكث 

 : الحشرات الطفيمية  : ثامناً 
يجب أف  المحكـالضركرية لمنع الحشرات مف الدخكؿ إلى معامؿ إنتاج  كؿ الإجراءات

تؤخذ بالحسباف يبدأ المنع الطبيعي بإقامة حاجز حكؿ كؿ الممحقات لمنع القطط كالكلبب ، 
كيشمؿ ذلؾ الإغلبؽ الآلي للؤبكاب الخارجية ككضع حكاجز حكؿ النكافذ ضد دخكؿ الذباب 

 . لمعمؿ يجب أف تباد آليان كالحشرات التي تنجح بالدخكؿ إلى ا
كالتي يتـ تنفيذىا المسمخ فعمى الطبيب البيطرم أف يككف عمى عمـ بالإجراءات في 

 . كالمراقبة كالفحص المتكرر 
جميلبن حتى لا تككف مصدران  ترتيبان ترتيبيا ك  بالمسمخكيجب العناية بالنباتات المحيطة 

لا ستجذب ا  غطية جميع حاكيات القمامة ك يجذب القكارض كالقطط كالكلبب إلى المكقع يجب ت
 . البرية إلى المكقع الطيكر 
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   Non Bacterial Contamination (غير الجرثومي)التموث الكيميائي  : تاسعاً 
يمكف أف يحدث تمكث المحكـ كمنتجاتيا بسبب آخر غير الأحياء الدقيقة مثؿ  

كيمكف أف  . ف الثقيمة ، كالأشعة كغيرىالمعادالمضادات الحيكية ، كالمقاحات ، كاليرمكنات ، كا
يتمكث المحـ أيضان بالرمؿ كالحصى كقطع المعادف كالزجاج كأنكاع الحبر المختمفة ، كالشعر 

كيككف التمكث غير الجرثكمي أكثر  . كالدىانات ، كالقشكر الصدئة ، كالزيكت المعدنية إلخ 
يحتمؿ أف يحدث التمكث الميكانيكي شيكعان في المحكـ المصنعة مما في المحكـ الطازجة ، ك 

لـ تيػتَّبىع عناية قصكل ،  لمحكـ عندما يعامؿ المحـ بطريقة خاصة في نظاـ الذبح كالتصنيع ما
كيمكف لمقضيب المعدني )السيخ( الذم ييستخدـ في بعض الأماكف لعممية الختـ )الدمغ( أف 

ليذا ييفضٌؿ تبديؿ أدكات الختـ يمكث المحكـ كذلؾ بأف تنفصؿ قطع معدنية مف ىذه الأجيزة ، 
كتظير المعادف عمى شكؿ مسامير ،  . المعدنية كالبلبستيكية بأخرل أقؿ ضرران مثؿ السممكز 

كشكٌالات كرؽ ، أك إبر ، أك قطع مف الأسلبؾ كغير ذلؾ ، كييقمًؽ ىذا الشكؿ مف التمكث 
طكط تصنيع المحكـ ليذا فإف فحص كجكد المعادف ضرركم في خ . مصنعي المحكـ باستمرار 

قبؿ عمميات الطحف ، كما يجب التشدٌد في تطبيؽ القكانيف التي تمنع المكاد الغريبة كما ىي 
 . الحاؿ في القكانيف التي تيطبؽ في التغيرات المرضية 

ضافة الزيكت المعدنية بإفراط لمقضباف   كيمكف أف يحدث التمكث بسبب الإىماؿ كا 
ذلؾ يمكف أف يسقط الدىاف كالقشكر الصدئة مف السقؼ ، كما الحديدية العمكية )السكؾ( ، كك

كيمكف لقطع الخشب كالمسامير أف تجد طريقيا بسيكلة إلى المحـ مف العمب المعدنية ، ككذلؾ 
القطع البلبستيكية كالمكاد الأخرل إضافةن إلى القطع المعدنية مف أجزاء التجييزات كالطكاحيف 

عدف يلبمس المحـ فيجب ألا يمكثو ، فمف غير المقبكؿ استخداـ عالية السرعة كالسكاطير ، كأم م
كيجب كذلؾ ألا يحكم البلبستيؾ المستخدـ  . النحاس كالرصاص كالكاديكـ في تصنيع المحكـ 

 . في تصنيع المحكـ عمى مركبات ضارة بصحة المستيمؾ 
ى نكع أما الإجراءات الكاجب اتخاذىا في حالات التمكث غير الجرثكمي فتعتمد عم 

جة التمكث ، فإف كانت ىناؾ كمية ممكثة مف المحـ كجب رفض الذبيحة ، أما إذا كاف التمكث ر دك 
سطحيان كمحدكدان فإف إزالة بعض الأجزاء كباعتداؿ )تشذيب( ييعد كافيان كربما ينفع ذلؾ استخداـ 

بيحة فإف رذاذ الماء لإزالتو كفي حاؿ كجكد شظايا الزجاج أك الزجاج المطحكف إلى لحـ الذ
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عممية إزالة ىذه الأجزاء منيا صعبة جدان كينطبؽ الأمر نفسو عمى شظايا الخشب ، كليذا 
أما الذبائح الممكثة بالقطع الكبيرة مف الزجاج كالخشب فيمكف إزالتيا بسيكلة  . تيرفض الذبائح 

الممكثة  إلى حدو ما ، أما المحـ المسحكؽ )المطحكف( فمف الصعكبة البالغة تخميصو مف القطع
 . ميما كاف نكعيا 

 : طرؽ تخفيض التموث في المسمخ  -
إنو مف المحتـ بالرغـ مف المحاكلات لمنعيا تقديـ  : التعامؿ مع الحيوانات المتسخة  -أ

 . الحيكانات الكسخة إلى المسمخ لاسيما في أشير الشتاء 
لحيكانات ؼ اظيإذا كجدت الحيكانات متسخة فيجب تأجيؿ الذبح حتى يتـ تجفيؼ كتن

كذلؾ بكضعيا في حظائر مفركشة بالقش أك في حاؿ كجكد أغناـ كخراؼ ككضعيا عمى قضباف 
كيجب الأخذ بعيف الاعتبار أنو في المناطؽ الدافئة أك حيث تسمف ىذه  .  معدنية مفركشة

 حيث إفالخراؼ قبؿ ذبحيا لذلؾ يتـ تنظيؼ الخراؼ فإف تجفيؼ الحيكانات يسبب إطلبؽ الغبار 
النظيفة أبدت دليلبن عمى كجكد تمكث أقؿ مف الخراؼ غير التي أتت مف حيكانات نظيفة ائح الذب

عندما يتقرر ذبح الحيكانات فيجب عمى  .  لو تأثير ىاـ عمى حمؿ الأحياء الدقيقةفنظافة الجمد 
فريؽ الفحص متابعة تكجيو كمراقبة سرعة الخط فيما يتعمؽ بسرعة الخط كأىميتو ) كالذم يعطي 

ف كالمئزر كالأدكات الضركرية ( التباعد بيف الذبائح يلعماؿ كقتان كافيان لتنفيذ غسؿ اليديف كالذراعا
عمى الحاممة يقمؿ إمكانية تلبمس بعضيا بعضان كما يعطي عماؿ الذبح متسعان لمعمؿ حسب 

يقاؼ العم ؿ إذا القكاعد الصحيحة فطريؽ المراقبة يجب أف يككف في مكاف يسمح ليـ بالمراقبة كا 
مف الضركرم ك ما حدث تمكث حتى يتـ إزالتو عف طريؽ الترتيب كحؿ المعضمة التي سببت ذلؾ 

  مكافئة الممكنيف الذيف يأتكف بالحيكانات نظيفة 
 : حماية المحـ مف العماؿ  -ب
 ارتداء ملببس نظيفة  تقطيعوالمحـ أك  بحمؿالعماؿ المذيف يقكمكف  يجب عمى : الملابس  -0
عمييـ ارتداء الخكذ كأنعاؿ قابمة لمتنظيؼ مع صدارم كاقية عند العنؽ نظيفة مع كما يجب  .

يجب عمييـ ارتداء ملببس نظيفة عند بداية كؿ يكـ عمؿ كعمييـ تجديد ك ملببس أخرل كاقية ، 
 . تمؾ الملببس خلبؿ اليكـ إف كاف ذلؾ ضركريان 
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عكا بتسييلبت تؤمف ليـ غسؿ كؿ العماؿ المكجكديف في المسمخ يجب أف يتمت : الأيدي  -2
يجب أف يككف الماء ( ك درجات حرارة مناسبة العادم كالفاتر ) الماء بيدم خلبؿ يكـ العمؿ الأ

مف فتحة لا تمسيا الأيدم كىذه يمكف أف يككف التحكـ بيا عف طريؽ القدـ أك الركبة أك عف 
أبمغ  . رؽ جاىز للبستعماؿالمبيد لمجراثيـ مع ك ك يجب استعماؿ الصابكف ك طريؽ العيف السحرية 

% مف 91ٍ(ـ يمكف أف يزيؿ 4إف الماء الذم درجة حرارتو ) 1996كؿ مف ) بيؿ كىاثكم ( عاـ 
 . التمكث الميكركبي مف أيادم العماؿ 

القكاعد الصحية كالسلبمة الصحية في المسمخ مف إف ارتداء القفازات المطاطية  : القفازات  -2
ف تصبح ىذه القفازات ممكثة بشكؿ كبير جدان مف كجكد أياـ الكثيرة فإنو مف الممكف مع كجكد الم

الشعر كالبراز كالأتربة الأخرل مع كجكد قفازات مطاطية مف النكع الذم يمكف غسمو أثناء 
الاستعماؿ العادم فإنو مف غير الممكف تقريبان غسؿ القفاز بكاممو كقد تكجد حالة ذات تمكث 

  . يمكف أف تككف جاىزة للبنتقاؿ إلى المحـ كبير عند أعمى القفاز كالتي 
الأشخاص المحتمؿ أف يسببكا  ما يأتي جاء في إدارة المحكـ الفرنسية  : الشيادة الصحية  -4

أم  يقكـ ماتمكثان لمحكـ يمنعكف مف العمؿ في مصمحة المحكـ أك استلبميا أك تسميميا كعند
ادة تثبت سلبمتو مف الأمراض أك أم لعمؿ في مصمحة المحكـ الطازجة يطمب منو شيباشخص 

مانع يعيؽ عممو في ىذه المصمحة إف المراقبة الطبية لمثؿ ىذا الشخص تتـ عف طريؽ القانكف 
حككمي مسؤكؿ كمف الأىمية بمكاف استبعاد  طبيب بيطرمالكطني كتككف نافذة المفعكؿ مف قبؿ 

أمعائيـ مف القياـ بكاجباتيـ في لمعماؿ المذيف قد شككا مف نكبات التيابية في معدتيـ أك في 
مصمحة المحكـ فالعماؿ المصابكف بآفات تعفنية يجب تغطية ىذه التقرحات بأغطية مانعة لمماء 

 . كمناسبة 
 
 : طرؽ القواعد الصحية الرئيسة  -ج
الأدكات المعدة للبستعماؿ يمكف أف تككف نظيفة كفي حالة  : الستعماؿ الصحي لمسكاكيف  -0

في نياية العمؿ  . ظيفيما بعناية كتعقيميا عدة مرات خلبؿ فترات العمؿ اليكميجيدة يجب تن
كقبؿ الاستعماؿ الثاني عندما تككف ممكثة فالطريقة الأكثر شيكعان في حفظ المعدات كالسكاكيف 

درجة مئكية كبيذا يككف  (82)كالمنشار ىي كضعيا في حكض ماء بدرجة حرارة تصؿ إلى 
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ضركرم أف تغمر نصلبت السكاكيف كالكصلبت في الماء تمامان كأف تنظؼ التعقيـ جيدان كمف ال
قبؿ الاستعماؿ فإذا لـ تغسؿ ىذه السكاكيف فكران فإف الدـ كالفضلبت ستتجمد عمى الأنصاؿ 

درجة مئكية ثـ  44مخالفان لمقكاعد الصحية فالغسؿ المطيؼ في ماء بدرجة حرارة  يعدالأمر الذم 
درجة مئكية سيخفضاف نسبة التمكث  82ذم تبمغ درجة الحرارة يتبع بغطس في المعقـ ال

فإف الحجرة التي سيكضع فييا نصؿ الأدكات كيفيض عمييا تيار مف  المكجكدة عمى السكيف 
ذلؾ البخار كالتمكث بالماء يعمؿ بالقدـ مفضؿ فالماء مف الحجرة يمكف أف ينقؿ بأنابيب مخفضان 

ـ درجة فإنو مف الضركرم عند 824افيان في الماء ذم الحرارة السكاكيف كقتان ك ىقبلكي تك بالماء 
عندما يصؿ  ةالمتعدد اكيففيذا ما يعرؼ بطريقة السكأخرل كؿ عممية أف تككف ىناؾ سكاكيف 

يقكـ العامؿ إلى محطة العمؿ فيك يضع السكاكيف في المعقـ كفي كؿ مرة تتمكث فيو السكيف 
سكاكيف تستعمؿ بشكؿ تسمسمي لكي يمكف كضعيا لفترة غسميا ككضعيا ثـ يأتي بسكيف جديد فالب

 . ممكنة في المعقـ 
الإغماد مف النكع المغمؽ ) مطكم ( ىي غير صحية كتشكؿ  : استعماؿ الأغماد الصحية  -2

مف  أفضؿ يعدمصدران مف مصادر التمكث إلى السكيف المعقـ فالغمد الفكلاذم المقاكـ لمصدأ 
 .  غيره

كيمكف في المسمخ أف  . نقؿ إلى محطة العمؿ الكلسلبمة فالغمد ضركرم صحيان 
نقطة الفصؿ إلى حجرة الغسيؿ حيث يعمؽ الرأس كينظؼ مف الداخؿ كالخارج مف يحمؿ الرأس 

الرأس بيد كالسكيف كاف فميس مف الأماف أف يقكـ العامؿ بيذه الميمة إذا  . برشاش ماء ضاغط 
ذ في حكض ماء تستعمؿ فيو الأيدم حيث يكجد فيجب أف لا تكضع قطعة الفكلا . بيد أخرل 

ماء راكد بؿ يجب كضعيا عمى رؼ خمؼ شبكة الخطكط أك في أماكف حيث تكجد عادة في 
 . مكاف العمؿ 

لدخكؿ العماؿ أك مخطط أرض المسمخ كخطكط التدفؽ  يعد : مخطط وخطوط التدفؽ  -2
كؿ ذلؾ ميمان كيجب  يعدخرل كبعض المعدات الأ صادراتبراميؿ ال كألإدخاؿ كخركج الذبائح 

أف يككف معدان بشكؿ صحيح عند مرحمة التخطيط يجب أف يككف تعييف كتكضيح كتباعد طبيعي 
الكسخة كالنظيفة لممسمخ يجب أف يصؿ العماؿ إلى مكاف عمميـ دكف  الأعضاءإف أمكف ما بيف 

دة عمى الخطكط أك عبر أك تحت الذبائح المكجك تعريض أنفسيـ أك المحـ لمتمكث كذلؾ لمتنقؿ 
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ات أك مناطؽ تخزيف يافالبقايا الطازجة ، إعادة النإمرار الأجزاء الأقؿ ملبئمة مثؿ غرؼ 
كأدكاتو تبقى  والنفايات خلبؿ العطؿ القصيرة فيجب أف تككف ىناؾ إجراءات بالتأكد مف أف ثياب

مختمفة مف المسمخ  نظيفة ، فالعناية الناقصة في ىذا المجاؿ غالبان ما تؤدم إلى عماؿ بأجزاء
مستعمميف نفس المعدات خلبؿ فترات التكقؼ عند العمؿ مع إمكانية كجكد تمكث كمف الكاضح 

كجياز النقؿ لنقؿ جمكد الحيكانات لا تمر مف خلبؿ خطكط المسمخ خشية  المصادراتأف براميؿ 
ث لأنو لا التمكث لكف المعامؿ القديمة حيث الخطكط المتعرجة قد يحدث فييا مثؿ ذلؾ التمك 

يمكف تجنبو ليس فقط البراميؿ التي تحمؿ أقداـ الحيكانات ىي المصدر الكحيد لمتمكث بؿ العامؿ 
ف أالذم يدفع ىذه البراميؿ فالعامؿ يمر جيئة كذىابان مف الغرؼ النظيفة فعمى الطبيب البيطرم 

 . يراقب ذلؾ 
يككف مف السيؿ  مف الميـ لكؿ مف الأدكات المغسكلة كالصحيحة أف تكضع في مكاف

ذا لـ تكضع المعدات في مكاف بحيث يككف مف السيؿ  استعماليا فيو فإذا لـ يكف العمؿ جيدان كا 
لمعامؿ استعماليا أكثر مف مرة فلب مناص في حالة العمؿ كطبيعة الأعماؿ المتكررة أف تككف 

 .  في المغسؿ كالذراعيفيغسؿ المئزر كيديو ك يغسؿ السكيف فالطرؽ مختصرة 
لحيكاف بقدر عف طريؽ الجمد اكالشعر  ركثمنع تمكث الذبيحة بالأكساخ كال يجب

 : أما بالنسبة لمحيكانات المعدة لمذبح فيجب الإمكاف 
 : الأبقار  -أ

، فاستعماؿ الألكاح الخشبية أك التخدير لو بالانزلاؽ مف صندكؽ  الأبقار النظيفة يسمح
 الحيكاف بعد الذبح كالنظيفة بقدر الإمكاف ثـ يرفع الحيكانات الجافة  لبقاءشبكة الحديد ضركرية 

ممتسخ إلى لالجمد  مفحداث جرح إف . بالقدـ الخمفية عمى الخط ثـ نقطع قبؿ بدء إزالة الجمكد 
ىذه  . بخطر دفع الأكساخ كالشعر إلى الذبيحة  ان يككف دائمان محفكفبالسكيف النظيؼ  الجمد

 .  ة يجب أف تنفذ بعنايةيالجركح المبدئ
كؿ الجركح  كبعد الذبح يجب أف تغسؿ السكيف كتعقـ أك تستبدؿ بسكيف نظيفة أخرل 

المبدئية يجب أف تتـ باستعماؿ طريقة جرح الرمح حيث يمكف نصؿ السكيف بحيث يككف ظيرىا 
مقابؿ الذبيحة كيعمؿ الجرح في الداخؿ باتجاه الخارج أك مف الجزء النظيؼ إلى الكسخ مما يقمؿ 
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فالشؽ الأكثر أىمية ىك الشؽ الذم يعرض الأكعية الدمكية الرئيسة في العنؽ  . مف التمكث 
 .  كىنا يجب أف تغسؿ كتعقـ كما بينا سابقان  مدفالسكيف تمكث كىي تقكـ بشؽ الج . لمكخز 

 : الأغناـ  -ب
إف ما رأيناه في الأبقار يمكف أف يطبؽ في الأغناـ حيث تحدث كثير مف المشاكؿ عند 

البطني كمف الجدير بالتقدير أف استعماؿ صفائح مف الكرؽ المصقكؿ ككضعيا  إحداث الشؽ
 .  ان عمى القص كالأفخاذ لو فائدة كلاقى نجاحان كبير 

الخمفية فينزع الجمد بشكؿ  امف قكائمي الذبيحةعمؽ تكفي النظاـ الإضافي التقميدم للؤغناـ 
سطة الضغط كالدفع إلى أسفؿ مف طبيعي مف الأجزاء الخمفية كينزع حتى مستكل الكتفيف بكا

كلكف ىذه الطريقة حؿ محميا في كثير مف خطكط المسالخ بنظاـ صحي  . الذيؿ إلى الرأس 
ففييا يعمؽ الخركؼ بكاسطة القائمتيف الأماميتيف ثـ ينزع الجمد  (الضمادة المقمكبة)آخر يدعى 

 . لإزالة التمكثغسؿ الذبيحة بعد السمخ كنزع الأحشاء كذلؾ تـ  . مف حكؿ الأكتاؼ
كبالرغـ مف أف ىذا العمؿ يظير الذبيحة في أحسف مظير ، فإنو مف المحتمؿ أف 
يساعد في نشر التمكث في أجزاء نظيفة أخرل مف الذبيحة كيضيؼ الماء إلى سطح المحـ الدافئ 

 . المكشكؼ لتساعد بذلؾ عمى التأيض الجرثكمي 
المناطؽ الأعمى تمكثان ىي منطقة  ـ أف1996لقد كجد كؿ مف / بيؿ ، ىاثكم / عاـ 

يسمع كفي / إيطاليا /  . الجزء الأمامي كالجزء الخمفي حيث يحدث فييما الشؽ عبر الجمد 
مظير أفضؿ كقد قمت الشقكؽ  اأف الذبيحة أصبح ليك النفخ تحت الجمد الآلي ليساعد في السمخ ب

ف في بريطانيا تحت العياف كىذه الطريقة سمح بيا الآ في الدىف كالعضؿ المكجكد تحت الجمد
 .  كالتعميمات الإدارية كالتي تخص الخراؼ

 : منع التموث مف القناة المعدية المعوية  -4
بعد جمد حافة الخارجي فإف القناة المعدية المعكية ىي المصدر الميـ المعترؼ التالي 

يمة فإنو بالإمكاف لمتمكث كلكف إذا كاف بالإمكاف ختـ المستقيـ كالمرمء كالقناة اليضمية سم
 . السيطرة عمى التمكث بشكؿ فعاؿ 
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 :  عجوؿال  -
إف النظاـ يعتمد إلى حد ما  . إف التقنية المستعممة لختـ المستقيـ تعرؼ ) بالسد ( 

ف المنطقة عالجمد يسحب بعيدان ذلؾ مستعمؿ العمى تقنية سمخ كنمكذج ساحب الجمد العمكم 
يده اليسرل بتتطمب عممية كضع حقيبة بلبستيكية ، حيث كبالتالي يقمؿ مف التمكث ية نالعجا

لممستقيـ كالقطع الدائرم الذم يتـ صنعو حكؿ المستقيـ  ) حمقة مطاطية (بربطة مطاطية متينة 
إف المستقيـ المحمي يمكف أف يسمح لو بأف يمر  . يمرره مف الأنسجة المرتبطة ضمف الحكض 
إذا كاف ساحب الجمد السفمي مستعملبن فإف تحرير  . أك يدفع إلى الأسفؿ إلى التجكيؼ البطني 
  . المستقيـ يجب أف يككف سابقان لإزالة الجمد 

 كىي تمسؾ بشكؿ أتكماتيكي بالمستقيـ ( آلة تغميؼ لحـ العجؿ ىناؾ ) ستراليا أفي ك 
إف الحقيبة البلبستيكية  . تو بمقطع دائرمتكضيح المستقيـ مف اتصالاإزالة تاركة العامؿ  .
 مف دكفالحمقة المطاطية تضاؼ لتقكـ بصنع ختـ أمف عمى المستقيـ ككؿ العمميات تحمؿ ك 

 . ملبمسة اليد لمذبيحة 
إف المطاط الفعاؿ الييدركليكي الأقؿ تعقيدان يمكف أف يستعمؿ لختـ الحقيبة البلبستيكية بحمقة 

ية تضاؼ لآلة عادة يختـ بحمقة مطاطذبائح العجكؿ في  ( Weosand )إف المرمء .مطاطية 
 . تغميؼ لحـ العجؿ 

ر ر يمك  .إف الحقيبة البلبستيكية تقمب بشكؿ أتكماتيكي فكؽ المستقيـ كتختـ بحمقة مطاطية  -1
  . عندئذ إلى تجكيؼ الحكض 

 . للبرتباطات العامؿ التي تسحب المستقيـ بعد فصؿ ( الآلة الساحبة) ىناؾ -2
)  كية جاىز لمتحرير في تجكيؼ الحكضستيالمستقيـ المحفكظ كالمختكـ في حقيبة بلب -3

تستمزـ فصؿ التي الإجراءات  مفإف الربطة بيف المعدة كالمرمء  .بكاسطة نظاـ تطكير المحـ ( 
عبر تجكيؼ  ءستيؿ تجد حمقة المطاط فكؽ طكؿ المرمكاستعماؿ آلة مصنكعة مف الستال المرمء

 ثخركج السائؿ المعدم الذم سكؼ يمك ليمنع  . المرمء مع المعدة  اتصاؿالصدر ليثبتيا عند 
 . الأنسجة في الرأس كالرقبة 

 
 



- 119 - 

 

 : الخروؼ   -
 في الخركؼ فإف المستقيـ يحرر مف الارتباطات ضمف الحكض كبطكؿ 

بالرغـ مف أنو تكجد ممارسات اختيارية متعددة فإنو مف  . سـ أك أكثر كتكضع خارجان  (31)
عان السنتيمترات القميمة الخمفية كيسمح لمنياية المقبكؿ لتحمؿ البراز الصمب فكؽ المستقيـ قاط

 . المقطكعة بالسقكط في التجكيؼ البطني 
 . إف المرمء في الخركؼ يمكف أف تختـ باستعماؿ نسخة معدلة صغيرة 

 : تموث ما بعد الذبح  -5
كالسالمكنيلب كالميستريا بشكؿ خاص بعد العنقكدية القكلكنية ك العصيات التمكث بإف 

تطكير سلبمة المحـ العمؿ عمى محاكلة لؾ خلبؿ تداكؿ المحكـ أكدت عمى أىمية الذبح ككذ
فإف خدمة تفتيش سلبمة الطعاـ تقترح بأف كؿ الذبائح يجب أف تستقبؿ عمى الأقؿ معالجة كليذا 

الماء الساخف ، رذاذ ) ىذه المعالجات يمكف أف تحكم  . كاحدة مضادة لمميكركبات قبؿ التبريد 
ية ، مضادات الميكركبات ، كالماء الأكسجيني ، ثلبثي فكسفات الصكديكـ الحمكض العضك 

 . (كحمص كمكر الماء
في الماضي القريب كانت ممارسة غسؿ الذبائح كالخراؼ بكميات كبيرة مف الماء  : الماء -أ

إف التطكر  . الساخف كالبارد لإزالة أم تمكث مرئي كالذم كجد طريقة لممعالجة لمذبيحة شائعان 
لعاـ كاف بعيدان عف ىذه الممارسة باتجاه استعماؿ الكمية القميمة مف الماء الضركرم لإزالة رمؿ ا

ىذه الطريقة دعمت  . البراز كالتمكثات الأخرل المزالة بالتقميـ أك العظاـ مف العمكد المكلبي 
رح بأف ( كالذم ش1993بكمية كبيرة مف البحث العممي كالتعميؽ كالذم ) إيمير بركيؾ كآخركف 

بالنتيجة فإف  . غسؿ الرذاذ لا يخفض أك يزيد مف تمكيث البكتريا لممنطقة البطنية لذبائح الماشية 
لـ تطكر الحالة ( سـ  21مـ زئبقي عمى  6ضغط ـ ، 124) الرذاذ عند درجة بتنظيؼ ال

المدل  الميكركبية لذبائح الماشية كأف الماء الزائد عمى الذبيحة يعطى قكة تضعؼ البكتريا عمى
الكثير مف الفحكصات كضحت أف تطكر النتائج لمتحميؿ الجرثكمي الحيكم تحدث إذا  . الطكيؿ 

ـ كينصح بيا 854ـ استخدـ بغسيؿ بدرجة حرارة أكثر مف 614كانت درجة حرارة الماء أكثر مف 
 . بشكؿ متكرر 
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ؿ الذبائح لغسك  . أفضؿ مف رذاذ الماء البارد  ان إف الماء الساخف يعطي الذبائح تكرد
ـ تضاؼ خلبؿ خرطكـ المياه بشكؿ 914-85كمكريف بحرارة  ppm 15ينصح بماء يحتكم عمى 

 . ليتر في الدقيقة لمخراؼ  9ليتر في الدقيقة لمماشية ك 18بمعدؿ  psi 100المركحة بضغط 
( بأف الغسؿ غير المصحكب بتسخيف سطح الذبيحة  Gill 1996لقد استنتج جيؿ ) 

 . ككسائؿ غير فعالة لإزالة تمكث الذبيحة  تعدتريا يجب أف لدرجات تقتؿ البك
الأكلى ىي عممية  .  طريقتيف استحسنتقد لمذبائح كخدمة التفتيش  : التعقيـ أو البسترة  -ب

لإزالة التمكث  psi 45ـ اليكاء كالبخار عند 884تعقيـ بكاسطة البخار كالتي تستعمؿ المياه بدرجة 
الثانية  . ؽ فـ خرطكـ المياه المشابو لشفاطة المكنسة الكيربائية كتعقيـ سطح المحكـ عف طري

لبخار بدرجة  ار عبر حجرة حيث يتـ تعريضير تمك مذبائح المشقكقة لىي نظاـ تعقيـ البخار 
 .  سـ كثـ يتـ تبريده برذاذ مبرد 8ـ مف أجؿ كؿ 854حرارة منخفضة فكؽ 

ـ  854ء درجة حرارتو ذبائح بمالا( اعتبرت أف معالجة 1996إف دراسة لجيؿ كآخركف )
 . تدمير لكؿ البكتريا المكجكدةيؤدم إلى سـ  21مف أجؿ كؿ 

( كضح بأف إزالة التمكث الظاىر بالتقميـ كمف ثـ الغسؿ كاف 1995براسي كأخكف )
لقد أكدكا بأف  . الطريقة الأكثر فاعمية كعممية لتقميؿ التمكث الميكركبي مف ذبيحة لحـ العجؿ 

لمتكرر لمسكاكيف كالأدكات الأخرل المستعممة في عممية التقميـ ضركرية لتخفيؼ التعقيـ ا
 كتصغير التمكث البكتيرم كأف التقنية الفعالة الشخصية كانت العامؿ الأكثر أىمية لفعالية التقميـ

. 
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 الباب الثالث

 

 الفصل الأول

 

 الفحص قبل الذبح

 
البائع يقكـ برفع الحيكاف بيديو مف  فكثيرا ما تجد حيكانات المعدة لمذبحلأحد ال ءعند شرا

  لممشترل ان الخمفية؛ مما يعطى انطباعا شكميا خادع قكائمو الأمامية ، كيجعمو مرتكزا عمى القكائـ

فتشرب  حيكاناتعلبئؽ تمؾ ال فيكضع كمية مف ممح الطعاـ  كقد يمجا بعض التجار إلى. 
 .  مف كزنيا كميات كبيرة مف الماء مما يزيد

 :  بالآتي فحص الحيواف ويتمثؿ  
 باقيكسط  حيث يتـ التأكد مف أف الحيكاف مسمٌف بصكرة جيدة ، كمتميز : لفحص بالنظرا -

 . كاتركو يسير لكي تتأكد مف خمكه مف العيكب كالعاىات . الحيكانات

فحص  ما ينخدع مشترل الأغناـ مف كجكد الصكؼ الكثيؼ، لذا يمزـ كثيران :  الفحص باليد - 
 :  الآتيباليد عمى النحك  ةالأغناـ المشترا

   . مف الدمامؿ ، كالخراريج ، مع امتلبئيا بالمحـ كالتأكد مف خمكىا : فحص الرقبة  - 

 .  أف يككف الظير مستكيا كعريضا كممتمئا بالمحـ حيث يجب : فحص الظير كالكفؿ  - 

 .  فحص مقدـ الصدر - 
 : السميـ والصحي  الحيواف صفات -
الكسؿ كالخمكؿ يدؿ عمى كجكد متاعب صحية ، مع  حيث إف : النشيطة  الحيكية كالحركة* 

ناحية الأرض أك مرتفعة عف الجسـ ،  ةمستكل جسـ الحيكاف غير مدلا فيبقاء رأس الحيكاف 
 .  الأمامية كالخمفية ككذلؾ سلبمة القكائـ

لأف الحيكاف المريض يمتنع عف تناكؿ  إقباؿ الحيكاف عمى تناكؿ الأعلبؼ الخضراء أك المركزة* 
 .  الأعلبؼ أك يقبؿ عمييا بصعكبة
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 كيعرؼ ذلؾ بالنظر أسفؿ الإلية أك الذيؿ فإذا كجد ركث ممتصؽ بمؤخرة : كجكد إسياؿ عدـ* 

 .  حالة لينة دؿ ذلؾ عمى كجكد إسياؿ فيالحيكاف ك 

   . أك المساف الأنؼ أك الفـ فيارتشاحات أك التيابات  عدـ كجكد إفرازات أك* 

 .  طبيعي ، كلا يكجد كحة أك نيجاف تنفس الحيكاف بشكؿ* 

 .  كليس لو لكف شاحب الصكؼ ناعـ كلا يتقصؼ بمجرد شده باليد* 

 .  العيف لحمية فيالعيناف لامعتاف كلا يكجد اصفرار بيما أك * 

 .  قة الرقبةمنط فيك  جسـ الحيكاف ، كتحت الفؾ السفمى ، فيعدـ كجكد خراريج أك دمامؿ *
 : معاممة الحيوانات قبؿ النقؿ لممسمخ   -0

ىناؾ بعض الاقتراحات التي تيدؼ إلى الحصكؿ عمى ذبائح صالحة ذات فترة حفظ 
 : ، منيا كتجييز الذبائح جيدة بالإضافة إلى سيكلة السمخ 

 : القوانيف الناظمة لمنقؿ  -أ
ر التي تنتج عف النقؿ ، حيث سنت كثير مف البمداف القكانيف بيدؼ الإقلبؿ مف الأضرا

( ـ القكانيف التي تنظـ نقؿ الحيكانات كتطبؽ في جميع دكؿ 1927صدرت في إنجمترا عاـ )
 :  ما يأتي العالـ كتقتضي 

يجب الفصؿ بيف الأنكاع كالأجناس ، حيث يتـ نقؿ الثيراف مع بعضيا كالحيكانات ذات  -1
 . ضع فاصؿ بيف الكاحد كالآخر القركف مع بعضيا ، كيجب أف تربط بإحكاـ أك يك 

، كما حدد كقت لنقميا في تشريف  بعضان الأغناـ المقصكصة الصكؼ يتـ نقميا مع بعضيا  -2
 . الثاني كحتى آخر شير نيساف 

يجب تزكيد المركبة بالماء خلبؿ السفر لرفع مقاكمة الحيكانات كالسماح ليا فيما لك كانت  -3
 . ( ساعة أك أكثر بالنسبة للؤبقار كالخنازير 27غناـ ك)( ساعة بالنسبة للؤ36فترة السفر )

 . لابد مف غسؿ المركبة كتعقيميا قبؿ كبعد عممية النقؿ  -4
يجب أف تككف ىناؾ مساحة مخصصة حسب كؿ نكع ككذلؾ حسب الكزف فمثلبن عربات  -5

ـ  (2. 2ـ كعرضيا ) (3. 5الشحف بالقطارات ىي مف حجميف ، الأكؿ كبير كطكؿ العربة فيو )
( ـ ، كبذلؾ يككف الحد الأقصى 2. 2ـ كعرضيا ) (5. 4، كالثاني متكسط طكؿ العربة فيو )

 .( 3بالجدكؿ رقـ ) الآتيلعدد الحيكانات عمى النحك 
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 ( يوضح عدد الحيوانات أثناء النقؿ والشحف2الجدوؿ رقـ )
 العربات المتوسطة العربات الكبيرة الحيواف

 ( رأس11-9) رأس( 11-11) الأبقار المسنة
 ( رأس13-11) ( رأس15-14) الأبقار العادية
 ( رأس35-31) ( رأس41-36) الأغناـ الكبيرة

 ( رأس42) ( رأس51) الأغناـ صغيرة الحجـ
 ( رأس21-12) ( رأس16-14) الخنازير كبيرة الحجـ

 ( رأس31-28) ( رأس43-31) الخنازير صغيرة الحجـ
 

حددت المساحة الصغرل اللبزمة لمحيكانات خلبؿ نقميا عمى أما الأنظمة الأمريكية فقد 
 .  3( سـ271خيكؿ ) -.  3( سـ213أغناـ ) - .  3( سـ335خنازير ) : الشكؿ التالي 

( سـ 66-56أما الأبقار فإنيا تكضع عرضيان كيحتاج كؿ رأس إلى مسافة تتراكح بيف )
 . مف طكؿ العربة 

 : إراحة الحيواف  -ب
صنؼ الحيكاف كنكعو، كعمره،  : منيا عوامؿ عدةمراحة عمى لفعمية المدة ال تكقؼت

 . كجنسو، كحالتو الصحية، ككقت السنة، كطكؿ الرحمة، كطريقة النقؿ، كما إلى ذلؾ مف أمكر
يجب عدـ احتجاز الأبقار التي تككف في حالة جيدة  في البمداف ذات المناخ المعتدؿ فمثلبن 

(ؿ إصابتيا بكرز المراعي )نقص الماحتمالفترات طكيمة خلبؿ الشتاء بسبب  كتحتاج  ،غنزيكـ
النعاج إلى مدة راحة أقصر نسبيان مما تحتاجو الأغناـ البالغة، كيبدأ كزنيا بالنقص عند حجزىا 

 . لمدة طكيمة الأمد
مف منطقة لأخرل ، أك شحنيا إلى أثناء نقميا كغالبان ما تعاني الحيكانات بشكؿ عاـ 

كالمعركؼ منذ كقت طكيؿ أنو يجب عدـ ذبح الحيكانات كىي في حالة  .  المسالخ بقصد ذبحيا
الإجياد أك الارتفاع في درجة الحرارة ، ككانت تعتمد ىذه العممية عمى المشاىدات النظرية فقط ، 

مف الضركرم إراحة الحيكانات المجيدة قبؿ  . لكنيا أصبحت الآف معركفة كصحيحة عمميان 
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بسبب التطكر الناقص لحمكضة العضلبت، كتسرٌع  جودة المحـؿ مف قمٌ ي لأف الإجياد ،ذبحيا
 . التكاثر الجرثكمي الذم يسبب تعفف العظاـ لدل الماشية

كيمكف مناقشتيا حسب الحقائؽ العممية التالية التي أكدىا الخبراء كالمختصكف في ىذا 
 : المجاؿ كىي 

في الأمعاء تخترؽ الغشاء المخاطي  عندما يككف الحيكاف مجيدان فإف الجراثيـ المتكاجدة -أ
كىي تزداد  . الداخمية عف طريؽ الدكرة الدمكية  الأعضاءبكميات كبيرة كتصؿ إلى الأنسجة ك 

 . عظـ الفخذ )الخنازير(  –عظـ الكتؼ )أبقار(  بشكؿ أكبر لك كانت ىذه الحيكانات مجيدة 
ة لمفساد بسرعة نظران لمتطكر لك ذبحت الحيكانات في حالة التعب فإف لحكميا تككف قابم -ب

يمكف أف يعطي لحمان أسكدان )أبقار( أك  ( PHغير الكامؿ في حمكضة العضلبت )ارتفاع 
 . مائيان )خنازير( 

يمكف أف يعاني الحيكاف مف نقص في أكسدة ميكغمكبيف العضلبت ، كقد يكحي لمناظر أنو  -ج
 . ناتج عف نزؼ غير كامؿ لدـ الحيكاف 

 : الحيكاف ضركرية قبؿ ذبحيا للؤسباب التالية  لذلؾ فإف راحة
تساعد راحة الحيكاف في خفض كميات الجراثيـ المياجرة مف الأمعاء إلى النسيج العضمي  -1
كالأحشاء الداخمية ، كيظير ذلؾ بكضكح بكاسطة نتائج الفحص الجرثكمي لمجمكعات  الأعضاءك 

 الجدكؿ التاليكما في  . درجات متفاكتة مف الإجياد في  متنكعة مف الأبقار ذبحت كىي تعاني
 :  (4رقـ )

رقـ 
 المجموعة

عدد 
 الحيوانات

 مدة إراحة الحيوانات
نسبة عدد العينات الإيجابية 
 التي تحتوي عمى الجراثيـ

 %41 حيكانات مجيدة –راحة  مف دكف 54 1
 %35 حيكانات مجيدة –راحة  مف دكف 44 2
 %15 ( ساعة31مدة الإراحة ) 72 3
 %11 ( ساعة51-48مدة الإراحة ) 62 4
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كيستنتج مف ىذا الجدكؿ أنو عندما كانت الحيكانات مجيدة جدان كانت نسبة العينات 
(% فقط عندما حصمت ىذه 11(% ، كأصبحت )41الإيجابية المحتكية عمى الجراثيـ ىي )
دة جدان كانت ( ساعة ، أم أف الحيكانات المجي51-48الحيكانات المجيدة عمى الراحة لمدة )

 تحتكم عمى كمية مف الجراثيـ تعادؿ أربعة أضعاؼ الحيكانات التي نالت قسطان كافران مف الراحة 
. 
( كلبياف  PHإراحة الحيكاف تؤدم إلى الحصكؿ عمى تطكر كامؿ لمحمكضة ) انخفاض  -2

 :  (5رقـ ) الجدكؿ التالي لاحظأىمية ذلؾ 
 PHالحموضة  نوع الحيواف

 اناتفي لحوـ الحيو 
 PHالحموضة 

 في لحوـ الحيوانات المجيدة
 خلبؿ  6. 5تصؿ عمى  7مف  الأبقار

( ساعة مف الذبح بعدىا 12-24)
 ( بالتنبريد1. 6تصبح )

 خلبؿ  2. 5تصؿ إلى  7مف 
 ساعة تصبح بعد ذلؾ  4-6
 ( فما فكؽ6. 6)

 5.6تصؿ إلى  1.5 2.6تصؿ إلى  8.5 الخنزير
 5.6صؿ إلى ت 5 2.6تصؿ إلى  7.5 الأغناـ

كمف البدييي أف تطكر الحمكضة بشكؿ جيد سكؼ يؤدم لزيادة في صفات حفظ 
 . المحكـ 

يككف نزؼ الدـ جيدان في الحيكانات التي حصمت عمى الراحة قبؿ ذبحيا كنظران لانخفاض  -3
 . الاحتقاف في أكعيتيا الدمكية 

 . لطبيعية يعطى الحيكاف الفرصة حتى يعكد إلى حالتو الفيزيكلكجية ا -4
 .  ( Black Beef)تساعد في تحاشي حالات المحـ البقرم الأسكد  -5
 . تساعد في تعكيض الكزف الناقص خلبؿ السفر  -6
 . تؤدم إلى تطكر كامؿ في عممية التيبس الرمي ) الصمؿ المكتي (  -7
 تساعد في تحاشي تشكؿ المكف القاتـ الذم يظير في لحكـ الحيكانات المجيدة  -8
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يككف لمستخمص المحـ أم الشكربة مف الحيكاف الذم لـ يعاف مف الإجياد نكية كرائحة زكية  -9
كليذا المستخمص أىمية  . خاصة ، لكجكد بعض المكاد الآزكتية القابمة لمذكباف في الماء 

غذائية معينة ، لأف رائحتو الزكية تنشط المعدة كتحثيا عمى إفراز عصاراتيا التي تساعد عمى 
 . لنشكيات كالبركتينات النباتية ىضـ ا

الحيكانات التي تتعرض للئجياد كالتعب لفترة طكيمة تحتاج إلى كقت أطكؿ، قد يمتد إلى  -11
 . عدة أياـ حتى تعكد إلى طبيعتيا الفيزيكلكجية 

 ، الإقلبؿ مف فقداف كزف الحيكانات مف جيةكميا،  كاليدؼ مف ىذه الإجراءات
في حيف ينظر  ،يزيكلكجية الجسمية لحيف ذبحيا مف جية أخرلكالمحافظة عمى حالتيا الف

إلى الراحة قبؿ الذبح عمى أنيا مفيدة دائمان، إلا أف الأمر يكمف في أف احتجاز  يـبعض
 . الحيكانات غير اللبزـ في الحظائر قد يزيد مف أعداد الأحياء الدقيقة المرضية فييا قبؿ الذبح

 : تقديـ الماء فقط ( )  Wateringسقاية الحيوانات  -ج 
 خلبؿ احتجازىا في ان يجب أف تتناكؿ الحيكانات ماء شرب كافر 

كيسيٌؿ سمخ الجمد خلبؿ إعداد  ،الحظائر، لأف ذلؾ يفيد في تقميؿ الحمؿ الجرثكمي في الأمعاء
بالكسائؿ الكيربائية أكثر فعالية إذا تناكلت قدران مف الماء  الحيوانات تخديركما يصبح  . الذبيحة

 . أثناء احتجازىا في الحظائر قبؿ الذبح
 

 : تقديـ العمؼ مع الماء (  Feeding (تغذية الحيوانات  -د 
مف المتعارؼ عميو عند المحاميف كفي جميع بمداف العالـ أنو يجب عدـ تقديـ العمؼ 

أفضؿ  ذبحيامتذرعيف بأف تصكيـ الحيكانات يجعؿ  ،( ساعة 12) ب لمحيكانات قبؿ ذبحيا
ىذا كلـ يقـ دليؿ عمى صحة ىذه الادعاءات  . أسيؿ كيككف مظيرىا )الذبيحة( براقان كسمخيا 

  . فالحيكانات الجائعة لا تيدأ كالحيكانات المكتفية مف الغذاء
لكف قد يؤدم إلى نقص مقاكمة الحيكاف للؤمراض كخاصة الصغيرة العمر أك في 

 . أكقات البرد 
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الماشية كالأغناـ عمى تحمؿ البرد قدرة رغـ  معركفة ىي أنو حقيقة فيزيولوجيةكىناؾ 
الشديد في درجة حرارة  أكثر مف غيرىا مف حيكانات المزرعة، إلا أف مقاكمة صدمة اليبكط

 . الطقس أكبر لدل حيكاف ميطعـ مما عميو لدل حيكاف يتضكر جكعان 
% مف كزف الكبد 31% مف كزف الذبيحة ك7أظيرت بعض الدراسات بأنو يحصؿ فقد 

ساعة التي لـ تتناكؿ العمؼ، كعمى ىذا فإف تغذية الحيكانات  72الحيكانات المرتاحة لمدة لدل 
لمنع  ان غير أف ىناؾ مبرر . % عمى التكالي8% ك 3الحميب كالسكر يقمؿ ىذه الخسائر إلى ب

لأف ذلؾ يقمؿ مف ارتحاؿ  ،لمدة ست ساعات قبؿ ذبحيا )الأبقار كالجكاميس( العمؼ عف الماشية
أخرل مقنعة  ان كمف الكاضح أف ىناؾ أسباب . ـ مف الجياز اليضمي خلبؿ عممية اليضـالجراثي

 . تحكؿ دكف حجز الحيكانات لفترات طكيمة جدان في الحظائر
  : ( عف العمؼ فقط  Fast )الصياـ -و 

إضافة إلى ضركرة ككف الحيكانات طبيعية جسديان قبؿ الذبح، ىناؾ أيضان ميمة ضماف 
ف إكتفيد ىذه الشركط في منع تمكث الذبيحة، إذ  . المسمخ كمعدىا ممتمئة عدـ حضكرىا إلى

كخصكصان إلى مناطؽ كالقكائـ كالصدر كالبطف،  ،الجمكد كالأصكاؼ تساعد عمى انتقاؿ الركث
 . إذا فتحت خطأن أثناء عمميات التجكيؼ ،كتسبب فضلبت المعدة تمكثان شديدان لمذبيحة
لئلب  ،ف الاعتبار أمر الامتناع عف عمؼ الحيكاناتمف ناحية أخرل يجب الأخذ بعي

كزف الجسـ، مع الأخذ في الحسباف أف مدة الصياـ تبدأ مف مغادرة الحيكاف في تحدث خسارة 
كحتى  ،فإذا بقيت الحيكانات في السكؽ قبؿ بيعيا لمدة طكيمة قد تبمغ عدة ساعات . لممزرعة

نعرؼ كـ مف الكقت تستطيع الحيكانات  لذلؾ مف الضركرم أف ،عدة أياـ في بعض البمداف
 . كمقدار ىذا النقص ياقبؿ أف يبدأ نقص كزن ،الصياـ

لذلؾ  ،لكحظ أف الحيكانات الفتية ىي أكثر الحيكانات خسارة لمكزف الحي بعد الصياـ
مناطؽ  إلىخذ القطيع مف أجؿ الذبح يؤ أكبر كفقان لذلؾ، كيجب أف  تيايجب أف تككف مدة راح

كيجب أف يقدـ ليا الطعاـ كالماء خلبؿ تمؾ الفترة ، كلكف يجب  . مكاقع الذبح مف إنتاج قريبة
( ساعة مف الذبح ، أما العجكؿ الصغيرة جدان أك الحملبف ، فميس 12منع الطعاـ عنيا قبؿ )

طعاميا في زرائب المسمخ ، نظران لسرعة إصابتيا بالعدكل  ىناؾ مف سبب مقنع لحجزىا كا 
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كما تتعرض لنقص الكزف  . أنيا تصاب بالإجياد كتعاني مف البركدة بسرعة  كما . بالسالمكنيلب 
 . بشكؿ كبير ، لذا يجب ذبحيا فكر كصكليا إلى المسمخ 

 : نوعية المحـ فيالتغذية بالسكر قبؿ الذبح وتأثيره  -ز 
إف احتكاء عضلبت المحـ عمى الغميككجيف أمره مرغكب فيو، فكجكده يضمف كجكد 

كجكدة مظير المحـ  ،(  منخفضةpHدرجة ) مف ثـحمض المبف بعد الذبح ك  مقدار كاؼو مف
ف نقص الغميككجيف في العضلبت بسبب الإنياؾ أك ك  ،كطعمو كطراكتو مع احتفاظو بنكعيتو ا 
( مع احتماؿ ضعؼ نكعية المحـ، pHفي درجة الحمكضة ) ان التييج أك ما إلى ذلؾ ييحدث ارتفاع

المحـ النضحي أك  Dark , Firm , Dry ((DFD ب الداكفالصم المحـ الجاؼكيتشكؿ كذلؾ 
لذلؾ يجب أف يككف اليدؼ ىك التقميؿ    Exudative Pale , Soft , ((PSE الطري الشاحب

 . بتجنب الخكؼ كالإثارة كالتعب كالإجياد الشديد كغير ذلؾ ،مف استنزاؼ غميككجيف العضلبت
كتـ تحقيؽ  ، كد أجساميا بالغميككجيف خلبؿ السفرالكافية لمحيكانات قبؿ الذبح قد تز  إف الإراحة

( سيمة Carbohydratesمستكيات جيدة مف حمض المبف بعد الذبح بفضؿ تقديـ السكريات )
 . اليضـ كالسكر مثلبن خلبؿ إيكاء الحيكانات

قبؿ  -أف تغذية الحيكانات بدبس السكر  1937أظيرت النتائج التي أجريت في عاـ 
كأثبتت  ،انخفضت درجة حمكضة النسج مف ثـك  ،ت تسترد الغميككجيفجعؿ العضلب -ذبحيا 

( بعد تجكيع 6( لمعضمة القطنية بعد الذبح كانت بمقدار )pHدراسة أخرل أف درجة الحمكضة )
( كغ سكر قبؿ الذبح 4,1( عند تغذيتيا بػ)5) (pH,43مقارنة مع درجة ) ،الحيكانات طكاؿ الميؿ

 . ساعة كست ساعات 22بػ 
المحـ أعطى  ىذات الحيكانات المتغذية بالسكركز كزنان أكبر خلبؿ معالجتيا، ك سبتكا

مكانية حفظ لمدة أطكؿ، كىناؾ ميزة أخرل ىي الزيادة الكبيرة في كزف الكبد  . جكدة كا 
استيخدمت المحاليؿ السكرية حديثان لمتغمب عمى مشاكؿ تخزيف السكر الصمب عند 

% لمكبد، كقمٌت درجة 27% لمذبيحة، ك8,2زيادة بمعدؿ  ، كتـ التكصؿ إلىبوتناكلو كالتغذم 
كقد تـ تقميؿ آثار الإجياد في الماشية  ،( عمى التكالي3,1 -2,1حمكضة العضلبت بمقدار )
الشرب، كما أيثبت أف التغذم عمى السكر سرعاف ما ييعيد مخزكف  بخمط دبس السكر مع ماء
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غميككجيف(، مما يسمح بتطكر الحمكضة العضلبت كالكبد مف السكريات المكلٌدة لمطاقة )
 . الطبيعية في العضلبت كيحكؿ دكف نقص كزف الكبد

( كغ سكر لمدة ثلبثة أياـ أك أكثر قبؿ ذبحيا أمران 3,1تيعد تغذية الماشية بمقدار )
ككجدت بعض  . كزاد كزف الكبد أيضان  ،جيدان، إذ زاد مف اكتسابيا اليكمي لمكزف بنسبة مئكية جيدة

 . ت أف التغذم عمى السكر يمكف أف يحكؿ دكف نقص الكزف خلبؿ عممية النقؿالدراسا
 : تغيرات في نوعية المحـ

تترافؽ التبدلات في نكعية المحـ أساسان مع مستكيات الغميككجيف، كحمض المبف ك 
(pHكدرجة الحرارة، كالأمكنيا، كنتركجيف أميد ،)،  ىذه فيكللئجياد أيان كاف نكعو تأثيرات خطيرة 

المكاد، إذ تتناقص مستكيات الغميككجيف مع تشكؿ قدر أقؿ مف حمض المبف بعد الذبح، ككمما 
ذا كاف ىناؾ تحمؿ سريع  . ( أصبح المحـ رديئان كتدنت جكدتوpHزادت درجة الحمكضة ) كا 

لمسكر كىبكط في درجة الحمكضة بعد الذبح فكران كبقاء درجة حرارة الذبيحة عالية في تمؾ الأثناء 
قدرة بركتينات العضلبت عمى الاحتفاظ بالماء تقؿ، كتصبح بعض البركتينات غير منحمة  فإف

(، PSE) الطري الشاحب المحـ النضحيفي سكائؿ النسيج الحمضية مسببة في ذلؾ إنتاج 
( تترافؽ مع الحالات المجيدة لمحيكاف قبؿ DFD) المحـ الجاؼ الصمب الداكفككذلؾ فإف حالة 

أف المحـ النضحي الطرم الشاحب  يشاىدالنكعيف لدل الماشية كالخنازير، ك  كيحدث كلب . الذبح
 . ( عند الماشيةDFDأكثر شيكعان لدل الخنازير، كالمحـ الجاؼ الصمب الداكف )

  : إعطاء الميدئات  -ط 
عمى الرغـ مف سف القكانيف الناظمة لمنقؿ في كثير مف الدكؿ إلا أف الخسائر الناجمة 

ات بقيت عمى مستكل لا يستياف بو ، لذا كاف المجكء إلى إعطاء الحيكاف عف شحف الحيكان
بعض الأدكية قبؿ السفر بفترة قصيرة ، كذلؾ لزيادة مقاكمتيا لمخكؼ كالمعاناة التي تمقاىا خلبؿ 

  . نقميا 
بشكؿ كاضح ، إلا أف  المفضمةإعطاء الميدئات لمحيكانات مف المقترحات  يعد نظريان 
يكلة التي نتصكرىا فالدكاء المعطى لمحيكاف يجب أف يبدأ مفعكلو الميدئ قبؿ الأمر ليس بالس

الشحف بفترة بسيطة ك يجب أف يستمر ىذا المفعكؿ لفترة طكيمة مف الزمف يستطيع الحيكاف 
  . خلبليا التعكد عمى الكسط الجديد داخؿ المركبة أك الشاحنة 
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لتيدئة ، ك يدخؿ في طكر التخدير الذم يتعدل مفعكؿ الميدئ طكر ا أف لا  : * السمبيات 
يؤدم إلى رقاد الحيكاف لأنو في ىذه الحالة سكؼ يؤدم إلى حدكث رضكض أك كدمات أكثر 

    . مما ىك متكقع ، لذا يجب تقدير الجرعات بدقة حسب كزف الحيكاف الحي 
   

      :  أف إف إعطاء الميدئات للؤبقار قبؿ نقميا سكؼ يؤدم إلى  : * الإيجابيات 
    . يصبح الحيكاف ليف الحركة سيؿ الانقياد  -أ
     . ينزؼ دمو بشكؿ جيد في المسمخ  -ب
  . تقؿ فيو الرضكض كالتمؼ في الجمد  -ت
  . يحسف مف صفات حفظيا كمف مظيرىا الخارجي  -ث
  . لحكـ الحيكانات المعالجة أكثر طراكة كأفضؿ مظيرا  -ج
    . ت مف نقص الكزف مف الممكف أف تقمؿ الميدئا -ح

عمى شكؿ ارتشاح  شديدان  بعض الميدئات التي تحقف في العضؿ تحدث تفاعلبن 
جيلبتيني كاسع ك نزيؼ دمكم ، كمف الممكف أف تصؿ إلى تغييرات ذات طبيعة نخركية تنكرزية 

قد يتبقى  . ( كغ أك أكثر 5,2في مكاف الحقف مما يستدعي استقطاع جزء كبير قد يصؿ كزنو ) 
  . نيا ركاسب في الأحشاء أك المحكـ ، كىذا قد يضر المستيمؾ م

 
  : معاممة الحيواف أثناء النقؿ  -2

يجب أف يعامؿ الحيكاف أثناء النقؿ معاممة جيدة بحيث يرافقيا سائسيا خلبؿ النقؿ ، 
( ساعة عمى الأقؿ إذا كانت مدة السفر أكثر مف 24كأف تتـ إراحة الحيكاف خلبؿ السفر لمدة )

     . ( أياـ ، ك أف تككف كسيمة النقؿ مجيزة بكؿ كسائؿ الراحة لمحيكاف 4-5)
  : وىنالؾ عوامؿ عديدة تتداخؿ في تحديد الأخطار الناجمة عف النقؿ مثؿ 

، كتزداد الخطكرة بالنسبة لمحيكانات  طريقة النقؿ ذاتيا ، كحالة الطرؽ إذا كاف النقؿ بران  -أ
أثناء نقميا أك إذا كانت الحرارة مرتفعة ك الرحمة طكيمة المدل ، ك  المسمنة أك إذا كانت مزدحمة

  . حماية الحيكانات مف المطر أك البرد غير مؤمنة 
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لمنقؿ تأثيرات تختمؼ بحسب أنكاع الحيكانات ، فالخنازير السمينة ىي أكثر الحيكانات تأثرا  -ب
محدكدة جدا ، ك ىكذا فإف التيكية  بالنقؿ لأف قدرتيا الذاتية عمى التخمص مف الحرارة الزائدة

غير الجيدة أك الحرارة المرتفعة في العربات أثناء النقؿ قد تؤدم إلى الاختناؽ ك لا سيما إذا كاف 
اء نمربك ىذه الحيكانات قد أطعمكىا قبؿ سفرىا لاعتقاد خاطئ منيـ بأف ذلؾ  يزيد مف كزنيا أث

  . البيع ك يخفؼ مف نقصاف الكزف أثناء النقؿ 

النقؿ خاصة في الظركؼ الجكية السيئة إذا لـ يكف ليا أثناء ككثيران ما تختنؽ الأغناـ 
مرافؽ يتفقدىا أثناء السفر ، كما قد تصاب برضكض كجركح ككثيرا ما يرل عمى لحكميا آثار 

  . ربط الحباؿ 
أكثر مف  الصكؼ الطكيؿ ( تككف لحكميا محميةفإف الأغناـ المصكفة ) ذات  كعمكمان 

ككذلؾ فإف الأغناـ السمينة كذات الإلية ، ؾ الأغناـ المقصكصة أك ذات الصكؼ القصير تم
 . الكبيرة قد تتعرض لمرضكض كبخاصة إليتيا أكثر مف غيرىا )إلية مدممة ميركسة بعد الذبح (

كقد تكثر الرضكض عند الأبقار أثناء نقميا إذا لـ تربط جيدا خاصة لدل الثيراف ذات القركف ، 
  . فضؿ فصؿ الذككر عف الإناث ي اكم

إف لمعاممة الحيكانات قبؿ الذبح التأثير المباشر عمى جكدة المحـ ، سكاءن ليباع طازجان 
فالخنازير عرضة للئجياد بشكؿ خاص ، بينما تبدك الأغناـ محصنة ضد ذلؾ  . أك مصنعان 

عيا ، فالحالة المثالية حيكانات المحكـ جمي فيكعمى أم حاؿ فالإجياد يمكف أف يؤثر  . نسبيان 
 . لمحيكاف قبؿ الذبح تستكجب أف يككف مرتاحان كىادئان 

كتعد المعاممة الصحيحة لمحيكانات قبؿ الذبح جزءان مف عممية ضماف الجكدة الإجمالية 
لمحـ ، ففي الدانمارؾ مثلبن يجب أف تنقؿ الخنازير المعرضة للئجياد في كسائط نقؿ مكيفة 

 . لصيؼ لأنيا لا تتحمؿ درجات الحرارة العالية باليكاء طيمة أشير ا
إف المعاممة السيئة قبؿ الذبح ليا مؤشراف اثناف عمى نكعية الجكدة المباشرة لمحـ ، 

 ، كىك يأتي مف لحـ البقر عادة مف حيكاف مجيد  (DFD)كتتجمى بالمحـ الجاؼ الصمب الداكف 
إف المحـ  . داكف كمنسكج جاؼ  ( ، كىك ذك مظير PH  =5 .9كالحيكاف المنيؾ فيو )  .

 . الجاؼ الصمب الداكف يتعفف بسرعة باستحالة لكنية خضراء متميزة مصحكبة بركائح كريية 
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مف لحـ خنزير عادة مف حيكاف  (PSE)كبالمقابؿ يأتي المحـ النضحي الطرم الشاحب 
طريؽ تحكلو كيقمؿ تحميؿ السكر كتكابعو عف  . مجيد يحتفظ باحتياطي كبير مف الغميككجيف 

إلى حمض المبف مف قيمة الييدركجيف الأيكني كىك سريع يؤدم إلى لحـ عادم أك تحت عادم 
مف قيمة الييدركجيف الأيكني الأساسية بمظير شاحب كنسيج طرم ، بالإضافة إلى كميات كبيرة 

ان إف حدكث المحـ النضحي الطرم الشاحب في الخنازير مرتبط كراثي . مف الرطكبة التمقائية 
 . بالسلبلة 

 
 :  Anti mortem inspectionفحص الحيوانات قبؿ الذبح  -

يبدأ فحص حالة الحيكاف العامة مف صحية كجسمانية كدرجة حرارة لمكشؼ عف 
مف الرأس لكجكد ما  يبدأ الفحص ابتداءن  . الأمراض التعفنية كالسارية كتقدير درجة السمنة 

أك أمراض جمدية ، ثـ ننتقؿ إلى باقي أجزاء الجسـ يحتكم بو مف آفات مرضية أك أكراـ خبيثة 
 . كما يجب تحديد ىكية الحيكاف كسنو كجنسو ككزنو  . عضكان عضكان حتى الذيؿ 

 : أىداؼ ىذه المعاينة 
 . الأكياس المائية  –الديداف الشريطية  –اليرقاف  : مثؿ الكشؼ عف الأمراض الحيكانية  -1

رض ىناؾ قرار مناسب يتخذه الطبيب البيطرم كما في مرض كاتخاذ القرار المناسب ، فمكؿ م
 . السالمكنيلب ، حيث يككف القرار شديدان 

  . أما عند الإصابة بالفطكر الجمدية فيككف القرار بإزالة الجزء المصاب فقط  
 : الكقاية مف الأمراض المشتركة كالسارية التي يمكف أف تنتقؿ إلى العامميف بالمحكـ ، مثؿ  -2
، فيمكف أف تنتقؿ إلى العامميف الحمى الفحمية )الجمرة الخبيثة(  –السؿ  –الرعاـ  –كمب ال

  . كعندما نكشؼ ىذا المرض نقي العامؿ مف الإصابة  . بالمسمخ 
ىناؾ  : لابد مف كشؼ الحالات المشتبو بيا لما ليا مف أىمية في فحص المحكـ ، فمثلبن  -3

ف عند فحص المحكـ نجد أعراضان كبيرة كما في مرض أمراض ليس ليا أعراض خارجية ، كلك
السؿ ، فبعد الذبح نلبحظ التدرنات بالعقد المختمطة ، كلابد مف إجراء اختبار السميف لمكشؼ عف 

 . ذلؾ 
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عند إجراء عممية الفحص ما قبؿ الذبح ، يمكف التعرؼ عمى الحيكانات الراقدة عمى الأرض  -4
ك  . إلخ (  . . الكدمات  –لإصابة ) إصابات الرضكض كالمريضة كذلؾ لمتعرؼ عمى نكع ا

لمتأكد مف كجكد مرض ما في الحيكاف قبؿ أك بعد بيعو، كذلؾ لتثبيت أك إلغاء البيع أك الحصكؿ 
  ، كالطبيب يكشؼ ذلؾ فيمنع بيعو كيعاد لصاحبو  عمى التعكيضات المناسبة

في مرض الدكار  : الذبح مثاؿ  عممية فحص الحيكاف قبؿ الذبح تسيؿ عممية فحص ما بعد -5
Gid Disease  ليا قيمة كبيرة في  ك . ييتـ الطبيب البيطرم بفحص المخ أك النخاع الشككي

منع حالات التسمـ الغذائي ، لأف كثيران مف حالات التسمـ تحدث نتيجة استيلبؾ لحـ حيكاف 
 . مريض 

عد الذبح ، لأنيا تعطي مفتش عممية فحص الحيكانات قبؿ الذبح تسيؿ عممية الفحص ما ب -6
المحكـ الكجية الصحيحة للبىتماـ بأجزاء خاصة أكثر مف غيرىا حسب الأعراض التي ظيرت 

  عمى الحيكاف الحي ، كما في مرض الدكراف ، إذ ييتـ المفتش بفحص المخ أك النخاع 
 : تتـ المعاينة عف طريؽ 

 . ترتيب الحيكانات في رتؿ لسيكلة معاينتيا  -1
 . سـ كعزؿ الحيكانات المشتبو بيا ك  -2
 . فحص الحيكانات المضجعة أك ذات المشي غير السميـ بدقة  -3
لأف ليذه  الأغشية المخاطية لمعيف( –عف طريؽ فحص حالة الحيكاف العامة )الحرارة  -4

 . الحالات أىمية كبرل في الأمراض المشتركة السارية 
دة ، كنستطيع أف نكشؼ عف الكسكر أك لابد مف فحص أجزاء الحيكاف كؿ عمى ح -5

 . الإصابات المكضعية كما في ) إصابات الجمد الفطرية ( 
لابد مف فحص ىكية الحيكاف ) ذكر أك أنثى ( ، فالمشترم يستسيغ لحكـ الذككر أكثر مف  -6

 . لحكـ الإناث لاعتبارات ىرمكنية ليا علبقة بتركيب المحكـ 
كلابد مف  . صغير أكثر استساغة كأفضؿ طعمان مف المسفكذلؾ معرفة سف الحيكاف ، فال -7

معرفة كزف الحيكاف إف كاف يزيد عف الحد الطبيعي أك أقؿ ، فإذا كاف أقؿ فيككف ىناؾ مرض 
 . كما في مرض نظير السؿ 
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  :  قبؿ الذبحتحديد عمر الحيواف فحص و  -

 : كمنيا ،  بطرؽ مختمفة يتـ 
رعة سجلبت لكافة الحيكانات ، كلكؿ حيكاف سجؿ خاص حيث يكجد في المز  : السجلات  -0

 . بو يسجؿ فيو تاريخ كلادتو كالتطكرات الإنتاجية كالصحية التي تطرأ عميو 
 3كذلؾ بمعرفة عدد الحمقات المكجكدة في القرف ، حيث يبدأ تشكؿ القركف مف  : القروف  -2

 4ات ، كالحمقة الثانية بعمر سنك  3سنة ، كتظير الحمقة الأكلى بعمر  2شيكر ليكتمؿ بعمر 
 2عمر الحيواف = عدد الحمقات في القرف + : سنكات ، أم أف 

العمر تؤدل إلى فقد النعكمة  فيالزيادة  يجب التأكد مف عمر الحيكاف لأف  : التسنيف  -2
 .  الذككر فيالمحـ خاصة  فيكالطراكة 

  شيرا 12-8كأفضميا عند عمر مف سنة ،  2 - 1مف  : فالعمر الملبئـ لذبح ذككر الأغناـ  - 
. 

 التيالنعاج  أك الإنتاجيسنكات عادة بعد انتياء عمرىا  8-7كيتـ ذبح الإناث عمى عمر  - 
 . سمنت أكثر مف اللبزـ

فالأسناف المبنية تمتاز ببياضيا ، كليا عند اتصاؿ  . ىناؾ أسناف لبنية كأخرل دائمة 
 : أنكاع للؤسناف  3كىناؾ  .  تحكم عنقان عنؽ ، أما الدائمة فتمتاز بأنيا مصفرة كلا

 أضراس -3  أنياب  -2  قكاطع  -1
 كيعتمد في تقدير العمر عمى القكاطع فقط ، فالقكاطع عند الخيكؿ 

 : ، كىي  أنكاع 3
 السداسيات . ج  الرباعيات  . ب  الثنائيات  . أ

 : أنكاع ، كىي  4كعند الأبقار كالأغناـ 
 القارحاف . د  السداسيات  . ج  رباعيات ال . ب الثنائيات  . أ

 سنكات تغيير الثنائيات إلى ثنائيات دائمة ، كبعمر  3كيبدأ بعمر  : الخيوؿ 
 . سنة تبدؿ السداسيات  5,4سنكات تبدؿ الرباعيات ، كبعمر  4
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 2، كيبدأ تبديؿ الثنائيات بعمر سنة  5، 1إلى سنة  1الأسناف المبنية تبقى حتى عمر  : الأبقار 
سنة تبدؿ السداسيات  5,3-3سنة تبدؿ الرباعيات ، كبعمر  3-5,2، كبعمر سنة  5,2إلى سنة 

 . سنة  5,4-4، أما القارحاف فيتـ تبديميما بعمر 
تسنيف الأغناـ مف خلبؿ فحص القكاطع مف الأسناف ، كيتـ بفتح الفـ  فحص كيمكف : الأغناـ  -

الفؾ السفمى فيككف عمر  فيلأمامية مف الأسناف القكاطع كىى الأربعة أزكاج ا كملبحظة حالة
 :  كالآتي الحيكاف

لكنيا يميؿ  بينيا فكاصؿ؛ تككف القكاطع متجانسة صغيرة الحجـ ليس : سنة  1العمر أقؿ مف - 
 . ( كيسمى ) جذع . لمكف الأبيض 

فيسقط  –تغيير الزكج الأكؿ مف القكاطع  فييبدأ الحيكاف  :  سنة 1,5 – سنة 1العمر مابيف - 
حتى تكتمؿ عند عمر  ، كنمك القكاطع الدائمة مكانيا التبديؿ فيالأكسط أكلا ثـ يبدأ  الزكج المبني

 . (خرل كيسمى ) ثنيسنة حيث تتميز بالطكؿ عف الثلبثة أزكاج الأ 5. 1
 

 مف القكاطع المبنية ، كينمك الزكج الثانييحدث تبديؿ لمزكج  : سنة 5,2 -5,1مابيف  العمر - 

 المنتصؼ فيأسناف طكيمة  4الفـ  فيسنة يصبح  5,2ائـ بدلا منيا عند الكصكؿ لعمر الد

 . ( رباع كيسمى )يحيط بيا سنتاف صغيرتاف مف كؿ جانب 
حدث  الزكج الثالث مف القكاطع مثؿ ما فييحدث تبديؿ  :  سنة 3,5 – 5,2العمر مابيف  - 

لمنتصؼ يحيط بو سنة طكيمة مف كؿ ا فيأسناف طكيمة  6السفمى بو  سابقا حيث يصبح الفؾ
 . (سديس )كيسمى جانب 

 فيكبيرة ككمما تقدـ  أسناف 8يككف بالفؾ السفمى  :  سنكات 4 -سنة  5. 3العمر مابيف  - 
التساقط  فيالأصفر ، ثـ تبدأ  العمر تآكمت الأسناف ، ككبر الفاصؿ بينيا ، كتغير لكنيا إلى

 . كاتسن 8حتى تتساقط كميا تقريبا عمى عمر 
كتحديد العمر  يستطيع الطبيب تحديد عمر الحيكاف بغض النظر عف صاحب الحيكاف 

كىناؾ أمكر أخرل نستطيع تحديد العمر بكاسطتيا بشكؿ تقريبي ، فنقكؿ أف الحيكاف  . ىاـ جدان 
 . صغير أك كبير 
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أك  تعتمد عمى درجة تعظـ عظـ الحيكاف ، فنقكؿ أف الحيكاف صغير : بواسطة العظاـ  -4
ككذلؾ  . بالحيكاف الكبير فيصعب كسره أما فعظـ القص يككف طريان نستطيع كسره . كبير 

منطقة الحكض فعند الحيكاف الصغير يمكف فصؿ ىذه المنطقة بسيكلة ، لكف بالحيكانات الكبيرة 
 .  تحتاج إلى منشار

دىا نعرؼ عدد الكلادات سنكات ، كبع 3فعند الأبقار تتـ الكلادة الأكلى بعد  : عدد الولدات  -5
 . لكنيا غير دقيقة  . كنضيؼ سنة لمسابؽ كىكذا

 
 : يبيف عدد الأسناف في الحيوانات  (6رقـ ) جدوؿال و

الخيوؿ  الأغناـ الأبقار
 )ذكور(

الخيوؿ 
 )إناث(

 الجماؿ الخنازير

32 32 41 36 44 22 
 

ساعة  لأنو خلبؿ  12بعد ىذه المعاينة الأكلية لابد مف إعادة فحصيا قبؿ الذبح بػ 
ىذه الفترة قد يعترم الحيكاف مرض ما ظير خلبؿ كجكده بالزريبة  لذا يعاد الفحص لكي 

 .نستطيع أف نميز بيف الحيكاف السميـ كالحيكاف المشتبو بو 
ىك الحيكاف الذم يمشي بشكؿ سميـ كلا يخرج مف أنفو أك فمو أم سكائؿ ،  : والحيواف السميـ 

كما تككف حركات الكرش كالتبرز كالطعاـ  . اطية سميمة كلا تحكم اصفراران كتككف أغشيتو المخ
 . كذلؾ النبض كالحرارة كالضغط ، فإذا كانت طبيعية كاف الحيكاف سميمان  . كالشيية طبيعية 
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 : يوضح ذلؾ  ( 7رقـ ) والجدوؿ التالي
 مدة الحمؿ حرارة النبض التنفس الحيواف
 يكـ 281 ـٍَ  39 د /51 (/د16-12) الأبقار
 --- ـ 39 د /51 (/د21-15) العجكؿ
 يكـ 147 ـٍَ  5.39 د /75 (/د21-12) الأغناـ
 يكـ 147   ـٍَ  5.39 د /75 (/د21-12) الماعز
 يكـ 112 ـٍَ  39 د /75 (/د16-11) الخنازير
 يكـ 341 ـٍَ  38 د /35 (/د12-8) الخيكؿ
 --- ٍ(ـ44-42) (/د141-138) (/د35-12) الدكاجف

 : كبعد الفحص نستطيع تصنيؼ الحيكانات إلى 
 . )المسمخ( حيكانات سميمة تذبح بالأماكف العامة لمذبح  -1
 . حيكانات مشتبو بيا ، كىذه يجب أف تذبح تحت معاينة مشددةو في المذبح الاضطرارم  -2
حيكانات مصابة بمرض كاضح مثؿ نظير السؿ ، كىذه يجب أف تذبح بغرؼ خاصة ) ذبح  -3
 . ضطرارم( ا

حيكانات مصابة بكسر ما ، فيجب ذبحيا مباشرة لكي لا تختمط عمينا مع مسببات أخرل ،  -4
فالحيكاف المعرض للئجياد تككف مناعتو منخفضة ، كأم تغيير سيحدث مرضان آخران ، لذا يذبح 

 . مباشرة ، كتفحص كتزاؿ الأجزاء المصابة فقط حسب الحالة ، كقد ترفض الذبيحة 
د مف أف يرافؽ الحيكاف المذبكح قبؿ إدخالو لممسمخ بشيادة طبية بيطرية مف قبؿ طبيب لاب -5

 : بيطرم كيجب أف تدكـ معمكمات مختمفة أىميا 
العلبجات التي  –طبيعة المرض  –ىكية الحيكاف كعمره  –اسـ صاحب الحيكاف كعنكانو 

كعممية الذبح ) لأف ليا  المدة التي استغرقت بيف إعطاء المضاد الحيكم –أعطيت لمحيكاف 
يكمان ( ، ثـ يكقع  18-15ل بعد ‘أىمية بالتسمـ خاصة بالسرطاف ، إذ لا يزكؿ أثر المضادات 

 . عمى الاستمارة 
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 : المسمخ يمكف الكشؼ عنيا بالفحص قبؿ الذبح في أىـ الأمراض التي  -
 –الفطكر الشعاعية الإصابة بالعصيات الشعاعية ك  –نظير السؿ  –السؿ  : عند الأبقار  -0

 . التيابات مختمفة في منطقة الضرع  –الجمرة العرضية  –الحمى القلبعية  –الجرب 
 –التياب المفاصؿ  –النحافة  –اليزاؿ  : بالإضافة لما سبؽ نلبحظ  : عند العجوؿ  -2

 . ديسنتريا العجكؿ ) إسياؿ متكرر ( 
التياب العقد البمغمية التجبني ) السؿ  – الكمية الرخكة –الحمى القلبعية  : عند الأغناـ  -2

 . الكاذب ( 
تنكرز  –الكسكر  –الحمى القلبعية  –الفطر الشعاعي  –حمرة الخنازير  : عند الخنزير  -4

 . التياب المفاصؿ  –الذيؿ 
كىي إما أف تككف مصابة بحادث أك مريضة بشدة نتيجة السفر أك  : الحيوانات غير السميمة 

لة نقص صمي أم حديثة الكلادة ، كذلؾ الحيكانات المسنة اليزيمة غير المرض ، أك بحا
بشكؿ عاـ يجب ذبح جميع الحيكانات التي تأتي لممسمخ ، فعند  . المكتممة ) نقص صمي ( 

كبيدؼ  . عدـ ذبح الحيكانات فإنيا تذبح خارج المسمخ ، فتككف كسطان ملبئمان لمتمكث أك الغش 
ف ذبح الحيكانات بالمسمخ ، ثـ إصدار القرار حكؿ صلبحيتيا قمع الغش كبيدؼ صحي لابد م

للبستيلبؾ البشرم أـ لا ، باستثناء الأمراض التي نصت عمييا الضابطة الصحية ، أم يجب 
 : التخمص منيا صحيان ، كأىميا 

 . الكمب  –بركسيلب الأغناـ  –الطاعكف البقرم  –الجمرة الخبيثة 
المسمخ ، كتبدأ مرحمة أخرل صالة الذبح في قؿ إلى بعد الفحص كقبؿ ذبح الحيكاف ين
 : ( أقساـ 3ىي المعاينة أثناء الذبح ، كالتي تتضمف )

 . معاينة الأحشاء الصدرية  -1
 . معاينة الأحشاء البطنية  -2
 . معاينة الذبيحة  -3
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 الفصل الثانً

 

 أثناء وبعد الذبحلذبائح ا فحص

 

تأميف الشركط التالية لكي يككف ىذا الفحص جيدان  قبؿ البدء في ىذا الفحص لا بد مف
كمكافيان لمشركط الصحية العالمية ، بحيث يككف القرار الصحي صحيحان كغير مشككؾ فيو ، 

 : خاصة في الحكـ عمى لكف النسيج الدىني أك الدماء كغيرىا ، كىذه الشركط ىي 
حميا الطبيب البيطرم المختص أف يقكـ بالفحص الصحي كالتفتيشي عمى الذبائح بجميع مرا -1

 . أك مف يقكـ بعممو عمى أف يككف ذا خبرة كتأىيؿ عممي متكسط )معيد بيطرم صحي( 
الاعتماد عمى الفحص قبؿ الذبح ، لما لو مف أىمية في تحديد سرعة كأىمية الفحص قبؿ  -2

 . الذبح 
 كثر مف أف يتـ الفحص مباشرة أثناء كبعد الذبح ، بحيث لا يتـ الانتظار لأ -3
 . ( ساعة بعد الذبح لأف التأخير بالفحص سكؼ يؤدم إلى تغير بعض المعالـ لمذبائح 2-3)
أف يتـ كضع كتعميؽ الذبائح )بشكؿ كامؿ أك بشكؿ أنصاؼ كأرباع( بالقرب مف أحشائيا  -4

الداخمية )المعلبؽ( ، ككذلؾ الرأس )في حالة الأبقار( بشكؿ منتظـ كمتسمسؿ ، لكي يسيؿ عمى 
 . لفاحص الفحص بشكؿ جيد ا

ف تعذر ذلؾ يتـ في إضاءة كافية كقكية بحيث يتمكف  -5 أف يتـ الفحص في ضكء النيار ، كا 
 . يكف ىات ، كتفضؿ الإضاءة بمصابيح النالفاحص مف الرؤية بشكؿ جيد في جميع الاتجا

الة أف يتـ الفحص في كقت محدد خلبؿ النيار أك الميؿ ، ككذلؾ في مكاف خاص مف ص -6
 . الذبح تخصص أماكف لإجراء ىذا الفحص 

( ساعة مف الذبح لمشاىدة ظاىرة التيبس الرمي ، 24يفضؿ عند الذبائح أف يعاد الذبح بعد ) -7
 . كأم تغيرات غير طبيعية قد تظير خلبؿ ىذه الفترة 

 : كتتـ بػ  : وطرؽ الفحص 
 . طرؽ حسية  -0
 . مصمية  -ج . ية )ميكركبية(جرثكم -ب . فيزيائية  -أ : طرؽ مخبرية  -2



- 131 - 

 

 : ( كيتـ الفحص الحسي بالاعتماد عمى الخكاص الحسية لمفاحص كخبرتو ، كتشمؿ 1
عف طريؽ مشاىدتو الأكلى لمذبيحة يككف قد ككف فكرة عف جزء مف قراره  : النظر )الرؤية(  -0

 . الصحي كخاصة عف خاصية الإدماء كاليرقاف 
لفاحص بخبرتو إلى الملبمسة كالتصفح بكاسطة الأصابع يمجأ ا : الممس )المصافحة(  -2

كراحة الكؼ اليمنى كاليسرل لمذبيحة مف الأعمى )منطقة الفخذ( إلى الأسفؿ باتجاه الرقبة ماران 
بمنطقة الكتؼ كمتعرضان أيضان لمتجكيؼ البطني كالصدرم كخاصة في ملبحظتو لكجكد 

 –عدـ نمك طبيعي أك جيد لمعضلبت  –التصاقات أك مناطؽ )نسيج( غير طبيعية "كدمات 
 . بركز الييكؿ العظمي )نحافة(" 

حيث يمكف أف يميز الفاحص ما بيف المحكـ اليزيمة كالصمبة كالرخكة كالمدممة ، كما 
البقرية( عف طريؽ  المذنبةيستطيع الكشؼ عف الأطكار اليرقية الطفيمية في الذبائح )مثؿ الكيسة 

كما يمكف تشخيص الإدماء أيضان  . ا في العضلبت خاصة تفحصو بالأصابع لأماكف كجكدى
 . . . بيا ، كالتمييز بيف الذبائح كالجنس ، كالعمر 

كيمكف أف يستخدـ لكي يساعد الفاحص في تكممة الصكرة الكاممة لفحصو كلك أف  : الشـ  -2
يذه استعماليا أقؿ ، كيمجأ إلييا الفاحص خاصة عند ملبحظتو ظيكر ركائح غير طبيعية ل

الذبائح خاصة في معرفة الركائح الجنسية أك ركائح بعض المكاد الأخرل عند تبريد المحكـ ككجكد 
 . مكاد أخرل معيا ، حيث تمتص ركائح ىذه المكاد ، مثؿ رائحة البصؿ 

 -حمضية  –كما يمكف ملبحظة ركائح ناتجة عف مسببات مرضية )ركائح بكلية 
المشكية( كتمييز ىذه الركائح الطبيعية عف  -)المطبكخة تفسخية( كما يمكف شـ رائحة المحكـ 

 غير الطبيعية 
في حالات نادرة يمكف المجكء إلى ىذه الحاسة ، لكف بشركط أف يتـ استخداميا  : التذوؽ  -4

بحذر ، كىي تستعمؿ فقط لمذبائح )عينات( بعد تعريضيا لمحرارة حيث يمكف التمييز بيف لحكـ 
 . طرية ك  قاسية

كيمجأ إلييا في حالة الذبح الاضطرارم أك في حالة الاشتباه في بعض  : وص المخبرية ( الفح2
 : كمنيا  . الحالات المرضية العامة كالمكضعية 
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دماء أك الركائح كتشمؿ فحكصات فيزيائية لتشخيص بعض الحالات ، مثؿ الإ : الفيزيائية  -أ
 : ثؿ كيمكف استخداـ اختبارات مختمفة ، م . الغريبة كغيرىا

حيث تظير الركائح  اختبار القمي  -3اختبار الشكم         -2اختبار الغمياف )الطبخ(      -1
 . بالتسخيف 

 : خاصة لمكشؼ عف درجة حفظ كصلبحية الذبائح بمعرفة  : الكيميائية  -ب
 . بطرؽ مختمفة  PHتقدير درجة التيبس الرمي في تقدير درجة الحمكضة  -1
 . ية لمكشؼ عف درجة الإدماء اختبارات كيميائ -2
 . اختبارات كيميائية لمكشؼ عف صلبحية أك فساد المحكـ )اختبار نسمر(  -3
 . اختبارات كيميائية لمكشؼ عف فساد المحكـ خاصة السمؾ )التفسخ كالتغير في النترات(  -4
 . لكشؼ درجة اليزاؿ )قياس كثافة النقي المخي(  -5
 . كجيف( لكشؼ نسبة السكريات )غميك -6
 . كغيرىا مف الاختبارات  . . لكشؼ الأجساـ الأسيتكنية  -7
لمكشؼ عف نكع كتحديد كجكد الصاد الحيكم ، أك المحكـ )الذبائح( الآتية مف حيكانات  -8

 . معالجة )الكشؼ عف الصاد الحيكم( 
تبارات أحيانان لمكشؼ عف الغش يمجأ إلى تحديد نكع المحكـ خاصة المفركمة بكاسطة الاخ -9

 . الكيميائية 
 : لمكشؼ عف كجكد العدكل أك الإصابة  : جية و اختبارات ميكروبيول -ج
 . الطفيمية  -3. الجرثكمية كالفطرية  -2. الفيركسية  -1
 . لتمييز كتحديد نكع العدكل الجرثكمية  : مصمية  -د

ب يرقاف( يج -استسقاء  –إجياد  –كدمات  –في حالة الذبح الاضطرارم )رضكض 
نما  أف لا يقتصر الفحص عمى الفحص العادم )السريع( الذم يعتمد عمى الخكاص الحسية ، كا 

 : يجب الاعتماد عمى 
 . بإلقاء نظرة سريعة عمى الذبيحة كأحشائيا  : الفحص السريع  -0
بشكؿ جيد ، ككذلؾ يتـ فحص كؿ  كحده بفحص كؿ جزء مف الذبيحة : الفحص الخاص  -2

 . اخمية لمتحديد أك الاشتباه بسبب الحالة لتحديد القرار الصحي الخاص جزء مف الأحشاء الد
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كيتـ بأخذ عينات مف الذبيحة كأحشائيا )لمفحص المخبرم أك  : الفحص الدقيؽ  -2
 . الجرثكمي كالمصمي( إلى المخبر 

 
يجب أخذ العينات بعد ذبح الحيكانات مباشرة كبأدكات نظيفة معقمة ، كما يمكف )تبريد 

لعينات( إذا كانت المسافة بعيدة بالنسبة لممخبر ، كما يمكف تجميدىا لحيف الفحص ، حيث ىذه ا
تكضع في كعاء أك أنبكبة معقمة خاصة كتغمؼ كيمصؽ عمييا البيانات الخاصة ثـ ترسؿ 
لممخبر ، كيفضؿ ذكر مكاصفات الفحص قبؿ أك أثناء أك بعد الذبح ، خاصة في حالة الذبح 

نكع الحيكاف كجنسو كعمره ، كالتغيرات التي شكىدت مف قبؿ الفاحص ، الاضطرارم ، ككذلؾ 
 : كيتـ إرساؿ العينات التالية لمفحص 

( 5-4( غ كبحجـ ")251عينات مف العضلبت )عضمة كاممة مع لفافتيا "غشائيا" بكزف ) -1
  . (  ( سـ عرض" مف منطقة الربع الأمامي كالربع الخمفي المعاكس ليا4-2سـ طكؿ ك )

 



- 133 - 

 

 
 

  : عقدتاف لمفاكيتاف مف كؿ ربع مثلبن  -2
 . أماـ الكتفية مف الأماـ  . ب  . ع  -أ

 . أماـ الفخذية مف الخمؼ  . ب  . ع  –ب 
مع النسيج الدىني كالضاـ كالعضمي المحيط بيا ، كيفضؿ أخذىا بعكس منطقة عينة 

 . العضلبت 
  : الطحاؿ  -2
 . أف يتـ إحداث أم قطع فيو  مف دكفؤخذ بشكؿ كامؿ في حالة الحيكانات الصغيرة ي -أ
في حاؿ الحيكانات الكبيرة )أبقار( فيمكف أخذ جزء منو بحجـ راحة اليد ، كيفضؿ أف يككف  -ب

 . مف الجزء الذم فيو تغيرات 
  : الكبد  -4
إف في حالة الحيكانات الكبيرة )أبقار( يمكف أخذ جزء منو بحجـ راحة اليد ، بحيث يتضمف  -أ

الكبدية أك منطقة الحكيصؿ الصفراكم أك منطقة القنكات الكبدية كالصفراكية  . ب  . أمكف )ع 
 . الكبيرة( 

 القمكب  الكلبكم 
 لحـ بقرم مفركـ

 لحـ غنـ مفركـ

 لحـ مفركـ مدىف

 الأكباد

 الممفية العقدة المساف

 الدماغ
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إحداث أم شؽ  مف دكففي حاؿ الحيكانات الصغيرة فيتـ إرساؿ الكبد بشكؿ كامؿ كسميـ  -ب
 . فيو 
  : يمكف أيضاً إرساؿ الكمية خاصة في حالة  -5
 . التياب الجياز الكمكم  –ب   . كية في الذبيحة الكشؼ عف الصادات الحي -أ

 . ب  . بشرط أف يتـ إرساؿ الكميتيف مع النسيج الدىني الذم يغمفيما ، ككذلؾ إف أمكف )ع 
 . الكمكية( 

  :في حالة الإسياؿ كالالتيابات المعكية كأمراض جرثكمية )اشتباه سؿ( يمكف إرساؿ الرئة -6
 . ترسؿ إحدل الرئتيف مع عقدىا البمغمية  في حالة الحيكانات الصغيرة -أ
 . في حالة الحيكانات الكبيرة يرسؿ جزء مف الرئة بحجـ راحة اليد مع عقدىا البمغمية  -ب
في حالة الاشتباه بالتياب التامكر الجرحي أك أم إصابات قمبية )طفيمية مثلبن( يمكف إرساؿ  -7

 . سـ منو القمب مع غلبفو كمع النسيج الدىني الذم يحيط بق
كبشكؿ عاـ يجب إرساؿ أم عضك آخر )مثؿ الضرع أك الرحـ( عند الاشتباه بأم مرض قد  -8

ففي .يصيب ىذا الجياز أك ذلؾ )مثؿ البركسيلب( عمى أف يتـ إرساؿ العقد البمغمية التابعة لو
 . تحت الفكية(  ب. . إرساؿ المساف مثلبن لمفحص مع فحص)عحالة العصيات الشعاعية يمكف 

بعد الانتياء مف عمميات الذبح يتـ تعميؽ الذبيحة كىي  : الأغناـ والماعز ذبائح أ( فحص 
 : ك الرأسمحتكية عمى الكميتيف بشكؿ كامؿ كبالقرب منيا المعلبؽ 

 : الذبيحة  -0
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كيتـ الكشؼ الصحي في الأغناـ بشكؿ سيؿ كبفحص سريع حيث ليس ىناؾ ضركرة 
نما يكتفي بالتحسس عمييا في الكشؼ عف أماكف العقد البم إحداث أم شؽ ، كما  مف دكفغمية كا 

ضركرية في حيث تككف غير  ة كعضمة القمبلا يتـ إحداث أم شقكؽ طكلية لمعضلبت المتحرك
 .ذبائح الأغناـ كالماعز 

يتـ التأكد خلبؿ الملبمسة )المصافحة( السريعة لمذبيحة بحيث ييتـ الفاحص خاصة 
الييكؿ العظمي ككذلؾ لكف كمممس النسيج الدىني خاصة بفحص  بمدل النمك العضمي كبركز

الأطكار اليرقية لمنغؼ الجمدم في المنطقة الظيرية لمذبيحة ، ككذلؾ ملبحظة ىذا النسيج 
 –التياب  –الدىني لممنطقة الكمكية ، ككذلؾ فحص التجكيؼ الصدرم ، فيما إذا كجد )التصاؽ 

 ـ بكجكد نزؼ دمكم أك إدماء سيء أك خارج كغيرىا قيمة دمكية( ، ككذلؾ الاىتما –كدمات 
 : الأحشاء  -2
حيث يجب فحصيا كخاصة مف أجؿ كجكد الديداف الرئكية أك  : القصبات اليوائية والرئتيف  -أ

كيجب أيضان  ئية أك نزؼ دمكم أك نسيج فيبرينيكجكد التيابات رئكية أك آفات سمية أك أكياس ما
 . ية الحيزكمية الاىتماـ بفحص العقد البمغم

ييتـ بفحصو كفحص نسيجو الخارجي كالداخمي ككذلؾ العقد البمغمية  : فحص الكبد  -ب
الكبدية كالقنكات الكبدية كالصفراكية خاصة مف أجؿ الديداف الكبدية ، كاليرقاف التميفي الكبدم ، 

 . كالأكياس المائية 
زيادة حجمو يمكف الاشتباه و عند حيث إنكخاصة عندما يلبحظ حجمو  : فحص الطحاؿ  -ث

 . بالجمرة الخبيثة ، كخاصة فحص الدـ كالكيسة المائية 
 . كيمكف الاشتباه بالتياب أك خراج أك كيسة مذنبة غنمية  : فحص القمب وغشاؤه  -ج
 . ( . . مف )كدمات ، نزؼ ، تميؼ  : النسيج العضمي  -ح

 : ب( فحص ذبائح الأبقار والعجوؿ 
calres. ass of cattle aInspeetion of carc  : 

يمكف في البداية تقسيميا إلى صفيف أك أربع أرباع يتـ تعميقيا أكلان بالقرب مف  : الذبيحة -0
 : الأحشاء كالرأس ثـ يتـ فحص الذبيحة عف طريؽ 
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 –الحجاب الحاجز  –المساف  –القمب  –العضلبت  : إحداث شؽ طكلي أك عرضي في  -أ
 . ية كالماضغة العضلبت الكتفية كالفخذ

كفي حاؿ التأكد مف كجكد كلك )كيسة مذنبة كاحدة( يجب إحداث شقكؽ أخرل في  -ب
 . العضلبت الأخرل مف الذبيحة )عضلبت الرقبة( 

فحص العقد البمغمية عف طريؽ إحداث شقكؽ ضمف النسيج العضمي لكي يتـ إخراجيا مف  -ت
 : مكانيا كفحصيا 

 . أماـ الفخذية  -2               . أماـ الكتفية  -1
 . أماـ الضرعية )الإناث(  -4 . الإربية السطحية )الذككر(  -3

 : كيمكف أف نفحص أيضان 
 . العقد البمغمية تحت الكتفية )الإبطية(  -5
 . العقد البمغمية البمعكمية الخارجية  -6

ف فيو( حيث يتـ فحص التجكيؼ البطني كخاصة المنطقة الكمكية )حيث تبقى الكميتاف معمقتي -ج
كثافتو( الذم يغمفو ، ككذلؾ مدل كجكد التصاقات  -لكنو  –التأكد مف النسيج الدىني )مممسو 

 . أك أم تغيرات فيو 
كخاصة منطقة الأضلبع كالقص الداخمي كىؿ ىناؾ التصاقات  : فحص التجكيؼ الصدرم  -خ

 –ماـ بفحص )النسيج الدىني أك التيابات أك تغيرات كخاصة السكائؿ المدممة ، كما يجب الاىت
 . النسيج الضاـ ، مف حيث الشكؿ كالمكف كالنمك كالمممس كالرائحة(  –المفاصؿ  –الأكتار 

 : كيجب الاىتماـ بػ  : الرأس  -2
 . المساف  -أ
 . العضلبت  -ب
 . ىؿ ىناؾ تغيرات كخاصة في حالة الاشتباه بمرض الميستريا  : الدماغ  -ج
  لكي يتـ تقدير عمر الحيكاف  : في حالة الفطر الشعاعي ، كالأسناف عظاـ الفؾ كخاصة  -ح
فحص الشفة كالمخطـ كالمساف كالأظلبؼ كالضرع في حالة الاشتباه بمرض العصيات  -خ

 . الشعاعية 
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كخاصة في ( . . يمجأ إلى فحص الدـ )مممسو ، ميكعتو ، مدل التجمط ، المكف  : الدـ  -2
 : حالة الاشتباه 
  . رة الخبيثة الجم -أ
 الإدماء السيئ  -ب
 . طفيميات دمكية  -ج

  : فحص الأحشاء الداخمية  -4
يجب التأكد مف أنو معمقان بالقرب مف الذبيحة نفسيا بحيث يسيؿ  :  Pluckأ( فحص المعلاؽ 

 : عمى الفاحص النطؽ بحكمو كقراره الصحي بحيث يبدأ بفحص 
 
 : ( القصبة اليوائية والرئتيف 0

لفاحص بإجراء شؽ طكلي في القصبة اليكائية بحيث يفحص النسيج الرئكم يقكـ ا
كالأسناخ الرئكية ، إدماء ، نقط دمكية ، سكائؿ التيابية ، أنسجة فبرينية كجكد آفات مرضية 

ثـ يقكـ  . )أكياس مائية ، ديداف رئكية ، خارج بسبب دخكؿ أجساـ غريبة ، درنات سمية( 
 . ع – 1 : ية الحيزكنية كخاصة الفاحص بفحكص العقد البمغم

 : ( فحص المريء 2
كخاصة بإجراء شؽ طكلي يخترؽ نسيجو الداخمي مف أجؿ الكشؼ خاصة الحالات 

]يمكف فحص . الالتيابية أك الإصابة بالطكر اليرقي )سارككسبكريكد( الحكيصلبت المحمية 
 . لمكشؼ عف حالتيا كخاصة الالتصاؽ  غشاء الجنب )البمكرا([

 :  Heartقمب ( ال2
يبدأ أكلان بفحص السطح الخارجي مع الغشاء التامكر كنسيجو الدىني الذم يحيط بجزء 
منو ، ثـ يعمؿ ثقب في غشاء التامكر ، ثـ يعمؿ شؽ لإخراج القمب مف غشاء التامكر 

رائحتيا كخاصة في حالة التياب التامكر  –كملبحظة السكائؿ التي تخرج مف بينيما )لكنيا 
ك الخارج( ثـ بعد ذلؾ يبدأ الفاحص بمسؾ عضمة القمب بإحدل يديو مف منطقة الجرحي أ

البطيف الأيمف كيقكـ بيده الأخرل بكاسطة السكيف بإحداث عدة شقكؽ )طكلية أك عرضية( في 
لمكشؼ عف كجكد الكيسة المذنبة البقرية ، كما يمكف تكسيع  . عضمة القمب )البطيف الأيسر( 
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لسطح الداخمي لمبطيف الأيسر ثـ الأيمف في حالة الاشتباه أك كجكد ىذه الشقكؽ لتصؿ إلى ا
كما يمكف عمؿ فتحة في البطيف الأيسر لمكشؼ عف الإدماء كدرجتو ، ثـ البطيف  . إصابة 

 : الأيمف لمكشؼ عف حالات مختمفة قد تصيب عضمة القمب ، كمنيا 
 . الكيسة المذنبة البقرية  -1
( كخاصة عند الاشتباه . . . قيحية  –دمكية  –مصمية  –فبرينية التيابات مختمفة الشدة ) -2

 .التياب التامكر الجرحي(  –الجمرة الخبيثة  –بمرض )الحمى القلبعية 
 . سكائؿ مصمية ليفية  -3
 . التصاقات  -4
 . ارتشاح دىني  -5
 . الكيسة المائية  -6
 . التآكؿ النسيجي  -7
 
 :  Liver( الكبد 4

يد )الكؼ( كالأصابع يتحسس الفاحص السطح الخارجي )الكحشي( لو بكاسطة راحة ال
 –تنكرزات  –، كالسطح الداخمي )الأنسي( فيلبحظ كجكد )تغيرات في المكف كالحجـ كالقكاـ 

الكبدية )البكابية( ، كبعدىا يقكـ بإحداث شؽ  .ب.عأطكار يرقية( كييتـ أيضان بعد ذلؾ بفحص 
التحرم عف القنكات الكبدية كالصفراكية لملبحظة كجكد طكلي كآخر عرضي في سطحو لمكشؼ ك 

 : كيمكف أف نيتـ بالأمراض كالحالات التالية عند الفحص  الديداف الكبدية
 . التحكؿ )التشحـ( الدىني الكبدم  -أ
 . البقع كالنزؼ الدمكم  -ب
 . ، الالتصاقات ، التيابات مختمفة الشدة كالنكعية  tumorsالأكراـ  -ت
 .  abssisج الخار  -ث
 .  Iocal necrosisالتنكرز المكضكعي  -ج
 . الباستكريلب  –الدرنات السمية  : الإصابة الجرثكمية كخاصة  -ح
 . التياب الكبد الفيركسي  : الإصابة الفيركسية  -خ
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 . .  الديداف الكبدية كالسيمية  –الأكياس المذنبة البقرية  : الإصابة الطفيمية  -د
كغنيان بالحديد كالبركتيف  K , E , D , C , B6 , B1 , Aبالفيتامينات  الكبد غنيان  يعد
 . كفقيران بالدىف 

 :  SPLEEN( الطحاؿ 5
بعد أف يقكـ الفاحص بالجس كالتحسس لسطحيو الخارجي كالداخمي لمكشؼ خاصة 

ضي عف الديداف السمية أك الأطكار اليرقية أك الالتيابات كغيرىا يقكـ بإجراء شؽ طكلي أك عر 
)في حالة الحمى الفحمية  . كثب ، كما يغكص بالعقد البمغمية لمشاىدة التغيرات إف كجدت عف

الطحاؿ غنيان بالدـ كالحديد كفيتاميف  يعدك  . ة( ييتـ بحجمو كلكنو كصفات الدـ()الجمرة الخبيث
(E , C). 
 : ( الحجاب الحاجز 6

المذنبة البقرية أك التياب بجزئيو الكترم كالعضمي كخاصة مف أجؿ الكشؼ عف الكيسة 
 . )يمكف أيضان فحص غشاء البريتكف(  . الحاجز بالجسـ الغريب  الحجاب

  : ب( الجياز اليضمي 
  :  Stomachالمعدة المركبة  -0

حيث يبدأ بفحص الغشاء المحيط بيا )الثرب( مف حيث المكف كالقكاـ ثـ يبدأ بالجس 
 . المنفحة  -د . الشبكية  -ج. الكرقية  -ب . الكرش بأجزائو كغرفو المختمفة  -أ : عمى 

 . كما ييتـ الفاحص أيضان بالعقد البمغمية المعدية التي تكجد في مسار ىذه الغرؼ 
كيجب أف يلبحظ كجكد التياب أك خراج ناتج عف دخكؿ الجسـ الغريب الحاد إلى إحدل ىذه 

 . ار يرقية أك ديداف( الغرؼ أك إذا ما كجدت إصابة جرثكمية )سمية( أك طفيمية )أطك 
  : الأمعاء  -2

تفحص بجميع أجزائيا ، كييتـ لفحص العقد البمغمية المساريقية بحيث يتـ فحص 
حداث شقكؽ فييا لملبحظة لكنيا كالتغيرات التي قد تظير فييا )الإصابة إشكميا الخارجي ثـ ب
 . السيئة أك الطفيمية( 

 : الجياز البولي  -2
 : ف في مكانيما مف الذبيحة ، ييتـ الفاحص بػ اف معمقتيف كمكجكدتيكتككن : الكميتاف  -أ
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 .بو ، مممسو ، لكنو ، مدل تكاجده(فحص النسيج الدىني الذم يغمفيما )تركي -1
فحص العقد البمغمية الكمكية )التركيب ، المممس( كخاصة في حاؿ السؿ أك التياب الكمية  -2

 . الرخكة أك اليزاؿ أك النحافة 
شقكؽ فييما لمشاىدة  إحداثأف تتـ إزالة النسيج الدىني مف حكليما كمف غلبفيما ، يتـ  بعد -3

أم تغيرات في النسيج الكمكم )القشرة أك المب( كخاصة التياب الكمية ، ضمكر ، تضخـ ، 
 .  hydronephorosisاستحالة ، نزؼ دمكم ، استسقاء ، ارتشاح مائي 

 . كالخاص يمكف المجكء إلى فحصيا  في حاؿ الفحص الدقيؽ : المثانة  -ب
 . في حالة الإناث خاصة الحكامؿ أك التياب الضرع يمكف فحصو  : الجياز التناسمي  -4
 :  uterusالرحـ  -أ

انقلبب الرحـ  –احتباس المشيمة  –حمى النفاس  –عسر الكلادة  –في حالة الذبح الاضطرارم 
ية بالبركسيلب أك الإصابة كد الإصابة الجرثكمكذلؾ في حالة الاشتباه بكج .التياب الرحـ  –

 .السمية 
 :   N . UDDERالغدة الضرعية )الثدي(  -ب

المممس ، المكف ،  أماـ الضرعية " .ب.ؿ في فحص العقد البمغمية كخاصة عيتمث
سكائؿ( كخاصة في الأمراض )السؿ ، البركسيلب ، الحمى القلبعية  -الحجـ ، المحتكل" )نزؼ 

في حالة فحص ذبائح العجكؿ يمكف الاىتماـ بالإضافة إلى ذلؾ إلى ك  . عاعي( ، الفطر الش
 : فحص 
 . التياب السرة القيحي كالتياب الحبؿ السرم الصديدم  :  Navelأ( السرة 

 . التياب المفاصؿ القيحي  :  Jointsب( المفاصؿ 
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 الفصل الثالث

 

 بعد الذبح الفحص - 0

 مـالوسـ - 2
 :  الفحص بعد الذبح - 1

 : إلى ثلبث فئات  الفحص بعد الذبحفي  تيصنٌؼ الذبائح
 . ذبائح صالحة للبستيلبؾ البشرم  -1
 . ذبائح صالحة شرطيان للبستيلبؾ البشرم  -2
 . ) إعداـ جزئي أك إعداـ كمي ( ذبائح يجب إتلبفيا  -3
 :  دوف شروط مف  ذبائح صالحة للاستيلاؾ البشري -0

لمفتش المحكـ بأنيا سميمة الذبح  دبعبيحة ك أحشائيا لمذ النيائي فحصالمف خلبؿ  
 عندما لا، ك  تككف عمميات الذبح كفؽ شركط صحية جيدة كطبيعية كذات نكعية جيدة ، بحيث

  . يمكف السماح ليا بالاستيلبؾ المباشر  جزئي أك كمي ،أم تغير مرضي فييا يلبحظ 
 : وىي تتميز بػ 

حمراء  –حمراء بنفسجية عند الماعز  –الحيكاف(  حمراء )تختمؼ حسب نكع : عضلاتيا  -
حمراء كاشفة عند  –حمراء قاتمة عند البقر  –حمراء كردية عند الضأف  –باىتة عند العجؿ 

 . الجمؿ 

كبتعرضيا  . كىي خالية مف الإفرازات المصمية ، ذات رائحة خاصة قريبة مف رائحة الدـ 
 . بة قاسية )التيبس الرمي( لدرجات الحرارة المنخفضة تككف متينة ثـ صم

متماسكة القكاـ  . بيضاء مسكية أك مصفرة )حسب نكع الحيكاف(  : موادىا الدىنية  -
 . كبتعرضيا لمحرارة المنخفضة تصبح صمبة 

 . أبيض  جاؼ خاؿ مف الارتشاحات كالبقع  : نسيجيا الضاـ   -
 رتشاحات كالبقع ممساء شفافة صدفية جافة خالية مف الا : أغشيتيا المصمية  -
 : أحشاؤىا  -
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 . لكنيما متجانس أحمر أك كردم داكف  : الرئتاف  -أ
يختمؼ لكنو باختلبؼ نكع  . ذك أقنية صفراكية طبيعية  . أممس خاؿ مف الأكراـ  :  الكبد -ب

 . عند الجماؿ قريب مف الأحمر المسكد(  –الحيكاف كيككف متجانسان )عند الخراؼ عسمي 
مقطعو أحمر  . سطحو محبب خاؿ مف الأكراـ  . ك لكف رمادم مائؿ لمزرقة ذ :  الطحاؿ -ج

 . غامؽ 
 . سطحو أممس  . ذك قكاـ صمب أكثر مف العضلبت  . عدـ التصاؽ التامكر بو  :  القمب -د
 : ذبائح صالحة شرطياً للاستيلاؾ البشري  -2

يمكف أف  عمى صحة الإنساف ، حيثغذائية أك صحية عندما تككف ىناؾ مخاطر  
  صحيان  ب آمنةكيمكف معالجتيا بأساليلأسباب معينة ، تككف الذبائح كالأحشاء غير سميمة صحيان 

  مختمفة حسب المسبب ، يمكف أف تككف صالح للبستيلبؾ بشركط  ييحكـ عمى المحـ بأنوحيث  .
: 
شركط بكـ حكٌؿ مثؿ ىذه المحت :  خاصةن ) الحرارة المرتفعة ( طك شر بصالحة للبستيلبؾ  -أ 

) تمكث لحكـ كمنتجات سميمة كصالحة للبستيلبؾ إلى المعاممة الحرارية) التعميب ( أك التمميح  
 .خارجي جرثكمي مثلبن ( 

يا صابتإالمحكـ غير الصالحة بسبب تحكٌؿ  :  التجميد صالحة للبستيلبؾ شرطيان بعد  -ب
ريضيا تعالحة للبستيلبؾ بعد إلى لحكـ صبالكيسة المذنبة البقرية ) أقؿ مف عشرة كيسات ( 

/ درجة مئكية ، تبقى لمدة  11-بدرجة تجميد / مثؿ ) لعممية الحفظ بالتجميد لمدة زمنية معينة ،
التجميد يؤدم إلى القضاء ك مكت ىذه الأطكار اليرقية ، كبالتالي تمنع  حيث إف، ( / أياـ  7/ 

 . انتقاليا عبر المحكـ البقرية المجمدة 
، للبستيلبؾك صالحة لمبيع ىي لحكـ  : ت كنكعية ثانية ) ليست درجة أكلى ( لحكـ بدرجا -ج

لحكـ  –) ىزاؿ فيزيكلكجي  : مثؿ  ـ تغيراتك المح هتظير عمى ىذحيث ، لكف بسعر أخفض 
لحكـ ذات لكف  –لحكـ ذات إدماء متكسط  -لحكـ مف حيكانات كبيرة أك صغيرة العمر –نحيفة 

التسكيقية ،  اقيمتي، تؤدم إلى انخفاض  (ة جنسية أك غذائية  لحكـ ذات رائح –أصفر غذائي 
كلا تحتاج ىذه المحكـ إلى معالجة خاصة )كالطبخ قبؿ التكزيع( ، كلكف يمكف بيعيا طازجة 

  . )نيئة( 
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 : تدابير ىامة لمذبائح الصالحة شرطياً للاستيلاؾ البشري 
يجب أف ييحدٌد بأماكف خاصة كييخضع  ، ( الردمء ذم النكعية الثانية) إف بيع كتكزيع المحـ -

 . إلى مراقبة مباشرة كبإذف رسمي 
 . يجب أف يبقى ىذا المحـ تحت المراقبة إلى أف يباع لممستيمؾ كبإذف رسمي  -
 48تتجاكز حرارة المحـ بعد  يجب تبريد المحـ الصالح للبستيلبؾ شرطيان مباشرة بحيث لا -

( كدرجة حرارة  7ساعة )+  ( بعد  3أكثر مف )+  الأعضاءٍـ  . ساعة  24ٍـ
 .عادة الفحص كاتخاذ قرار جديد آخرينبغي إ الأعضاءإذا لـ يتـ تبريد المحـ ك  -
لا  96تزيد عف  يستخدـ المحـ الصالح شرطيان للبستيلبؾ بعد فترة لا - ساعة مف اتخاذ القرار كا 

 . فإف إعادة الفحص كاتخاذ القرار يككف ضركرة ممحٌة 
 : ب إتلافيا ذبائح يج -2
 :  / مرفوض جزئيا/ الإتلاؼ ) الإعداـ ( الجزئي  –أ 

) خراج  جزء كاحد مف الذبيحة فيتؤثر  فقط ، ك عندما تككف الإصابة مكضعية
 ( مثؿ  الأعضاءأحد الأحشاء )  أك  مكضعي في منطقة الفخذ ( ، 
اقي أجزاء الذبيحة أما ب يجب إزالة الأجزاء المصابة ) إصابة مكضعية سمية في الرئة ( ، 

   .  ستيلبؾ صالحة للب تعد، حيث  دكف شركطمف تمرر بشركط أك ف كالأحشاء 
  : الإتلاؼ ) الإعداـ ( الكمي  :  -ب 

) كيعني ىذا أف المحـ غير صالح للبستيلبؾ البشرم كذلؾ في إحدل الحالات التالية  
 : انظر الجزء العممي ( 

 مراض معدية أك سارية آتية مف حيكانات مريضة بأ أنيا  -
 أنيا قد تككف حاممة لأحدل مسببات التسمـ الغذائي   -
 أنيا قد تقؿ إلى المستيمؾ أحد الأمراض المشتركة  -
 . لعامميف في الأغذية لصحة كبيئة امؤذية ك  المستيمكيفضارة بصحة إنيا  -
 .  ةة كفاسدـ غير طبيعيك تجعؿ المح (  ) الحقظ السيئ ىناؾ تغيرات خطيرة -
كبظركؼ عالج ضمف فترة محدكدة تلـ  تلبفيا إذاإ، يمكف شرطيان للبستيلبؾ  صالحةـ الك المح -

 . خاصة 
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 : كيفية معاممة المحـ المستيمؾ شرطياً  -
مقبكلة صحيان بعد أف كانت تشكؿ  الأعضاءإف اليدؼ مف المعاممة ىك جعؿ المحـ ك  

 . لبشرم خطران عمى صحة الإنساف كتصبح آمنة للبستيلبؾ ا
 

 : الطرائؽ المستخدمة في المحـ لمتخمص مف التغيرات المرضية 
تزيد ثخانتيا  الغمي بالماء في قدر بخارم ، أك الشكم بشكؿ قطع لا :  المعالجة الحرارية -أ

ي دقيقة ، كتككف درجة الحرارة ف 151 ؿ الكقت المستخدـ في الغمي عفسـ كيجب ألا يق11عف 
 ٍـ  111كيجب تذكيب الدىف بدرجة حرارة أعمى مف  . دقيقة  21 كلمدة  ٍـ 91مركز قطعة المحـ 

ٍـ  71عف  لا تقؿكينبغي تعريض منتجات المحـ الصالح للبستيلبؾ الشرطي لدرجة حرارة  .
 دقيقة ، 15عف  لا تقؿبحيث تؤثر ىذه الدرجة في كؿ أجزاء المحـ لمدة 

ستخداـ الشرطي لمحـ كناتج معمب يجب كفي حالة الا . دقائؽ  11عف  لا تقؿٍـ لمدة  75أك 
 . دقائؽ  11عف  لا تقؿأف تستمر حرارة التعقيـ لفترة 

( في عمؽ قطعة المحـ كلمدة مف الكقت  11 -عف ) لا تزيديتـ بدرجة حرارة  :  التجميد -ب ٍـ
( لفترة مف الكقت لا تقؿ عف  11 -) ة ، أك بتخزيف المحـ بدرجة حرارةساع 48عف  لا تقؿ ٍـ
 . ساعة  144
فٌؼ بالأصؿ بقطع  : , التخميؿ  التمميح -ج كغ في ماء  5. 2عف  لا تزيدتمميح المحـ الذم جي

 . يكمان  21عف  لا تقؿشديد الممكحة لمدة 
 إف قرارات كشركط بعد الذبح كمعالجة المحـ شرطيان تختمؼ مف بمد : ملاحظة 

دمء للبستيلبؾ البشرم فإف قرار لآخر ، فعندما تككف الدكلة غير مضطرة لإدخاؿ المحـ الر 
 . فحص المحكـ يجب ألا يسمح باستيلبؾ مثؿ ىذه المحكـ 

كفي بعض الدكؿ التي تستكرد المحكـ مف مناطؽ كانت قد اعتيبرت مناطؽ حجر بسبب 
صالحة للبستيلبؾ البشرم كتكزع  تعدانتشار مرض سار خطير أك غير ذلؾ ، فإف ىذه المحكـ 

مؾ بعد معالجتيا ، كلتجنب انتشار المرض الحيكاني ذاتو فإف بيع ضمف مناطؽ محددة كتستي
 . ىذا المحـ يرخٌص بيعو ضمف مراقبة صارمة كيحدد استخدامو ضمف شركط معينة 

 : الحجز المؤقت لمّحـ 
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يجب أف يبقى المحـ المفحكص بعد الذبح لبعض الكقت مف أجؿ إجراء الفحص  
يمكف كشفيا كتحديد أىميتيا مباشرة  لتغيرات التي لاكالاختبارات الإضافية إذا لكحظت بعض ا

 : بعد الذبح ، ليذا ييحجز مؤقتان بانتظار نتائج الفحص المخبرم كذلؾ في الحالات التالية 
عند الحاجة إلى الفحص الجرثكمي مف أجؿ استبعاد حالة عدكل مشتبية ، كتأكيد نتائج  -

 . الفحص قبؿ كبعد الذبح 
فحص الكيميائي ، كفحكصات مخبرية أخرل مف أجؿ إثبات صحة عند الحاجة إلى ال -

 . الحمزكنية ، أك طفيميات أخرل  ة، أك إجراء فحص لمكشؼ عف الشعري الشيادات المقدٌمة
مثؿ ىذه المحكـ تبقى محجكزة أك تيحفظ  : عند عدـ إمكانية القياـ بالفحكصات المخبرية  -

المذنبة، أك المشتبو بإصابتيا  المصابة بالكيسات برخصة حتى إصدار القرار النيائي كالذبائح
كتيعمٌـ مثؿ ىذه المحكـ كتترؾ في صالات التبريد لإجراء الاختبارات اللبحقة  . بالمقكسات القندية 

 . كالممكنة 
 : إتلاؼ المحوـ والأحشاء المصادرة 

تمامو يجب أف يبقى المحـ المصادر تحت إشراؼ إدارة المسمخ حتى إجراء الإتلبؼ كا   
 . ) انظر الجزء العممي ( . بأسمكب صحي 

إف قرارات إتلبؼ المحكـ المصادرة كالأحشاء ينبغي أف تتضمف أساسان ما يمنع تمكث  
كيمكف استخداـ ىذه المصادرات في  . البيئة ، كبالتالي عدـ تيديد صحة الإنساف كالحيكاف 

اني مع المراقبة المشددة في التصنيع مصانع الأعلبؼ بعد معاممتيا لتيحكٌؿ بعدىا إلى عمؼ حيك 
عف الإنساف كالحيكاف مثؿ )معاممة المحكـ بدرجات حرارة مرتفعة( ، أك  ةلدرء الأخطار المحتمم

تيحرؽ ، أك تيذكٌب ، أك تيدفف عميقان بعد صب الكمس عمييا ، أك يمكف اتخاذ أساليب أخرل مثؿ 
كبالإضافة إلى ذلؾ  ؿ ىذه المحكـدكف استيلبؾ مث معاممتيا بالمكاد الكيميائية أك النفطية لمحيمكلة

ساعة عمى الأكثر مف  24يتـ إتلبؼ الذبائح كأجزائيا غير الصالحة للبستيلبؾ البشرم بعد 
 . اتخاذ قرار الإتلبؼ 
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 : ) الختـ ( الوسـ  - 2
يك العلبمة الصحية المميزة لكؿ نكع أك جنس مف ذبائح الحيكانات ، كالتي تدؿ عمى ف
الذبائح قد فحصت مف قبؿ الطبيب البيطرم أك مفتش المحكـ ، كأعطى فيو قراره  أف ىذه

الصحي الخاص بكؿ ذبيحة ، كما يدؿ ىذا الخاتـ أك الكسـ عمى أف ىذه الذبائح قد تـ ذبحيا 
، كقد تـ دفع مبمغ مف اسـ الدكلة / تصدير / (  –اسـ المدينة  –) اسـ المسمخ في المسمخ 

ي المسمخ "أم الرسـ المالي" ، ككذلؾ فإنو يعرفنا عمى نكع ىذه الذبائح "أبقار الماؿ لقاء الذبح ف
جماؿ" أك عمى جنسيا "ذككر أك إناث" ، كأيضان بكاسطة ىذه العلبمة أك ىذا الرمز نستطيع  –

نو يمكف أف أم إ . ، ككذلؾ لتاريخ الذبح أف نميز فيما إذا كانت ممكيتيا لمدكلة أك قطاعان خاصان 
 : ضافة إلى رآة لممستيمؾ تجعمو متيقنان مف أف ىذه المحكـ جيدة ، بالإيككف م

، صالحة للبستيلبؾ البشرم ، بتقديـ لحكـ صحية سميمة خالية مف أم مسببات مرضية -
 .مف قبؿ لجنة صحية بيطرية  ياحيث إن

لأف لكؿ منيا الختـ . بأف تباع لحكـ الماعز عمى أنيا لحكـ ضأف  : منع عممية الغش  -
 لشكؿ كالمكف الخاص بيا كا
 . لممسمخ  بدفع الرسكـ المالية  : اليدؼ المالي   -
 . تميز نكع كجنس الذبائح   -
 . تميز ممكية الذبائح   -

يجب أف يؤخذ المحـ للبستيلبؾ البشرم مف حيكانات صحية كخالية مف المرض  -
ليذا يجب أف تعزؿ قدر المستطاع إف حيكانات المحـ تحمؿ عددان مف الأمراض إلى الإنساف ، ك 

الحيكانات التي تبدم أعراضان سريرية ظاىرة مف الزريبة قبؿ الذبح ، كلكف لا يمكف اكتشاؼ كؿ 
إف معاينة المحـ  . الحالات المرضية قبؿ الذبح ، كليذا فإف المعاينة بعد الذبح ذات أىمية كبرل 

تماد عمى قرار مجاؿ متخصص ، كيجب الرجكع إلى الطبيب البيطرم )مفتش المحـ( للبع
 . المعاينة الصحي

كتجدر الإشارة إلى أف حيكانات الذبح الاضطرارم تعطي سببان كبيران ليذا الاىتماـ ،  -
فبعض البمداف لا تسمح لمثؿ ىذه  . فالمكقؼ تجاه الذبح الاضطرارم يختمؼ مف بمد لآخر 
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 . عمى الإرشاد البيطرم  الحيكانات أف ينتفع بيا للبستيلبؾ البشرم ، بينما تعتمد بمداف أخرل
أك تنتظر الذبائح ريثما يتـ الفحص الجرثكمي كالنسيجي ، كمما لا شؾ فيو أف المحـ غير 
الصالح يجد طريقة إلى الأسكاؽ الاستيلبكية عمى الرغـ مف اتخاذ الكثير مف أسباب الحيطة ، 

لح ، كفسح المجاؿ فالسبب الضمني اقتصادم نظران لفرؽ بالسعر بيف المحـ الصالح كغير الصا
لمخالفة قكاعد المينة كأصكليا في طكؿ الصناعة كعرضيا بدءان مف المزرعة ككصكلان إلى 

 . المستيمؾ 
 :  يدؿ عمىفيك  : ( في سوريا مغالوسـ )الد

إف كؿ ذبيحة قد دفع عنيا لممسمخ مبمغ مف الماؿ محدد حسب القكانيف لمحيكانات  : المالي  -0
 . ( ليرة سكرية 125( ليرة سكرية كالجماؿ )121رية كالكبيرة )( ليرة سك 51الصغيرة )

أم أف الذبيحة قد شاىدىا كفحصيا الطبيب البيطرم أك الخبير البيطرم فحصان  : الصحي  -2
 . دقيقان سريعان 

خاص  ) حرؼ أك رقـ (أك لمؤسسة ما ، كليا خاتـ لمنتج أك لمحؿأم تابع  : الشخصي  -2
 . معيف لمكسـ ك لكف ككف لكؿ نكع مف الحيكانات شكؿ كما يمكف أف ي، كشخصي 

 .ذبائح المعدة لمتصدير أك لمتكريدىناؾ أختاـ خاصة تختـ ليا ال : التصديرم -4
  : ختـ وتمييز الذبيحة 

يبيف  . يجب أف تحفظ الأختاـ في مكاف أميف في المجزر في عيدة الطبيب البيطرم 
مختمفة حسب نكع كعمر ك أشكاؿ كىي ذات ألكاف  داخؿ الختـ اسـ المجزر كتاريخ الذبح ،

 : حيث يككف كالآتي  . الحيكاف 
 .ذبائح الأغناـ  : ختـ دائرم الشكؿ بمكف أحمر  -

 .ذبائح الأغناـ المستكردة   : ختـ دائرم الشكؿ بمكف أخضر  -

 .ذبائح العجكؿ ) الثيراف(  : ختـ دائرم الشكؿ بمكف أزرؽ  -

 .ذبائح الماعز  : ختـ مثمثي الشكؿ بمكف بني  -

 .ذبائح إناث الأبقار كالأغناـ ) ذبح اضطرارم  : ختـ دائرم الشكؿ بمكف أسكد  -

 .ذبائح الإبؿ ) الجماؿ (   : ختـ دائرم الشكؿ بمكف أصفر  -
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طبيب المف قبؿ  بأنيا فحصتيطمئف عمى الذبيحة فالمشترم عندما يشاىد الختـ 
كالختـ  . البطاقات(  -الكي  –الطباعة  –لعادم ، كىذا الكسـ يككف بكاسطة )الختـ االبيطرم 

أك مربعان أك دائريان أك مثمثيان أك خشبيان ، كقد بأخذ شكلبن  إما أف يككف معدنيان أك بلبستيكيان 
، كشكؿ  يمكف أف يأخذ أشكالان أخرل مثؿ )شكؿ القرنيف في ذبائح العجكؿكما  . مستطيلبن 

 .السنـ أك السنميف في ذبائح الإبؿ(
،  عمى الذبيحة كثابتان  مستيمؾ ، غير ضار بصحة ال ) المكف ( يجب أف يككف الحبرك 

كأف ينفذ لمساحة معينة في الذبيحة ، كأف يبقى عمى الذبيحة حتى كلك غسمت ، كأف يجؼ عمى 
 :, حيث يمكف أف نميز بعد فترة زمنية قميمة الذبيحة 

 . محمكؿ يأخذ المكف الأزرؽ كأزرؽ الميتيميف  -1
(% + حمض الخؿ + الغميسريف أك الكحكؿ 3-1محمكؿ يأخذ المكف الأحمر الفككسيف ) -2

 . ، كغيرىا الميتيمي 
كؿ ذبيحة ك لآخر كىك يختمؼ مف دكلة إلى أخرل ، كمف محافظة لأخرل ، كحتى مف مسمخ 

 . غير مختكمة أك مختكمة بخاتـ مزيؼ يعاقب عمييا القانكف 
كتابة مثؿ المساف ( بطرؽ مختمفة ،  –القمب  –بد كما يمكف ختـ الأحشاء مثؿ ) الك

في كيس كعبكة  الأعضاءكافة المعمكمات الصحية عنيا عمى كرقة خاصة ، ثـ كضعيا مع 
 . خاصة ، أك أف يتـ الكسـ عف طريؽ عممية الكي 

الرقـ السرم لكؿ  –المسمخ  –المحافظة  : فيكتب فيو ) اسـ  : أما في جميورية مصر العربية 
   : جنسو ( ، كتقسـ  –نكع الحيكاف  –ع أك شير أسبك 
الختـ الذم يأخذ الشكؿ المثمثي كالمكف الأحمر فيدؿ عمى المحكـ كالذبائح كالتي مصدرىا  -

 حيكانات عمرىا أقؿ مف سنتيف ، 
سطكاني كالمكف الأحمر فيدؿ عمى المحكـ كالذبائح كالتي مصدرىا الختـ الذم يأخذ الشكؿ الا -

 . ىا أكثر مف سنتيف حيكانات عمر 
 : أنواع الأختاـ في الدوؿ الأوربية 

الدائرم ، كيدؿ عمى أف الذبيحة صالحة للبستيلبؾ كبدرجة أكلى ممتازة  : الختـ الأوؿ  -0
 .  كالرائحة الطبيعية  تأخذ جميع المكاصفات مف حيث اكتناز المحـ كالمكف
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)  صالحة للبستيلبؾ بشرط الحرارةالسداسي ، كيدؿ عمى أف الذبيحة  : الختـ الثاني  -2
 . التعميب ( أك التمميح 

الدائرم المحاط بمربع ، كيدؿ عمى أف الذبيحة أقؿ اكتنازان مف الحالة الأكلى  : الختـ الثالث  -2
 . كيفضؿ أف يباع المحـ لصناعة المحكـ  . في الكتؼ كالفخذ كالكزف ، كليا نفس المكف 

 .  تجميد يدؿ عمى أف الذبيحة صالحة للبستيلبؾ بشرط الالمربع ، ك  : الختـ الرابع  -4
 . المثمث ، كيدؿ عمى أف المحـ غير صالح للبستيلبؾ  : الختـ الخامس  -5
المستطيؿ ، كيدؿ عمى أف الذبيحة خالية مف الإصابة ، خاصة إصابة  : الختـ السادس  -6

) . ر المصابة بالشعرية الحمزكنية الخنازير بالشعرية الحمزكنية ، كلا بد مف فحص جميع الخنازي
 .انظر الجزء العممي ( 

 
 :  Conditioningتكييؼ المحـ 

يتطمب المحـ التكييؼ لمحصكؿ عمى الدرجة المطمكبة مف الميكنة كالطراكة ، كىذا 
لمدة أسبكع أك أكثر بالتبريد قبؿ التقطيع لمبيع بالمفرؽ ، لقد قامت محاكلات  إبقاءهيستدعي 

عمى سطح المحـ أك بالحقف  Proteolyticـ باستعماؿ الإنزيمات الحالة لمبركتيف لتطرية المح
 . المباشر قبؿ الذبح 
 :  Boningتقطيع الذبيحة 

يتـ تسميـ المحـ إلى منافذ البيع عمى شكؿ أنصاؼ ذبائح ، كالتي تنجز كتقطع فيما بعد 
ات المحـ المتزايدة تفضؿ لحـ إلى قطع المفرؽ ، إف الأسكاؽ الكبرل التي تضع في حسابيا مبيع

الأفخاذ الرئيسية ، كلحكـ مف العظـ بالشكؿ المناسب لتقطيعيا كتييئتيا لمتعبئة في مصنع 
( 48-24) ( درجة مئكية لمدة 4إلى ) + ـ ك التعبئة المركزم أك في السكؽ الإفرادم ، تبرد المح

تعبأ  يمكف أفأحيانان ، ك  كالعجكؿ ـ الأفخاذ الرئيسة لمبقر ك إف لح . ساعة قبؿ التقطيع النيائي 
 . بتفريغ اليكاء قبؿ الشحف لحكـ الضأف 
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 :  hot boningالتقطيع الساخف 
إف التقطيع الساخف ىك طريقة يقطع فييا المحـ "عادة لحـ البقر" كيجزأ كيعبأ بتفريغ 

لأفخاذ الرئيسة ( ساعة بعد الذبح ، بينما ما يزاؿ المحـ ساخنان ، كيمكف فصؿ ا2-1اليكاء مف )
 . أك أف تستعمؿ طرؽ تقطيع العضلبت لفصؿ مجمكعات العضلبت 

إف فكائد التقطيع الساخف تكمف في تكفير تكاليؼ التبريد عمى تكاليؼ تبريد الذبائح 
بعظميا ، كفي تخفيض الخسائر بالتبخر ، كالخسارة الناتجة عف التسييؿ ، لقد تبيف إمكانية تزايد 

رثكمي عمى المحـ المقطع ساخنان ، لكف يبدك أف التأثيرات مف غير المحتمؿ معدلات التكاثر الج
أف تككف ذات أىمية مف الناحية العممية ، كتكمف المصاعب عمى أم حاؿ في تجييز الذبيحة 

إف ىذه القكاعد  . المينة كقبؿ التيبس ، مما ينجـ عف ذلؾ مستكل أعمى مف التمكث الابتدائي 
مف منتجاتيا تتمثؿ في حفظيا نظيفة مغطاة كباردة كذلؾ لحفظ قيمتيا لتخزيف المحكـ أك أم 

 . الغذائية كحمايتيا مف التمكث كما ينتج عنو مف فساد كتسمـ لمحكـ 
إف تمكث إنتاج المحكـ بشكؿ عاـ يحدث عند تلبمس ىذه المنتجات مع الأيدم أك 

لذا فإف عممية حفظ منتجات  الأقمشة أك الأكاني أك أم مف التجييزات المستخدمة كالممكثة ،
المحكـ بصكرة نظيفة يؤدم إلى خفض نسبة تمكثيا بالميكركبات أك أية كائنات ممكثة أخرل ، 

 . كربما تنعدـ نسبة تمكثيا تمامان 
 : في المسالخ  Coolingعممية التبريد 

كما نعمـ أف عممية تبريد المحكـ في المسالخ ىي عممية ىامة تسبؽ عمميات تخزيف 
حكـ كتسكيقيا كىذا في المسالخ الفنية التي تحتكم عمى غرؼ خاصة بالتبريد أما في المسالخ الم

 . التي لا تحتكم عمى ىذه التجييزات فإف لحكميا تنقؿ بعد الذبح إلى أماكف التخزيف مباشرة 
 

 : الخطوات العممية لتنفيذ عممية التبريد في المسالخ الفنية تتضمف الإجراءات التالية 
لا ننصح بإدخاؿ المحكـ مباشرة بعد الذبح إلى غرؼ التبريد لأف ىذه المحكـ تككف درجة  -1

كالتبريد المباشر في ىذه الحالة يفقدىا شكميا  . حرارتيا مرتفعة كتتكثؼ عمييا الرطكبة 
لذا فمف الأفضؿ إبقاء الذبائح فترة مف الزمف  . الاعتيادم كخاصة في الطبقة الخارجية لمذبائح 

تجؼ قميلبن كتنخفض حرارتيا كمف ثـ تدخؿ إلى غرؼ التبريد كىذا التبريد الأكلي ىك حتى 
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الأفضؿ مف الناحية العممية لأنو مف الناحية التسكيقية فإف أم تغير في منظر الذبائح كلكنيا لو 
 . تأثير سمبي عمى طمبيا كسعرىا في السكؽ كعدـ قدرتيا عمى المنافسة

يزة التبريد قبؿ إدخاؿ المحكـ إلى الصالة في الخطكة الثانية مف ىذه مف الميـ جدان تشغيؿ أج -2
-2-العممية كبعدىا ندخؿ الذبائح الكاممة أك المقطعة بعد أف تنخفض درجة حرارة الصالة إلى )

، كما يجب ـ( كذلؾ لتلبفي ارتفاع درجة حرارة الصالة الناتج عف حرارة الذبائح المرتفعة نسبيان 34
 %( كبعدىا نراقب الحرارة حتى تستقر عمى درجة 95-91)لرطكبة أف تككف نسبة ا

( كىذه الظركؼ  3-) ٍـ  . مثالية لتبريد الذبائح تعدإلى الصفر 
كالزمف الذم تتطمبو عممية التبريد يعكد إلى مجمكعة عكامؿ منيا نكع الذبائح كحجميا 

ب لتبريدىا كقتان أطكؿ مف كشكؿ إدخاليا إلى صالات التبريد، أم أف إدخاؿ الذبائح كاممة تتطم
 . الذبائح المقسمة إلى قطع 

كما تمعب كمية الدىكف المكجكدة في كؿ ذبيحة دكران في زمف التبريد كعامة فإف ذبائح 
 . الأبقار تتطمب كحسب شدة تيار اليكاء المستعمؿ كقتان أطكؿ مف الأغناـ كالعجكؿ الصغيرة

 . ( ساعة 36-24ذبائح الأخرل تتطمب )ساعة( أما ال 48-41فالأبقار تتطمب ما بيف )
كلكي يككف التبريد متكازنان فلب بد مف تكزيع كترتيب الذبائح داخؿ الصالة بشكؿ تككف 
معو متباعدة مسافة تسمح بمركر اليكاء إضافة إلى كضع الذبائح الكاممة قريبة مف مصدر 

احد عمى أف يككف سطحيا كمف الميـ عمميان كضع أنصاؼ الذبائح باتجاه ك  . التبريد مباشرة 
كيجب أف تتـ عممية التبريد بسرعة قدر الإمكاف كذلؾ لمنع  . الداخمي باتجاه مصادر التبريد 

 . سرعة تكاثر كنمك الأحياء الدقيقة 
و في حيث إنلذا نعتبر العشر ساعات الأكلى مف زمف التبريد ىي مف الفترات الحرجة، 

درجة مئكية كىي الحرارة الملبئمة  35مف العظـ حكالي  ريبةىذه الفترة تككف درجة حرارة المحـ الق
 . جدان لنمك الجراثيـ 

كنمفت الانتباه إلى مسألة في عممية التبريد كىي أف الفطريات )العفف( مقاكمة لتأثير 
ف قسمان منيا يستطيع النمك في درجة حرارة تصؿ   التبريد ، كا 

 Pseudomonas Achromobacterكتر كما أف بعض الجراثيـ مثؿ الكركمكبا . ـ(94-)
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ـ (، حيث تككف طبقة لزجة )دبقة( عمى السطح  ٍ 5-، 3-تستطيع النمك في درجة حرارة )
 . الخارجي لمحـ كتغير المكف كتتصاعد منو رائحة غير مرغكبة 

كتجاريان ىناؾ ظاىرة ليست مرغكبة لدل تجار المحكـ تحصؿ مف جراء عممية التبريد 
كىذا الفقداف أك النقص في  . كزف الذبائح نتيجة عممية الجفاؼ الحاصمة كىي فقداف كمية مف

( % حسب طكؿ فترة التخزيف أك قصرىا، كحسب نكع المحكـ 5. 2( إلى ) 1الأكزاف يقدر بػ) 
كحجـ الذبيحة، كاحتكائيا عمى الدىف ، كسرعة حركة اليكاء المستعمؿ في التبريد كىؿ ىك ىكاء 

كىذه مسألة يجب  . ؿ تمعب دكران في قمة أك زيادة نسبة فقداف الكزفجاؼ أـ رطب ، كميا عكام
يصاليا لممستيمؾ بشكؿ جيد ، كىناؾ طرؽ عممية تستخدـ  العمؿ بصكرة دائمة عمى الحد منيا كا 

  : لمحد مف حدكث ىذا النقص كىي 
ؿ التقمص أف نعمؿ عمى تغميؼ الذبائح بالقماش قبؿ إدخاليا صالة التبريد فيذه العممية تقم -1

  . %41كالجفاؼ إلى حدكد 
% تكفر انخفاض نسبة 92-91إف استخداـ اليكاء الرطب في التبريد برطكبة نسبية ما بيف  -2

 . عالية مف ىذا الفقداف 
إلى  1كبصكرة عامة عند استخداـ ىذا الأسمكب عند التبريد تككف نسبة الفقد في الكزف بحدكد )

 . %( فقط 2
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 بعالفصل الرا

 

 نقل اللحوم

 

يجب أف تدخؿ الذبيحة إلى المبرد بالسرعة الممكنة كيجب أف تككف جافة قدر الإمكاف 
كاليدؼ مف التبريد ىك تثبيط نمك البكتريا كتكسيع إطالة فترة حفظ المحكـ المبردة ، كبالتالي 

ة أكثر ( ـ ، كىذا سكؼ يعطي مد74( ـ إلى ما يقارب )+374تخفيض درجة حرارة الذبيحة مف )
يجب أف  . ( ـ 44( أسابيع عندما تككف درجة حرارة مركز المحـ )+4-3لمحفظ بحيث تصؿ إلى )

تكضع الذبائح في المبرد مباشرة بعد كزنيا ، كيجب أف تعمؽ في صفكؼ ، كلا تممس الأرض 
 أبدان ، كبعد بضع ساعات نلبحظ أف الجزء الخارجي لمذبيحة سكؼ يككف باردان لكف درجة الحرارة
التي تيمنا ىي تمؾ التي بداخؿ الذبيحة كالتي يجب قياسيا بميزاف غير الميزاف الزجاجي 

 . )المسبر( 
إف تبريد المحكـ الطازجة بأسرع ما يمكف ىك الطريقة المثمى لمقاكمة فساد كتحمؿ 
المحكـ ، فضلبن عف أنيا تجعؿ عممية ظيكر التيبس الرمي لمذبائح بشكؿ أمثؿ كجيد ، كدرجة 

حالة لمبركتيف ، ككذلؾ يعمؿ  أنزيماتمف الطراكة كيمكف زيادة الطراكة عف طريؽ استعماؿ  جيدة
التبريد أك التجميد عمى القضاء عمى الأطكار البرقية )الكيسة المذنبة البقرية( مثلبن في حالة 

 . إصابة الذبائح بيا 
، يحدث تزكد بسكؾ  دلذا يجب أف تزكد المجازر الحديثة بمجمكعات مناسبة مف كحدات التبري

كيجب مراعاة تعميؽ الذبائح بحيث  . حديدية )قضباف( مرتفعة لمماشية كأخرل منخفضة لمضأف 
تسمح بمركر اليكاء البارد مف خلبليا، كلا تقؿ المسافة بيف الذبيحة كالأخرل عمى القضباف عف 

، ككذلؾ تسجيؿ  ( سـ لمحملبف ، مع تسجيؿ درجة الحرارة بشكؿ منتظـ51( سـ لمماشية ك)91)
ككذلؾ ملبحظة سرعة  . الرطكبة لأف ليما دكران كبيران في الحفظ كدرجة نمك مسببات الفساد 

 . حركة اليكاء 
كيمكف استخداـ الفكلاذ أك الألمنيكـ أك البلبستيؾ المقكل لأبكاب حجرات التبريد ، 

ليا طرؼ أرضي جيد ، كيمكف أف تنزلؽ تمؾ الأبكاب إذا كانت عمى عكازؿ مناسبة ، كأف يككف 
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كأف تبطف الحكائط الداخمية بمعدف لا يصدأ أك مف الألمنيكـ ، كأف تككف الأبكاب محكمة 
 . الإغلبؽ 

إف عدـ تبريد الذبائح كبيعيا مباشرة بعد الذبح ثـ تقطيعيا "تقطيع ساخف" يؤدم إلى 
 :تزايد معدلات تكاثر الجراثيـ عمى سطح المحكـ ، بيد أنيا تؤدم إلى 

 . تكفير تكاليؼ التبريد  (1
كفاءة المبرد ، الثقؿ ، حجـ : ( تخفيض الخسائر بالتبخر ككذلؾ بالتنقيط "خركج ماء منيا" 2

( ـ درجة كتتحقؽ 74-6الذبيحة كسمنتيا ، ككدليؿ عاـ تككف درجة حرارة العضلبت العميقة بيف )
 كصكؿالفشؿ في ك  . ( ساعة لمماعز 31-24( ساعة لمحـ الضأف ك )36( أك )28خلبؿ )

درجة الحرارة الداخمية بسرعة سكؼ ينتج عنو تكاثر الجراثيـ عميقان في المحـ ، كصدكر الرائحة 
 . الكريية كفساد العظـ 

ذا قطعت سمسمة التبريد  المحـ المبرد يجب أف يبقى باردان حتى يباع أك يطبخ ، كا 
ثر مف طاقتو ، كترؾ فراغات فسكؼ تنمك الميكركبات بسرعة ، كما يجب عدـ تحميؿ البراد أك

 . لميكاء لينتشر ، كفتح الأبكاب عند الضركرة ، كملبحظة المعايير الصحية عند معالجة المحـ 
( 1أما درجة حرارة التخزيف المثمى لمحـ الطازج فيي فكؽ درجة تجمده تمامان ، أم )

الدكلي لمختمؼ أنكاع  ( ـ ، كمدة التخزيف المتكقعة المعطاة مف قبؿ معيد التبريد34سنتغراد )
 :  الآتي ( 7رقـ ) المحـ ىي حسب الجدكؿ

 
 

 أسابيع بتعميمات صحية صارمة 2 لحـ البقر
 أسابيع 3-1 لحـ العجؿ

 يكـ 15-11 لحـ الخركؼ
 أياـ 5 الأرنب

 أياـ 7 لحـ الدجاج
 أياـ 7 المنتجات مف الذبيحة الصالحة للؤكؿ
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كىكذا فإف  . ( ـ 14-1المحـ نادران ما تبقى ) ككفؽ الشركط التجارية فإف درجة حرارة
  ( % 91أكثر مف ) RHأكقات الخزف الحقيقي يجب أف تنقص إذا كانت الرطكبة النسبية 

كيجب كضع المحـ مباشرة بالبراد بعد التسميـ ، كأم جزء تظير عميو علبمات العفف أك 
م بشكؿ كامؿ ، كيجب أف مفرزات البكتريا المزجة يجب أف يقطع كيتمؼ ، كيجب غسؿ الأيد

تغمس السكاكيف بمياه مغمية ، كيجب أف تككف الثلبجات نظيفة بشكؿ كامؿ بعد إبعاد مثؿ ىذا 
 . المحـ 

كيجب أف يكضع ميزاف الحرارة في الثلبجة بانتظاـ ، إذ يجب أف تبقى درجة الحرارة 
 . ( ـ 14-1في مجاؿ ضيؽ مف )

ح ما ىي إلا تكميؿ لعمميات الحفظ ، إذ إف الشاحنات الخاصة بنقؿ المحكـ كالذبائ
يجب أف تحفظ المحكـ عمى درجة حرارة الصفر المئكية أك ما يقاربيا قبؿ النقؿ ، كما يجب أف 
ذا كضعت في أكياس فيجب أف تككف نظيفة ،  تعمؽ عمى قضباف حديدية مرتفعة عف الأرض كا 

 . ا كالعربات التي تنقؿ المحكـ يجب أف لا تنقؿ أم شيء آخر سكاى
السيارات العازلة غير المبردة يمكف أف تبرد بإضافة الجميد إلا أنيا لا تمكننا مف ضبط 

ت غير العازلة كالعربات المفتكحة لا يمكف اعتبارىا بنفس الصلبحية لنقؿ االحرارة أما السيار 
حدث المحكـ ، كخصكصان في المناطؽ الحارة ، بالإضافة إلى عدـ التحكـ بدرجات الحرارة ، إذ ي

كفي العربات المفتكحة تككف المحكـ عرضة لمحشرات كالغبار  . التكاثؼ عندما يعاد التبريد 
ف كاف ىنالؾ تأخير لا يمكف  كالتمكث ، كما يجب الشحف كالتفريغ بأقصى سرعة ممكنة ، كا 

 . تفاديو فإف كتؿ الثمج يجب أف تكضع في الأجزاء الفارغة مف الشاحنة "العربة" 
تقنية"، فإف الكقت  -مادية  –التبريد بالإمكاف سكاء لأسباب "اقتصادية  عندما لا يككف

( ساعة ، كيجب أف يككف الذبح كالتنظيؼ قرب 24الأقصى لبقاء المحكـ يجب أف لا يتجاكز )
ذا كانت الذبائح كالمحكـ محفكظة في غرؼ  مكاف البيع ، كأف يككف سريعان كبنظافة تامة ، كا 

 . ظ درجة الحرارة في ىذه الغرؼ بكتؿ مف الجميد إف كاف ذلؾ ممكنان عازلة جيدان يمكف أف تحف
كبما أف تبريد المحكـ الخالية مف العظاـ أسيؿ بكثير مف تبريد الذبيحة كاممة فإف تجريد المحمة 

كيجب أف تعامؿ الذبيحة بدقة لتجنب تحضير لحكـ  . مف العظاـ يجب أف يككف بسرعة قصكل 
ق يجب أف ما يأتي بسرعة ، إف الغرؼ المستخدمة لذبح الحيكانات ك ( كالتي تتمؼ PHعالية )



- 156 - 

 

تككف نظيفة ميكاة بشكؿ جيد كبعيدان عف ضكء الشمس المباشر كالغبار كاليكاء كالحشرات 
( ـ لتنظيؼ كؿ المعدات كالسطكح ، 824كالقكارض ، كيجب أف يككف ىنالؾ ماء حار بدرجة )

 . كيجب أف يراعي العاممكف الصحة العامة 
إف كضع المحكـ عمى رافعة سيقمؿ مف خطر التمكث مف الأرض أك الاحتكاؾ بيا ، 
كيجب أف تعمؽ الذبيحة عمى القضباف ، أما ذبيحة الأبقار فيفضؿ تقسيميا إلى أربعة أقساـ 
لتسييؿ تعميقيا كنقميا كالأحشاء الحمراء كالكبد يجب أف تعمؽ عمى كلبليب ، أما الممحقات 

كالرؤكس فيجب أف تككف في غرؼ بعيدة لتسييؿ العمؿ ، كمف أجؿ صحة الأخرل الزائدة 
  الإنساف كالبيئة يجب أف تنظؼ الأمعاء كتغسؿ بشكؿ كامؿ ، ثـ يتـ تجييزىا لمبيع أك التصنيع 

ذا كاف مف المفركض حمميا و  يجب أف تعرض المحكـ لمبيع خلبؿ يكـ مف ذبحيا ، كا 
مضاءة ، كيجب أف تبقى بعيدان عف الحشرات كالقكارض فيجب أف تعمؽ في قاعة ميكاة نظيفة ك 

أما أكاني الأحشاء فيجب أف تككف عمى رفكؼ  . كالطيكر ، كيجب أف لا يثار الغبار في القاعة 
كالعربات الصغيرة "عربات اليد" أفضؿ لنقؿ البضائع كالأجزاء مف حمميا عمى  . لا عمى الأرض 

ما يجب أف يرتدم العماؿ الملببس النظيفة كيراقب الأكتاؼ ، كيجب تنظيفيا مف كقت لآخر ك
ذا تـ كضع المحكـ في أكاف كأكياس فيجب أف تككف  . مقدار تقيدىـ بقكاعد الصحة العامة  كا 

كلا ينصح أف  . كما يجب أف تككف المحكـ في قضباف في الشاحنة أك العربة  . نظيفة تمامان 
 . يحمؿ أكثر مف بضاعة يكـ كاحد قبؿ التسكيؽ

نكرد الطرؽ التي تستعمؿ في نقؿ المحكـ ، كالشركط الكاجب تكفرىا عند  ما يأتي فيك 
بيع كاستيلبؾ المحكـ ، كذلؾ لمنع إدخاؿ المسببات المرضية )جرثكمية ، فيركسية ، طفيمية( إلى 
جسـ الإنساف ، كذلؾ عبر المحكـ الحاكية عمى ىذه المسببات كبالتالي تؤدم إلى مرض الإنساف 

 . ىماؿ في أبسط القكاعد العامة لصحة المحكـ كاستيلبكيا ، كذلؾ نتيجة للئ أك مكتو
 

 : شروط نقؿ المحوـ  -
يجب التمييز بيف نقؿ المحكـ لمسافة قصيرة كما في حالة نقؿ المحكـ مف المسمخ 
المحمي إلى القصاصيف كبيف نقؿ المحكـ لمسافات طكيمة بكاسطة الطرؽ البرية )شاحنات( أك 

 . بحرية )السفف( أك السكؾ الحديدية ، كحديثان يتـ نقؿ المحكـ بكاسطة الطائرات الطرؽ ال
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إف نقؿ المحكـ مف المسمخ إلى دكاكيف بيع المحكـ بالمفرؽ قد يؤمف أكساطان مناسبة 
عديدة لتمكث المحكـ ، كخاصة في البلبد التي يقكـ الجزاركف فييا بنقؿ ذبائحيـ الخاصة إلى 

تكزيع الصحي ينصح بتأميف شاحنات مبردة مصنكعة بشكؿ صحي كليا محلبتيـ ، كبيدؼ ال
صندكؽ مصفح داخميان بمكاد كاتمة سيمة التنظيؼ ، مع ضركرة تأميف تعميؽ الذبائح أثناء النقؿ 
، كعدـ تكديسيا فكؽ بعضيا البعض ، كتكفير التيكية الكافية ليا ، حيث يكجد في سقؼ 

كثر تعمؽ عمييما الذبائح ، كأف يككف في الشاحنات صندكؽ الشاحنة سكتاف حديديتاف أك أ
فتحات مناسبة لمتيكية "عمكية أك جانبية أك أمامية" بشكؿ يمنع دخكؿ الحشرات كالغبار ، كذلؾ 
بأف يكضع شبؾ عمى ىذه الفتحات كىذه الشاحنات تقدـ عادة مف قبؿ البمديات أك التعاكنيات 

 . بتعيد نقؿ المحكـ لقاء أجكر معينة كأحيانان مف قبؿ المتعيديف الذيف يقكمكف 
أما الإجراءات الصحية العامة التي نصت عمييا القكانيف كالأنظمة البيطرية كالبشرية 
السائدة فقد كفرت شركطان رادعة ، حيث تمنع نقؿ المحكـ مع الحيكانات الحية في شاحنة كاحدة ، 

ية إلى المحكـ كبالتالي تصبح غير كذلؾ لكي لا تنقؿ المسببات المرضية أك المخمفات الحيكان
 . مناسبة للبستيلبؾ الآدمي 

كما يجب تغميؼ المحكـ المنقكلة مع مكاد أخرل أك كضعيا ضمف أكاني خاصة شريطة أف لا 
تمس ىذه المكاد المحكـ المكجكدة ، كما يجب أف تككف ىذه المكاد غير مصدرة لمركائح التي قد 

، لأف المحكـ المذبكحة حديثان ليا القدرة عمى امتصاص تضر بطعـ كرائحة المحكـ المنقكلة 
 الركائح بشكؿ كبير كيفضؿ عدـ نقؿ المحكـ "الذبائح المجكفة" مع الأحشاء كخاصة البطنية منيا 

. 
إف نقؿ المحكـ لمسافات طكيمة بكاسطة الطرقات كالسكؾ الحديدية كالبكاخر كالطائرات 

ية خاصة تشمؿ نظافة الشاحنات ، كتأميف تبريدىا ، كىذه الطرؽ تنظـ ضمف أسس كقكانيف دكل
 . ، ككذلؾ تعميؽ الذبائح بطريقة تسمح بدكراف اليكاء المبرد حكؿ كامؿ الذبائح المعمقة 

كفي الأقطار التي يكجد فييا صعكبة مناخية أك طبكغرافية مثؿ "استراليا أك تشاد أك 
التي تككف مجيزة خصيصان ليذه الغاية ،  ككستاريكا" ، فيتـ نقؿ المحكـ إلييا بكاسطة الطائرات

تحمؿ المحكـ بعد ذبحيا مباشرة إلى أماكف التكزيع كالاستيلبؾ بكاسطة ىذه الطائرات  ياحيث إن
 . المبردة 
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 : وسائط نقؿ المحوـ  –
كما ذكرنا تكجد عدة طرؽ ككسائط لنقؿ المحكـ مف المسمخ بعد ذبح كسمخ كتجكيؼ 

سيارات كالطائرات كالسفف كالقطارات ، كتصؿ ىذه الكسائط بشركط الجثة ، كمف ىذه الكسائط ال
يجب تكفرىا لكي يتـ نقؿ المحكـ بيا حتى تصؿ إلى المستيمؾ كأماكف بيعيا بشكؿ لائؽ كطازج 
، كبالتالي منع تمكثيا بالمسببات المرضية التي قد تنتقؿ للئنساف عبر تناكؿ ىذه المحكـ ، كمف 

أماكف لتعميؽ الذبائح كأكعية لخزف النفايات أك سيارات خاصة لنقؿ ىذه الكسائط ما ىك مزكد ب
 . المحكـ المغمقة كالمعبأة في صناديؽ 

 : نقؿ المحوـ بواسطة السيارات  –(0)
يتـ نقؿ ىذه المحكـ بكاسطة السيارات إلى أماكف الاستيلبؾ حيث تتكفر عدة شركط 

 : صحية في السيارات لكي تصؿ المحكـ بشكؿ صحي 
ف تحتكم ىذه الشاحنات مف الخمؼ عمى صندكؽ حديدم ذم طبقتيف ، كأف يككف مغمقان أ -1

 . بإحكاـ ، كأف يككف غير معرض لميكاء الجكم مباشرة 
أف يككف في الصندكؽ فتحات لمتيكية ، تككف ىذه الفتحات جانبية أك أمامية أك عمكية ،  -2

كـ ، كذلؾ مف أجؿ تغيير نكعية اليكاء كذلؾ لتيكية الصندكؽ عندما لا يككف حاكيان عمى المح
 . المتكاجد بداخمو 

( ـ يعمؿ عمى تبريد 44كجكد جياز تبريد كيربائي في داخؿ السيارة يعمؿ حتى الدرجة )+ -3
 . الصندكؽ الذم تكضع فيو المحكـ 

أف يككف في السقؼ أك الجية العمكية مف الصندكؽ سكؾ حديدية تحتكم علبقات حرة  -4
 . ثبتة في السقؼ كذلؾ لتعميؽ الذبائح عمييا الحركة أك م

( سـ عمى الأقؿ 51تكضع الذبائح عمى العلبقات بحيث يككف بيف الذبيحة كالأخرل مسافة ) -5
 . لكي تسمح لميكاء الحر كالبارد بالتغمغؿ إلى كافة أنحاء الجثة 

خر مف أم شيء آ أف لا يكضع مع الذبائح أم نكع أك مادة أخرل مثؿ الأحشاء أك -6
 . المنتجات الأخرل كأف تنقؿ المحكـ التابعة لنكع كاحد مف الحيكانات فقط 
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يجب أف تككف الشاحنات قكية كذات محرؾ جيد ، كأف يككف حديد الصندكؽ خاليان مف  -7
الصدأ ، ككذلؾ العلبقات ، بحيث تصنع مف مادة عازلة كغير قابمة لمصدأ حتى لا تسبب تمكث 

 .  المحكـ بأكسيد الحديد
لى العربة خاليان مف الأمراضأف يككف العامؿ الذم يتكلى نقؿ المحكـ م -8  .ف كا 
 : نقؿ المحوـ بواسطة الطائرات  -(2)

يتـ نقؿ ىذه المحكـ بيذه الكسيمة إلى البمداف التي تمتمؾ ثركة حيكانية ضعيفة ، أك 
نيا بكاسطة السيارات البمداف التي تكجد فييا تضاريس صعبة كتعيؽ نقؿ المحكـ إلى مختمؼ مد

 : كيجب تكفر عدة شركط بالطائرات لتصبح صالحة لنقؿ المحكـ 
 . أف تككف معدة خصيصان ليذه الغاية  -1
أف تككف حاكية عمى عنابر أك حاكيات خاصة مطمية بأكسيد الزنؾ كتحتكم عمى علبقات  -2

 . لتعميؽ المحكـ 
 . أف يككف فييا نظاـ تبريد آلي  -3
 . يمة الحركة باليبكط كالإقلبع أف تككف س -4
 . أف تككف العنابر معزكلة تمامان عف الكسط الخارجي  -5
أف لا تنقؿ إلا المحكـ ، أك بمعنى آخر أف لا تستعمؿ لنقؿ الركاب أك البضائع الأخرل أك  -6

 . الحيكانات 
 : نقؿ المحوـ بواسطة السفف  –( 2)

ضائع بيف البمداف كخاصة البلبد التي تككف تستعمؿ السفف كثيران في نقؿ المنتجات كالب
ضمف ىذه المنتجات ، حيث تجيز سفف ليا  تعدكما أف المحكـ أيضان  . مطمة عمى البحار 

عنابر خاصة لنقؿ المحكـ ، كىذه العنابر تجيز كما تجيز العنابر كالغرؼ الخاصة بنقؿ المحكـ 
 :  يأتي  مافي كؿ مف السيارات كالطائرات حيث يجب أف يككف فييا 

( سـ تعمؽ عمييا 51علبقات لتعميؽ المحكـ ، حيث تككف المسافة بيف العلبقة كالأخرل ) -1
 . الذبائح 

 أف تككف مبردة بشكؿ آلي ، بيا ىكاء بارد يككف اتجاىو مف الأعمى إلى الأسفؿ أك العكس  -2
. 
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 . أف تككف العنابر مطمية بالسيمككف أك أكسيد الزنؾ كليس فييما صدأ  -3
 . أف يتـ شحف كتعبئة المحكـ فييا بشكؿ آلي  -4
 . أف لا تنقؿ مع المحكـ مكاد أخرل يمكف أف تمكث المحكـ  -5
 . أف تككف معزكلة عف الكسط الخارجي  -6
 : الظواىر السيئة لنقؿ المحوـ  –

عمى الرغـ مف التطكر الذم حازت عميو تجارة كتسكيؽ المحكـ في العالـ إلا أنو لا 
نالؾ بعض الطرؽ المتبعة في عدد مف المسالخ المحمية أك في الدكؿ المجاكرة كدكؿ تزاؿ ى

نا نشاىد عدة حيث إنالعالـ الثالث ، إذ أف نقؿ المحكـ كتسكيقيا خاطئ بؿ كحتى بدائي جدان ، 
طرؽ يتـ نقؿ المحكـ فييا مف المسمخ إلى أماكف التكزيع كالاستيلبؾ كمحلبت الباعة كالجزاريف 

 . ص ، كمف ىذه الظكاىربشكؿ خا
حيث يقكـ الجزاركف بنقؿ الذبائح عمى أكتافيـ بعد أف تسمخ  : نقؿ الذبائح عمى الأكتاؼ  -0

 : كتجكؼ كليذا عدة مساكئ كمخاطر منيا 
 . قد تتعرض ىذه الذبائح لممسببات المرضية نتيجة لتعرضيا لميكاء الجكم  -أ
انات المتكاجدة عمى أيدم كثياب الجزاريف بعد قد تتعرض لمتمكث بالركث أك مخمفات الحيك  -ب

 . تجكيفيـ لمجثة 
قد تنتقؿ المسببات المرضية مف الجزاريف أنفسيـ نتيجة إصابتيـ بالأمراض التي يمكف أف  -ت

 .نقميا عبر المحكـ إلى المستيمكيفتككف معدية ، كبالتالي يساىمكف ب
حيث يتـ نقؿ المحكـ كالذبائح  : ة نقؿ المحوـ بالشاحنات والعربات النارية المكشوف -2

بالعربات النارية كالشاحنات المكشكفة كالمعرضة لميكاء الجكم المباشر ، دكف أف تككف مبردة أك 
 . نظيفة 

 : مساوئ ىذه الطريقة مف النقؿ 
مما يؤدم إلى سرعة فسادىا نتيجة عدـ تيكيتيا  بعضان أنو يتـ كضع الذبائح فكؽ بعضيا  -أ

 . كتبريدىا 
تعرض ىذه المحكـ لممسببات المرضية مف ذباب كحشرات قد تنقؿ العدكل ليذه المحكـ  -ب

 . كتسبب تمكثيا 
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 يمكف لمحكـ أف تمتص الركائح غير المرغكب فييا كبالتالي تقمؿ مف قيمتيا الغذائية كالمادية  -ت
. 
 . قد تتمكث بالصدأ الذم يكجد عمى ىذه الشاحنات  -ث
 : ؽ المحوـ تسويالشروط الصحية لبيع و  –

يجب أف تباع المحكـ في أماكف مخصصة لذلؾ فقط ، كلا يسمح ببيع أكثر مف نكع 
كما يجب عمى الجزاريف الإعلبف كبشكؿ  . كاحد مف المحكـ في دكاف كاحد في نفس اليكـ 

كاضح كفي مكاف ظاىر مف كاجيات محلبتيـ عف نكع المحـ المباع "ضأف ، ماعز ، بقر ، 
 162ذلؾ الإعلبف عف أسعار ىذه المحكـ كذلؾ حسب قرار كزارة التمكيف رقـ / عجؿ ، جمؿ" كك
 . ـ 1973/ 7/12/ الصادر بتاريخ 

 : ويمكف تقسيـ الشروط الصحية المتعمقة ببيع وتسويؽ المحوـ إلى
يجب أف تككف المحكـ سميمة كخالية مف الأمراض سكاء  : شروط متعمقة بالمحوـ نفسيا  -0

فيركسية أك الطفيمية ، كيجب أف تحمؿ طابعان أك خاتمان خاصان يدؿ عمى أنيا الجرثكمية أك ال
مراقبة مف قبؿ الدكائر المخصصة بتفتيش المحكـ ، كيجب أف تكضع المحكـ بالذبائح ضمف براد 
ذم كاجية زجاجية ، أك أف تمؼ بقطع معقمة مف الشاش كذلؾ لحمايتيا مف العكامؿ كالمؤثرات 

 . ب كالحشرات الأخرل كالبيئة، كمف الذبا
يجب أف يككف بائعك المحكـ غير مصابيف بأمراض  : شروط متعمقة بالبائعيف أنفسيـ  -2

سارية أك معدية ، كيحممكف شيادات صحية تشير إلى خمكىـ مف ىذه الإصابات ، كما يجب أف 
يث لا يمقكا تككف أيدييـ كألبستيـ نظيفة ، كأف يرتدكا قمصانان بيضاء كأف يتحمكا بالنظافة بح

يمكف الحكـ عمييـ مف خلبؿ  وحيث إنالأقذار كأعقاب السجائر كيبصقكف في داخؿ المحؿ ، 
تصرفاتيـ، ككذلؾ يجب أف تككف السكاكيف التي يعممكف بيا مصنكعة مف مادة غير قابمة لمصدأ 

 . "الفكلاذ" 
مرخصان مف قبؿ  يجب أف يككف المحؿ الذم يتـ فيو البيع : شروط متعمقة بأماكف البيع  -2

الدكلة "الجيات الصحية المسئكلة"  كأف يككف حاكيان عمى براد لحفظ المحكـ في داخمو ، كأف 
-1تككف أرضية المحؿ مرصكفة بالبلبط ، ككذلؾ الجدراف المرصكفة بالبكرسلبف حتى ارتفاع )

اج ، كأف ( ـ ، عمى أف يدىف الباقي بالدىاف الزيتي ، كأف يككف لممحؿ كاجية مف الزج5. 1
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 –يككف ىناؾ أماكف خاصة لتعميؽ الذبائح ، كأف تككف الأدكات المستعممة نظيفة )سكاكيف 
أكاني(، كيجب أف يككف بالمحؿ مغسمة كصنبكر ماء ،  -صحكف  –أدكات الكزف  –ميزاف 

  ككذلؾ تأميف كعاء لرمي الأقذار عمى أف يككف مف النكع الذم يغمؽ تمامان كقابلبن لمتنظيؼ 
ؿ ما تقدـ يتبيف لنا أنو يجب الاىتماـ الكبير بشركط كظركؼ نقؿ الحيكانات مف مف ك

المزرعة إلى المسمخ ، ككذلؾ الاىتماـ الجيد بظركؼ نقؿ لحكـ ىذه الحيكانات مف المسمخ إلى 
  .المستيمؾ لما لمنقؿ مف أىمية كبيرة عمى ىذه الحيكانات كلحكميا 
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 الباب الرابع

 

 لفصل الأولا

 

 وقٌمته الغذائٌة تركٌب اللحم

Composition of meat 
قبؿ أف تتـ دراسة خكاص المحـ كتركيبو لا بد مف دراسة النسيج العضمي كالذم ىك 

المحتكية ، ك الجياز الحركي الذم يقكـ بالعمؿ الميكانيكي لمجسـ بحالتي الانقباض كالانبساط 
يمة كالدىكف، كما تشمؿ مما يرافقيا مف نسج أخرل  أساسان عمى النسج العضمية الييكمية مع
 . الدماغ، كالكيمى كغيرىاك المحكـ أعضاء مثؿ الكبد، كالطحاؿ، 

 .(  4( كرقـ ) 3( رقـ ) 2( كرقـ ) 1رقـ ) الأشكاؿانظر 
 

 
 أعمى الفخذفي عضمي ( مقطع 0شكؿ رقـ )

 

 
 مرة 21مقطع عرضي في العضلات تكبير ( 2شكؿ رقـ )
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 ,  طبقة رقيقة دىنية -2,  ة عضميةليف -1

 أوعية دموية, -4  ,طبقة رقيقة مف نسيج ضاـ  -3
 
 

[A]  

 
[C] [B] 

 رسـ تخطيطي نسيجي يوضح تركيب العضمة( 2شكؿ رقـ )

(A   1  : مقطع عرضي في عضمة-  , ,  -2ابيبيميزيوـ  -4,  اندومنيزيوـ -3بيريميزيوـ
مقطع عرضي في جزء مف  C),  مف العضمة مقطع عرضي في جزء B). الأوعية الدموية
 مرة(,  21العضمة )تكبير 
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 ( رسـ توضيحي4شكؿ رقـ )

 لجزء طولي مف الميفة العضمية )بعد التكبير(لميفة عضمية مخططة 
سائؿ بيف  -Nucles  2أنوية محيطية  -Sarcolemma 2غمد الميؼ العضمي  -0

 -Myofibril   6الميوفيبر  -5    حبيبات الميتاكوندريا   -Sarcoplasm  4الخطوط 
   Line-Zخط 
 

 : Histological composition of musclesالتركيب النسيجي لمعضلات 
 : ثلبثة أنكاع مف النسج العضمية ىناؾ

 . Smooth musclesالعضلبت الممساء  -1
 . Striated musclesالعضلبت المخططة  -2
 . Cardiac musclesالعضمة القمبية  -3
 : العضلات الممساء -0

 قميمةكتشكؿ ىذه العضلبت نسبة  ،تسمى أيضان بالعضلبت اللبإرادية أك غير المخططة
دير الأكعية كالشراييف كالقنكات المفصمية كاليضمية  مف المحـ، كتكجد بكميات كبيرة في جي

كتختمؼ ألياؼ العضلبت الممساء في الحجـ كالشكؿ، كىذا يتكقؼ عمى مكاف  ،كالتناسمية
كلكنيا يمكف أف تككف متعرجة كغير مستقيمة أك  ،يا لا تككف دائمان مغزليةحيث إنكضعيا، ت
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غير متماثمة أك متباينة عمى امتداد طكليا، كتككف الألياؼ الممساء ثخينة في الكسط كمستدقة 
 . في الطرفيف كشكميا مغزلي، كتحتكم عمى نكاة كاحدة متمركزة في كسط الخمية

، كلكف ميما كاف نكعيا كترتيبيا فإف الألياؼ الممتكجد  ساء إما بصكرة منفردة أك عمى نحك حزـ
( تعمؿ عمى إسنادىا Reticular fibersكؿ ليفة تحاط بشبكة دقيقة مف الألياؼ الشبكية )

كتمتد المييفات العضمية بشكؿو متكازو عمى طكؿ محكر الميفة كتككف أقؿ ترتيبان، كيعزل  . كربطيا
خاصية التقمص في العضلبت الممساء، كيككف تقمصيا بطيئان كطكيؿ الأمد كلا  إلى ىذه المييفات
كما يككف إمداد العضلبت الممساء بالدـ ضعيفان جدان مقارنةن مع العضلبت  . تتعب بسيكلة

 . الييكمية )الإرادية(
 : العضلات المخططة )الييكمية( -2

بيحة الحيكاف كىذا يتكقؼ % مف كزف ذ41ؤكؿ، كتؤلؼ نحك ي ذمتككٌف معظـ المحـ ال
العضلبت بأنيا أسطكانية  ألياؼ كتتميز . منيا كمية الدىف في الذبيحة ،عمى عكامؿ كثيرة

كرغـ إمكانية اسػػتطالة ىذه الألياؼ إلا أنيا لا  ،طكيمة، كمتكازية كغير متفرعة كدقيقة النيايتيف
سـ في 34د تصؿ إلى سـ كأحيانان ق12تمتد عمى طكؿ العضمة كاممة، كيصؿ طكليا إلى 

 .(  5انظر الشكؿ رقـ ) . ميكركف( 111 -11)الحيكانات الكبيرة، أما قطرىا فيتراكح مف 
يختمؼ قطر ىذه الألياؼ لدل الحيكاف الكاحد مف عضمة لأخرل، كباختلبؼ النكع 

 كتككف الألياؼ العضمية . ككذلؾ يزداد قطرىا مع تقدـ العمر كالتغذية الجيدة ،كالصنؼ كالجنس
( مباشرةن، كيختمؼ عدد النكل Sarcolemmaمتعددة النكل، كتقع تحت الغشاء الييكلى )

يمكف أف تحتكم عمى ك  ،طكؿ الألياؼ العضمية البالغة مف الطكؿ عدة سنتيمترات باختلبؼ
 . مئات النكل

التي تظير في المقطع الطكلي كتخطيطات طكلية  المييفات العضميةكيكجد في الييكلى العضمية 
ميكركف، أما في المقطع العرضي فتظير عمى شكؿ حزـ متعددة تتخمميا ( 2 - 1) رىا مفقط

كالمييفات العضمية ما ىي إلا خيكط دقيقة كاسرة لمضكء تمتد مكازيةن  . ساحات )كوينيايـ(
لممحكر الطكلي لميؼ العضمي، كىي مخططة عرضيان بأقساـ قاتمة كأخرل نيرة تتكالى بانتظاـ 

كتسمى بالأقراص، كتككف الأقراص العاتمة في جميع المييفات في الميؼ  ،عمى طكؿ الميؼ
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, وتعطي ىذه الظاىرة الشكؿ المخطط ككذلؾ تككف الأقراص النيرة ،الكاحد عمى مستكل كاحد
  ( 6انظر الشكؿ رقـ ) . عرضياً لميؼ العضمي لذا سميت بالعضلات المخططة

ة تسمى المحمة الباطنة، كينتج مف تتحد الألياؼ العضمية ببعضيا بفضؿ مادة ضام
كتتككف حكؿ ىذه الحزمة لحمة ليفية  ,حزمة عضمية أوليةاجتماع عدد مف الألياؼ العضمية 

محيطية تضـ الحزـ العضمية إلى بعضيا، كتسير في نسيجو الأكعية الدمكية المغذية مف شراييف 
كبر، كتتألؼ العضمة مف كيتشكؿ مف اجتماع الحزـ العضمية مع بعضيا حزـ أ ،كأكردة كلمؼ

  اجتماع عدد مف الحزـ الكبيرة التي تتغمؼ بنسيج ضاـ متيف يسمى صفاؽ العضمة
تتألؼ العضلبت المخططة في الغالب مف بطف منتفخ تكثر فيو الألياؼ العضمية 

يتألؼ الكتر مف عدد مف ك الحمر، كمف نيايتيف ضيقتيف لكنيما أبيض يسمى كؿ منيما الكتر، 
 . كتريةالألياؼ ال

 
 : مرة ويلاحظ فيو 2111مقطع طولي في الألياؼ العضمية , تكبير   (5شكؿ رقـ )

 , Hالمنطقة  -M  ,4المنقطة  -I  ,3المنطقة  -2الساركومير,  -1
 الساركوبلازما -M  ,7شريط  -Z  ,6شريط  -5
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 مخطط لثنيف مف الساركوميرات في لييفيف عضمييف متجاوريف( 6شكؿ رقـ )

M- ميتوكوندريا, الC-  ,الساركوبلازماZ-  ,حدود الساركوميرI-  ,المنطقة النيّرةA-  المنطقة
 المنطقة الوسطية )مكاف تواجد الميوسيف فقط( -Hالعاتمة, 

 
 
 : العضمة القمبية -2

ليذا تسمى  ،ليا خصائص تشابو خكاص كؿ مف العضلبت الييكمية كالممساء
(، كىي تشابو خكاص ted involuntary musclesStriaبالعضلبت اللبإرادية المخططة )

العضلبت الممساء فيما يتعمؽ باحتكائيا أساسان عمى نكاة مفردة تقع في مركز الخمية، كليا 
أما الألياؼ العضمية فتككف ، خاصية فريدة ىي التقمص كالانبساط المتزف المتكاصؿ حتى المكت

كتحتكم ىذه الألياؼ عمى  . اص بنيةمتفرعة كبكساطة ىذه التفرعات تتصؿ مع بعضيا بأقر 
لييفات تمتد عمى طكؿ الخمية كتككف متجانسة كلكف لا يظير فييا تبادؿ المناطؽ المعتمة كالنيرة 

 . الحاؿ في لييفات العضلبت الييكمية يكما ى
 : Chemical composition of meatالتركيب الكيميائي لػمّحـ 

غذائية كمكاصفاتو الأخرل تتحدد بنسبة في كؿ إف التركيب الكيميائي لمٌحـ كقيمتو ال
كيتأثر بعكامؿ عديدة مثؿ نكع  ،نسيج مف مككناتو، كيتذبذب ىذا التركيب في حدكد كاسعة
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الحيكاف، كسلبلتو، كجنسو، كعمره، كنكعية غذائو، كدرجة سمنتو كالمكقع التشريحي لقطعة المحـ 
فضة )النسج الضامة، العظاـ، الغضاريؼ، كدرجة تخميصو مف النسج ذات القيمة الغذائية المنخ

 . الدىف كغيرىا(
بزيادة النسج العظمية كالغضركفية،  كبزيادة نسبة النسج الضامة، تقؿ القيمة كتقؿ نسبة البركتيف 

أما بزيادة الدىكف فيحصؿ نقصه في نسبة البركتيف ك الغذائية لمبركتينات كتزداد صلببة المحـ، 
كتزيد نسبة البركتيف في لحكـ الدجاج عف مثيمتيا في لحكـ البط  . كلكف تزداد طراكة المحـ

عميو في لحكـ  ؿ كالماعز أعمى مما ىيبكالإكز، كتككف نسبة البركتيف في لحكـ الأبقار كالإ
الأغناـ، كيتكقؼ ذلؾ أيضان عمى درجة سمنة الحيكاف، كنكعو، كسلبلتو، كعمره، كحتى في لحـ 

ة كالعضلبت النيائية )السفمية( بر في نسب محتكياتو، فمحـ الرقييلبحظ تفاكت كبينفسو الحيكاف 
في  . لمقكائـ الأمامية كالخمفية يحتكم عمى كمية كبيرة مف النسج الضامة كعمى القميؿ مف الدىف

حيف أف العضلبت الظيرية تحتكم عمى كمية قميمة مف النسج الضامة ككمية عالية مف الدىف 
 ( 9( كرقـ )  8ف رقـ ) انظر الجدكلي  لذا تككف طرية

 /غراـ 011في المحوـ المختمفة في  ةالأساسيالمكونات (8جدوؿ رقـ )

 نكع المحـ            

 المككنات

 غنـ عجؿ بقر

 6,18 – 4,12 41,19 – 1,19 5,19 – 2,16 البركتينات

 37 – 16 12 – 5 28 – 11 الدىف

 9,1 – 8,1 3,1 – 1 1 – 8,1 العناصر المعدنية

 68 – 48 71 – 68 69 – 55 اءالم

 381 - 221 191 -141 321 -181 رية*يالطاقة الحر 

                     غ011* كيموكالوري / 
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 ريةحري(التركيب الكيميائي العاـ والقيمة ال9جدوؿ رقـ )
 مة الظيرية والعضمة نصؼ الوتريةيلمحوـ العضمة الطو 

 التقديرات/ النسبة المئوية
 العضمة

 يمة الظيريةالطو 
 العضمة

 نصؼ الوترية

 43.76 18.77 الرطكبة

 49.18 11.16 البركتيف الخاـ

 11.3 31.3 الدىف الخاـ

 11.1 97.1 الرماد

 16.1 54.2 الكربكىيدرات

 القيمة الحريرية
 غ ( 011)حريرة /  

9.113 3.115 

 
  :  كحدات البناء الأساسية للؤحياء

 اء الأساسية لمسكريات()كحدات البن السكريات البسيطة . 
  كحدات البناء الأساسية لمدىكف( الأحماض الدىنية( . 
  كحدات البناء الأساسية لمبركتينات( الأحماض الأمينية( . 
  كحدات البناء الأساسية لمػ( أحادم النيككميكتايدDNA  أك لمػRNA) . 

 : لػمّحـ ونسبتيا الأساسيةالمكونات 
 % 51.75    الماء  -1
 % 11.3    ىفالد -2
 %   11.18    البركتيف -3
 %11   بركتينات المييفات  -أ 

 %5.7   يفسالميك  - 
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 %5.2    الاكتيف - 
 %6           بركتينات الييكلى -ب

 %6.5    ميكجيف - 
 %36.1    الميكغمكبيف - 
 %14.1              الييمكغمكبيف - 

 %2                  بركتينات النسج الضامة -ج
 يلبستيفإ -ككلاجيف  - 
 ككليفريتي - 

 % 61.1             مكاد آزكتية غير بركتينية -4
 % 55.1    كرياتيف - 
 % 35.1          الحمكض الأمينية الحرة - 
 % 31.1    كارنكسيف - 
 % 31.1    نيككمكتيدات - 

 % 21.2            السكريات -5
 % 71.1          الرماد )الأملبح المعدنية( -6
 بكمية ضئيمة            الفيتامينات              -7
 

 : Waterاء الم -أولً 
يعمؿ الماء كناقؿ لمعناصر الغذائية كالمركبات الكسطية كاليرمكنية كالنكاتج الثانكية في 

ماء، كتبمغ نسبة الماء داخؿ النسج % مف كزنيا75 نحكالجسـ، كتحتكم العضلبت عمى 
 . % في النسج الضامة11% في الييكلى العضمية، ك21% في المييفات ك71العضمية

تحتكم النسج العضمية عمى ما ، كعادة ماء مرتبط ماء حر و : يفيكجد الماء بشكم
ككمما كانت النسبة المئكية لمماء المرتبط  ،%21% كعمى ماء مرتبط بنسبة 79ماء حر بنسبة 

كتتأثر ىذه القدرة بالخسارة  ،أكبر كانت القدرة عمى الاحتفاظ بالماء في النسيج العضمي أعظـ
 (11انظر الجدكؿ رقـ ). ت المستحمبعممية الطيي كبثبا ة فيناتجال
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 رية للأعضاء المحمية الخاـحري(التركيب الكيميائي والقيمة ال01جدوؿ رقـ )

 النشا% الرماد% الدىف% البروتيف% الماء% النوع العضو
القيمة 

 غ011الحريرية/

 
 الكبد

 8.125 6.2 3.1 8.3 3.21 72 غنـ

 131 2,4 2,1 6,3 2,21 8,71 بقر

 5,119 3 1,1 1,3 9,19 9,72 ماعز

 
 القمب

 2,122 1,1 1,1 8,5 4,16 6,75 غنـ

 8,118 5,1 1,1 4,4 8,16 1,77 بقر

 3,111 1 1,1 3,4 9,16 6,76 ماعز

 
 الكمية

 4,93 7,1 1,1 2,2 7,17 2,77 غنـ

 1,112 1,1 2,1 3,5 16 4,77 بقر

 4,94 6,1 1,1 2,3 8,15 3,79 ماعز

 
 الرئة

 6,91 1,1 1,1 4,2 4,17 9,78 غنـ

 5,112 8,1 9,1 9,2 3,18 9,77 بقر

 9,91 - 9,1 5,1 6,19 78 ماعز

 
 المساف

 5,195 5,1 8,1 9,14 3,15 4,68 غنـ

 6,199 2,1 8,1 8,14 4,16 7,67 بقر

 1,191 6,1 9,1 9,13 9,15 7,68 ماعز

 
 المخ

 7,138 5,1 2,1 7,9 3,12 2,76 غنـ

 8,121 4,1 3,1 6,8 7,11 9,78 بقر

 5,129 1,1 2,1 9,7 12 7,78 ماعز

 
 الخصي

 4,69 5,1 1 2,1 5,14 7,81 غنـ

 1,89 1,1 1 9,1 9,16 9,78 بقر

 4,82 6,1 9,1 6,1 4,15 4,81 ماعز
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  : Proteinsالبروتينات  -ثانياً 

، كالبركتيف  %(21 –17كتبمغ نسبتيا بيف )مف أىـ المككنات في النسيج العضمي 
رة عف سمسمة مف الحمكض الأمينية تربطيا ركابط ببتيدية، حيث ترتبط المجمكعة الأمينية  عبا

2NH   مف حمض أميني بمجمكعة كربككسيميةCOOH  مف حمض أميني آخر مع استبعاد
  . جزمء الماء

ىي البنية أك الكحدة الأساسية التي تتككف منيا البركتينات كىي  : كالأحماض الأمينية 
 : ضركرية  كىي  أمينية أحماض إما
  - فينيؿ ألانيف   -ميثيكنيف    -لايسيف    - لكسيف   -آيسكلكسيف     -    ىيستاديف  )

  كتتمثؿ أىميتيا  . ير أساسيةغ أحماض أمينيةأك  (فاليف     -تريبتكفاف       -   ثريكنيف    
 لبناء كتعكيض ما يفقده الجسـ مف أنسجة . 

 رة إذا قمت المكاد الدىنية كالكربكىيدراتية لتكليد الطاقة كالحرا. 
 كالككلاجيف  ك الكيراتيف  ضركرية لتككيف الإنزيمات كاليرمكنات كالأجساـ المضادة. 

بالماء أك للبنحلبؿ في محمكؿ ممحي مشبع  لمذكبافكتقسـ إلى بركتينات قابمة 
مركز )بركتينات المييفات ، كأخرل قابمة لمذيباف في محمكؿ ممحي  )بركتينات الييكلى العضمية(

 . بركتينات النسج الضامة() ةالممحي اليؿفي الماء كالمح لمذكبافقابمة غير أك تمؾ  ، العضمية(
 : بروتينات المييفات العضمية

كىي المسؤكلة عف تحكيؿ  ،كةن كصلببةن اىي البركتينات التي تضفي عمى العضؿ قس
 البركتينات قابمة لمذيباف في المحاليؿ الممحية المركزةىذه ك الطاقة الكيميائية إلى طاقة ميكانيكية، 

 . يفسكتيف والتربوميو يف والأ سالميو  كأكثرىا أىميةن  ،ثمثي كامؿ البركتينات نحككتشكؿ 
، Hيف ثقيؿ يرمز لو بػس، كميك  Lيف خفيؼ يرمز لو بػسيتشكؿ مف نمطيف ىما ميك  : الميكزيف

 . سيفالمشكؿ لبركتيف الميك كالأكتيف  ATPكىذا الأخير يتألؼ مف أنزيـ 
( ك)أكتيف Fبشكميف )أكتيف  ككفيـ مف بركتينات المييفات العضمية، كيمبركتيف آخر  : كتيفالأ
G)  أكتيف، كيتحد F  يف المقمٌص لمعضؿسكتيكميك ليشكلب الأ سيف مع الميك . 
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 : بروتينات الييولى العضمية
 الخضاب العضميك ميوجيفالتتضمف  ، بركتينات محمكلة بماء الييكلى العضمية

مكبيف(، كيبقى معظـ الييمكغمكبيف في الذبيحة خلبؿ غ)الييمك  الخضاب الدموي)الميكغمكبيف(، ك
، كتختمؼ نسبة الميكغمكبيف كالييمكغمكبيف في العضلبت، ففي الحيكاف الحي نحك عممية الإدماء

%( 97-85% )95 % ىيمكغمكبيف، كلكف بعد النزؼ فإف نحك91% مف الميكغمكبيف، كنحك11
%( ىيمكغمكبيف 15 – 3% )5مف الصبغ التي تبقى في الجسـ ىي الميكغمكبيف كنحك 

 . العضلبت
 : موبيفغالميو 

 . يـ في عممية الإنتاجمصباغ أكلي مسؤكؿ عف تمكف النسج العضمية، فمكف المحـ 
 في الحيكانات كحتى ضمف النكع ان مكبيف مختمفغمحتكل الميك  كيككف

 الجنس كالعمر كنكع العضمة كنظاـ التمريف كالتغذية الكاحد، ككذلؾ
 . الحديد في الغذاء( نسبة)

 عجكؿفي لحـ ال : كالتاليفيككف مكبيف في نسج الحيكاف غالمحتكل التقريبي لمميك  أما
( 21 –16( مغ/غ، كتصؿ إلى أكثر مف )11 –4الأبقار يتراكح مف ) ، كفيمغ/غ (3 -1مف )

 الخنازير مف ك ،  مغ/غ في الأبقار المسنة
 مكبيف مرتفعان فيغ، كيككف محتكل الميك مغ/غ (6,1 -2,1، كفي الدجاج مف )مغ/غ (4 -6,1)

ككذلؾ في العضلبت التي تعمؿ بشكؿ متكاصؿ  ،ذككر الحيكانات كالحيكانات الكبيرة سنان  لحكـ
لنكع )مع ، ككذلؾ بكمية الدـ، كنسبة الحديد في الغذاء، كامثؿ )عضمة القمب كالحجاب الحاجز(

زيادة حجـ النكع يزداد تركيز الميكغمكبيف(، كالحرارة المحيطة )يزداد الميكغمكبيف عند انخفاض 
 . الحرارة(، كالتغذية

دالتكف، كىك تقريبان يساكم ربع الكزف  111,17يساكم الكزف الجزيئي لمميكغمكبيف 
كبيف عبارة عف مجمكعة مف أما كيميائيان فاف الميكغم . دالتكف 111,68الجزيئي لمييمكغمكبيف 

البركتينات )حمكض أمينية كركابط ببتيدية(، بالإضافة إلى الجزء البركتيني في الجزيئة، ىناؾ 
كىذه   . جزء آخر ىك عبارة عف مجمكعة غير ببتيدية تككف مرتبطة مع سلبسؿ الببتيدات

 . فبكر فيريكىي عبارة عف ذرة حديد كحمقة كبيرة يطمؽ عمييا ال الييـالمجمكعة تسمى 



- 175 - 

 

كالميكغمكبيف يتككف مف جزء كاحد مف الييـ لكؿ جزيئة بركتيف، بينما الييمكغمكبيف يحتكم عمى 
أربعة أجزاء مف الييـ، كىذا يعني أف الميكغمكبيف يحتكم عمى مجمكعة كاحدة مف الحديد لكؿ 

 . جزيئة في حيف الييمكغمكبيف يحتكم عمى أربع مجمكعات
  : بروتينات النسج الضامة

 ( Collgen)تضـ الككلاجيفتعمؿ ىذه البركتينات كمكاد ىيكمية داعمة لمجسـ الحي ك 
 . Reticulin ))  كريتيككليف(  (Elstin كالإيلبستيف

يعد المككف الرئيس لبركتينات النسج الضامة كىك منتشر في الجسـ،  : (Collgen) كولجيفال
البركتيف الأساس في العظاـ  كالأكتار  %( مف كمية البركتيف  فيو، فيك25 -21كيشكؿ نسبة)

في المحاليؿ الحمضية أك القمكية الخفيفة أك المحاليؿ المحايدة  لا يذكبكالجمد كالرحـ، كىك 
المركزة ما لـ تتغير طبيعتو بالحرارة، كىك سريع اليضـ بإنزيمي الببسيف كالككلاجيناز، كلكنو 

  . يقاكـ فعؿ إنزيمي التربسيف كالكيمكتربسيف
كىذه   ٍـ 81عند كضعو في ماء درجة حرارتو ذائب إلى جيلبتيف الككلاجيف  تحكؿي

 . الخاصية ىي المسؤكلة عف تراكـ الدىف في النقانؽ المستحمبة المحضرة مف الككلاجيف
كالككلاجيف يتميز باحتكائو حمكضان أمينية غير عادية كالغلبيسيف الذم يشكؿ نحك ثمث كمية 

 ف% كالبركلي11% منو، كالالآنيف 11، بينما الييدرككسي بركليف يشكؿ الحمكض الأمينية الكمية
%، كالباقي عبارة عف الييدرككسي لايسيف كىستديف كترايكسيف كحمكض أمينية ذات محتكل 12

  . كبريتي
عف الككلاجيف كالريتيككليف  يعد صنفان فريدان مف البركتينات، يختمؼ : (Elstin(الإيلاستيف

كيتألؼ الإيلبستيف مف ألياؼ صفراء مطاطية ناعمة  . ئي كالطبيعة الفيزيائيةبالتركيب الكيميا
كمتفرعة كمكزعة بشكؿ شبكي، لا تذيب في الماء البارد أك الساخف أك المحاليؿ الممحية أك 

، كلا تقؿ مركنتو بالطبخ، ككذلؾ يختمؼ عف الككلاجيف ان الحمضية أك القمكية، كلا يككف جيلبتين
عمى أككسي بركليف أك احتكائو عمى كميات قميمة جدان منو كلا يحتكم عمى  في عدـ احتكائو

ىيدرككسي لايسيف، كلكنو يحتكم عمى السيستيف، كىك مف البركتينات غير كاممة القيمة، لخمكه 
  . مف التربتكفاف كالحمكض الأمينية الكبريتية كالتايركسيف، أك يحتكم قميلب منيا
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ف طبيعة أليافو ي : Reticulin))الريتيكوليف عد مف بركتينات النسج الضامة الأقؿ كضكحان، كا 
  . عند تحممو ان تعكد بشكؿ أك بآخر إلى الككلاجيف، حيث يككٌف أيضان جيلبتين

 : Fatالدىف  -ثالثاً  
في تتألؼ الدىكف غالبان مف الغميسيريدات الثلبثية كىي دىكف كزيكت ككلبىما لا ينحؿ 

 ان كتتضمف الدىكف دىكن . ر كالكحكؿ كغيرىمايثات العضكية مثؿ الأالماء في حيف ينحؿ بالمذيب
 ،، كمكاد دىنية أخرل شاممة مثؿ الككلستركؿدىنية مشبعة وغير مشبعة ان فسفكرية كحمكض

انظر الجدكؿ . حيث يككف مستكاه في لحـ الذبيحة منخفضان نسبيان، كتككف كميتو في الكبد أكبر
 . (11رقـ )

سج العضمية كخارجيا، كتعطي الدىكف الخارجية لمٌحـ صفة يكجد الدىف داخؿ الن
ككمما زادت نسبة الماء قمت نسبة المكاد الدىنية، كتمعب التربية كالجنس  . )المحـ المرمرم(

ثلاثة ىناؾ  . يمان في محتكل الدىف المكجكد في المحـمكالعمر كالنكع كمستكل التغذية دكران 
(، كالبالميتيؾ Oleicالأكلئيؾ ) : ات كىيفي دىف الحيكان ةيحموض دىنية أساس

(Palmitic،) كالستياريؾ (Stearic كينعكس تكاجد ىذه الحمكض في النسيج الدىني عمى ،)
لمحـ مف متانةو أك لكفو أك غير ذلؾ، فمثلبن الدىف المحتكم عمى نسبة كبيرة  الأساسيةالصفات 

بينما يككف في  ، ي الأغناـ كالأبقارالحاؿ ف يمف الحمض الدىني الستياريؾ يككف صمبان كما ى
 . الخيكؿ طريان كأممسى نظران لكجكد نسبة كبيرة مف الحمض الدىني الأكلئيؾ

 
 

 غـ 011محتوى الكولستروؿ / ( 00جدوؿ رقـ )

 كولستروؿ /مغ طريقة المعاممة الغذاء

 47 مطبكخ سمؾ السمموف

 65 مطبكخ سمؾ التونا

 71 طازج لحـ بقري

 71 طازج لحـ غنـ
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 86 – 79 مطبكخ لحـ دجاج

 79 مطبكخ لحـ حبش )لحـ فاتح(

 88 مطبكخ لحـ حبش )لحـ غامؽ (

 91 مطبكخ لحـ بقري

 91 طازج لحـ عجؿ

 99 مطبكخ لحـ عجؿ

 111 – 99 مطبكخ لحـ غنـ

 111 مطبكخ سمؾ الكارب

 271 مطبكخ القمب

 435 مطبكخ كبد بقري

 435 مطبكخ كبد عجؿ

 435 خمطبك  كبد غنـ

 811 مطبكخ كمية

 2111أكثر مف  مطبكخ مخ
 

 :protein Nitrogenous Substances-Nonالمواد الآزوتية غير البروتينية  -رابعاً 
بالماء المالح، كىي مركبات حاكية عمى الآزكت كأصغر مف  لمذكبافىذه المكاد قابمة 

 . حرة، كالكارنكسيف، كالنيككميداتكتتمثؿ أساسان في الكرياتيف كالحمكض الأمينية ال . البركتيف
يمان في إعطاء المحـ النكية في الطبخ )طعـ، مان ثير تأمحمكض الأمينية الحرة كالنيككميدات لك 

 . رائحة(
 

 : Carbohydratesالسكريات  -خامساً 
 : يمكف تصنيؼ السكريات في المحكـ إلى 

 . الغالاكتكز ( –الفركتكز  –الغميككز  : كحيدات السكاريد  -
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 )غمككتكز+ غالاكتكز ( ، السكركز –) اللبكتكز  : ثنائيات السكاريد  -
 . ) غمكككز+فركتكز ( ، المالتكز)   غمكككز+ غمكككز(

، الإينكليف )  ) النشاء ، الغميككجيف ،  السيممكز )كحيدات غمكككز( : عديدات السكاريد  -
 . كحيدات فركتكز ( 

تغيرات العضلبت بعد الذبح إذ يتحكؿ  فيثػرو تتمثؿ أساسان بالغميككجيف الذم لو أكبر أ
( إلى 2,7( درجة باىاء المحـ مف )pHمعظمو إلى حمض المبف الذم يؤدم إلى نقص في )

كيينتج الغميككجيف في الكبد نتيجة تحكؿ الغمكككز إلى غميككجيف كييخزٌف في الكبد  . (5,5)
 . حيث يككف جاىزان للبستخداـ المباشر لمطاقة ،كالعضلبت

نيأف الكبد كالعضلبت إلى كنظران  كمية محدكدة مف الغميككجيف فإف الكمية الزائدة  افخزِّ
 . كتخزٌف في الجسـ عمى ىيئة شحكـ ،تتحكؿ إلى شحكـ -بعد أف تييضـ -كالسكريات

قمب  سكريات الغذاء مف قبؿ الأحياء الدقيقة لتحصؿ عمى الطاقة ، مع نكاتج تست
غاز ثاني أكسيد الكربكف ، أك تستخدـ في التصنيع الحيكم للؤغذية ترافؽ الفساد الغذائي مثؿ ) 

 . مثؿ ) حمض الخؿ في الأغذية المتخمرة( 
 : Ashالرماد )الأملاح المعدنية(  -سادساً 

  :يا%، كأىم1تشكؿ المعادف غير العضكية في النسج العضمية نسبة أقؿ مف 
 % 114.1 - 176.1 الكمكر  -     % 23.1 - 19.1  الكبريت

 % 133.1 - 118.1 المغنزيكـ -      % 42.1 - 18.1 البكتاسيكـ
 %121.1 - 118.1 الكمسيكـ -     % 34.1 - 13.1  الفسفكر
 % 115.1 - 111.1 الحديد  -     % 17.1 - 17.1 الصكديكـ

 % 1116.1 - 112.1  الزنؾ
مقة ككميتو متع ،أكثر ىذه المعادف أىميةن  -كعنصر صغير  -كييعد الفسفكر 

 (12انظر الجدكؿ رقـ ). يمان لمحديدم، كما ييعد المحـ مصدران  بالبكتاسيكـ
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 غ011ة مغ/الخام الأحشاء(محتوى بعض المعادف في 02جدوؿ رقـ )

 الحديد الفسفور الكمسيوـ النوع العضو

 
 الكبد

 2,11 411 11 غنـ

 3,9 411 6 بقر

 9,8 389 5 ماعز

 
 القمب

 7,3 297 9 غنـ

 1,4 291 6 بقر

 8,3 261 5 ماعز

 
 الكمية

 9,4 311 11 غنـ

 9,5 281 12 بقر

 3,5 259 11 ماعز

 
 الرئة

 3,8 223 15 غنـ

 5,8 241 14 بقر

 9,7 231 12 ماعز

 
 المساف

 2,4 212 8 غنـ

 1,3 221 7 بقر

 6,3 187 8 ماعز

 
 المخ

 7,2 412 8 غنـ

 4,2 411 8 بقر

 2,2 385 7 ماعز

 
 الخصي

 9,3 415 7 غنـ

 4,4 421 7 بقر

 8,3 391 6 ماعز
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 : Vitaminsالفيتامينات  -7
)الثياميف(، ك  1Bالمنحمة في الماء، كفيتاميف  Bالمحـ مصدران جيدان لفيتامينات  ديع

2B ريبكفلبفيف(، كالنياسيف )حمض النيككتنيؾ(، ك(6B  ،كحمض البانتكتينيؾ ،)بيرك كسيف(
كتحتكم بعض  . (Cyanocobalaminسيانكككبالاميف ) 12Bحمض الفكليؾ، ككالبيكتيف، ك 
 يمان لكثير مف الفيتاميناتمالكبد مصدران  ديعك   ، Cك  Aعمى بعض الفيتامينات مثؿ  الأعضاء

. 
 ةيختمؼ محتكل الفيتامينات تبعان لنكع الحيكاف، فمحـ الخنزير يحتكم تقريبان عشر 

عمى  -بكضكح  -خذ بعيف الاعتبار أف لحـ البقر يحتكم أضعاؼ لحـ العجؿ كالغنـ مع الأ
كتنخفض كمية الفيتامينات في  . كمية أكبر مف حمض الفكليؾ بالمقارنة مع لحـ الخنزير كالغنـ

المحـ عند الطبخ، كتتعمؽ ىذه الكمية بدرجة الحرارة كالزمف كطريقة الطبخ )تقميدية أك 
 . بالميكرككيؼ(

 . ( 14كرقـ ) ( 13انظر الجدكليف رقـ ) 
 غراـ011/ مغفي المحـ الطازج  Bكمية فيتامينات ( 02جدوؿ رقـ )

 نكع المحـ        

 الفيتاميف

 غنـ عجؿ بقر

 1B 17,1 – 1,1 14,1 – 19,1 13,1 – 16,1الثياميف  

 2B 13,1 –  17,1 3,1 - 4,1 18,1 – 22,1ريبوفلافيف 

 2,5 – 3,4 5,7  – 1,6 7,6  – 9,3 النياسيف

 59,1 - 1 – 41,1 البانتوثينيؾ

 – 117,1 – 118,1 – 113,1 حمض الفوليؾ

 9,5 - 6,4 – 4,3 البيوتيف

6B 32,1 –  38,1 14,1 –  37,1 29,1 

12B 2 – 7,2 - 5,2 
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 الفيتامينات في الكبد محتوى(04جدوؿ رقـ )

 011مغ/ نوع الفيتاميف 011مغ/ نوع الفيتاميف

1B 4,1 C 25 – 41 

2B 9,2 – 5,3 51 تكككفيركؿ 

6B 7,1   

PP 1,2- 8,2   

   8,1  - 8,1 حمض البانوثينيؾ

   631 كوليف

   35,1 حمض الفوليؾ

 

 
 (، لذلؾ ينصح بتناكؿ الخضار كالفكاكو الغنية بيذاCتخمك المحكـ تقريبان مف فيتاميف ) : ملاحظة

( يساعد في Cتكفر فيتاميف ) حيث إفالفيتاميف لمنع نقصو كلممساعدة في امتصاص الحديد، 
( يؤدم إلى مرض الحفر المعركؼ بػ Cمع العمـ أف نقص فيتاميف ) ،مف الحديد الاستفادة

 . )الإسقربكط(
 : Muscular tissue enzymesإنزيمات النسج العضمية 

 . تشترؾ في عمميات تحكؿ المكاد المختمفة في النسج العضمية أكثر مف خمسيف إنزيمان 
لعضمية تحتكم عمى الأميلبز كالمالتيز كالميبز كالككليف استيريز كالفكسفاتيز، كغيرىا فالييكلى ا

نزيمات الأكسدة كالاختزاؿ . مف الإنزيمات المحممة كتحكم  . إضافةن إلى إنزيمات الييدركليز كا 
يف، الألياؼ العضمية مجمكعةن مف الإنزيمات المحممة لمبركتيف )بركتيز( قريبةن في عمميا مف الببس

 .كيطمؽ عمييا اسـ الكاثيسنيات ،كالتربسيف، كالأمينكببتيديز، كالكربككسي ببتيديز
في كجكد ايكنات )شكارد( الصكديكـ  ATPمحملبن لػ  يف إنزيمان سككذلؾ ييعد الميك 

 . كالمعغنزيكـ كالبكتاسيكـ كالكمسيكـ
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 : Reducing Bodiesالأجساـ المرجعة 
مؤكسدة ممحكظة في المحـ، كعمميان تظير عمى نحكو مع مميزات  ان إنزيمي تممؾ عملبن 

نمكذجي في الذبائح المصابة باليرقاف، لأف الأصبغة الصفراكية في النسيج الدىني تسبب ظيكر 
المكف الأصفر، كتختفي ىذه الصبغة )البيمركبيف( في أغمب الأحياف إذا حيجزت الذبيحة المصابة 

 . ساعة 24لمدة 
 : gasesالغازات 

(، كغازات S2 Hـ غازات مثؿ ثاني أكسيد الكربكف، كغاز كبريت الييدركجيف )في المح
  . كبريتية أخرل، كلا تحتكم العضلبت عمى غاز الأكسجيف
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 الفصل الثانً

 

 العوامل المؤثرة فً طبٌعة اللحوم -0

 اللحــــــوم ودةــــج -2

 
 :العوامؿ المؤثرة في طبيعة المحوـ -أولً 

ترتبط القيمة الغذائية لمحكـ ارتباطان كثيقان مع خصائص كنسب كمية النسج في المحكـ 
النكع كالصنؼ كالجنس كالعمر كالسمنة  : كالتي تتكقؼ بدكرىا عمى كثير مف العكامؿ أىميا 

 . كمكاف العضمة )المكقع التشريحي ( كغير ذلؾ 
 : النوع  -0

ؿ الأبقار ، كالحيكانات الصغيرة مثؿ الأغناـ تعد لحكـ الحيكانات الكبيرة )الضخمة( مث
كالماعز كالخنازير ، ككذلؾ لحـ الطيكر )دجاج ، بط ، إكز، حبش( مف المكاد الرئيسة في 

 . العممية الصناعية )الصناعية الغذائية( 
فمحكـ الأبقار عادةن ذات لكف أحمر غامؽ كتتكقؼ درجة القتامة عمى العمر كعمى 

 . %( 37.1-25.1عمى الميكغمكبيف كالذم تككف كميتو عادة بيف )مدل احتكاء العضلبت 
كتعد رائحة المحـ الخاـ )النيء( عند الأبقار ضعيفة ، أما رائحة المحـ المغمي فتككف 

قكية كلكنيا أصفر فاتح ، كدرجة  تعدقكية كمرغكبة عند التذكؽ ، أما النسج الدىنية في الأبقار ف
 . ة كرائحتيا مميزة حرارة انصيار ىذه الدىكف عالي

أما لكف لحكـ الأغناـ فيك أحمر ، كىك مرتبط بالعمر كالسمنة ككمية الميكغمكبيف التي 
كتتميز لحكـ الأغناـ النيئة )الطازجة( برائحة مميزة تككف في بعض  . %( 25.1تككف عادة )

مف لحكـ الأبقار الأحياف مشابية لرائحة الأمكنيا ، أما رائحة المحكـ المغمية فيي أقكل بكثير 
لاحتكاء الأغناـ عمى نسبة أكبر مف الحمكض الضارة مقارنة مع لحكـ الأبقار ، أما النسج 
الدىنية فيي متماسكة كقكية كلكنيا أبيض ، كأحيانان تككف مصفرة قميلبن )سبب غذائي( كليا رائحة 

 . خاصة كمميزة 



- 184 - 

 

الأحمر الكردم الغامؽ كيتدرج لكف العضلبت عند الخنازير مف الأحمر الفاتح إلى 
 لاحتكائو عمى كمية قميمة مف الميكغمكبيف كالتي قد تصؿ إلى 

%( ، كمف الصفات الأخرل المميزة لمحكـ الخنازير أنيا أكثر مركنة أك طراكة ، كالنسج 16.1)
كتككف لحكـ  . الرابطة فييا أقؿ خشكنة مقارنةن بمحكـ الأبقار ، إضافة إلى أنيا تيضـ بسيكلة 

رائحة تقريبان ، أما المحكـ المغمية فتككف ذا رائحة كنكية مميزتيف ، أما  مف دكفزير عادةن الخنا
 . رائحة تقريبان  مف دكفنسجيا الدىنية فمكنيا أبيض ك 

كلا يختمؼ لكف عضلبت )المحـ( مف ذبيحة لأخرل فحسب ، بؿ يختمؼ في الذبيحة 
مؽ ، كيككف مثؿ ىذا الاختلبؼ كاضحان في الكاحدة كيتراكح مف الكردم الفاتح إلى الأحمر الغا

 الدجاج الركمي )الحبش( ذات المحـ الأبيض في منطقة الصدر أما في المناطؽ الأخرل فأحمر 
. 

أما رائحة لحكـ الدجاج النيئة فيي غير مميزة تقريبان كعند غمييا تظير ركائح كاضحة 
النكع ، فقد تلبحظ بكضكح عند  مع كجكد اختلبفات بسيطة في الرائحة كىذا يعكد بالطبع إلى
 . الإكز ، أما رائحة لحكـ الدكاجف المسنة فتككف كاضحة كقكية 

 
 : الصنؼ  -2

لمصنؼ أىمية كبيرة في صناعة المحكـ ، فمثلبن يربى قسـ مف أصناؼ الأبقار 
خصيصان مف أجؿ المحـ فقط ، كمع ىذا فإف جزءان كبيران مف الأبقار تربى لمحصكؿ عمى الحميب 

كقسـ مف الأغناـ لمحصكؿ عمى الصكؼ ، كقسـ كبير مف الدكاجف لمحصكؿ عمى البيض ،  ،
فأصناؼ المحكـ مثلبن  . لذا مف الضركرم تحديد اتجاىات مختمفة لانتخاب الأصناؼ المرادة 

تتميز بكزف حي كبير كنسبة تصافي عالية ، ككذلؾ أصناؼ الطيكر كالدكاجف فمنيا ما يتميز 
 . في البيض كمنيا ما ىك عكس ذلؾ  بنمك كبير كضعؼو 

 : الجنس  -2
مف الملبحظ أف لحكـ الذككر تتميز بثخانة أليافيا كقساكتيا كلا تكجد فييا تعجمعات 

كما يلبحظ كجكد رائحة غير مرغكبة في  . دىنية )بيف العضلبت( كيككف لكف لحكميا غامقان 
المسنة خاصة  –اف الأبقار )الثيراف( كفي بعض الأحي –لحكـ ذككر الأغناـ كالخنازير كالماعز 
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 عند التمميح  فتزكؿعند غمييا ، كغالبان تزكؿ ىذه الرائحة عند الثيراف بالخزف ، أما عند الخنازير 
. 

كمف جية أخرل يلبحظ أف التركيب الكيميائي لمنسج العضمية يختمؼ باختلبؼ الجنس 
ؼ كاحد كعمر كاحد كسنة كاحدة ، فيلبحظ أف تركيب أطكؿ عضمة ظيرية عند الأبقار مف صن

 . يختمؼ حسب الجنس 
كفيما يخص المكاد الآزكتية المستخمصة ، تحتكم الذككر عمى ضعؼ كمية 
الكارنكسيف التي تحكييا الإناث ، كما يكجد الآنسيريف في لحكـ الإناث بكمية أكبر ، كيكجد 

أما لحكـ الحيكانات  .  الغميككجيف بكمية أقؿ في عضلبت الأبقار مما ىك عميو في الثيراف
المخصية ففييا نسبة دىف أعمى ، رغـ ازدياد ثخانة الميفة العضمية فييا أحيانان ، فيصبح المحـ ذا 
حبيبات خشنة عند عمؿ مقطع عرضي ، إلا أف المحـ يككف أطرل كأغنى بالدىف بيف العضلبت 

 . في لحكـ الحيكانات غير المخصية 
 : العمر  -4

فة العضمية كيصبح المحـ أكثر قساكة مع زيادة عمر الحيكاف ، كتقؿ تزداد ثخانة المي
زيادة العمر نسبة النسج الرابطة كبالتالي تقؿ نسبة بركتيناتيا )الككلاجيف كالإيلبسيف( كلكف مع 

يلبسيف عمى الككلاجيف كتصبح ألياؼ الككلاجيف أكثر قساكة كتقؿ نسبة تزداد نسبة ألياؼ الإ
محـ كمو بتقدـ العمر أكثر صلببة )ككذلؾ لحكـ الطيكر( ، كبزيادة العمر الماء فييا فيصبح ال

تقؿ نسبة البركتيف بنسبة أكبر مف الزيادة بالدىف ، أما عند العناية بتغذية الحيكاف الكبيرة تزداد 
 . نسبة الدىف عمى نسبة البركتيف 

، كما أف تركيز  ككمما كاف عمر الحيكاف صغيران كاف لكف لحمو أفتح لقمة الميكغمكبيف
الطعـ )النكية( كالرائحة أقؿ في الحيكانات الصغيرة مف الكبيرة للبختلبؼ في تركيب المكاد 
المستخمصة ، فمثلبن تكجد في لحكـ العجكؿ الصغيرة بنسبة عالية مف الكلبيسيف كالأرجينيف 

اد تركيز الطعـ كالبركليف كلكف نسبة المثكيكنيف أقؿ ، كينطبؽ ذلؾ عمى لحكـ الطيكر ، إذ يزد
 . بزيادة العمر 

كيلبحظ أف الدىف في الحيكانات الصغيرة يترسب أساسان في العضلبت كفيما بينيا ، 
كبدرجة أقؿ تحت الجمد كأقؿ كثيران في الجكؼ البطني ، أما في الحيكانات المسنة فلب يكجد 
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حـ لأنو يقمؿ نسبة النسج تعريؽ دىني في العضلبت تقريبان ، عممان أف التعريؽ يزيد مف طراكة الم
الرابطة لذلؾ فزيادة القساكة بزيادة العمر تعزل إلى زيادة ثخانة الميفة العضمية ككذلؾ إلى نقص 

 . التعريؽ 
كتكجد في عضلبت الذككر مكاد دىنية أقؿ مف الإناث كبإجراء عممية الخصي تزداد نسبة الدىف 

كيلبحظ أف لمدىف  . كالإناث عمى حد سكاء ، كما تزداد نسبة الدىف بزيادة العمر في الذككر 
تأثير في إظيار رائحة كطعـ المحـ ، كما أف الحمكض الأمينية كالمكاد المستخمصة تؤثر أيضان 

، كما في الجدكؿ أنو مع زيادة العمر تقؿ نسبة الماء كالمكاد البركتينية كترتفع نسبة الدىف
 .  (15رقـ)

 ,لعمر في الطيور عمى تركيب المحـ  (يبيف تأثير زيادة ا05الجدوؿ  رقـ )

 أنواع الطيور
 تركيب المحوـ %

 الرماد الماء الدىف البروتيف
 1,1 5,65 7,13 8,19 الدجاج
 2,1 5,67 5,11 8,19 الفركج

 1,11 1,61 1,19 9,19 الديؾ الركمي
 9,1 4,68 2,8 5,22 فركج الديؾ الركمي

 6,1 4,49 1,37 1,13 البط
 8,1 6,56 8,26 8,15 فركج البط

 8,1 9,48 1,38 2,12 كزالإ
 5,1 9,52 8,29 8,16 كزفركج الإ

 : السمنة  -5
بزيادة سمنة الحيكاف تزداد كمية النسج الدىنية كالعضمية كلكف النسج الدىنية تزداد 
د بشدة بالمقارنة بالعضمية ، لذلؾ رغـ زيادة كؿ مف الدىف كالبركتيف بزيادة التسميف فإنو يبدك عن

الحساب عمى أساس النسب المئكية أف الذم زاد ىك الدىف فقط بينما قمت كمية البركتيف لأف 
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الزيادة الكبيرة في الدىف تغطي عمى الزيادة القميمة في البركتيف ، كمع زيادة الدىف بزيادة العمر 
 . تقؿ نسبة الماء كتقؿ الكمية النسبية لمككلاجيف كالايلبستيف بالسمنة 

 : عضمة )الموقع التشريحي( مكاف ال -6
تختمؼ نسبة المككنات في الأجزاء المختمفة مف الذبيحة لذلؾ تختمؼ العضلبت في 

عضمة طرية بالمقارنة مع عضلبت أخرل في الذبيحة ،  تعدطراكتيا ، فالعضمة الطكيمة الظيرية 
از كمتكسط كيمكف تقسيـ الذبيحة إلى مناطؽ )ممتازة ، كمتكسطة ، كرديئة( أم إلى صنؼ ممت

 . كردمء 
كيلبحظ عند تحسف الصنؼ ازدياد نسبة النسج العضمية كالدىنية كقمة النسج الرابطة ، 

 . كازدياد نسبة البركتيف كالدىف كقمة نسبة الماء كازدياد السعرات الحرارية 
كفي بعض قطع المحـ المتكسطة )صنؼ متكسط( ، تكجد نسبة عالية مف الدىف في 

قمؿ كمية الماء ، كما يلبحظ أف نسبة البركتيف عالية في الصنؼ الردمء منطقة الصدر مما ي
كلكف ذلؾ يعزل إلى زيادة في نسبة النسج الرابطة الحاكية عمى كمية كبيرة مف البركتيف كلكنيا 

 . عبارة عف بركتينات غير كاممة القيمة 
ف أف جزءان إف خصائص أجزاء الذبيحة ليست كاحدة حيث يلبحظ في أثناء حياة الحيكا

مف جسمو يتحمؿ ثقلبن كبيران ، كعندئذ يصبح ىذا الجزء قكيان ، فالجزء السفمي مف جسـ الحيكاف 
مثلبن كثير الحركة مقارنة مع الجزء العمكم ، في ىذه الحالة يحكم الجزء العمكم عمى نسبة كبيرة 

ا كاف القطر كمممف النسج الرابطة ، كما ترتبط قكة العضلبت مع قطر الألياؼ العضمية ، ف
 . ر قكة أثخف كانت المحكـ أكث

حيث تتميز بأنيا مف الأنسجة كالمكاد الغذائية التي تعطي إفرازات  : طبيعة الذبيحة "المحـ"  -0
 . ىضمية زائدة 

 . لحكـ الضأف "الحكلي" أك لحكـ الجماؿ أسيميا ىضمان  تعدحيث  : نوع الذبائح  -2
 . الحيكانات الصغيرة أسيميا ىضمان  لحكـ تعدحيث  : عمر الحيواف  -2
 حيث بازدياد نسبة الدىف تزداد نسبة الطاقة فييا  : درجة التسميف  -4

 . )خاصية المرمرية ( 
 . فمنطقة "بيت الكلبكم" ىي أسيؿ ىضمان  : مكاف القطع مف الذبيحة  -5
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 . تجعميا أسيؿ ىضمان  : الشيية"  -التوابؿ  –وجود عوامؿ "الحرارة  -6
 : تأثير الطبخ "الحرارة عمى المحـ" و 
 : حيث يفيد ذلؾ في  : " Wet heatحرارة رطبة " –" Boilingمعاممة حرارية "غمياف  -0
تخثر البركتيف العضمي كتحممو ، فيصبح المحـ أقؿ خشكنة كأكثر طراكة بسبب تحكؿ النسيج  -1

 . الضاـ "الككلاجيف" إلى الجيلبتيف ، فيصبح أكثر قابمية لميضـ 
 . يصبح المكف بنيان غامقان لتشكؿ مادة الميت ميكغمكبيف المدنترة  -2
يؤدم إلى قتؿ معظـ المسببات الجرثكمية المرضية إف كجدت في المحـ ، فيؤدم إلى زيادة  -3

 . فترة الحفظ 
نقص كزف عينة المحـ ، حيث ينتج ذلؾ عف فقداف الجزء الحر مف الماء في النسيج  -4

 . يتامينات الذكابة في الماء فإنيا تذكب ، كالحرارة ستؤدم إلى تمؼ معظميا العضمي أما الف
إف الماء الذم ينتج عف غمياف المحـ فييا يصبح غنيان بطعـ المحـ كمركبات النكية فتعطي  -5

 . شكربة جيدة الطعـ كالرائحة 
 .  زيادة الفقد مف الماء لمحـ مما يؤدم إلى انكماش المحـ إف الحرارة لمطيي 

قمة الفقد مف الماء لمحـ مما يؤدم إلى شكؿ كطعـ كرائحة  إف الحرارة المنخفضة )متجانسة( 
 . جيدة لمحـ 

 : وجود ماء " فيمكف أف نميز  مف دوفأما عند المعاممة بالحرارة الجافة " -2
 .  Rosting  : القمي  -1
 .  Grilling : الشي  -2
 .  Drying : التحمير  -3
نَ كيكسب رائحة مستحبة في ىذه الحا  . لة يصبح المممس لمحـ خشناي

عندما يتعرض جزء مف الذبيحة لمتجميد المفاجئ قبؿ حدكث التيبس الرمي سكؼ 
 K  –Na- بسبب خركج عناصر " .  Cold shorteingقصر البرد "التجميد  : تحدث حالة 

Ca تقمصات غير مرغكبة"  -" مف بلبزما النسيج العضمي . 
انكماش  -تمييع" لحكـ مجمدة جمدت قبؿ الصمؿ المكتي  –"تذكيب عندما يتـ 

 . " Thaw rigorعضمي شديد "تيبس الذكباف 
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إذا لامس جزء مف الذبيحة "المحـ" قطع الجميد لفترة طكيمة فسكؼ يحدث ليا انكماش 
 . كفقد كبير في الماء ، فيحدث حالة "حرؽ التجميد" 
تيلبؾ تتميز بأنيا لحكـ خالية مف جميع كمف ىذا نجد أف المحكـ الصالحة للبس

طفيمية" كخالية مف النزؼ الدمكم كآتية مف  –فطرية  –جرثكمية  –المسببات المرضية "فيركسية 
حيكانات سميمة ذات صحة جيدة كمظير عاـ جيد ، كيجب أف تككف مف حيكانات معدة لمذبح ، 

ىذه المحكـ لكنان كمظيران كمممسان كرائحة كأف تتفؽ العادات كالتقاليد كالديانة معيا ، بحيث تأخذ 
طبيعية ، بحيث تتـ مرحمة التيبس الرمي بشكؿ طبيعي ، يختص بكؿ نكع مف أنكاع الذبائح ، 
بحيث تحتكم عمى الحد الأدنى مف التركيب الكيميائي الطبيعي ليذه المحكـ ، كيجب أف يككف 

ظيرىا غير طبيعي ، مثؿ الإدماء شكميا غير مقزز "تحكم آفات أك تغيرات تجعؿ لكنيا أك م
 . السيئ كبالتالي تككف مقززة" 

 : ويمكف أف تتميز ىذه المحوـ بػ 
 . مختمؼ الشدة كالكثافة في المكف  يأخذ لكنان أحمرا : اليبرة"  -النسيج العضمي "المحـ  -0

لى قميمة عند الغنـ كالضأف ، حمراء باىتة إ : عند الماعز ، حمراء كردية  : "حمرة بنفسجية 
 : عند البقر ، حمراء إلى قاتمة  : عند العجكؿ ، حمراء غامقة )قاتمة(  : الشدة لمكف الأحمر 

كما يجب أف يككف خاؿ مف الإدماء كمف  . عند الخيكؿ"  : عند الجماؿ ، حمراء إلى مزرقة 
عة ( سا48-24يجب أف تحدث فيو عممية التيبس الرمي بشكؿ طبيعي خلبؿ ) . المكف الأصفر 

 . مف الذبح ، كأف تأخذ مممسان متماسكان غير مائي كغير مترىؿ 
 يتميز بمممسو الصمب كلكنو الأبيض المصفر "حسب نكع كعمر الحيكاف"  : النسيج الدىني  -2
. 
متماسؾ كأبيض كخاؿ مف جميع الارتشاحات أك الإدماء أك المكف الأصفر  : النسيج الضاـ  -2

 . المرضي 
 .صمبة كبيضاء كخالية مف جميع الارتشاحات أك الإدماء  : ية الأغشية المصم -4
تأخذ شكلبن كلكنان كمممسان طبيعيان خاؿ مف أم  : التجويؼ الصدري والبطني ومحتوياتيما  -5

 . التصاقات أك التيابات أك نزؼ دمكم 
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 : فالأحشاء مثلًا 
 . لماء ذات لكف متجانس أحمر كردم إلى داكف ، لا تغكص في ا : الرئتاف 
أممس غير مترىؿ خاؿ مف الأكراـ ، ذك أقنية صفراكية ككبدية طبيعية خالية مف اليرقاف  : الكبد 

 . أك الديداف الكبدية 
 ذك لكف رمادم مائؿ لمزرقة ، كمقطع أحمر غامؽ ، كسطح محبب خاؿ مف الأكراـ  : الطحاؿ 

قواـ صمب , وسطح أممس ,  محاط بغشاء التامور , ل يوجد فيو التصاقات , ذو : القمب .
 . وخاؿ مف الكيسات المذنبة 

 : المحوـ  جودة  -ثانياً 
مناسبة  أك  المستيمؾ متطمبات مع أك التكافؽ المتطمبات مع تطابؽ بأنيا الجكدة تعرؼ

 منخفض أك عالي ناحية مف المنتج أك حالة الخدمة يقرر الذم المستيمؾ ىك يعد ك ، للبستخداـ

 لإنتاج الأساسي فاليدؼ كعميو .  المحكـ ضمنيا كمف المنتجات جميع عمى ؽيطب ، كىذا الجكدة

 :   التالية العكامؿ عمى تعتمد التي الجكدة عالية تككف أف ىك ، غذائية مادةك المحكـ
  الأس الييدركجيني كدرجة كالرائحة كالطعـ المكف عناصرىا أىـ كمف : الحسية -
 النشاط الغذائي، للؤمراض كالتسمـ المسببة قيقةالد الأحياء عناصرىا أىـ كمف : الصحية -

 . بالمعادف الثقيمة كالتمكث كالمضافات المائي

 لمبركتيف، المائي قكة الحفظ ك كالتماسؾ كالقكاـ يبكالتر  عناصرىا أىـ كمف :  التصنيعية  -

 .  كالنشاط المائي الييدركجيني الأس كدرجة

 . اكغيرى الدقيقة كالدىكف كالمعادف يتاميناتالف البركتينات عناصرىا أىـ كمف :  الغذائية -

 . المختمفة مف العناصر الكثير الجكدة عكامؿ مف عامؿكؿ  تحت يقع نفسو الكقت كفي -

 .  جكدة المحكـ درجة ارتفعت كبعض بعضيا مف العناصر ىذه تداخمت ككمما -

 :  كىي مجاميع ثلبثة إلى المحكـ جكدة أساسيات تقسيـ كيمكف -

 . الخاـ كـالمح جكدة تقدير -

 . المطبكخة المحكـ جكدة كتقدير  -

  : أىميا كمف،  المعتمدة الجكدة طرؽ تشمؿ كالتي ، المصنعة المحكـ جكدة كتقدير  -

 . الحسي لتقكيـا اختبار -
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 . الييدركجيني الأس درجة قيمة تقدير -

 . كانعكاسو المكف شدة كتقدير  -

 . الصباغات ميةك تقدير -

 . تلمعضلب المائي الحفظ قكة تقدير -

 . كميركالخمية السار  كحدة طكؿ قياس طريؽ عف الرمي، التيبس قيمة -

 .  كالميكركبية الكيمائية التحاليؿ طريؽ عف أك الطراكة، تقدير -

 .  "المتطمبات الإنسانية لإرضاء الخدمات أك المنتكج تقديـ درجة ىي الجكدة
 المستيمؾ قبؿ مف طمكبةالرغبات الم حسب عمى عدلت ، معيف لمنتكج صفات عف عبارة الجكدة"

 .  "المستيمؾ لإرضاء الامتياز درجة ىي الجكدة"  
، جكدة مصطمح  كالدىكف البركتينات  : مثؿ مف العكامؿ مجمكعة يضـ فإنو ، تحميمو تـ كلك المحكـ

 . "كالطعـ كغيرىـ كالطراكة كالمكف كالماء

 



- 192 - 

 

 عنصر كجكد : عضيا ، مثؿب مع متداخمة العناصر مف كثير ىناؾ أف ، (1)الجدكؿ مف يلبحظ

  المحكـ صفات أك خصائص بعض في تأثير ليا كالتي الأربعة، العكامؿ جميع تحت  pH درجة
  لمبركتيف المائي حفظال قكة أك القكاـ ناحية مف سكاء جكدتيا، عمى ثـ كمف,

 . المكف ناحية مف أك  •

 .  الغذائي كالتسمـ كالأمراض الفساد ناحية مف أك  •

 )عف لف تنخفض pHدرجة  فإف مناسبة، غير ظركؼ تحت الحيكاف ذبح عند ذلؾ، لتكضيح •
  Dark cut meat. جاؼ قاتـ المكف أحمر لحـ ذلؾ عف كينتج  )ُ (شكؿ ( 6,4

 
   الحسية المحـ جودة صفات بعض عمى الييدروجيني الأس درجة تأثير (0)شكؿ
 : ي كالآت لمحـ المكف قاتمية ظاىرة ، الحالة ىذه بو تتميز ما أىـ كمف

 .  عالية لمبركتيف المائي الحفظ قكة   •

 .  عالية الييدركجيني الأس درجة   •

 .  الغذائي التسمـ تسبب كقد الفساد سريعة   •

 .  المممس خشنةجفاؼ أك    •
 .  المكف قاتمية  •
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 المناسبة غير ظروؼ تحت لموقوع الحيواف نتيجة المحـ قاتمية ظاىرة( 2)شكؿ

 
 : بسبب كذلؾ بصفة عامة للؤبقار في المحـ في المكف كقاتمية خشكنة ظاىرة ثتحد

 .  ذبحو عممية قبؿ مناسبة غير لظركؼ تعرضو أك الحيكاف إرىاؽ  •

 .  الحيكاف ذبح قبؿ الحيكاني النشا مخزكف أغمبية استيلبؾ  •

 .  فىرمكف ابينيفري  : مثؿ اليرمكنات أنكاع ببعض الذبح قبؿ الحيكاف حقف  •

 الأس درجة عمى كالتصنيعية كالتغذكية كالصحية الحسية  المحـ جكدة تعتمد الأحكاؿ جميع كفي  •

 .  النيائية الييدركجينية
المحـ المائي   باسـ تعرؼ ظاىرة كىي pH درجة تسببيا التي الثانية الظاىرة أما

 :   بالآتي تتميز كىي Pale soft exudatesالشاحب 
 .  حـالم مممس نعكمة  •

 .  عصارتو مف كثيرا قد فقد  •

 . capacity (WHC). Water holding لمبركتيف المائي حفظ قكة ضعؼ  •
 . المحـ لكف شحكب  •

 
 .  الأبقار لحوـ في العصارة وفاقد المممس ونعومة الموف شحوب ظاىرة (2)شكؿ
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 :  ىي الظاىرة ىذه العكامؿ أىـ كمف

 . ةكراثي  •

 درجة في السريع الانخفاض مع الذبح، عممية خلبؿ المرتفعة الحرارة درجاتل البركتيف تعرض  •

 . ٦ مف أقؿ إلى الييدركجيني الأس

 . بنسبة قميمة السطح عمى كامتصاصو ، المحـ سطح عمى الضكء تشتت  •

 ، لديو مقبكلة كغير فقيرة الظاىرتيف جكدتيا إحدل فييا تحدث التي المحكـ بأف المستيمؾ يعدك   •
 .  الحد ذلؾ إلى الجكدة رديئة ليست بأنيا الذيف يعتقدكف المصنعيف عكس عمى اكىذ

 النشا مف الكثير لا يستيمؾ فإنو ، ذبحو قبؿ ملبئمة ظركؼ تحت الحيكاف كضع كعند

  تساعد عمى بحيث ؛ الذبح عممية بعد الذبيحة في عالية تصبح كميتو لذلؾ كنتيجة ، الحيكاني

سكر  ىدـ عمميات طريؽ عف ( ٥٫٥–٤٫٥ إلى ٫٧َ( مف نيالييدركجي الأس درجة خفض
 . (4)شكؿ   ( Glycolysis)الجمكككز

 

 
 المحـ لوف عمى الييدروجيني الأس درجات تأثير (  4) شكؿ

 
 ناحية تأثيرىـ مف الييدركجيني الأس درجة عنصر يضـ كالذم الصحي العامؿ تأثير أما

 مف  %٥َ عمى تثبط سكؼ ، ٦ إلى ٧ مف  pH رجةد انخفاض عند أنو كجد البكتيريا فقد نمك في

 .  الغذائي لمتسمـ كالمسببة الممرضة الميكركبات
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 التصنيعية الناحية مف  جدا ميما الذبح بعد ما عمى الييدركجيني الأس درجة عنصر تأثير أما •

  لمبركتيف المائي الحفظ قكة قيمة تحدد  :- الآتية للؤسباب

• )( Water Holding Capacity   كتعرؼWHC  أك مائو حفظ عمى المحـ قدرة- : كالآتي 

 أك الحرارة درجة في تغيير أك القطع مثؿ؛ خارجية عكامؿ إلى تعرضو خلبؿ إليو المضاؼ الماء

 .  عميو خارجي الضغط أك الفرـ

 )المتحرؾ الماء ك ( المرتبط ) المتحد الماء  : كىي المحـ في لمماء مكاقع ثلبثة كىناؾ •
 .  الحر الماء ك (اصصتمالا

ك  لمبركتيف، المائي حفظ الييدركجيني كقكة الأس درجة بيف جدا علبقة كبيرة ىناؾ
   : كالآتي ىذه العلبقة يكضح التالي  (5)الشكؿ

 
  المائي الحفظ قوة منحني (5) شكؿ

 .  الييدروجيني الأس ودرجة المائي لمبروتيف الحفظ قوة بيف العلاقة يوضح
 

، مفيكـ جكدة تكضيح في ىكفماف اقتراح أسيـ دفق كعميو   •  الجكدة تقكيـ كسيؿ أسيـ مما المحكـ

 .(ِ جدكؿ ( كبالأجيزة البيكلكجي التقكيـ جيدا بكاسطة تقكيمان 
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 : اتحديدى كطرؽ المحكـ جكدة في المؤثرة العكامؿ

   : التاليك مجاميع ثلبثة إلى المحكـ جكدة أساسيات تقسيـ يمكف  •

 .  الخاـ المحكـ كدةج تقدير  •

 .  المطبكخة المحكـ جكدة تقدير  •

 .  المصنعة المحكـ جكدة تقدير  •

 كصكليا حتى تغذيتو، كطرؽ الحيكاف، تربية تاريخ مف المحكـ جكدة في المؤثرة العكامؿ تأثير يبدأ  •

 عف لؾكذ لحـ، إلى العضلبت تحكيؿ بداية مف المحكـ جكدة تقسيـ عممية كتبدأ المستيمؾ، إلى
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 جكدة في المؤثرة العكامؿ أىـ كمف ، كالتصنيعية كالتغذكية كالصحية الحسية الطرؽ تقييـ طريؽ

 :   الآتي المحـ
 :  عمى كتشمؿ ، كالفسيكلكجية الطبيعية العكامؿ

 .  الحيكاف كنكع كجنس سلبلة  •

 .  كالتغذية التربية طرؽ  •

 .  المناسبة غير الظركؼ تأثير  •

 . كغيرىا العضلبت، بيف كتكزيعيا فالدىك  آمية  •
 :   الآتي كتشمؿ ، الذبح بعد ما معاملبت

 .  لمذبائح كالتجميد التبريدم كالتخزيف التبريد أثناء تحدث التي التغيرات  •

 .  كالتصنيع الطبخ أثناء تحدث التي التغيرات  •

 :  مثؿ الذبح بعد ما التقنيات بعض تطبيؽ  •

 المحكـ كتطرية كالتعتيؽ، الكيربائي، التحفز  : مثؿ ، المختمفة الطرؽب المحـ طراكة تحسيف  •

 . الإنتاج عمى الرقابة تنظيـ برامج تطبيؽ بجانب الإنزيمات، باستعماؿ أك ، ميكانيكيا

 المستيمؾ، إلى كمنتجاتيا المحكـ الكصكؿ حتى الحيكاف؛ تربية مرحمة مف تبدأ ، الجكدة كتحسيف  •

   : مراحؿ أربعة إلى مقسمة كىي
 : الذبيحة تقييـ مرحمة
 : منيا المعتمدة الطرؽ كتشمؿ

 .  الييدركجيني الأس درجة تقدير  •

 . Conductivity التكصيؿ اختبار  •
 . كانعكاسو ، كشدتو المكف تقكيـ  •

 .  الذبيحة عمى كالدىف العضلبت جكدة تقكيـ  •

 .  الآلي الحاسب باستخداـ التصكير  •
 .  الحسي تحميؿال اختبارات  •

 : وأىميا , المحوـ جودة لتقويـ المعتمدة الطرؽ المرحمة ىذه تشمؿ

 .الحسي التقكيـ اختبار  •
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 .  الييدركجيني الأس درجة  •

 . كانعكاسو المكف شدة تقدير  •
 . الصباغات ميةك تقدير  •

 .  لمعضلبت المائي الحفظ قكة تقدير  •

 .  الرمي التيبس قيمة  •

 .  كميركالسار  الخمية ةكحد طكؿ  •

 .  الطراكة تقدير  •

 . كالميكركبية الكيمائية التحاليؿ  •
 : المصنعة المحوـ منتجات جودة تقويـ مرحمة

 .  الييدركجيني الأس درجة قيمة تقدير  •

 .  المائي النشاط قيمة تحديد  •

 . Electrophoresis لمبركتيف الكيربائية اليجرة  •
 .  الحسي التحميؿ  •

 .  البنفسجية فكؽ الأشعة استعماؿ  •

 . المحكـ في كالمتبقيات السمكـ تقدير  •
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 الفصل الثالث

 
 التغٌرات التً تحدث بعد الذبح وتحول العضلات إلى لحوم

Postmortem changes and moving muscles to meats 

  : مقدمة 
اف قبؿ الذبح مف أىـ العكامؿ معاممة الحيك  تعدتحكيؿ العضلبت إلى لحـ ، حيث 

 : جكدة صفات الجكدة المحكـ التالية فيالمؤثرة 
 .الحسية كالمكف كالطعـ كالطراكة  . 1
 . Water holding capacityقكة الحفظ المائي لمبركتيف  : التصنيعية مثؿ . 2
 . الصحية مثؿ نمك الميكركبات الممرضة كالتسمـ الغذائي كالفساد  . 3
 . كمية البركتينات كالقيمة البيكلكجية : ة مثؿالتغذكي . 4

كعند كقكع الحيكاف تحت ظركؼ غير مناسبة، أك غير ملبئمة، كالإجياد كالخكؼ 
؛ مما  أثناء حركة الحيكاف  )(Glycogenبب في استيلبؾ النشا الحيكاني، كالتي تس كغيرىا

ي نياية مرحمة التيبس ف 8,6، عف  ( pHينتج عف ذلؾ عدـ خفض درجة الأس الييدركجيني ) 
، كنتيجة لذلؾ يككف لكف المحـ داكف المكف كذات  ، التي تحدث لمذبيحة بعد ذبح الحيكاف الرمي

 . ، كغير مقبكؿ مف قبؿ المستيمؾ قكة حفظ مائي لمبركتيف عالية
كعند كضع الحيكاف تحت ظركؼ ملبئمة قبؿ ذبحو، فإنو لا يستيمؾ الكثير مف       
، كنتيجة لذلؾ تصبح كميتو عالية في الذبيحة بعد عممية الذبح؛ بحيث تساعد الحيكاني  النشا

عف طريؽ عمميات ىدـ سكر  5,5 – 4,5إلى  1,7عمى خفض درجة الأس الييدركجيني مف 
، كعمى ىذا فإف مثؿ ىذه العمميات التي تحدث أثناء عممية  (Glycolysisالجمكككز)

، كمف ثـ  ؛ نتيجة تكقؼ جميع الدكرات داخؿ الذبيحة ، كالتي تحدث لا ىكائيان  الرمي التيبس
عدـ كصكؿ الأكسجيف إلى العضلبت، كتستمر عممية ىدـ السكر في ىذه الأثناء كما تحدث 
أثناء الحياة حتى كصميا إلى تككيف حامض البيركفيؾ، بدلا مف أكسدة الأخير إلى ثاني أكسيد 

يتحكؿ إلي حامض  سدة اليكائية أثناء الحياة(الأك )في كجكد الكربكف كماء كطاقة في دكرة كربس
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اللبكتيؾ )في غياب الأكسجيف، أثناء التعب أك بعد المكت( كيحدث انخفاض في درجة الأس 
 . الييدركجيني إلى المستكل المطمكب بعد انتياء عممية التيبس الرمي

قؼ بدكره كصكؿ بعد ذبح الحيكاف ، تتكقؼ جميع الدكرات، كمنيا الدكرة الدمكية، كيتك       
، داخؿ  ، كسريعة كمتلبحقة ؛ تغييرات كثيرة الأكسجيف إلى العضلبت، كتحدث أثناء ذلؾ

 ، كىذه التغييرات تحدث بسبب نقص الأكسجيف، مما يخمؽ ظركفا غير ىكائية الأنسجة العضمية
، كخصكصا  ، بجانب تراكـ بعض المكاد؛ الناتجة عف بعض التفاعلبت الكيمكحيكية الكسطية

كتتميز بأف السكر الأحادم الجمكككز لا يستطيع إمداد الجسـ بالطاقة  . تككيف حامض اللبكتيؾ
 : اللبزمة لاستمراره لأداء كظيفتو كتحدث العمميات التالية

، كيؤدم ىذا الفقد إلى الإتحاد الدائـ ATPتتكقؼ كؿ الدكرات، كقدرة الجسـ عمى تصنيع  . 1
 . بة العضلبتبيف الأكتيف كالميكسيف كحدكث صلب

  .كتصبح التفاعلبت بداخمو غير ىكائيةقؼ عممية إمداد الجسـ بالأكسجيف تتك  . 2
يتكقؼ إمداد الجسـ بالفيتامينات، كالمضادات الأكسدة، كحدكث أكسدة الدىكف ) التزنخ (  . 3

 . بالتدريج
جسـ تتكقؼ الأعصاب كاليرمكنات عف عمميا؛ مما يؤدم إلى انخفاض درجة حرارة ال . 4

 . كتتصمب الدىكف
يبدأ تحمؿ السكر غير ىكائي، مع إنتاج حامض اللبكتيؾ بانخفاض درجة الأس  . 5

، كىذا بدكره يؤدم إلى تحرر إهنزيمات الميسكسكمية كتجزئتيا لمبركتينات 5. 5الييدركجيني إلى 
، ، كتبادؿ الأيكنات الأحادية مع الأي كنات الثنائية الميفية التي تساعد في عممية تطرية المحكـ

 . داخؿ العضلبت
 . تفقد الكريات الدـ البيضاء القدرة عمى مياجمة الميكركبات مسببة الفساد . 6
 . تراكـ المكاد الكسطية لمتفاعلبت الكيمكحيكية . 7

تحدث سمسمة مف التغيرات في الذبيحة بعد ذبح الحيكاف ككقؼ العمميات الحيكية 
 . بالجسـ كافة 
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 : اب الستتب - أولً 
إف الجسـ الحي يعمؿ ككحدة متكاممة كيؤقمـ نفسو تحت أشد الظركؼ لممحافظة عمى 
حالتو الداخمية كيسمى ىذا بالاتزاف الجسمي كتعرضو لدرجات حرارة مرتفعة أك منخفضة أك 

كيتحكـ في ىذه القدرة عمى  . لرطكبة نسبية عالية كنقص الأكسجيف أك حالات الإغماء الشديدة 
تحدث تغيرات كثيرة بعد ذبح الحيكاف بسبب انقطاع  . الغدد الصـ كالجياز العصبيتتباب الاس

دقائؽ بعد نزؼ الحيكاف  6-4الإمداد الدمكم لمدماغ كفقد السيطرة العصبية المركزية في خلبؿ 
كعمى الرغـ مف ذلؾ يمكف أف تبؽ بعض التنبييات العصبية في العضلبت مسببة لحركة 

 . النزؼ لا تمبث أف تتكقؼ مع مركر الزمف  العضلبت لكقت معيف بعد
 : الإدماء ) نزؼ الحيواف(  - ثانياً 

يعد نزؼ الحيكاف كفقد كمية كبيرة مف الدـ بالجسـ ىك الخطكة الأكلى بعد ذبح الحيكاف 
، كعادة يبقى نصؼ دمو في الأحشاء كالعضلبت في محاكلة يائسة مف الحيكاف لممحافظة عمى 

لمدـ كتنكمش الأكعية الدمكية  ض ضغط الدـ يزداد فعؿ القمب كضخوانخفاكعند  . قيد الحياة 
 الطرفية كذلؾ لممحافظة عمى ضغط الدـ الاعتيادم مما يؤدم إلى بقاء الدـ مخزكنان في الأحشاء 

. 
كبالحقيقة كمما زادت كمية الدـ المتبقية في الذبيحة كالأحشاء زادت عرضة ىذه المحكـ 

كمف جية أخرل فإف انقطاع الأكسجيف  . يعد كسطان ملبئمان لنمك الجراثيـ لمفساد لأف كجكد الدـ 
عف العضلبت لتصبح كميتو محدكدة بالعضلبت إلا أف بعضان مف ىذا الأكسجيف يرتبط 
بالميكغمكبيف العضلبت الذم يجتذب الأكسجيف مف الييمكغمكبيف المكجكد بالدـ المتبقي بعد 

مرتبط مع الميكغمكبيف في عممية الأيض كتكليد الطاقة لفترة كلذا يساعد الأكسجيف ال . الذبح 
كبعد استنفاذ ىذا الأكسجيف يتكقؼ عمؿ الأيض اليكائي ليتحكؿ إلى الأيض  . قصيرة 

اللبىكائي كىي نفس الطريقة التي يسمكيا الجسـ الحي عند نقص الأكسجيف أثناء التماريف 
ذا استمر الإجياد الشديدة أك الإجياد حيث يرل الحيكاف المجيد خ اليان مف مخزكف الغميككجيف كا 

لفترة طكيمة يؤدم إلى اليزاؿ نتيجة فقد الدىكف كالبركتينات كاستخداميا لممحافظة عمى العمميات 
 . الحيكية ) الطاقة ( 
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ينتقؿ حمض المبف الناتج في العضلبت أثناء حياة الحيكاف إلى الكبد ليعاد بناؤه إلى 
الحيكاف ينقطع ىذا الاتصاؿ بيف العضلبت كالكبد عف طريؽ الدـ ،  سكر الجمكككز ، فيذبح

كيتجمع ىذا  . كلذلؾ يتجمع ىذا الحمض في العضلبت كيزداد تركيزه كمما زادت عممية الأيض 
الحمض بالعضلبت حتى ينفذ مخزكف العضلبت مف الغميككجيف ، أك يصؿ إلى تركيز معيف 

العضلبت  PHائي لمكربكىيدرات نتيجة انخفاض تركيز تقؿ أك تقؼ عندىا عممية التحمؿ اللبىك 
 . اللبزـ ليذا التحمؿ  (ATP)ككذلؾ نتيجة انخفاض  5,6إلى 6ما بيف 

لى  PHتجمع حمض المبف إلى انخفاض تركيز  لمعضلبت كيعكد لحالة الحيكاف قبؿ الذبح كا 
 . كمية الغميككجيف المكجكد في العضلبت 

 : بعد الذبح  HPانخفاض درجة الحموضة  - ثالثاً 
لمعضلبت مف أىـ التغيرات الناتجة بعد الذبح  PHيعد انخفاض درجة الحمكضة 

كأثناء تحكؿ العضلبت إلى لحكـ نتيجة تجمع حمض المبف بالعضلبت كعدـ إعادة بنائو إلى 
 . سكر الغميككز بالكبد نتيجة نزؼ الحيكاف كانقطاع الاتصاؿ بيف العضلبت كالأحشاء 

في العضمة الحية أك العضلبت حديثة الذبح  7كضة تدريجيان مف كنقص درجة الحم
ساعة التي تمي الذبح كتختمؼ ىذه الفترة مف ذبيحة  24في خلبؿ فترة  8,5-4,5إلى ما بيف 

 . إلى أخرل حسب حالة الحيكاف الصحية كحالتو قبؿ الذبح 
إلى  خلبؿ كقت قصير بعد الذبح (PH)كيؤدم الانخفاض السريع لدرجة الحمكضة 

كخاصة في لحكـ الخنازير ، كيحدث نتيجة عدـ التخمص  (PSE)ظاىرة المحـ الشاحب الطرم 
مف حرارة الذبيحة سريعان ، كيصاحب ىذه الحالة تغير في تركيب البركتيف الذم يعتمد بدكره عمى 

 .  (PH)مقدار الارتفاع في درجة حرارة الذبيحة ككذلؾ مقدار الانخفاض في درجة الحمكضة 
إذا تـ  (PSE)معب حرارة الذبيحة الدكر الأساس في ىذه الظاىرة ، حيث لا يمكف حدكثيا كت

بفقداف قابمية  (PSE)كتتميز ىذه الظاىرة  .  (PH)تبريد الذبيحة كانخفضت درجة الحمكضة 
ذكباف البركتينات كفقداف القدرة عمى حمؿ )حجز( الماء كيصبح لكف العضمة شاحبان كمقطع 

ؿ يمكف أف يتقطر السائؿ مف سطح العضمة ، كعمى الجانب الآخر فإف بعض المحـ رطبان ب
( لتصبح ذات لكف قاتـ  العضلبت ذات درجة حمكضة مرتفعة )أثناء تحكؿ العضلبت إلى لحكـ

 .(DFE)كسطح جاؼ لأف الماء يرتبط بقكة مع البركتينات كتسمى بظاىرة المحـ الداكف الجاؼ 
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 : التيبس الرمي  - رابعاً 
كتيف ىذا التيبس إلى تككف الجسكر العرضية الدائمة في العضلبت بيف خيكط الأ يعزل

كالميكسيف )كىك نفس التفاعؿ الذم يحدث أثناء الحياة( كالفرؽ بينيما ىك أف ىذا التيبس لا يعكد 
بالعضمة مرة أخرل لحالة الانبساط التي ترل أثناء الحياة كذلؾ لعدـ تكافر الطاقة اللبزمة لتفكيؾ 

ه الركابط المتككنة بيف خيكط الاكتكميكسيف كيصاحب تطكر التيبس الرمي بعض التغيرات ىذ
الطبيعية الأخرل مثؿ فقداف المطاطية كالقابمية لمتقمص في كثير مف الأحياف لمتابعة تطكر 

رجاعيا مرة  . التيبس الرمي بالعضلبت  كفي الفترات الأكلى مف الذبح يمكف شد العضمة كا 
كتكميكسيف الطكؿ الأصمي ليا إذا ما أزيمت قكة الشد كذلؾ لأف عدد خيكط الأ أخرل إلى نفس

رجاعيا كيسمى بالطكر المتأخر ، كبعد نفاذ  المتككنة قميمة العدد بحيث يمكف شد العضمة كا 
عف طريؽ إضافة الفكسفكر مف  ATPمخزكف الغميككجيف العضمي تصبح عممية إعادة بناء 

  لممحافظة عمى حالة انبساط العضمة  فكسفات الكرياتيف غير كافية
كبعد ذلؾ تبدأ الجسكر العرضية لخيكط الاكتكميكسيف في التككف كتصبح العضمة 
تدريجيان أقؿ قدرة عمى التقمص نتيجة أم مؤثر خارجي كمف ىنا يبدأ حدكث التيبس الرمي 

لآخر بؿ مف  كتختمؼ درجة حدكث التيبس الرمي مف حيكاف . كيستمر ىذا الطكر حتى اكتمالو 
 . عضمة لأخرل 

كيحدث أثناء التيبس الرمي القصر كالشد في العضلبت حيث تتككف ركابط 
الاكتكميكسيف أثناء نشكء التيبس الرمي كذلؾ كما ىك متبع بالطريقة التي تتككف بيا أثناء الحياة 

عرضية ، تصبح أقصر طكلان إذا ما قكرنت بالعضلبت المنبسطة كذلؾ نتيجة تككف الركابط ال
كنتيجة لذلؾ تصبح العضمة  . كتيف كالميكسيف أثناء حدكث التيبس الرمي الدائمة بيف الأ

كيختمؼ ىذا القصر عف التقمص الاعتيادم في أف ىذه  . مشدكدة بغض النظر عف حالة التيبس
كتيف كالميكسيف مستخدمة ، الحالة )القصر( تصبح أثناءىا جميع مكاقع الركابط في مناطؽ الأ

 . % 21في حالة التقمص الاعتيادم تستخدـ منيا فقط أما 
جميع العمميات الفيزيائية كالكيميائية التي تحدث في العضلبت بعد  إم أنيا تشمؿ

الذبح لتتحكؿ إلى لحكـ بيدؼ حماية الذبيحة مف التدخؿ كالتمكث الجرثكمي الخارجي ، حيث 
نقباضات عضمية متلبحقة تتشكؿ طبقة رقيقة عمى سطحيا الخارجي جافة بسبب حدكث ا
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اللبزـ للؤكسدة الإنزيمية اليكائية ، فيزداد تشكؿ حمض المبف ،  O2كاضمحلبؿ ثـ فقداف تكاجد 
كيحدث اتحاد دائـ ما بيف البركتيف العضمي  . كما يحدث تخثر لمككلاجيف  .  PHفيخفؼ درجة 

، كيتغير لكف العضلبت  ATPالميكسيف كالأكتيف مككنان الأكتينكميكسيف ، كيحدث نقص لمطاقة 
 : كبذلؾ يلبحظ  . التي تتحكؿ إلى لحكـ 

 . فقداف العضمة شفافيتيا كمركنتيا ، كتصبح أكثر طراكة لتحكؿ الككلاجيف إلى جيلبتيف  -1
 .  Muscle shortingeصلببة العضمة بسبب قصر طكؿ لييفاتيا  تزداد -2
 .  difying fatSoliيأخذ النسيج الدىني مممسان صمبان كمتماسكان  -3
تصبح العضمة مكصمة سيئة لمحرارة كالقدرة عمى الاستجابة لممنبيات ، كتزداد فترة حفظيا ،  -4

 كتستمر بشكميا الطبيعي خلبؿ درجة حرارة التبريد 
 : ( ساعة بعد الذبح كتتكقؼ عمى 24-12( ـ لمدة )44)+
 . درجة حرارة الكسط الخارجي المكجكدة فيو الذبيحة  -أ
 . جة صحة كسلبمة الحيكاف قبؿ الذبح كذلؾ جنسو كعمره كنكعو كنكع العضمة در  -ب
 . كالصدمة المذاف يتعرض ليما الحيكاف قبؿ الذبح  الإجياد -ج
 تشكؿ حمض المبف"اللبكتيؾ" فييا.سرعة تشكؿ كتككف الحمكضة الناتجة مف  -د

 : وحدوث التيبس الرمي  (PH)العلاقة بيف انخفاض درجة الحموضة 
إلى حد كبير ،  بعضان كالتيبس الرمي ببعضيما  (PH)رتبط انخفاض درجة الحمكضة ي

كلذلؾ يلبحظ  . كذلؾ للبرتباط الكثيؽ بيف ىاتيف الظاىرتيف كمخزكف الغميككجيف العضمي 
 .  (PH)سرعة حدكث التيبس الرمي بالمحـ الذم تحدث بو تغيرات في تركيز 

( أما بعد الذبح فنتيجة 2,1 -+ 7ادلة )متع PHففي الحيكاف تككف درجة الحمكضة 
يتحكؿ الككلاجيف خلبؿ عمميات لاىكائية إلى حمض  O2فقداف الحماية العصبية كفقداف 

اللبكتيؾ ، كالذم تختمؼ سرعة تحكؿ حسب حالة الحيكاف كحسب الأمكر السابقة الذكر ، حيث 
( ساعة إلى 24ضة خلبؿ )يتـ التحكؿ الطبيعي في التيبس الطبيعي الرمي ، فتصؿ درجة الحمك 

( ساعة 48-24( ثـ يبدأ بالارتفاع ثانية ليصؿ خلبؿ )6,5( ساعة إلى )24( ثـ خلبؿ )8,5)
 –، كعندما لا يتـ الحفظ الجيد لمحـ فتبدأ عمميات أخرل )تحمؿ  PH( 2,6-6بعد الذبح إلى )

جيدان كمتعبان أك ( كتصبح فاسدة ، أما إذا كاف الحيكاف م6,6-4,6تدخؿ جرثكمي( فترتفع إلى )
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تعرض لمصدمة قبؿ الذبح فيلبحظ كخاصة في ذبائح الخنازير تحكؿ سريع لمككلاجيف إلى 
( ساعة 24-12( ثـ خلبؿ )8. 5( ساعة إلى )2-1حمض المبف ، فتنخفض الحمكضة خلبؿ )

تصؿ خلبؿ فترة قصيرة  ( ثـ عند الحفظ السيئ2. 6( ساعة إلى )48-24( ثـ خلبؿ )6’5إلى )
 : كتتميز بػ  . ( فاسدة 6,6-4,6إلى )

 . شكؿ المحـ كلكنو غير الطبيعي كصعكبة مضغة  -أ
 . ذات عصارة مائية كذات رائحة كطعـ حامضي  -ب
 .  Pseu Palesoft exudativeيعطي لحمان مائيان شاحبان طريان  -ج

كما يمكف أف نلبحظ في ذبائح أخرل مثؿ ذبائح الأبقار تحكلان معاكسان لمحمكضة ، 
( 24-12حيث يتحكؿ الككلاجيف ببطء جدان إلى حمض المبف لتشكؿ الحمكضة فتصؿ خلبؿ )

( بسبب حدكث عمميات أنزيمية ككيميائية تجعؿ الحمكضة بعد ذلؾ خلبؿ 2. 6ساعة إلى )
( كتفسد 6. 6-4. 6( كبنفس الطريقة إذا لـ تحفظ جيدان تعكد إلى )8. 5( ساعة إلى )24-48)

 . بسرعة 
 "Dark firm dry "DEDلمحكـ بأنيا لحكـ صمبة داكنة قاسية جافة تتميز ىذه ا

 .لذلؾ تككف جافة  ي عمى الارتباط بالماء كتتميز بقدرة البركتيف العضم
أم أف كمية الككلاجيف المخزكنة في الكبد أك في العضلبت قبؿ الذبح تتعمؽ بكمية 

 . كتاسيكـ كسرعة تككف الأحماض "حمض اللبكتيؾ" كالفكرميؾ كفكسفات الب
 : ويمكف أف نوجز التفاعلات الكيميائية حسب الآتي 

Glycogen ------ 2 (Glucose) n + 5 (O2) 
                                 Phosphatase 

1) ATP (Adinosine Tri phosphate) ----- ADP (Adinosine Di phosphate) 

Enzyme 
2) Creatin phosphoric acid ----- Creatin + Phosphoric acid 

3) Creatin phosphoric acid + Glucose ----- Energy + Lactic acid 
 طاقة     حمض المبف           

( ـ تصبح ىذه الذبائح 44( ساعة بدرجة )+48-24كخلبؿ ىذه المرحمة التي تستمر )
   .  Ripening of mناضجة )طرية( 
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 : التحمؿ الأنظيمي  - خامساً 
الألياؼ العضمية أنظيمات محممة لمبركتينات تسمى الكابثسينات  تكجد في

(Cathepsins)  في صكرة غير فعالة داخؿ تركيبات خاصة تسمى اللبيزكزكمات
(Lysozomes)  كعند انخفاضPH  تتحرر ىذه الأنظيمات كتبدأ بتكسير بناء المييفات

سف طراكة المحـ كسير إلى تحكيؤدم ىذا الت . العضمية كبذلؾ تفقد سلبمة التركيب العضمي 
نضاج المحكـ بعد الذبح كيعزل ذلؾ أيضان إلى تكسير بعض النسج الضامة أثناء عممية إ

 . الككلاجينية التي تككف بيف الألياؼ العضمية عف طريؽ ىذه الأنظيمات 
بحيث لا يكجد حد فاصؿ  كبعضإف التغيرات كافة الحادثة بعد الذبح ترتبط ببعضيا  : ملاحظة 

 . يف عممية كأخرل ب
 : التغير في مظير العضلات  - سادساً 

 : يرافؽ التغيرات السابقة تغير في لكف العضلبت كصلببتيا 
  : تغير في لوف العضلات 

أخذ المحكـ الطازجة بعد الذبح لكنان أحمر أرجكانيان لكجكد صبغة الميكغمكبيف في ت
( ساعة لميكاء )الأكسجيف( يأخذ ىذا 2-1العضلبت كخلبؿ تعرض ىذه المحكـ بعد الذبح بػ )

المحـ لكنان مرغكبان بو كىك أحمر زاه لتشكؿ كاتحاد ىذه الأصباغ مع الأكسجيف فتتككف مادة 
ذا ما نقصت كمية  "فسكؼ يأخذ المحـ لكنان  (CO2)كزادت نسبة  (O2)الأككسي مكجمكجيف ، كا 

 : ككذلؾ فإف  . بني بنيان لتشكؿ مادة ميت ميكغمكبيف" ذات المكف الرمادم أك ال
إف المحكـ المعالجة "المممحة"  تأخذ لكنان أحمر قرمزيان لتككف مادة النيتركز كميكجمكبيف  -

Nitroso myoglobin  ، بسبب تفاعؿ الأككسي ميكغمكبيف أك الميت ميكغمكبيف مع النيتريت
 . التي تحؿ محؿ الأككسجيف 

ف مثلبن" تعطي لكنان أحمر قرمزيان لتشكؿ مادة إف المحكـ المممحة المعرضة لمحرارة "لمتدخي -
 . النيتركزك ىيمككركـ ، بسبب تجمط البركتيف كليما لكف قرنفمي أك أحمر 

في حاؿ التأكسد كفساد التخزيف كنمك الفطكر كالجراثيـ سكؼ يلبحظ ظيكر ألكاف أخرل غير  -
عديـ المكف" كركائح غير ال –الأصفر  –مرغكبة تدؿ عمى الفساد كالتفسخ مثؿ "المكف الأخضر 

 . مرغكبة 
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 . كغمكبيف ، كىي تتأثر بػ يكشدة المكف الأحمر لمحـ تدؿ عمى كمية الم
-12,1دجاج ) – مغ/كغ( 6,1-2,1حملبف ) – مغ/كغ(1-3,1ثيراف ) : نوع الحيواف  -0

 .  مغ/كغ (18,1
 . أكثر لمذككر تزداد بازدياد العمر  : السلالة والجنس والعمر  -2
 .المكف كمما كانت ذات حركة أكثر زادت شدة :يعة مكاف وعمؿ العضمة طب -2
 . بانخفاض نسبة الحديد فيو تقؿ شدة المكف  : نوع الغذاء  -4

كمية الأكسجيف المرتبطة مع الميكجمكبيف في العمميات  دكبعد ذبح الحيكاف تستنف
حظ ىذا المكف في المحـ الطازج الأيضية بالعضمة كبيذا يصبح لكف العضمة أرجكانيان داكنان ، كيلب

عند القطع فيو أما عند تعرض المحـ إلى اليكاء الجكم لبضع دقائؽ يصبح ىذا المكف أكثر بريقان 
، كذلؾ لاتحاد الأكسجيف الجكم مع الميكجمكبيف العضمي كخاصة عمى السطح الخارجي الذم 

ذا ما تـ تغير في تركيب بركتينات العضمة  يصبح أحمر براقان  فسكؼ تقؿ شدة المكف كتظير كا 
  . شاحبة حتى إذا قطعت حديثان 

تتصؿ العضلبت الحية بالييكؿ العظمي كتحتفظ بقدر مف الانسجاـ مع بعضيا  : الصلابة 
ذا حدث التيبس الرمي بالعضمة فسكؼ تصبح  . كىذا ما يكسبيا الصلببة النسبية  كبعض كا 

كث التحمؿ الأنظيمي كالتغير في تركيب كبتقدـ الكقت كحد . صمبة كفي حالة تشنج ممحكظ 
كيعتمد ذلؾ الكقت عمى حالة الحيكاف قبؿ الذبح  . البركتيف ستصبح العضمة أقؿ صلببة 

 . كظركؼ التخزيف لمذبيحة مف درجة حرارة كتمكث جرثكمي 
 : القدرة عمى حجز الماء  - سابعاً 

لماء مذيبان كحاملبن كيعد ا . % مف المجمكع الكتمة العضمية 75يشكؿ الماء حكالي 
لييا ،  في الحفاظ عمى شكؿ  كيقكـ بكظيفة رئيسيةللؤغذية كالفضلبت مف الخمية العضمية كا 

 . الخمية ) الميؼ العضمي ( 
كيككف الماء إما حران أك  . كالماء ىك الكسط الذم تتـ فيو التفاعلبت الكيمائية كافة 

ذا لـ يتغير تركيب البركتيف كينفصؿ  .  مرتبطان مع بعض البركتينات المختمفة داخؿ الخمية كا 
كتيف كالميكسيف إلى ثناء تحكؿ العضلبت إلى لحكـ ) الأعنو الماء فسكؼ يستمر مرتبطان بالماء أ

 كالماء المتبقي في المحـ ىك نفسو الذم يعطي العصيرية  . اكتكميكسيف ( ، ككذلؾ أثناء الطبخ 
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بح عمى سرعة كمقدار الانخفاض في درجة الحمكضة كتعتمد تغيرات قابمية حجز الماء بعد الذ .
(PH)  كعمى مقدار التغير في تركيب بركتيف العضلبت . 
 : فقداف الحماية مف الغزو الجرثومي  : ثامناً 

تقكـ العضلبت بحماية نفسيا مف الغزك الجرثكمي شأنيا شأف أم عضك مف الأحشاء 
في  تؤدم ميمةالكاقية كأغمفة الخلبيا التي الداخمية أك جسـ الحيكاف عامة الذم يغطى بالنسج 

 . الجياز الممفاكم كالدمكم دكران في ذلؾ  كيسيـ . الحماية مف ىذا الغزك 
تتغير خكاص الأغمفة حكؿ العضلبت بعد الذبح كأثناء تحكؿ العضلبت إلى لحكـ 

حة إذا ما كتصبح العضلبت سيمة الاختراؽ بأنكاع عديدة مف الجراثيـ كلتنتشر إلى بقية الذبي
 . ىيئ ليا ذلؾ نتيجة تكسير الكسائؿ الدفاعية الأخرل 

 (PH)كمف ناحية أخرل فإف التغيرات التي تحدث مثؿ التحمؿ كتبايف درجات تركيز 
 . كتؤدم ىذه العكامؿ مجتمعة إلى اختراؽ كنمك كتكاثر الجراثيـ  . كخاصة إذا كاف قمكيان 

" فإنو Cathepsinمحممة لمبركتيف " كبسبب احتكاء النسيج العضمي عمى أنزيمات
( ساعة مف الذبح تحمؿ لمبركتينات العضمية، كيحدث تحمؿ للؤنسجة 72-48يحدث بعد )

  الضامة "الككلاجيف" فيظير المحـ طريان كمرنان كرخكان ، حيث تفقد الطاقة في النسيج العضمي 
ـ كعندما يتـ التداكؿ أما الدىكف فتبدأ في البداية بالتزنخ بسبب الأكسدة كالاختزاؿ ث

لمحكـ كالتخزيف كالحفظ بشركط غير صحية يبدأ الغزك الميكركبيكلكلجي كمسببات الفساد  السيئ
مف "فيركسات كجراثيـ كفطكر كطفيميات" ليذه المحكـ ، فيحدث فييا تغيرات في النسيج البركتيني 

نتج عنيا ركائح غير كالدىني حيث يحدث فييا تفكؾ كتحمؿ ، فيحدث تزنخ كفساد المحـ ، في
غير  تعدعديـ المكف" ف –أصفر  –أسيتكنية" كألكاف غير طبيعية "أخضر  -مستحبة "حمضية 
  . صالحة للبستيلبؾ 

 
  :  المحوـ Angingتطرية  -

يصبح المحـ أكثر طراكة، كأقؿ صلببة تدريجيا؛ كذلؾ بعد مركره بعمميات 
، الرمي، كتعرؼ ىذه الخاصية بالتعتيؽ، كتحد التيبس ث ىذه الخاصية لجميع أنكاع المحكـ

كيعتمد زمف التعتيؽ عمى نكعية المحـ كمصدره، فمثلب كجد أف تعتيؽ الدكاجف يتـ بعد بضع 
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 2، كالأبقار بعد أياـ 4س، كالخنازير بعد يكميف تقريبا، كالخراؼ بعد ° 4ساعات مف الذبح عند
حقف  . ؛ إلا بعد تعتيقيا يقياأسابيع عند درجة حرارة التبريد نفسيا، كيفضؿ عدـ تسك  3-

 . الإنزيمات قبؿ الذبح أك رشيا عمى سطح المحـ
% ، عف  11  يحقف الحيكاف قبؿ ذبحو بنصؼ ساعة بمحمكؿ إنزيمي) الباباييف( تركيزه -

طريؽ الكريد الكداجي بمعدؿ ممي / كيمكجراـ مف كزف الحيكاف الحي، يتـ تكزيع الإنزيمات داخؿ 
رة الدمكية، كىي غير نشطة قبؿ ذبح الحيكاف، كيبدأ نشاطو عند درجات الجسـ عف طريؽ الدك 

حرارية عالية، كخلبؿ عممية الطبخ، كأحيانا تحقف مع محمكؿ الإنزيمي مضادات حيكم لتزيد مف 
 . مدة حفظ المحكـ كتمنع تمكثيا بالأحياء الدقيقة إثناء عممية تبريدىا

 .غمر المحكـ في محاليؿ إنزيمية رش مكاد تطرية المحكـ عمى سطح المحـ، أك -
    

 : كمف أىـ مصادر إنزيمات تطرية المحـ كالآتي
كالبركميميف مف ثمار الأناناس، كالفيسيف  الباباييف مف ثمار البابايا، -: مصدر نباتي كأىميا . 1

 . مف أكراؽ كثمار التيف غير الناضجة
 . الكاثابسيف(، كالتربسيف، كالرينيفالميسكسكمات )  -: إنزيمات مف مصدر حيكاني كأىميا . 2
 . إنزيمات مف مصادر الفطريات.  3

 : طراوة المحوـ فيتأثير الطبخ 
) الخلبيا( العضمية المسئكلة  تعتمد مركنة المحكـ الطازجة عمى كظيفة كؿ مف المييفات

عف عمميتي الاسترخاء كالانقباض، كعمى طبيعة كتككيف شبكة الأنسجة الضامة 
النشاط، كالمتككنة أساسا مف ألياؼ الككلاجيف غير المرنة، كيؤدم الطبخ إلى تغير    الضعيفة

المككنات ؛ بتحكيرىا تحكيرا كاملب، كمف ثـ تطريتيا؛ إذ يصبح الككلاجيف مرنا، كتنكمش  ىذه
س ، كتتجزأ المييفات العضمية المسئكلة عف عممية الانقباض ° 71 - 61أليافو عند درجة حرارة 

س، كيبقى حكالي ثمثيا مقاكما لمحرارة، كىذا الجزء يعرؼ بالمييفات ° 61ء عند كالاسترخا
المتقطعة، كتبقى ىذه الألياؼ قكية كمرنة كمحافظة عمى استمرار مركنة البركتيف الميفي، كعميو 

 . فإف طراكة المحـ تحدد بكاسطة ألياؼ الككلاجيف كمركنة المييفات المتقطعة
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ت أثناء عممية الطبخ؛ فإف درجة طراكة المحكـ تعتمد أساسا كبالرغـ مف تجزئة المييفا
عمى درجة شدة الانقباض، كالقصر التبريدم لمعضمة، كما أف ىناؾ علبقة مباشرة بيف الأخير 
كدرجة الطراكة، فمقد كجد بأف العضمة تقؿ طراكتيا؛ كمما زادت درجة القصر التبريدم ليا، كقد 

% مف طكليا الأصمي، كتتميز ىذه العضلبت بعدـ 14يصؿ القصر التبريدم لمعضمة إلى 
 . طركاتيا

س لعدة ساعات، إلا أنيا عرضة لمتحمؿ °  111تقاكـ المييفات المتجزئة الحرارة عند 
، كتقكـ  المحممة لمبركتينات المكجكدة طبيعيا في المحكـ في حالة عدـ تثبيطيا بالحرارة الإنزيمي

، ك  في المقابؿ فإف الأنسجة الضامة تقاكـ الإنزيمات مثؿ ىذه الإنزيمات بتطرية المحكـ
؛ حيث يتـ تحكيميا إلى مادة  لمبركتينات، كلكف ليس ليا القدرة عمى تحمؿ الحرارة     المحممة

رائحة مميزة مرغكبة كطعـ  احيث يصبح المحـ أكثر عصيرية كذ . ىلبمية تعرؼ باسـ الجيلبتيف
  . جيد كمممس طرم 
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 الباب الخامس

 

 الأول الفصل

 

 البشري اللحوم غٌر الصالحة للاستهلاك
Meat not valid for Human Consumption 

تيعرٌؼ المحكـ غير الصالحة للبستيلبؾ عمى أنيا لحكـ مريضة ، أك ذات قيمة غذائية 
ضعيفة جدان أك لحكـ ذات رائحة كريية أك لا يتفؽ استيلبكيا مع العادات كالتقاليد كالاعتقادات 

 . الدينية 
 : أوصاؼ المحوـ غير الصالحة للاستيلاؾ 

 . أكصاؼ عامة لمحـ كالأحشاء  -1
 . أكصاؼ خاصة لمحـ كالأحشاء  -2

 : أوصاؼ عامة لمحـ والأحشاء تقسـ إلى  -0
 : الأوصاؼ العامة لمحـ المريض غير الصالح للاستيلاؾ  -أ
ك رطب مرتخية أك متقمصة ، تككف متغيرة المكف فاتحة أك غامقة ، كقكاميا لزج أ : العضلبت -

 . كذات رائحة غير طبيعية حمضية أك نشادرية أك نتنة 
 . مائعة كذات لكف غير طبيعي أصفر أك مدمـ   :  الدىكف -
مرتشح بالدـ أك بالمصؿ أك تنتشر فيو غازات كريية الرائحة )كبريت  :  الضاـ النسيج -

 . الييدركجيف( 
 . ، مغطاة بأغشية كاذبة أك رطبة مرتشحة بالدـكثيفة خشنة  : الأغشية المصمية  -
 : الأوصاؼ العامة للأحشاء غير الصالحة للاستيلاؾ  -ب 
ذات سطح محدب بسبب أكياس مائية أك خراجات أك غير ذلؾ ، أك ذات سطح  :  الرئتاف -

إلخ ، كعقد لمفية متضخمة كمرتشحة بالدـ أك  . . . خشف بسبب احتقانات حمراء أك سكداء 
 . قيحة مت
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متضخـ سيؿ التفتت كذك لكف مسكد )الجمرة الخبيثة( ، أك أكراـ أك إصابات  :  الطحاؿ -
 . طفيمية كغير ذلؾ 

محتقنتاف كمرتشحتاف  ، كلكنيما غير طبيعي ، كقد تككف بيما آفات مختمفة  :  الكميتاف -
 . داخمية أك خارجية 

 : لاؾ أوصاؼ خاصة لمّحـ والأحشاء غير الصالحة للاستي -2
كثيران ما تؤثر الأمراض السارية كالطفيمية في حالة الحيكاف العامة بالإضافة إلى الآفات 
النكعية الخاصة بكؿ مرض ، فينتج عف ذلؾ تغيرات في أكصاؼ لحكـ كأحشاء ىذه الحيكانات 
بعد ذبحيا ، تغيرات تجعؿ ىذه المحكـ غير صالحة للبستيلبؾ البشرم إما لأنيا مريضة أك 

تتفؽ مع العادات كالتقاليد كالمعتقدات  تحكم عناصر غذائية كافية ، أك لا أك مقززة أك لا ضارة
كفي أحكاؿ  . تجعؿ الأمراض الحمية لحكـ الحيكانات المذبكحة لحكمان حمية  : الدينية كىكذا 

تي كما تجب الإشارة إلى أف بعض الجراثيـ ال . كثيرة ينتج عف الأمراض الطفيمية لحكمان ىزيمة 
تتعشؽ المحكـ مثؿ )السممكنيمة ، كشبو التيفية ، كالعصيات القكلكنية( كالتي تسبب لممستيمؾ 
اضطرابات ىضمية خطيرة قد يككف ليا تأثير ممحكظ عمى المحكـ عمكمان ، كىذا ما يزيد في 

 . خطكرتيا 
 : أنواع المحوـ غير الصالحة للاستيلاؾ 

 لحكـ ناقصة -6  لحكـ حيكانات نافقة -1 
 لحكـ ىزيمة -7   لحكـ دمكية -2 
 لحكـ مقززة -8   لحكـ تعفنية -3 
 لحكـ سامة -9   لحكـ حمية -4 
 لحكـ متفسخة -11   لحكـ مجيدة -5 

 .حالات مرضية مختمفة غير ظاىرة كليا خطكرة عمى صحة المستيمؾ -11
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 : لحوـ حيوانات نافقة  -0
كيمكننا أف نميز  . دث ما ايعيان أك بعد مرض أك حىي لحكـ الحيكانات النافقة طب :  تعريفيا

 : ثلبث حالات 
 . ذبح  مف دكفحيكانات نافقة  -أ 
 . حيكانات أكشكت أك تنفؽ فذبحت في آخر لحظة  -ب
 . حيكانات مذبكحة بعد حادث  -ج
 : ذبح  مف دوفحيوانات نافقة  -أ

كقد حرٌـ  . ك حادث ماتجب مصادرة لحكـ الحيكانات النافقة طبيعيان أك نتيجة مرض أ
إنما حرّم ): الديف الإسلبمي استيلبؾ مثؿ ىذه المحكـ ، كما كرد في القرآف الكريـ إذ قاؿ 

علٌكُمُ المٌتةَ والدمَ ولحمَ الخنزٌر وما أهُلَّ به لغٌر الله فمن اضطُرَّ غٌر باغٍ ولا عادٍ فلا إثم  

 ( 173:  سكرة البقرة) ( علٌه إنَّ الله غفورٌ رحٌمٌ 
 

 : أوصاؼ الحيوانات النافقة )الميتة( 
يلبحظ  عدـ كجكد جرح يشير إلى ذبح الحيكاف طبيعيان ، أك أف الجرح عيمؿ بعد المكت ) -1

 . (  كجكد دـ مسكد حكؿ الجرح الطبيعي
كثيران ما ييشؾ بعمميات الذبح مف سمخ كتجكيؼ ، فيلبحظ أف شؽ الجكؼ البطني يككف غير  -2

 . منتظـ 
ملبحظة احتقانات مختمفة كبخاصة في الأكعية الدمكية للؤغشية الضامة كيككف الدـ يمكف  -3

 . مسكدان 
تككف المصميات باىتة رصاصية مزرقة ، كبخاصة الصفاؽ )كيدؿ ذلؾ عمى تجكيؼ الجثة  -4

 . المتأخر( 
ذا كانت إحدل الرئتيف أشد احتقانان مف الثانية فإف ذلؾ ي -5 دؿ عمى تككف الأحشاء محتقنة ، كا 

 . إضجاع الحيكاف عمى جانب كاحد كدلالة عمى مرضو منذ فترة طكيمة 
 . تصبح الكميتاف محتقنتيف أيضان كالغشاء المحيط بيما مزرقان  -6
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 : حيوانات أوشكت أف تنفؽ فذبحت في آخر لحظة  -ب
 تككف ليا أكصاؼ لحكـ الحيكانات النافقة ماعدا أف ليا جرحان طبيعيان 

 . كقرار الفحص ليذه المحكـ المصادرة  . أك شبو طبيعي 
 : حيوانات مذبوحة بعد حادث خطير  -ج

يجب أف تيفحص ىذه الحيكانات عمى نحكو مشدٌد كذلؾ بأف يستفسر المفتش عف أسباب 
كييفحص الحيكاف جيدان إذا أيتي بو حيان إلى  . ذبح الحيكاف إذا كاف ذبحو قد تـ خارج المسمخ 

كما  . ف الاستفسار عف الأدكية العلبجية التي أيعطيت لمحيكاف إفٍ تـ ذلؾ المسمخ ، كىنا لابد م
 . يجب مراقبة عممية الذبح كمراحميا كبعدىا يتـ فحص الذبيحة )المحـ كالأحشاء( 

 قد تصادر ىذه المحكـ ، أك يسمح باستيلبكيا كذلؾ حسب حالة الحيكاف العامة   : قرار الفحص 
. 
 : لحوـ دموية  -2

 : ا تعريفي
ىي لحكـ حيكانات لـ ينزؼ دميا بعد الذبح عمى نحكو جيد ، كتيشاىد مثؿ ىذه المحكـ 
 عند جميع الحيكانات خاصة الماشية كالخيكؿ كالخنازير ، كعمى نحكو أقؿ عند المجترات الصغيرة 

 : كتصػنٌؼ ىذه المحكـ إلى  .
 . الذبيحة كالأحشاء مدممة  : لحكـ دمكية -أ 
 . تككف أكصافيا كسطان بيف المحكـ العادية كالمحكـ الدمكية  : لحكـ محتقنة -ب

 : أسبابيا 
 . ذبح الحيكانات بطرائؽ غير فنية  -1
ذبح الحيكانات كىي مصابة بحادث خطير )كسكر ، عسر كلادة كغير ذلؾ( كبسرعة قبؿ  -2

 . مكتيا 
في السمدمية المعكية ذبح الحيكانات كىي مصابة ببعض الأمراض السارية إصابةن حادة كما  -3

 . )الانتركتككسيما( 
 .ت ىضمية خطيرة أك اضطرابات دمكيةذبح الحيكانات المصابة باضطرابا -4
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 : فحصيا 
 . يمكف أف تككف محتقنة كميا أك بعضيا أك عمييا بقع نزفية صغيرة أك كبيرة  : الأحشاء -1
 :  ما يأتي يلبحظ عمييا  :  الذبيحة -2
 . ـ قاتمان أك أشد احمراران مف المكف الطبيعي يككف لكف المح -   
 . يككف التصمب الرمي ناقصان  -   
 . يككف لكف الدىف محمران  -   

كيمكف ملبحظة بعض الكسكر أك الرضكض أك بعض الآفات المكضعية المختمفة مثؿ 
 . )نزؼ رحمي أك ميبمي في حالات عسر الكلادة أك غير ذلؾ( 

 : بعض الفحوصات الخاصة 
 . يمكٌف مف رؤية الغشاء الضاـ محتقنان أك مدممان  : رفع الباط  -1
 . يكشؼ عف مخ عظمي )نقي العظاـ( ذم لكف أحمر  : كسر عظـ طكيؿ  -2
 . قد يكشؼ عف احتقانات مختمفة  : فحص العقد الممفية بعمؿ شقكؽ فييا  -3
ميتيف الصدرية ييظير تشعبات دمكية عمى المص : فحص الجكفيف الصدرم كالبطني  -4

 . كالبطنية )غشاء الجنب كالصفاؽ( 
 إذا كانت الأكصاؼ الآنفة الذكر شديدة في الأحشاء كالذبيحة فتككف المحكـ دمكية  : ملاحظة 

 . أما إذا كانت خفيفة كغير ظاىرة في بعض الأجزاء فتككف المحكـ محتقنة  .
 : قرار الفحص 

 . تصادر بكامميا  : ذبيحة مدممة  -
 .تصادر ، كلكف قد تصادر أحشاؤىا إذا كانت مدممة  لا :حة محتقنة قميلبن ذبي -
 . عضك أك جزء مف الذبيحة مدمـ يصادر  -
 : لحوـ تعفنية  -2

 : تعريفيا 
ىي لحكـ حيكانات مريضة بأمراض سارية أك تعفنية في طكر انتشار الجرثكـ في 

 . أجساميا أم في حالة تعفف دمكم 
 : محكـ إلى كيمكف تقسيـ ىذه ال
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 . لحكـ تعفنية نزفية  -أ
 . ( Gangareneلحكـ تعفنية نخرية )أم مصابة بالمكات  -ب

 : لحوـ تعفنية نزفية  -أ
كىي لحكـ مصابة بعفكنة الدـ الناتجة عف جراثيـ تسبب اضطرابات دمكية ، كما في 

 . اء الباستكريلبت حالة أمراض الطاعكف )عند جميع الحيكانات( كالجمرة الخبيثة كالتيفكئيد كد
 : أوصافيا 

 ىي أكصاؼ المحكـ الدمكية يضاؼ إلييا الأكصاؼ الخاصة بكؿ مرض
  : قرار الفحص

 . تصادر ىذه المحكـ لأنيا غير صالحة للبستيلبؾ 
 : لحوـ تعفنية نخرية  -ب

ىي لحكـ تسببيا جراثيـ المكات )النخر( في الدـ ، كينتج عف ذلؾ مضاعفات تتبع 
 . ت الخطيرة )كالكسكر كعسر الكلادة( أك بعض الالتيابات المختمفة بعض الإصابا

 : أوصافيا 
يككف ليا أكصاؼ المحكـ المدممة مع ارتشاحات مصمية كتككف ذات رائحة غازية 

 : كريية 
 . ينعدـ تصمب الذبيحة  -
 . يككف لكف المصميات مزرقػان أك مسمران  -
 . كريية  يككف لكف المحـ قاتمان تيشـ منو رائحة -
 . لكف الدىف قذران  -
 . يككف مخ العظـ منصيران متميعان  -

 . الذبيحة حتى لك لـ تكف الإصابة عامة  رتصاد : قرار الفحص 
 : لحوـ حمية )لحوـ حمضية(  -4

 : تعريفيا 
 . ىي لحكـ تتميز برخاكتيا كارتشاحاتيا ، كرائحتيا الحمضية كلكنيا الفاتح 
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 : أسبابيا 
 .مية بشكميا الحاد كفي طكرىا الحمي )طكر ارتفاع درجة الحرارة(أمراض ح -
 . الإصابة بحكادث خطيرة مثؿ الاضطرابات اليضمية التي ينتج عنيا ذبح مفاجئ  -
 . كسكر ، جركح بميغة  -
 . تكديس المحكـ بعد ذبحيا أك حفظيا في مكاف حار ناقص التيكية  -

 : أوصافيا 
أك عمى بعضيا احتقاف ، التياب ، تنكس )استحالة( نتيجة الإصابة يشاىد عمييا  :  الأحشاء -أ

 . بالأمراض الحمية 
 . الفاتح كالارتشاحات كالرائحة الحمضية  كالمكفتتميز المحكـ بالرخاكة  :  الذبيحة -ب
 . لا تتصمب الذبيحة حتى كلك مضى كقت طكيؿ عمى ذبحيا  : الرخاكة  -
 . ـ أفتح مف المكف الطبيعي يككف لكف المح : المكف الفاتح  -
 يمكننا ملبحظتيا كاستبيانيا بعمؿ شقكؽ  : الارتشاحات كالرائحة الحمضية  -

 في الكتؿ العضمية فإذا عيصرت ىذه العضلبت يرتشح منيا بعض القطرات 
 . كما يهشـ منيا الرائحة الحمضية 

الضاـ تحت الكتفي ، يمكف معرفة الرائحة الحمضية بعد رفع الإبط في النسيج  : ملاحظة 
 كتقدير درجة ارتشاح ىذا النسيج كملبحظة التشعبات الدمكية فيو أحيانان 

كتككف الرائحة الحمضية عادةن شبيية برائحة الكمكركفكرـ أك رائحة المبف المتخمر ، كلكف سرعاف 
  ما تزكؿ ىذه الرائحة بعد عمؿ شقكؽ في الكتؿ العضمية أك بعد رفع الإبط )الكتؼ( 

دٌر درجة الارتشاح بإمرار )راحة اليد( عمى النسيج الضاـ لمكتؼ ، فتشعر برطكبة كتيق
 . تتناسب مع شدة الارتشاحات المصمية 

 : قرار الفحص 
 . تصادر الذبيحة الحمية الكاضحة الأكصاؼ  -
ساعة في صالة التبريد ثـ تيعاد  24تيحجز الذبائح غير كاضحة الأكصاؼ الحمية لمدة  -

 . انية معاينتيا ث
 . مثؿ ىذه المحكـ بالسمؽ  تقكيـيمكف  :  ملاحظة
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 : لحوـ مجيدة  -5
 : تعريفيا 

كىي لحكـ تتميز بمكنيا القاتـ كلزكجتيا الزائدة كتصمبيا السريع كرائحتيا الحمضية 
 . الشبيية برائحة المحكـ الحمية 

 : أسبابيا 
 ير ، أك الجرم عند خناز حيكانات أيجيدت بعمؿ شاؽ كالشجار عند الثيراف كال -

 . الخيكؿ ، أك المشي لمسافات طكيمة عند بعض الماشية 
 . عسر الكلادة عند الإناث  -
 . الإصابة بالأمراض العصبية التشنجية كالكزاز كغيره  -

 : صفاتيا 
 . تككف المحكـ محتقنة كلكنيا قاتـ مسكد  -
 . لبت تككف المحكـ لزجة المممس كبخاصة عند عمؿ مقاطع في العض -
تتصمب الذبيحة بسرعة كعند عمؿ مقطعو في الكتؿ العضمية يلبحظ تباعد طرفي المقطع  -

 . نتيجة تقمص العضلبت ، مع تصاعد رائحة حمضية 
 : قرار الفحص 

تصادر المحكـ إذا كانت مجيدة كحاكية عمى جراثيـ ضارة بصحة الإنساف ، أك إذا 
كـ المجيدة كتصادر مصادرة جزئية في الأجزاء كانت مذبكحة خارج المسمخ كليا أكصاؼ المح

 . الكاضحة الأكصاؼ 
 : المحوـ الناقصة  -6

لحكـ الحيكانات اليزيمة ىزالان فيزيكلكجيان )المحكـ النحيمة( ،  : ييقصد بالمحكـ الناقصة : تعريفيا 
 . كالحديثة السف جدان ، كالمحكـ الجنينية )لحكـ الأجنة( 

 : زالً فيزيولوجياً )النحيمة( المحوـ اليزيمة ى -أولً 
كىي لحكـ الحيكانات ذات العمر الكبير ، أك التي أيجيدت كثيران ، أك التي أنتجت حميبان 

كتككف أكصاؼ مثؿ  . غزيران ، أك عانت مف نقص التغذية أك غير ذلؾ ، شرط ألا تككف مريضة
 . يمة ككمية الدىف فييا قم، كنسيجيا الضاـ ناشؼ ، ىذه المحكـ طبيعية 
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 : قرار الفحص 
 . يمكف السماح باستيلبؾ مثؿ ىذه المحكـ إذا لـ يكف اليزاؿ شديدان  -
  ناعية )معمبات ، نقانؽ كغير ذلؾ(يمكف تخصيص مثؿ ىذه المحكـ لغايات ص -
 . تصادر الذبيحة في حالة اليزاؿ الشديد  -

 : المحوـ الجنينية والحديثة السف جداً  -ثانياً 
لبمداف مثؿ أمريكا الجنكبية مثؿ ىذه المحكـ ، لكف استيلبكيا بكميات تستيمؾ بعض ا

كبيرة قد يسبب اضطرابات ىضمية نتيجة غناىا بمكاد سكرية كىلبمية الأمر الذم يجعميا كسطان 
 . ملبئمان لنمك الجراثيـ 

 : قرار الفحص 
 . مف الضركرم مصادرة المحكـ الجنينية  -
حديثة السف ، كأما الحديثة السف جدان فيجب مصادرتيا لقمة يمكف التسامح بالحيكانات ال -

 . العناصر الغذائية في لحكميا 
 .دكران في استيلبؾ مثؿ ىذه المحكـتمعب العادات كالمعتقدات الدينية  : ملاحظة 

 : المحوـ اليزيمة  -7
 : تعريفيا 

بالأمراض ىي لحكـ حيكانات عضلبتيا ضامرة كأكصاؼ دىنيا متغيرة نتيجة إصابتيا 
 . المزمنة ، أك التعفنية ، أك الطفيمية كىك ما يؤدم إلى ىزاؿ كفقر دـ 

 . ىزاؿ جاؼ  -ىزاؿ مائي ب -أ : كىناؾ نكعاف مف اليزاؿ 
 : اليزاؿ المائي  -أ

 : ىي لحكـ تتميز بارتشاحات مائية في نسيجيا الضاـ ، كليذا اليزاؿ درجات 
تغيرات تذكر في النسيج العضمي أك  مف دكفط ك ارتشاحات خفيفة في النسيج الضاـ فق -1

 . النسيج الدىني 
تجمعات مائية في النسج الضاـ مع تغيرات بسيطة في النسيج العضمي كانعداـ النسيج  -2

 . الدىني 
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تجمعات مائية في النسيج الضاـ مع ضمكر عضمي كانعداـ النسيج الدىني ، كما يككف مخ  -3
 . العظاـ متميعان 

 : يجب أف يتناسب مع درجة اليزاؿ  : ص قرار الفح
 . تجب مصادرة الذبائح في الحالة الثالثة كالتسامح في الحالة الأكلى  -1
 . أما في الحالة الثانية فيجب أف يككف القرار متناسبان مع درجة اليزاؿ  -2
 : اليزاؿ الجاؼ  -ب

سيجيا الدىني الذم تتميز الذبائح بيزاؿ في عضلبتيا ، كبفقر الدـ ، كبتغيرات في ن
أما النسيج الضاـ فيبقى طبيعيان ناشفان كلامعان كيبقى )مخ العظاـ( محتفظان  . يبدك ناشفان كخشنان 
 . بأكصافو الطبيعية 

 : قرار الفحص 
 . تستيمؾ الذبيحة إذا كانت حالة اليزاؿ خفيفة  -
تغيرات أكصاؼ النسيج يصادر النسيج الدىني فقط إذا كانت تغيرات أكصافو شديدة الكضكح ك  -

 . العضمي بسيطة 
  تصػادر الذبيحة إذا كانت درجػة اليزاؿ شديدة )ضمكر عضمي ، كدىف ناشؼ متفتت(  -
 
 : المحوـ المقززة  -8

 : تعريفيا 
يصعب تعريؼ المحكـ المقززة لأف التقزز يختمؼ باختلبؼ أذكاؽ المستيمكيف ، كعمكمان  

الصالحة للبستيلبؾ لحكمان مقززة لاختلبؼو في أكصافيا مف يمكف اعتبار كثير مف المحكـ غير 
 . رائحة أك لكجكد آفات طفيمية ، أك آفات أخرل مختمفة  لكف أك

 : وجود لوف غير طبيعي  -أ
قد تتمكف المحكـ كالمكاد الدىنية بمكف غير طبيعي ، كالمكف الأحمر في حالة المحكـ  

المتفسخة ، كالمكف الأبيض في حالة المحكـ المصابة الدمكية ، كالمكف الأخضر في حالة المحكـ 
بالفطريات ، كالمكف الأصفر في حالة اليرقاف كالبيركبلبسمكز ، كالمكف الأسكد في لحكـ 

 انات التي تذبح كلا تجكٌؼ بسرعة الحيك 
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يصيب بخاصة المكاد الدىنية كيؤثر  : كأكثر ىذه الألكاف مشاىدةن ىي المكف الأصفر  
 . لكف المحـ ، كيمكف أف يككف طبيعيان أك مرضيان  فينكعان ما 

يلبحظ أكثر ما يمكف في الأبقار كيككف نتيجة تغذية ىذه الحيكانات عمى الأغذية  :  طبيعياً  -
 . أك عف العمر نتيجة تقدـ الحيكاف في السف . الخضراء أك الذرة 

لذلؾ مف الضركرم التمييز  . يككف نتيجة الإصابة باليرقاف أك البيركبلبسمكز  :  مرضياً  - 
بيف الاصفرار الطبيعي كالاصفرار المرضي الذم يلبحظ فيو إصابة بعض الأحشاء أك بعض 

 . بالإضافة إلى اصفرار المكف  الأعضاء
يصيب المكاد الدىنية )كالإلية( ، كشحـ الكمى كالأغشية المخاطية  :  اصفرار الموف -1

صفرار في الحالات المرضية في مدل انتشاره كفي كالأعصاب كالأكتار كالغضاريؼ كيختمؼ الا
درجتو ، ففي الحالات الشديدة يتسع انتشار المكف الأصفر حتى يصؿ إلى الغضاريؼ كمخ 

 . العظاـ ، كأما درجتو فتختمؼ مف المكف الميمكني إلى المكف الأصفر البرتقالي 
كالطحاؿ ، كأحيانان القفص  كبخاصة الكمى ، كالكبد ، :  الأعضاءإصابة الأحشاء أو بعض  -2

 . الصدرم 
 . يصفر لكف الطبقة الداخمية فييا  : الكمى -
 . يتضخـ أحيانان كقد يلبحظ فيو استحالة أك بعض الآفات الطفيمية المختمفة : الكبد -
 . قد يتضخـ كيصبح رمادم المكف  : الطحاؿ -
 ف التيابات رئكيةقد يلبحظ فيو آثار التصاقات ليفية ناتجة ع :القفص الصدرم -

في حالة الإصابة بالبيركبلبسمكز ، يمكف مشاىدة الطفيميات الدمكية عند أخذ مسحة  : ملاحظة 
 . دمكية كفحصيا مخبريان 

 : وجود روائح مختمفة مثؿ  -ب
  تنتج عف بعض الأغذية كالنباتات مثؿ الكسبة كبخاصة إذا كانت فاسدة  : روائح غذائية  -0
 . تلبحظ خاصة عند الذككر المتقدمة بالسف )كالتيكس(  : روائح جنسية  -2
تنتج عف تمزؽ المثانة كتمكث المحـ بالبكؿ أك نتيجة التسمـ البكلي )ارتفاع  : روائح بولية  -2

 نسبة البكؿ في الدـ تسببو حصى في المجارم البكلية( كيتميز ىذا التسمـ برائحة المحكـ البكلية 
 . غمى قطعة مف المحـ فإذا ظيرت الرائحة البكلية كجبت مصادرتيا كلمحكـ عمى ىذه المحكـ تي  .
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تنتج عف بعض العلبجات التي قد تعطى لمحيكاف قبؿ ذبحو كالتي يدخؿ  : روائح دوائية  -4
 . ، كعطر البطـ كغيرىا كالنشادر في تركيبيا الإيثر كالكمكركفكرـ

 بحالة مرضية يدؿ كجكدىا عمى إصابة الحيكاف : روائح مرضية نوعية  -5
 أك تسمـ نباتي مثؿ رائحة الأسيتكف كرائحة حمض سياف ايدريؾ كركائح حمضية نكعية مختمفة 

. 
فرائحة الأسيتكف التي تلبحظ عمى ذبائح الإناث تككف نتيجة الإصابة بحمى النفاس ، 

ية يككف نتيجة تغذية الحيكاف عمى نباتات غن كرائحة حمض سياف ايدريؾ أك رائحة المكز المر
أما الركائح الحمضية النكعية المختمفة ، كرائحة الزبدة عند  . بإحدل مركبات ىذا الحمض 

 . الإصابة بالجمرة العرضية ، ككذلؾ المحكـ الحمية ليا ركائح خاصة كمميزة 
 : قرار الفحص 

 عندما يلبحظ كجكد أم رائحة غير طبيعية ، تيحجز المحكـ لمدة 
 فإذا بقيت الرائحة في المحـ بعد تمؾ الفترة . ساعة في صالة التبريد  24

 . )يكشؼ عف الرائحة بعمؿ مقاطع في الكتؿ العضمية ، أك برفع الكتؼ( كيجبت مصادرتو 
ذا زالت الرائحة مف المحـ بعد تمؾ المدة بأف تؤخذ قطعة لحـ مف إحدل الكتؿ   كا 

 . و العضمية كتسمؽ ، فإذا لـ تتصاعد منيا رائحة غريبة سيمح باستيلبك
 مثؿ : وجود آفات مرضية  -ج
الحالة العامة  فييجب التقصي عف مدل الإصابة كمقدار تأثيرىا  : وجود آفات سرطانية  -0

 : أما قرار الفحص فيككف  . لمحيكاف 
 . عندما تككف الإصابة مكضعية كمحدكدة ، تككف المصادرة جزئية  -
 . كمية عندما تترافؽ الإصابة باليزاؿ ، تككف المصادرة  -
 : الأحشاء  وجود خراجات مختمفة في الذبيحة أو -2
 يكثر كجكدىا عند الأغناـ في الكتؿ العضمية الفخذية ،  : خراجات الذبيحة -
 . كيتناسب قرار الفحص مع مدل الإصابة كتأثيرىا العاـ    
 يكثر كجكدىا في الكبد عمى شكؿ بؤر قيحية صغيرة  :خراجات الأحشاء  -
  مثؿ ىذه الحالات ، كيصادر الكبد في كث الكبد عف طريؽ السرة عند المكاليد مف تناتجة ع   
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  مكضعية عند الحيكانات حديثة السفتعفنية عامة أك  إصابةتنتج عف  : التيابات مفصمية  -2
كيجب التشدد عندما تصؿ الإصابة إلى  . كيتناسب قرار الفحص مع مدل انتشار الإصابة 

 . الكبد كالكميتيف 
 : وجود آفات طفيمية  -د

تصادر في ىذه الحالة المناطؽ المقززة الحاكية  . يرقات الحشرات مثؿ الذباب كغيره 
 . عمى يرقات الحشرات 

 : الإصابات الفطرية  -ىػ
تصاب المحكـ بالفطكر إثر كضعيا في ثلبجات دكف أف تمقى العناية الفنية الكافية مثؿ 

زمتيف ، أك كضعيا في غرؼ غير نظيفة ، أك خزنيا مع مكاد عدـ تأميف البركدة كالرطكبة اللب
 في ىذه الحالة يككف قرار الفحص ىك قشر المحكـ أك غسميا بالماء الساخف كتنظيفيا . أخرل 

 .جيدان ، إذا كانت الإصابة سطحية
 : المحوـ المتفسخة  -9

اصة في يسبب تفسخ المحكـ خسائر كبيرة نتيجة إتلبؼ كميات كبيرة مف المحكـ خ
 . المناطؽ الحارة ، ككذلؾ المحكـ التي تنقصيا النظافة 

 : تعريفيا 
يطرأ عمى المحكـ بعد ذبح الحيكانات تطكرات فيزيائية كتفاعلبت كيميائية مختمفة تغير 
في أكصافيا إذا لـ تيحفظ جيدان بطرائؽ فنية ، كتزداد أكصاؼ ىذه المحكـ مع الزمف ، كتتحمؿ 

ركبة إلى ذراتيا الآحية كذلؾ تحت تأثير جرثكمي كخمائرم ، كينبعث منيا حمكضيا الأمينية الم
 . في بادئ الأمر رائحة حمضية 

    : أنواع التفسخ 
 . تفسخ مائي  -ج تفسخ حقيقي  -ب تفسخ أخضر    -أ

 : عوامؿ التفسخ 
ف كالحرارة المرتفعة التي تساعد عمى حدكث التفسخ الأخضر إذا زادت ع : عوامؿ جوية -0

 . ٍـ  15ك  6ٍـ ، أك التفسخ الحقيقي إذا كانت تتراكح بيف  15
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تتعمؽ بصحة الحيكاف إذ يكثر التفسخ كيزداد بسرعة في لحكـ الحيكانات  : عوامؿ صحية  -2
 . التي تككف مريضة قبؿ الذبح 

ح إف قمة نظافة العمميات اليدكية كالتأخر في تجكيؼ الذبائ : عوامؿ يدوية وقمة النظافة  -2
 .ا ، كميا عكامؿ تساعد عمى التفسخكعدـ نزؼ الدـ جيدان كغيرى

 . إف نكع الجراثيـ ىك الذم يحدٌد نكع التفسخ  : عوامؿ جرثومية  -4
 : أوصاؼ المحوـ المتفسخة 

يتميز بمكف أخضر كبرائحة نشادرية كبريتية تتبع الرائحة الحمضية  : التفسخ الأخضر  -أ
رخكان في المراحؿ المتقدمة مف التفسخ ، يحدث ىذا التفسخ في  الأكلية ثـ يصبح قكاـ المحـ

 . ٍـ ، كتحت تأثير جراثيـ ذات فعالية خاصة عمى البركتينات المكبرتة  15درجات تزيد عف 
يتميز في مراحمو الأكلى برائحة المحكـ الحمضية كبمكنيا الكسخ ،  : التفسخ الحقيقي  -ب

 . ، كتككف المكاد الدىنية رمادية كذات رائحة نشادرية  كتككف المصميات كامدة رمادية كرطبة
كفي مرحمة ثانية تظير مستعمرات جرثكمية رمادية عمى شكؿ بقع صغيرة كتككف العضلبت 

كفي المراحؿ التالية لمتفسخ تصبح الرائحة كريية ، كلكف العضلبت قاتمان مسكدان  . رمادية رخكة 
  بمزكجة كرخاكة كرائحة كريية  كأما الأحشاء فتتميز . كقكاميا رخكان 

يحدث ىذا التفسخ إلا إذا كيضعت المحكـ في  لا : التفسخ المائي )التفسخ في الثلاجات(  -ج
كمف أكصاؼ ىذا التفسخ  . أكلى مراحؿ التفسخ قبؿ كضعيا فيوالثلبجة ، ككانت بادئة في 

ت المجير عمى ظيكر بقع بيضاء عمى سطح المحكـ كفي مراحؿ الكتؿ العضمية كتظير تح
 . شكؿ بمكرات متساكية ، كعندما تخرج ىذه المحكـ مف الثلبجة يككف تفسخيا سريعان جدان 

 : تشخيص التفسخ 
كما أف التحاليؿ المخبرية  . يستند إلى الرائحة الحمضية ، فالركائح النشادرية كالكريية 

 S2Hالييدركجيف  ككبريت 3NHتظير المكاد الناتجة عف تحمؿ المكاد الآحية كالنشادر 
بالإضافة إلى المكف الأخضر في )التفسخ الأخضر( ، كالمكف الرمادم القاتـ في )التفسخ 

 . الحقيقي( ، كظيكر بمكرات متساكية في الفحكص المجيرية في )التفسخ المائي( 
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 : قرار الفحص 
الذبيحة  تصادر الذبيحة المتفسخة كميان ، أما . يجب التشدد في فحص المحكـ المتفسخة 

كجزئيان إذا اقتصرت الإصابة  فتصادر كاممػةن في جميع أنكاع التفسخ إذا كانت الإصابة متعممة ،
 . جزء منيا  عمى
 : ( Food Poisoning  التسمـ الغذائي)المحوـ السامة  -01

 : تعريفيا 
 ىي المحكـ التي تحكم مكادان كيميائية سامة أك تككف ممكثة بجراثيـ ضارة كما يمكف 

بالمحكـ  الغذائي كيمكف أف يككف التسمـ . اعتبار المحكـ المتفسخة في عداد المحكـ السامة 
 . كيميائيان أك جرثكميان 

 
التسمـ الغذائي مرضه حقيقي يحصؿ باستيلبؾ أغذية مسمكمة بمسببو ما كلو فترة حضانة ك 

نان عصبيةن أك غير قصيرة كأعراضو ذات طبيعة معدية معكية ، رغـ أف أعراضو قد تككف أحيا
 . ذلؾ مما ليس لو علبقة بالقناة اليضمية 

 : أشكاؿ التسمـ الغذائي 
 . التسمـ الغذائي الناتج عف فرط الحساسية )الحساسية الغذائية(  -
 . التسمـ الغذائي فطرم المنشأ  -
 . التسمـ الغذائي الكيميائي  -
 . التسمـ الغذائي الإشعاعي  -
 . رثكمي التسمـ الغذائي الج -

 : التسمـ الغذائي الناتج عف فرط الحساسية  -0
ؾ عند تناكلو بعض الأغذية مثؿ السميرجع ذلؾ لشدة حساسية جسـ المستيمؾ  

كالقشريات كالمحار كلحـ الخنزير كالحميب كالبيض كغيرىا ، ككذلؾ المكاد الغذائية النباتية مثؿ 
 . فطر عش الغراب كغيرىا 
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تغيرات في أكصاؼ المحـ الفيزيائية كالعضكية مف مظير غير تنتج ىذه الحكادث عف ك 
طبيعي أك لكف مشتبو بو أك كجكد آفات مرضية أك رائحة غريبة كىناؾ عكامؿ أخرل مساعدة 

 : تزيد مف حدة ىذه الاضطرابات كيمكف أف تككف ىذه العكامؿ المساعدة داخمية أك خارجية 
 . خاصة صحة جيازه اليضمي متعمقة بجسـ المستيمؾ كصحتو كب : داخمية -
ككثيران  . ئية في تغذيتو كنظاـ كجبات طعامومتعمقة بطعامو كشرابو كالتغيرات الفجا : خارجية -
تككف أعراض مثؿ ىذه الاضطرابات مشابية لأعراض التسمـ الحقيقي في شدتيا كمظاىرىا  ما

 . كتشمؿ أعراضان ىضمية كأخرل عامة 
ك أكجاع بطنية ، كتكقؼ اليضـ ، كاضطرابات فالأعراض اليضمية تككف عمى نح

سياؿ شديد  قياء ، كا   . معكية ، كا 
 . بض ، كالحمى ، كضعؼ الجسـ بكامموأما الأعراض العامة فيي الدكخة ، كزيادة الن
كيرجٌح أف  . نساف حمية معينة كأخذ مسيٌؿكغالبان ما تنتيي مثؿ ىذه الاضطرابات إذا طبٌؽ الإ

ة عف تحمؿ المكاد البركتينية إلى مكاد غير ثابتة تحت تأثير جرثكمي تككف ىذه الأعراض ناتج
 . أك تخمرم 

 : التسمـ الغذائي فطري المنشأ  -2
ىك النباتات كالحيكانات السامة التي يؤدم استيلبكيا إلى ظيكر أعراض التسمـ  

 لاحتكائيا عمى الذيفانات مثؿ بعض أنكاع الفطكر كالأسماؾ
كالاسقمرم ، كالبكينيت( حيث تككف لحكميا سامة في فترة مف فترات السنة )الفيقة ، كالتكنا ، 

 . )التسرئة( 
 : التسمـ الغذائي الكيميائي  -2

ىك التسمـ الذم تسببو مكاد كيميائية تنتقؿ إلى الإنساف بكساطة المحكـ ، يحدث نتيجة 
ي كالعمب المعدنية حكادث التمكث ، أك نتيجة تفاعؿ كيميائي غير مرئي بيف المحتكل الغذائ

س كمف ىذه المعادف التي تسبب التسمـ الكيميائي التكتياء كالنحا . خاصة )الأغذية المعمبة( 
كيمكف أف تنتقؿ ىذه المكاد الكيميائية السامة . نتيمكاف كغيرىا كالرصاص كالزرنيخ كالقصدير كالأ

 : إلى المحكـ بطرائؽ شتى 
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الحيكانات في أراضي غنية ببعض المكاد  بسبب رعي :  عف طريؽ الأرض والنبات -أ
الكيميائية المضرة بصحة الإنساف مثلبن عند رش المركبات الفكسفكرية العضكية عمى النباتات ، 

أك أنيا ترش عمى الأرض كالنبات بشكؿ أسمدة  النباتكتككف ىذه المكاد إما في تركيب التربة أك 
 . عمى بعض الحشرات أك أدكية لمكافحة بعض أمراض النبات أك لمقضاء 

عندما تككف الحيكانات مريضة كتتناكؿ قبؿ ذبحيا مباشرة أدكية  :  عف طريؽ الحيوانات -ب
تضر بصحة الإنساف مثؿ الأدكية التي تيزرؽ في عضلبت الحيكاف بكميات كبيرة كتبقى دكف أف 

 . تتكزع في أنحاء الجسـ 
 : عندما يضيؼ إلى المحكـ  :  عف طريؽ الإنساف -ج
 . بعض المعقمات لإطالة مدة حفظيا  -1
بيف السـ كالممح مثلبن ، أك  ئ المزارععندما يخطيمكف أف يكضع بشكؿ عفكم بعض السـ  -2

 . عمدان بقصد الإجراـ 
عندما تككف حاكية عمى أكاسيد معدنية سامة مثؿ الأكاني  :  عف طريؽ الأواني المعدنية -د

في معمبات المحكـ كمشتقاتيا غير الصالحة كبخاصة إذا النحاسية كالرصاصية كالعمب المعدنية 
 . كاف في تركيبيا مكاد حمضية 

 : تشخيص ىذه التسممات 
ييشتبو بيا عندما يلبحظ نزيؼ أك احتقانات حشكية كبخاصة في الجياز اليضمي ، 
 بالإضافة إلى أف التحرم يدؿ عمى أف الحيكاف أكؿ نبتة سامة ، أك تناكؿ علبجان إثر إصابة
مرضية ، أك أف المحكـ كانت مكضكعة في كعاء معدني أك أنو حدث تسمـ رافقو ملببسات 

 . معينة أك لكحظ كجكد ركائح خاصة بمكاد سامة معركفة 
 . يجب مصادرة الذبائح كالأحشاء التي يثبت تمكثيا مخبريان  : قرار الفحص 

 :  اتملاحظ
  ممح كمكريد الصكديكـيمكف أف ينتج التسمـ الكيميائي إذا زادت نسبة 

  )ممح الطعاـ( في عمؼ الحيكانات مثؿ العجكؿ إذ تصيبيا نزكؼ دمكية في الجياز اليضمي 
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كقد يحصؿ تسمـ كيميائي لمحيكانات )عجكؿ ، أغناـ كغيرىا( فيتأثر لحميا كنكيتيا كيتضرر 
باسيؿ كغيرىا( الإنساف مف جراء ذلؾ مثؿ التسمـ بالمركبات الفسفكرية العضكية )نيكسيدكؿ ، سي

 كىي أدكية خاصة لمعالجة الجرب 
كقد ينتج مف الأدكية التي تبقى في ذبائح الحيكانات فترة قد تصؿ إلى أكثر مف أسبكعيف مثؿ 

 . مركبات السمفا كالمضادات  الحيكية ، كفي حالة السمفا يصبح الطعـ مران 
 : الإشعاعي التسمـ الغذائي  -4

جرعات عالية مف الإشعاعات الذرية عمى نحكو غير ىك تعرٌض المكاد الغذائية ل 
 .  مقصكد 

 : التسممات الغذائية الجرثومية  -5
 مف أىـ كأخطر التسممات الغذائية التي يصاب بيا المستيمؾ ،  تعد 

تتجاكز مجرد  يككف عمى أنكاع مختمفة تتدرج مف الاضطرابات اليضمية البسيطة التي لاك 
تقسـ إلى  ك،  اليضمية الفظيعة الأعراض كالتي تنتيي بالمكتالحساسية كحتى الاضطرابات 

  : نكعيف 
 Food infectionالخمج الغذائي  -أ 
  Food intoxicationنسماـ الغذائي الا -ب
 

 :  Food infectionالخمج الغذائي  -أ
 :ينشأ نتيجة تمكث المادة الغذائية بالجراثيـ الممرضة كأىـ ىذه الجراثيـ 

تضـ عددان كبيران مف الأنكاع المصمية التي قد تزيد عف  :  Salmonellaت السممونيلا -
( نكعان مصميان ، كأىـ ىذه الأنكاع المصمية التي تسبب التسمـ الغذائي )تينيمكريكـ ، دبمف 2111)

 . ، انتريتدس "المعكية" ( ، إذ تتمكث الحيكانات ثـ لحكميا كحميبيا كمشتقاتيا ، ككذلؾ البيض 
تيحدث أمراضان مختمفة أىميا الإسياؿ )الزحار( عند الإنساف ،  :  (Shigella)مة الشيجي -

 .  (Ice cream)كتظير الأعراض بعد تناكؿ المحـ الممكث ككذلؾ المثمجات الممكثة 
ىذه الجراثيـ غير نكعية بالنسبة لمتسمـ الغذائي ،  تعد :  coli) . (Eاليشريكية القولونية  -

 . التسمـ الغذائي إذا كاف التمكث بيا بأعداد كبيرة  لكنيا قد تؤدم إلى
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يصاب الإنساف بيذا النكع مف  :  (Campylobacter jejuni)الكامبيموباكتر الصائمية  -
التسمـ نتيجة تناكلو الحميب النيء كلحـ الدجاج غير المطبكخ جيدان كجميع الأغذية الأخرل التي 

 . قد تتمكث بيذه الجراثيـ 
تسبب للئنساف التسمـ نتيجة  :  (Haemolytica paravibrio)يرة المحممة الضامة نظ -

 9/1-6 11أما الجرعة المسببة لمتسمـ فيي  . تناكلو لحكـ الأسماؾ البحرية الممكثة بيذه الجراثيـ 
  . غ 
يلبحظ ىذا النكع مف التسمـ نتيجة تناكؿ المكاد الغذائية  :  (Yersinia)جراثيـ اليرسينية  -

 . ثة كالأسماؾ كغيرىا الممك 
يحدث ىذا النكع مف التسمـ نتيجة تمكث المحكـ كالأسماؾ  :  (Proteus)المتقمبات  -

 . كمنتجاتيا ، ككذلؾ الفانيمة الممكثة بيذه الجراثيـ 
يحدث الخمج نتيجة تمكث المادة كلية بيذه الجراثيـ  :  (Citrobacter)عائمة سيتروباكتر  -

 . غ ، لإحداث التسمـ الغذائي كظيكر الأعراض  4/1 11يكفي كجكد مثؿ المحـ كالحميب ، ك 
 تحصؿ العدكل بيذه الجراثيـ  :  perfringens) . (Clالمطثية الحاطمة  -

فرازىا لمذيفانات كتسمى ىذه الحالة )الانسماـ  : بطريقتيف  الأكلى بتكاثرىا في المادة الغذائية كا 
 ناكؿ المادة الغذائيةالغذائي( ، أما الطريقة الثانية فيي ت

 غ ، مسببةن حالة تيسمى 6/1 11الحاكية عمى كمية مف الجراثيـ تزيد عف 
 . )الخمج الغذائي( 

 :  Food intoxicationالنسماـ الغذائي  -ب
 :ميا كأى انات في المادة الغذائية فينتج ىذا النكع مف التسمـ عف كجكد الذي 

كأىـ أنكاعيا المككرات العنقكدية  :  aureus) (Staphylococcusالمكورات العنقودية  -
كىي تسبب التسمـ الغذائي نتيجة إفرازىا الذيفاف المعكم  Aureus) . (Stالذىبية 

(Enterotoxin)  ذيفانيا مف الذيفانات  يعدفي المادة الغذائية بعد تمكثيا بيذه الجراثيـ ، ك
 . ف تناكؿ الغذاء الممكث ( ساعات م3-2كتظير الأعراض بعد ) . المقاكمة لمغمياف 

تنتشر أبكاغ ىذه  : )التسمـ الوشيقي أو النقانقيbotulinum) . (Cl )المطثية الوشيقية  -
المطثيات في الطبيعة لذلؾ تتمكث المنتجات الزراعية ككذلؾ جميع الحيكانات كالإنساف بسيكلة 



- 231 - 

 

الأبكاغ في المادة الغذائية كيحصؿ التسمـ نتيجة تكفر الكسط اللبىكائي ليذه  . بيذه المطثيات 
المعمبات الغذائية أكثر الأكساط ملبءمةن لنمك ىذه الأبكاغ كمف ثـ إفراز ذيفاناتيا ،  تعد، ك 

الذيفاف الكشيقي مف أخطر أنكاع  يعدك  . خاصة عندما يككف تعقيـ ىذه الأغذية غير كامؿ 
نتيجة شمؿ عضلبت  فاةالذيفانات لأنو يعطٌؿ الجياز العصبي المركزم كبالتالي يسبب الك 

ممغ مف الذيفاف لقتؿ ستة عشر ألؼ شخص تفرز ىذه المطثية ذيفانان 1كيكفي  . الجياز التنفسي
كتظير الأعراض  . ٍـ تتمفو  111كلكعان بالجممة العصبية ، كقد يككف مميتان إلا أف درجة حرارة 

 . ساعة كتككف الأعراض ىضمية كعامة كعصبية  24 - 12بعد 
 : ات ىضمية شبيية بالتيفية اضطراب -ج

ىناؾ مجمكعة مف الاضطرابات اليضمية ذات أعراض شبيية بالتسممات كبالأعراض  
تنتج مثؿ ىذه الاضطرابات عف التغذم بمحكـ استييمكت بعد عدة أياـ مف ذبحيا ، أك  . التيفية 

 كتنتج أكثرلحكـ حيكانات كانت مريضة قبؿ ذبحيا ، أك لحكـ ممكثة بجراثيـ السممكنيمة ، 
 . الإصابات عف المعمبات كالمحفكظات الفاسدة 

 تحصؿ العدكل بيذه المككرات  :  (Streptococcus)المكورات العقدية  -
 . بكساطة العماؿ كعبر فضلبت الحيكانات في أثناء تصنيع المكاد الغذائية كنقميا كتخزينيا 

 صيات بكثرة في تنتشر ىذه الع :  (Bacillus cereus)العصيات الشمعية  -
الأغذية كاحدة مف المكاد الممكثة ، إذ تصؿ ىذه العصيات إلى المحكـ كالأسماؾ  تعدالطبيعة ، ك 

 كالحميب كمنتجاتيا ، كما تكثر أبكاغ ىذه العصيات في المعمبات الغذائية المعقمة تعقيمان ناقصان 
 11ي المادة الغذائية عف كتظير الأعراض نتيجة التسمـ بيذه العصيات عندما تزيد كميتيا ف .
 . غ  1/  6-7

 :  Diseses transmitted by Foodالأمراض المحمولة بوساطة الأغذية 
في إصابة الإنساف  ميمان  المكاد الغذائية مف لحـ كحميب كبيض كمنتجاتيا عاملبن  تعد 
 : كتقسـ ىذه الأمراض المحمكلة بكساطة الأغذية إلى . بالأمراض 

أىـ ىذه الأمراض الحمى القلبعية كالتياب  :  (Viral diseases)سية الأمراض الفيرو  -1
 . الكبد الحمكم كغيرىا 
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أىـ ىذه الأمراض داء البركسيلبت  :  (Bacterial diseases)الأمراض الجرثومية  -2
 . )الحمى المالطية( ، كالسؿ ، كالجمرة الخبيثة ، كداء الميستريات كداء التكلاريميا كغيرىا 

 أىـ ىذه الأمراض الكيسات  :  (Parasitic diseases)مراض الطفيمية الأ -2
المذنبة البقرية ، كالكيسات المذنبة الخنزيرية ، كالدكدة الشعرينة الحمزكنية ، كالأكياس المائية ، 
كالدكدة المسانية )يرقات خماسية الفـ( ، كالمتكرقات الكبدية، كالشريطية البيضاء العريضة ، 

 . لقندية كغيرىا كالمقكسات ا
 : حالت مرضية غير ظاىرة وذات خطورة كبرى عمى صحة المستيمؾ  -00

ىناؾ بعض الحالات المرضية التي تسببيا بعض الجراثيـ التي تتعشؽ المحكـ مثؿ  
جراثيـ السممكنيمة ، كشبو التيفية ، كالعصيات القكلكنية كغيرىا ، كتككف ذات خطكرة كبيرة 

 : لسببيف 
 . صاؼ لحكـ تمؾ الحيكانات يمكف أف تشابو أكصاؼ المحكـ السميمة لأف أك  -1
 . لما تسببو مف أمراض كاضطرابات عند المستيمكيف  -2

 : تفتيش ىذه المحوـ 
يجب الاىتماـ بفحص الحيكاف الحي )قبؿ الذبح( ، ثـ التدقيؽ في الذبيحة كالأحشاء  

 . )بعد الذبح( ، كأحيانان يمجأ إلى الفحص المخبرم 
يجب التفكير بمثؿ ىذه المحكـ في جميع حالات  : فحص الحيواف الحي )قبؿ الذبح(  -أ

الالتياب كالتعفف كالتقيح مثؿ التيابات الأمعاء ، كالرئتيف ، كالمفاصؿ كالصفاؽ ، كحالات التعفف 
 غناـ العاـ أك التعفف بالسرة عند الحيكانات الصغيرة كأخيران الالتيابات التقيحية كبخاصة عند الأ

. 
يمكف ملبحظة أكصاؼ المحكـ مثؿ )حمية أك  : فحص لحوـ ىذه الحيوانات )بعد الذبح(  -ب

 . مجيدة ، أك دمكية ، أك غير ذلؾ( 
يجب المجكء إلى الفحص المخبرم في حالة الاشتباه بالمحكـ أك  : الفحص المخبري  -ج

 . الأحشاء ، كالزرع كالتمكيف كغير ذلؾ 
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 : قرار الفحص 
ب أف تصادر المحكـ الحمية كالمجيدة كالدمكية ككذلؾ المحكـ التي يكشؼ فحصيا يج 

 . مخبريان عف كجكد جراثيـ ضارة بيا كبالتالي بالمستيمؾ 
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 الفصل الثانً

 

 أهم الآفات المرضٌة العامة
Most Important General Diseases 

 

 :  Inflammationاللتياب  - 0
مف التغيرات المعقدة تحدث في النسيج الحي نتيجة أذية لـ تكف كافية لتسبب  سمسمة 

 . مكت النسيج 
 : أسباب اللتياب 

الذيفانات كالمكاد الضارة الأخرل كالأحياء المجيرية كالجراثيـ كالحيمات كالفطكر ككحيدات  -1
 . الخمية كالطفيميات الأخرل 

 . القمكيات المكاد الكيماكية كالحمكض القمكية ك  -2
 الأذيات الحرارية التي تسببيا الحرارة الزائدة كالبرد كالكيرباء كالإشعاعات  -3
 . الأذيات الميكانيكية كالرضكض كالجركح كغيرىا  -4
  التدرف ( كمرض جكف كغيرىا  TBالارتكاسات المناعية مثؿ الحساسية المفرطة مثؿ )  -5

 : أنواع اللتيابات 
ؿ متعددة مف الالتيابات عمى نحك منفصؿ إلا أنو قد تحدث يمكف أف تحدث أشكا 

ت مركبة كذلؾ حسب طبيعة كشدة العامؿ الممرض كيمكف ملبحظة التغير مف الاأيضان في ح
 . شكؿ إلى آخر 

 الالتياب المصمي  -2 الالتيابات النزلية )المخاطية(    -1 
 الالتياب الخناقي -4   الالتياب الميفي -3 
 الالتياب القيحػي -6  ب النزفي       الالتيا -5 
 الالتياب الحبيبي -8  الالتيابات الممفاكية          -7 
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 :  Hypothermiaفرط البرودة  - 2
يحدث انخفاض في درجة الحرارة إلى مادكف معدليا الطبيعي قبؿ ىجمة المكت كما  

الصدمة الكيربائية ، كفي في الصدمة نتيجة الرض الشديد كالألـ كالسكتة المفاجئة كالصرع ب
التجفاؼ الناجـ عف الإسياؿ  الكاضح كفي كثير مف حالات الخمج كغيرىا كفي حالة الصدمة 
يحدث انخفاض في حجـ دكراف الدـ كانخفاض في ضغط الدـ مع تأذم الأكعية الشعرية ، كما 

لجنبة كالتامكر ، تحتقف الرئتاف كالكبد كالأمعاء كتظير كذمات في الأمعاء كالغشاء الصفاقي كا
كقد تظير في بعض أجزاء الجسـ الظاىرية علبمات فقر دـ مكضعي كقد يحدث النزؼ في 

 . الأمعاء 
ترفض الذبيحة بشكؿ تاـ ،كفي بعض الحالات كالصدمة المفاجئة ك الصدمة  : قرار الفحص 

لجرثكمية ك الكيربائية يجب تأجيؿ الذبح مع إعادة الفحص بعد الذبح بالاعتماد عمى الفحكص ا
 . الكيمائية ثـ تمرر للبستيلبؾ بعد ثبكت خمكىا مف الجراثيـ المرضية ك المتبقيات الكيميائية 

          . )تتمؼ الذبيحة كميا" إذا لـ تتكفر الفحكصات المذككرة(
 :  Feverالحمى  - 2

 الجراثيـ كالذيفانات الجرثكمية كالحمات كالطفيميات الأكلية تعد 
( عند الماشية ، المسببات الرئيسة لمحمى التي تحدث Red Waterالأحمر )كما في الماء 

بسبب حالات الالتياب ، كيتضمف ىذا ارتفاع في درجة حرارة الجسـ كزيادة التعرؽ كالنبض في 
كتككف جثة الحيكاف المحمكـ محتقنة مما يمكف سطح الجثة  . حيف يقؿ المعاب كالبكؿ كالصفراء 

حص الدقيؽ لمجثة يلبحظ ظيكر الأكعية الدمكية تحت الجمدية برغـ عدـ بمكف قرنفمي ، كفي الف
  ظيكرىا في الذبيحة السميمة ، كما ييظيًر كلبن مف الكبد كالكمى كالقمب ضخامة كتكرمان مبقعان 

يجب تأجيؿ  لمدـ،كفي حالات مثؿ ذات الرئة المستكطنة التي تسببيا الباستكريلبت المحممة 
ك يصاحب حالات الحمى المرضية . كقائيعمى الأقؿ كإجراء ركتيني ساعة  24الذبح لمدة 

(، كيحدث التيبس الرمي ك ينتيي سريعا" لذلؾ  PHارتفاعا" في درجة حمكضة العضلبت ) 
تصبح قابمية المحكـ لمحفظ قميمة، ك مممس العضلبت صابكنيا" نتيجة خركج بلبزما الدـ مف 

 . الأكعية الدمكية العضمية المحتقنة
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تعامؿ الذبيحة إذا كانت درجة الحمى قميمة  كفي بعض الدكؿ الكامؿ ،الرفض  : الفحص قرار 
إثبات خمكىا مف الجراثيـ الممرضة ك  دحراريا" ك تيمرر عمى أنيا لحكـ مف الدرجة الثانية بع

  . المتبقيات الكيميائية
  :  Stress (  الإجيادالصدمة )  - 4

حيكاف الحي ك يمكف ملبحظتيا قبؿ الذبح مثؿ ىناؾ أسباب غير مرضية تجيد ال
الإثارة ك الخكؼ ك الألـ كالزحاـ الشديد كاختلبط الحيكانات المختمفة كالحرارة المرتفعة المنخفضة 

كفي جميع ىذه الحالات  . كالضكضاء كأثناء دكرة الشبؽ كنقؿ الحيكانات تحت ظركؼ سيئة 
 . يجب إراحة الحيكاف ك إعادة فحصو قبؿ الذبح 

(ساعة في صالة التبريد ، كيعاد فحصيا مرة 24تحجز الذبيحة المجيدة لمدة ) : قرار الفحص 
 النيائي عمى حالة الذبيحة العامة صكيعتمد قرار الفح . أخرل

  
 :  Necrosisالتنخر  - 5

يزاؿ جزءان مف الجسـ الحي كيحدث أساسان نتيجة عمؿ  النخر أك مكت النسيج الذم ما 
، كذلؾ عف طريؽ إعاقة الإمداد الدمكم أك العصبي إلى جزء مف الجسـ أك جرثكمي أك سمي 

كيككف النسيج النخرم شاحبان كثابتان كمحاطان بمنطقة  . بسبب الضغط أك أذيات آلية أك حرارية 
يككف في احتشاءات الكميتيف أك الطحاؿ ، كعند نخر المناطؽ  مف التبيغ ، كيظير أكضح ما

كالذيؿ عند الخنازير فقد تنسمخ المنطقة المتنخرة كتتككف مكانيا قرحة أما السطحية كما في الجمد 
في حاؿ حدكث التنخر في نسيج عميؽ أك عضك ما فقد يتبعو تغميؼ المنطقة كامتصاص نيائي 
لمنسيج المتنخر مع تشكؿ ندبة ، كمف جية أخرل فقد يصبح مركز المنطقة المتنخرة طريان 

كيشاىد تنخر الدىكف في دىف ظير الخنزير  . مي في كبد الثكر( كيتحمؿ مثاؿ )التنخر الجرثك 
كالمساريقا كدىف صدر الحيكاف كدىف الكميتيف في الماشية ، كييشاىد أحيانان في دىف الكميتيف 

لصفاؽ كتحت الجمد عند الثكر ما يشبو خراج الكبد كيشاىد أيضان في دىف الجنبة كتحت ا
التربسيف كالستيبيسيف( التي تدخؿ في المجرل الممفاكم ، نظيمات المعثكمة )أكينسب ذلؾ إلى 

كبما أف ىناؾ ارتباط لمفاكم بيف الجكؼ الصدرم كالجكؼ البطني فقد تحدث الآفة أيضان في 
 . الجكؼ الصدرم 
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 putly)كتنخر دىف الصدر الذم يحدث في الماشية كأحيانان عند الأغناـ كيسمى  

brisket) بتة كعمكمان يككف مبيضان أك مائلبن لمصفرة كيسعى لمتكمس كلمنسيج المتنخر متانة ثا
ىك  كقد يحدث تنخر الدىف في الأغناـ منفرجة الساقيف كحكؿ الذيؿ ، ككؿ ما . النيائي 

كعمكمان يككف النسيج الميت أك المتحمؿ أشد شحكبان  مطمكب ىك إزالة المنطقة المصابة كرفضيا 
كيسيؿ تمزيقو ، كفي الحالات المتقدمة تصبح رائحة التفسخ  لـ يكف مميئان بالدـ( مف الطبيعي )ما

 . ظاىرة 
 :  Caseationالتجبف  - 6

يتصؼ النسيج المتنخر تنخران تجبنيان بتحكلو مف الشكؿ القاسي الجاؼ لمنخر إلى كتمة  
عجينية كالجبف تتركب مف قطيرات صغيرة مف الدىف كحبيبات البركتيف كىك مميز لحالات السؿ 

(TB)  .  كعندما تككف آلية دفاع الجسـ مناسبة فإف المادة المتجبنة تتمحفظ كمف ثـ تتكمس
ذا كانت آلية الدفاع ضعيفة فإف ىذا التجبف المتماسؾ شبو الجاؼ يتحكؿ إلى سائؿ  نيائيان ، كا 

 . أصفر كريمي كىذا الشكؿ ييظير دلالة سيئة كبخاصة في حالات السؿ 
 . رفض جزئي أك كمي  : قرار الفحص 

 :  Calcificationالتكمس  - 7
في النسج كبعد رد فعؿ مف الآلية الدفاعية  الكالسيكـ يشير التكمس إلى ترسب أملبح 

في الجسـ لإغلبؽ كتثبيت بعض العناصر الغريبة ، كيحدث عادة في النسج المنخكرة كفي 
الشعرينات  الآفات المرتبطة بالآفات السمية المزمنة أك في الإصابات الطفيمية مثؿ )داء

كالكيسات المذنبة كغيرىا( في الحيكانات الميعدٌة لمذبح ، بالإضافة إلى ذلؾ تيظير جميع الآفات 
 . ميلبن لمتكمس 
  . رفض جزئي أك كمي حسب مساحة الإصابة  : قرار الفحص 

 :  Gangreneالموات  - 8
ء مف ىك غزك النسيج النخرم بالجراثيـ المفسخة ، كتحدث عقب أذية طرؼ أك جز  

يككف  الجسـ معرض لميكاء كالأذنيف كالذيؿ كالرئتيف ، كعند الكشؼ عف المحـ يشاىد أكثر ما
شي نتيجةن لمتدرف الرئكم رع العفني ، ككذلؾ في رئات المكافي ضرع البقرة نتيجة التياب الض
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الرئة بجسـ غريب مف الشبكية  اختراؽ عف طريؽ  العفني الذم يحدث بسبب العلبج الخاطئ أك
 . (لمعدة الثانية)ا

كيحدث ، يشاىد في الجمد كالأذنيف كالذيؿ عند الخنازير عقب الإصابة بجمرة الخنازير  
 . تنخر الذيؿ مثلبن عندما يكضع ضماد مطاطي لمنع امتداد الإصابة الرئيسة 

في المكات الجاؼ ، فالموات الجاؼ و الموات الرطب : و ىناؾ نوعاف مف الموات
الأبقار  ضرع لمخضرة ، كفي مكات ذا رائحةو عفنة كلكنو داكف مائؿمتكرمان  يصبح النسيج طريان 

أما المكات  . ينفصؿ النسيج المخضر أك البنفسجي عف النسيج الطبيعي بخط نزفي كاضح 
الرطب فيحدث عادةن في النسج التي تصميا كمية كبيرة مف الدـ برغـ بركدة الجزء المصاب 

ؤشران خطيران في المحـ كترفض جميع الأجزاء المصابة دكف تردد ، المكات م يعدكفقدانو لمحس ك 
كتيفحص بقية الذبيحة بدقة ، كعند إثبات كجكد الإصابة العفنية أك الذيفانية يجب رفض الذبيحة 

 . كاممةن 
 :  Pigmentationالصطباغ  - 9
 :  (Melanosis)المُلَاف  -أ

ي القتاميف )الميلبنيف( كىي ذات يحتكم الجمد السميـ المصطبغ عمى مادة ممكنة ى 
طبيعة بركتينية كتكجد ىذه المادة أيضان عمى سطح الحنؾ كالمساف كالخدكد عند الماشية كالأغناـ 
، كفي الشعر كالقركف كالعيكف كتككف الترسبات عمى شكؿ لكف أسكد قاتـ كغير منتظمة الحجـ 

نحك أساسي عند الأبقار كالأغناـ كالشكؿ ، كتشاىد التراكمات غير الطبيعية لمميلبنيف عمى 
كالخنازير ، إذ يشاىد عادةن عند الأبقار في الرئتيف كالكبد كعمى الأغشية الدماغية كالحبؿ 

،  (black pith)الشككي كفي الأـ الجافية عمى نحكو أقؿ كليذا يسمييا الجزاركف بالمخ الأسكد 
نة كينتشر عمى نحكو أكسع في سلبلة كقد يككف التمكف بالأسكد في الكميتيف عند الماشية المس

سيف كىك صباغ داخمي كالأبقار الدانماركية الحمراء ، كينتج عف ترسبات الميلبنيف أك الميبكفيك 
 . المنشأ يشبو الميلبنيف

كيشاىد الميلبنيف عند الأغناـ في الكبد برغـ ككف سبب التصبغ في بعض المناطؽ  
كعند الخنازير تشاىد حالة الميلبنيف  .  pofuscin)(Liسيف كفي استراليا ىك مادة الميبكفيك 

)الميلبىف( في الدىف البطني أك في ضركع الإناث بالرغـ مف أف كثافتو تككف أقؿ مما ىي عميو 
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عند الثيراف أك العجكؿ ، كيشاىد بكثرة عمى شكؿ خيكط مشعة أك بقع مكزعة عمى طكؿ قنكات 
ة كالغشاء الصفاقي كفي الغضاريؼ كالعظاـ كالمفافة غدة الضرع ، كيشاىد الملبف أيضان في الجنب

 .  (Fascia)بيف العضلبت 
 : قرار الفحص 

مصابة ، كيزاؿ الحبؿ الشككي كالفقرات التنزع الجنبة   فمثلب" المصابة الأعضاء تمؼت 
ا كانت ذا كاف بيا ىذه الترسبات الصبغية ، أما اذك تزاؿ المفافات بيف العضمية إ المصابة
   تلبؼ الكمي لككنيا لحكما" مقززة ك غير صالحة لمتسكيؽت متصبغة فيتعيف الإالعضلب

 : (Xanthomatosis ,  brown atrophy)الوُرَاـ الأصفر والضمور البني  -ب
بعض  تشاىد ىذه الحالة في الماشية حيث تترسب صبغة الميبكفككسيف في القمب ك 

 . لكنان بنيان مسكدان أك بنيان مصفران  ةأخذ مسنةفي الحيكانات ال العضلبت الييكمية كأعضاء أخرل
كرغـ أف القمب يبدك  .  دىنيةأك البركتينات ال ة الدىكفكيعتقد أف الميبكفككسيف ناتجه عف أكسد

تأثران فإف ىذه الحالة تشمؿ أيضان الحجاب الحاجز كالعضلبت الماضغة كالمساف  الأعضاءأكثر 
لأخرل أيضان كالغدة الكظرية كالكبد كالغدة الدرقية ا الأعضاءكعضلبت الأطراؼ الأمامية ك 

أما السبب فيك غير معركؼ كىناؾ شؾ حكؿ دلالة التصبغ الذم  . كالمبيض كالخصية كغيرىا 
 . يسببو الميبككركـ أك الييمكفيكسيف 

يميز بعض الأطباء البيطرييف بيف الكيرىاـ الأصفر كالضمكر البني اعتمادان عمى  
في الحبيبات الذم يككف أقؿ كضكحان في الكيرىاـ الأصفر كيمكف حدكثو في أم  الاختلبؼ المكني

نسيج إلا أنو أكثر الآفات انتشاران في القمب عند الأبقار الكبيرة ، في حيف يقكؿ آخركف أف الحالة 
 . تحدث عمى نحكو أقؿ حدة في حيكانات أصغر سنان كىي التي تظير اختلبفان في لكف التصبغ 

 : ص قرار الفح
اليزاؿ مف أسباب الرفض الكمي  يعديعتمد تقييـ الذبيحة عمى مدل كدرجة التصبغ ك  

كيمكف قبكؿ الأجزاء المصابة بالضمكر البني للبستيلبؾ البشرم في حيف يجب رفض حالات 
ككإجراء بديؿ في بعض البمداف تتـ المكافقة عمى مركر  .الإصابة الشديدة في الكراـ الأصفر

  عالجتيا حراريان بعد أف تككف نتيجة الفحص الجرثكمي كالفحكص الأخرل سمبية الذبائح بعد م
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 :  (Anthracosis)النثراسية )السحار الفحمي(  -ج 
ىك تغيٌر في لكف العقد الممفاكية الرئكية كخاصة القصبية إلى المكف الأسكد أك الأسكد  

الفحـ كقد تحصؿ ىذه الحالة في  المزرؽ كذلؾ نتيجةن لاستنشاؽ غبار الفحـ الناعـ أك ىباب
كتككف حالة الانثراسية شائعة بخاصةو بيف  . العقد الممفاكية لممساريقا عف طريؽ الغذاء 

 . الحيكانات التي تعيش قرب المناطؽ الصناعية أك قريبان مف مناجـ الفحـ 
 :  (Injection Coloration)الموف الناتج عف زرؽ الأدوية  -د 

مكف النسج تحت الجمدية كالعقد الممفاكية كالعضلبت نتيجة حقف الأدكية يلبحظ أحيانان ت 
الممكثة كالتريباف الأزرؽ الذم يستعمؿ في علبج داء الكمثريات كالتتراسكميف الذم يمكف المحـ 

 . بألكاف غير طبيعية 
 يجب فحص العقد الممفاكية التي تصرؼ الممؼ مف المنطقة المصابة كاستبعاد : قرار الفحص 

 . رائحة المحـ في الأجزاء المصابة ككذلؾ مدل تأثير الدكاء 
 :  (Haematin Pigment)صباغ الييماتيف  - ىػ

يلبحظ في الأبقار كالأغناـ المصابة بداء مشقكقات الفـ ، كجكد لكف رمادم في الكبد  
 . كالرئتيف كعمى مخاطية الأمعاء كذلؾ نتيجة كجكد الصباغ الدمكم 

 . تلبؼ الجزء المصاب إ : قرار الفحص 
 :  (Carotene Pigment)صباغ الكاروتيف  -و 

كثيران ما يلبحظ كجكد لكف أصفر في دىف بعض ذبائح الأبقار المسنة التي تتغذل  
كينتج ىذا المكف عف ترسب مادة صبغية صفراء قابمة لمذكباف في  . عمى الأعشاب الخضراء 

كتكمف أىمية كجكد ىذه المادة في الالتباس الذم  . ( Aالدىكف كىي الكاركتيف )طميعة فيتاميف 
 . قد يحصؿ بينيا كبيف المكف الأصفر المرضي الناتج عف اليرقاف 

كيمكف التفريؽ بينيما بفحص النسج الضامة البيضاء التي تبقى محتفظة بمكنيا  
لكنيا الأبيض الناصع عندما يككف المكف الأصفر ناتجان عف كجكد الكاركتيف ، بينما يصبح 

إضافة  . مصفران في حالة اليرقاف ، كفي ىذه الحالة يجب عدـ إىماؿ العلبمات المميزة لميرقاف 
 . إلى ذلؾ يمكف تطبيؽ الاختبارات الكيميائية الخاصة بذلؾ كاختبار الصفحة السريع 

 . يسمح لمذبيحة بالخركج إذا كاف سبب المكف الأصفر مادة الكاركتيف  : قرار الفحص
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 :  Yellow Fat in Sheepىف الأصفر في الأغناـ الد - ز
يككف لكف الدىف في معظـ أنكاع الأغناـ أبيض ناصعان ، لكف يلبحظ لدل عدد قميؿ  

جدان مف ذبائح الأغناـ تمكف الدىف بالمكف الأصفر كذلؾ نتيجة ترسب مادة اليصفكر 
(Xanthophyl) ف لدل الأغناـ يكك  كىي مادة صبغية مكجكدة في الأعشاب الخضراء كلا

كيمكف استعماؿ  . المصابة القدرة عمى أكسدة ىذه المادة الصفراء نتيجة عكامؿ كراثية متنحية 
 اختبار الصفحة السريع في التفريؽ بيف المكف الأصفر المرضي كبيف المكف الناتج عف اليصفكر 

. 
السماح لمذبيحة  عندما يككف المكف خفيفان في دىف الأغناـ المصابة ، يمكف : قرار الفحص 

تسكيؽ المحكـ عممان أنو غير مضر بالصحة  فيبالمركر ، أما إذا كاف المكف كاضحان فقد يؤثر 
 . العامة 

 :  Anaemiaفقر الدـ  - 01
ىك نقص عدد أك حجـ كريات الدـ الحمراء أك عكز خضاب الدـ ، كىك عىرىضه ثانكم  

عف الطفيميات التي تمتص الدـ مثؿ دكدة يحدث مرافقان لحالات أخرل مثؿ النزؼ المزمف الناتج 
)الأنكيمكستكما( كذيفانات الجراثيـ مثؿ )المطثية الحاطمة( كالبر يميات ، ككذلؾ الطفيميات مثؿ 

 . البابيزيا 
كتصاب المكاليد الحديثة بفقر الدـ نتيجة عكز في الحديد كالنحاس كالككبالت  

ف كالريبكفلبفيف بالإضافة إلى سكء التغذية ( كحمض الفكليؾ كالبيرككسي12كفيتامينات مثؿ )ب
 Xالعاـ كالأمراض المزمنة مثؿ السؿ كالإصابة بالديداف الكبدية كأيضان نتيجة التعرض لأشعة 

 . كالنظائر المشعة 
إذا كانت الحالة غير حادة ككانت نتائج الفحص الجرثكمي كالكيميائي سمبية  : قرار الفحص 

ة الحرارية إذا تكفرت التسييلبت أما إذا ارتبطت الحالة مع اليزاؿ فتقبؿ الذبيحة بشركط المعالج
 . كالبيمة الدمكية فييفضٌؿ رفضيا 
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 :  Oedema (Dropsy)الوذمة )الخزب( والستسقاء  - 00
الاستسقاء أك الكذمات تعني كجكد كميات غير طبيعية مف سكائؿ الجسـ أك أجكاؼ  
  للئصابات المزمنة في الكبد كالقمب كالرئتيف كالكمى  كتككف ىذه الحالة عادة مرافقة . الجسـ 

استسقاء الجكؼ  : كالأشكاؿ اليامة التي تشاىد في الكذمات عند فحص المحـ ىي  
الجنبي أك تكذـ جكؼ ذات الجنبة ، كالاستسقاء النزفي أك تكذـ الجكؼ البطني ، كالاستسقاء 

 . العاـ 
يكاجييا مفتش المحكـ ، تككف عندىا النسج كالاستسقاء العاـ ىك أىـ الحالات التي  

كبما أف السائؿ حر فإنو يتأثر بالجاذبية الأرضية ،  . الضامة كتحت الجمدية مرتشحة بالممؼ 
التياب التامكر الجرحي أك في الفراغ بيف بلذلؾ تشاىد الكذمة عادة في لبمب الأبقار المصابة 

 . الكبدية(  الفكي في الأغناـ المصابة بالطفيميات )الديداف
كتحصؿ الكذمة الفيزيكلكجية في ضرع الأبقار الكالدة حديثان ، كيجب عدـ الخمط بيف  

ىذه الحالة كبيف الكذمة المرضية ، كنستطيع تمييز الكذمة الفيزيكلكجية بتصمب الضرع ، ككجكد 
 . بقع كبيرة مسطحة يمكف لمسيا عند جس سطح الضرع 

الاضطرابات في جياز الدكراف ، كيمكف أف تحصؿ  كيحصؿ الاستسقاء الدكراني نتيجة 
ىذه الحالة بعدة طرائؽ ، فزيادة الضغط الدمكم في الأكردة ينتج عنيا مركر كمية كبيرة غير 
طبيعية مف الممؼ خلبؿ جدراف الأكعية الشعرية ، لذلؾ تحصؿ كذمة البطف في حالة تميؼ 

رة مف الكيسات المائية ، مما يؤدم إلى الكبد في الأغناـ ، أك عند إصابة الكبد بأعداد كبي
التداخؿ في عممية مركر الدـ الكريدم خلبؿ الكبد كينتج عف ذلؾ زيادة في الضغط في الأكعية 

 . الشعرية لمكريد البابي 
كما يمكف أف تحصؿ الكذمة نتيجة زيادة نفاذية جدراف الأكعية الشعرية بسبب التمؼ  

كتشاىد مثؿ ىذه الحالات خاصة عند الأغناـ كفي الإصابة  . الذم يحصؿ فييا بفعؿ الذيفانات 
بالديداف الحبمية في المعدة كالأمعاء ، لأف فقر الدـ المزمف يؤدم إلى زيادة النقص في بركتيف 
الدـ مما ينتج عنو ىبكط في الضغط التناضحي الغركاني لمدـ كتطكر أك تشكؿ مناطؽ متكذمة 

يككف الاستسقاء العاـ عادة مرتبط باليزاؿ الذم يحصؿ ك  . في مختمؼ أنحاء الجسـ المصاب 
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نتيجة الإصابة بالأمراض التي تككف سببان لزيادة نفاذية جدراف الأكعية الشعرية كارتشاح السكائؿ 
 . إلى النسج الضامة كتحت الجمدية 

يككف استسقاء البطف أك الصدر اقؿ خطكرة مف الاستسقاء العاـ، لذلؾ تحجز  : قرار الفحص
جكافيا مع ملبحظة تطكر أغشية المصمية داخؿ ساعة مع ملبحظة جفاؼ الأ 12لذبيحة لمدة ا

 . التيبس الرمي ثـ يسمح بعد ذلؾ باستيلبكيا
درجة  بأمتتمؼ الذبيحة كمية  في حالات الاستسقاء العاـ أك أم نكع مف الكذمات المصاحبة 

كثر مف أباحتكاء النخاع العظمي عمى ك يمكف التعرؼ عمى حالة الاستسقاء العاـ  . مف اليزاؿ 
 . % مف الماء25مف  أقؿ العظمي % مف الماء في حيف أف المحكـ السميمة يحتكم نخاعيا51
 :  Jaundiceاليرقاف  - 02

البرتقالي( كالبيميفرديف  -اليرقاف عبارة عف عرض لكجكد البيميركبيف )الأصفر  
كسبب الإصابة عادة ىك امتصاص  )الأخضر( كىي أصبغة الصفراء في الدكرة الدمكية ،

أصبغة الصفراء إلى جياز الدكراف ، كقد تحدث نتيجة عكائؽ آلية لمجرل الصفراء بكسائؿ 
متعددة كالحصى كالطفيميات في مجرل الصفراء )يرقاف انسدادم( ، أكثر الطفيميات شيكعان عند 

 . ة الصفراء الخنازير ىك )الأسكاريس( الذم يأتي مف الأمعاء الدقيقة ليغزك قنا
 كقد يحدث اليرقاف نتيجة تميؼ كبدم حاد لدل الخنازير كىك نادره في الماشية كالأغناـ  

أما في اليرقاف التحممي الدمكم فيحدث نتيجة تدمير متزايد لعناصر الدـ مف قبؿ الأحياء  .
، كأنابلبزما (  المجيرية مثؿ داء البريميات عند الخنازير أك نتيجة الإصابة بالطفيميات ) بابيزيا

 . في الماشية 
خلبيا الكبد كتؤدم  في كقد يحدث اليرقاف نتيجة عمؿ الذيفانات الجرثكمية التي تؤثر 

 . إلى حصكؿ استحالة زلالية كتغيرات دىنية مرضية كتنخر 
يلبحظ عند فحص الذبيحة المصابة كجكد المكف الأصفر الميمكني أك الأصفر البرتقالي  

الأغشية المصمية كالنسج الدىنية السطحية كالدىف في أجكاؼ الأحشاء ، أك المخضر ، عمى 
كعند شؽ الكمية يشاىد المكف الأصفر في القشرة كفي كؤكس )  . كالنسج الضامة كالصفاقات 
كيلبحظ المكف المرضي في الأغشية المبطنة للؤكعية الدمكية  . أىرامات ( كحكض الكمية 
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ككذلؾ في الرئتيف كممتحمة العيف كالأغشية المصمية كفي الكبد  كالممفاكية حتى الصغيرة منيا ،
 . كالأكتار كالنيايات الغضركفية لمعظاـ الطكيمة 

  : قرار الفحص 
قد يجعؿ المكف الأصفر الذبيحة المصابة باليرقاف كريية كمقززة كغير قابمة للبستيلبؾ  

كعندما  .يعي لمحكـ ىذه الحيكاناتنتيجة كجكد أملبح الصفراء التي تعطي لكنان كطعمان غير طب
يككف المكف الأصفر غير شديد كلا تكجد تغيرات ظاىرة عمى الأغشية المصمية كالمخاطية 

ساعة ( ثـ يعاد  24كالعضمية ، أك تككف الذبيحة جيدة ، في ىذه الحالة تحجز الذبيحة لمدة )
لبت ) الأجساـ بعد ذلؾ لأف عمؿ بعض الإنظيمات المكجكدة عمى نحك طبيعي في العض

 المختزلة ( ممكف أف يؤدم إلى اختفاء المكف الأصفر مف الذبيحة كبالتالي السماح ليا بالخركج 
 . أما إذا بقي المكف الأصفر بعد ىذه المدة فيجب إتلبؼ الذبيحة  .

كيجب تمييز اليرقاف عف المكف الأصفر لمدىف في الأبقار المسنة كفي بعض سلبلات  
كما يجب فحص الذبيحة المشككؾ فييا في ضكء  . اختبار الصفيحة السريع الحميب باستعماؿ 

النيار لأف رؤية الألكاف المرضية في العضلبت كالنسج الضامة يككف صعبان عند استعماؿ 
 . الإضاءة الصناعية 

 :  Abscessالخراجات  - 02
الة قادرة كتككف دفاعات الجسـ في ىذه الح . الخراج تجمع لمقيح يحيط بو نسيج ليفي  

عمى التغمب عمى نشاط الجراثيـ المكجكدة فيو ، كقد يبقى مكضعيان حتى يتـ امتصاصو أك أنو 
كقد تتشكؿ الخراجات في ضرع إناث الخنازير بسبب الإصابة  . يتجبف أك يتكمس في النياية 

و اسـ بالفطر الشعٌي ، كفي ضرع الأبقار نتيجة الإصابة بالعصيات الكتدية القيحية كيطمؽ عمي
 . التياب الضرع الصيفي 

 : قرار الفحص 
يكفي استئصاؿ الخراج مف النسج المجاكرة ، كلكف عندما يحتكم العضك عمى عدد  

كبير مف الخراجات كالذم يلبحظ في أكباد الأغناـ كالأبقار نتيجة الإصابة بالطفيميات فيجب 
كفي أكثر مف عضك فيمكف اعتبار أما عندما تنتشر الخراجات بأعداد كبيرة  . إتلبفو بالكامؿ 

 . الحالة تقيحان دمكيان ، كيجب إتلبؼ الذبيحة مع أحشائيا بالكامؿ 
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 :   Uranemiaالتسمـ البولي الدموي ) تبولف الدـ (  - 04
تبكلف الدـ يعني تشبع الدـ بمككنات البكؿ ، كينتج عف ذلؾ ارتشاح النسج بيذه  

 . ة تجعميا غير صالحة للبستيلبؾ البشرم المككنات مما ييكسًب الذبيحة رائحة بكلي
كالسبب الرئيس ليذه الحالة ىك انسداد القناة البكلية كخاصة في الكباش كذككر  

الخنازير البالغة ، لأف الطية السينية في قضيب ىذه الحيكانات يجعؿ القناة البكلية قابمة للبنسداد 
يكانات لقصر القناة البكلية مف جية بالحصيات البكلية ، كىذه الحصيات نادرة في إناث الح

 . كقابميتيا لمتكسع مف جية أخرل 
كيؤدم انسداد القناة البكلية إلى انفجار المثانة البكلية ، أك إلى تنخر القناة البكلية ،  

كقد يحصؿ التنخر نتيجة الخطأ في عممية الخصي ، مما يؤدم في ىذه الحالة إلى ارتشاح 
إلى كجكد الرائحة البكلية في الذبيحة كيتحمؿ البكؿ سريعان في الذبيحة  البكؿ إلى النسج كبالتالي

 إلى بكلة كأمكنيا كثاني أكسيد الكربكف ، كلذلؾ تيشـ رائحة نشادرية في الذبائح المرتشحة بالبكؿ 
. 

 : قرار الفحص 
يجب إتلبؼ الذبائح المصابة بركائح بكلية ، كفي الحالة المشتبو بيا تحجز الذبيحة  

 . ساعة ثـ يجرم اختبار الغمياف عمى قطعة منيا فإذا ظيرت الرائحة تتمؼ الذبيحة  24دة لم
 :  Pyaemiaالتقيح الدموي  - 05

إذا كصمت الجراثيـ القيحية إلى مجرل الدـ مف منطقة مرضية متقيحة فقد تسبب تشكؿ  
ؼ تطكرىا جمط كبركتينات تنفصؿ عنيا عمى شكؿ جمطات متعفنة تحمؿ بكساطة الدـ حتى تكق

المككرات العنقكدية كالعقدية مف أكثر أنكاع الجراثيـ القيحية شيكعان  تعدكتشكؿ خراج نقيمي ، ك 
كارتباطان مع التقيح الدمكم ، غير أنيا ترتبط كذلؾ مع أحياء مجيرية أخرل مثؿ مجمكعة جراثيـ 

 . السالمكنيلبت 
ة الحمى المرتفعة كيتـ التعرؼ عمى التقيح الدمكم في الحيكاف الحي بملبحظ 

كاضطرابات صحية عامة مع كجكد منطقة قيحية مكضعية قد تككف الكريد السرم في العجكؿ ، 
كما تعد  . أك في الرحـ أك في قرف الحافر في الحيكانات الكبير كقد تككف الإصابات قاتمة 

ثة في الإصابات عند الخنازير مف قركح في الذيؿ أك إصابة تعفنية في القدـ ، كجركح ممك 
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الخصي ، كعضة الخنزير التي تككف غالبان حكؿ الكتؼ ، كميا معركفة لتشكيؿ الخراجات كتقيح 
 . الدـ ، كيحدث تقيح الدـ في الماشية أيضان إذا دخمت أجساد حادة أجنبية إلى عضمة القمب 

دـ الذم كقد تؤدم إصابة الحيكانات المكلكدة حديثان عف طريؽ الحبؿ السرم إلى إنتاف أك تقيح ال
يترافؽ تقيح الدـ كالتياب شغاؼ القمب التػقرحي مع نزكؼ  يرافقو تشكؿ خراجات متعددة كغالبان ما

ثـ يتحكؿ إلى   ةالعظاـ أصفرى أك بمكف الشكككلات كالتياب نقي العظاـ القيحي حيث يصبح نقي
 . سائؿ قيحي 
يدة كما في الكبد كتيظير الفحكص بعد المكت كجكد تقيحو مكضعي كاحتشاءات نزفية بع 

 . كالرئتيف كالكمى كالطحاؿ 
 : قرار الفحص 

تلبفيا مع كامؿ منتجاتيا ، كما   يجب في حالات التقيح الدمكم الحادة رفض الذبيحة كا 
الحيكاف مف التقيح  فييجب الانتباه لمتمييز بيف تقيح الدـ الحاد ، كالإصابة المزمنة لأنو قد يتعا

تكجد تغيرات  كؿ تغميؼ لمخراجات بنسيج ليفي أبيض ، كلاالدمكم كيظير الترميـ عمى ش
مرضية أخرل عامة في الذبيحة أك التيابات في المفاصؿ ، فقد يعطي الفحص الجرثكمي 

 . السمبي فرصة لاتخاذ قرار مناسب في ىذا الشأف 
 : Generalized systemic infectionالخمج الجيازي العاـ   – 06

بعدة طرائؽ كالاستنشاؽ ك الجياز اليضمي ك اختراؽ تدخؿ الجراثيـ جسـ الحيكاف 
كيعتمد انتشار الخمج في الجسـ عمى عكامؿ . السطح عف طريؽ الجركح كالسحجات الجمدية 

ماكف مفضمة ليا حيث أكتتركز الجراثيـ في  . كثيرة منيا طبيعة العامؿ المسبب  كمقاكمة الجسـ
أف يككف حادا" أك مزمنا") محددا" أك منتشرا"( ،  أماالخمج ك  . يمزميا مف المكاد الغذائية يكجد ما

ك يلبحظ أف  . كيمكف أف ينتشر الخمج سريعا" قبيؿ النفكؽ حيث تنيؾ المقاكمة الجسمية تماما"
بعد نفكؽ الحيكاف ، لذلؾ تنعكس حالة الحيكاف  أخرل ماكفأالخمج المكضعي ينتشر إلى 

 : يقسـ الخمج الجيازم العاـ إلى ك  . الغذائية عمى مدل انتشار المرض بالجسـ 
ىناؾ بعض الجراثيـ ضعيفة الحركة مما يحد مف  :  Toxeamiaالتسمـ) التذيفف( الدموي  -أ

فترة نمكىا ك تكاثرىا لتصؿ  أثناءأف بعضيا ينتج ذيفانات  إلاكلى انتشارىا مف مكاف الخمج الأ
ف تككف ىذه الذيفانات داخمية أك كيمكف أ . الممفاكية إلى الدكرة الدمكية  الأكعيةعف طريؽ 
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 تتميز بعض الذيفانات الخارجية التي تفرزىا. خارجية )تفرز داخؿ أك خارج العامؿ المسبب(
، tetani. Cl، كالمطثية الكزازية perfringens. Clالمطثية الحاطمة  : بعض الجراثيـ مثؿ 
قد تنتج بعض المخمفات ك  . لممرض  أحداثيابقكتيا ك  botulinum. Clكالمطثية الكشيقية 

حياة  أثناء" حادة أعراضاالسامة مف التحمؿ البركتيني بفعؿ الجراثيـ المحممة لمبركتيف لتيظير 
نتاني ، كالتياب رع الغنغريني ، كالتياب الرحـ الإالحيكاف مثؿ الغنغرينا الرئكية ، كالتياب الض

 . التامكر الرضحي الكخذم 
 . ذبيحة تلبؼ الكمي لمالإ : قرار الفحص 

كىك عبارة عف حالة شديدة مف  : Septicemiaنتاف الدموي ) التعفف الدموي (   الإ  -ب
كبيرة مف المسببات  أعداد( مصحكبة بحمى شديدة بسبب كجكد (Toxeamiaالتسمـ الدمكم 

ك تنتج تمؾ  . المرضية سكاء كانت جرثكمية أك فيركسية أك طفيمية ك تكاثرىا السريع بالدـ 
ف التسمـ الدمكم مف تمؾ السمكـ المتككنة ،ك لا يشكؿ المركر الجرثكمي الحالة م

(Bactereamia)   نتاف الدمكم قؿ حدة مف الإأفات المرضية ك يعد بالدـ أم نكع مف الآ . 
نتاف الدمكم بالنسج التي تتشكؿ فييا كلية الناتجة عف الإتلبحظ التغيرات المرضية الأ

معاء ك مثؿ الالتياب الرحمي ، ك التياب المفاصؿ، ك التياب الأ كليةبؤرة العدكل ) الخمج( الأ
 آثار تانية بالقدـ كالجمد كالضرع أك الذيؿ بالخنازير ، كيمكف أف تشاىدنالتغيرات الغنغرينية الإ

 . نتاف الدمكم كالتغيرات المرضية العامة للئ أخرل
،  المستيرية، كالباستكريمةنتاف الدمكم) المككرات السبحية ، ك لئمف الجراثيـ المسببة ل

كالسممكنيمة ، كالمككرات العنقكدية كغيرىا( إلى جانب الفيركسات مثؿ ) الحمى القلبعية،ك 
،  مثؿ )البابيزية (Protozoa)كالي  م كغيرىا( ، ككذلؾ الطفيميات كالأالطاعكف البقر 

 . ، كالثيميرية(  نابلبزماكالأ
ناء فترة السرياف العاـ يسبب لممستيمؾ أثلدمكم خاصة نتاف ااستيلبؾ الذبائح المصابة بالإ إف

 . اضطرابات ىضمية كغيرىا 
أف العلبمات  إلا نتاف الدمكم عمى الحيكاف الحيعمى الرغـ مف ظيكر بكادر للئ : ملاحظة

) غير  دماء سيئإالمميزة لا تظير عند ذبح الحيكاف في المراحؿ المبكرة كتلبحظ فقط في صكرة 
 . متكسط الدرجة  كامؿ( ، كيرقاف
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 : نتاف الدمكم فيي ا العلبمات النمكذجية المميزة للئمأ
ـ( ك لذا ترل الذبيحة محتقنة ك تصمب  ٍ 4115-41ارتفاع في درجة حرارة الحيكاف الحي )  -1

ك تصاحب حالات الحمى علبمات اليرقاف  . طلبؽ رمي ناقص أك قد لا يحدث عمى الإ
 . غشية المصميةر الميمكني عمى الأصفالمختمفة خاصة ترسب المكف الأ

غشية المصمية في كجكد بقع نزفية عمى عضمة القمب ك الكبد ك القشرة الكمكية ك قد تمتد للؤ -2
 . القمب ك الرئتيف ك الثرب ك الصفاؽ

تضخـ العقد الممفية ك احتقانيا ك تكذميا مع ك جكد نزكؼ مختمفة  بداخميا كقد ترل العقد  -3
 . منقكعة بالدـ  الممفية ك كأنيا

الداخمية كالكبد كالقمب كالكمى كالتي تتحكؿ إلى استحالات  الأعضاءتكرمات غيمية في  -4
 . نتاف الدمكم استمرت حالة الإ إذادىنية 

الأكعية الدمكية الكبيرة كالأبير ارتشاح دمكم في الجكفيف الصدرم كالبطني كتصبغ جدراف  -5
 . في نتيجة تحمؿ كريات الدـ الحمراء مامي كالخمكالكريديف الأجكفيف الأ

 رائحة مميزة  ايصبح المحـ داكف المكف كطرم المممس كقمكيا" كذ -6
 . الطبخ أثناءسيتكف( خاصة ئحة التفاح المتعطب، أك رائحة الأ)را

 نتاف الدمكم مف الإ الأكلىتظير تمؾ الرائحة في الحيكانات المذبكحة في المراحؿ  لا :  ملاحظة
. 

الذبيحة  بالرغـ مف عدـ  يعتمد عمى مجمكع التغيرات المرضية المكجكدة عمى : لفحص قرار ا
 . كثر مف العلبمات النمكذجية أرؤية علبمة أك 

 : نتاف الدمكم كمية ك ذلؾ لسببيفتتمؼ الذبيحة المصابة بالإ
 . حشاء لأجراثيـ ممرضة في الدـ ك المحـ كاتصاحبيا  -أ
 . تعفف الدمكم سريعة الفساد كلا تصمح لمتخزيف أك التسكيؽ تصبح المحكـ المصابة بال -ب

ساعة ثـ تقدر درجة النزؼ ك التيبس  24* تحجز الذبائح التي يشؾ فييا بصالة التبريد لمدة 
الفحص الجرثكمي كالذم عمى ضكئو يتخذ قرار  إجراء كما يجب PHالرمي ك درجة الحمكضة  

  . الفحص 
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 : التي تولد ميتة لحـ الأجنة والحيوانات  -70
Flesh of fetuses and still born animals 

كاف شائعان في يكـ مف الأياـ عند الجزاريف عديمي الأخلبؽ تسكيؽ لحـ العجكؿ غير  
نما كانت تيفرـ أك تيكضع  المكلكدة أك التي تكلد ميتة كنادران ما كانت تيسكٌؽ كقطع مف المحـ ، كا 

 . ضمف النقانؽ 
ضرر استيلبؾ لحـ العجكؿ )الأجنة( أك التي كلدت ميتة ، كعمى أية كىناؾ شؾ حكؿ  

حاؿ فإف استيلبؾ لحكـ الأجنة أمر بغيض بالنسبة لمكثيريف ، فالمحـ في الأجنة يحتكم عمى 
نسبة عالية مف الماء كقيمتو الغذائية منخفضة جدان كىناؾ عدة إصابات ترتبط مع الكلادة مثؿ 

 . إلخ  . . . كنيلبت ، كالميسترية كالثيميريا ، كداء المقكسات داء البريميات ، كداء السمم
كالسبب الرئيس المعركؼ لكلادة العجكؿ الميتة ىك الإصابة بالباستكريمة المجيضة  

كالتي تكجد بكميات كبيرة في عجكؿ مجيضة كيذه ، كيمكف التعرؼ عمى الجنيف كالعجكؿ 
 :  الآتيةالميتة عف المذبكحة مف العلبمات 

لمجمد مظير رطب ، كالأظلبؼ طرية صفراء أك ذىبية المكف ، كما تككف كسادة الظمؼ  -1
 . محدبة نظران لعدـ سير الحيكاف عمييا 

تزاؿ متصمة مع حمقة السرة المفتكحة ، بينما تككف الأكردة كالشراييف  بقايا الحبؿ السرم ما -2
 . السرية كاضحة كتحتكم عمى دـ سائؿ 

 . ء حاكية عمى الحميب المتخثر ، كالرئتاف بيما انخماص كتغكص في الماء المعدة كالأمعا -3
كبرغـ قطع الحنجرة لإحداث النزؼ الكاذب فإف حكاؼ الجرح تبقى غير مرتشحة بالدـ ، كما 
يلبحظ ضخامة في مفاصؿ الأطراؼ ، كتككف العضلبت طرية مفككة مائية ، بيضاء رمادية 

ي المظير كخصكصان حكؿ الكمى ، أما لكف الكيمى فيككف أسكد المكف ، كالنسيج الدىني جيلبتين
 .  ان داكن

كتحتكم المحكـ الجنينية عمى نسبة عالية مف الغميككجيف ، ليذا يمكف اعتبار الكشؼ  
 . عف الغميككجيف في عينة لحـ دليؿ الاشتباه بمحـ الأجنة 
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 :  Immaturityعدـ النضج )نقص النمو(   -08 
حديثة السف جدان مثؿ العجكؿ كالحملبف كالجداء كالخنانيص التي لا ىي الحيكانات  

 : مثؿ ىذه الذبائح ميضرٌة عمكمان كيجب رفضيا إذا  تعدك  . تتجاكز أعمارىا عدة أياـ 
 . كاف لمٌحـ مظير مشبع بالماء كمترىؿ كرخك كيتمزؽ بسرعة كيمكف اختراقو بالأصابع  -أ 
 . ادم لمرم كاف لكف لحمو أحمر مائلبن  -ب
كاف يفتقر لمتطكر العضمي كبخاصة في المنطقة الأمامية مف الساؽ مع كجكد كميات قميمة  -ج

 . مف المصؿ المرتشح ، أك بقع صغيرة متكذمة تكجد أحيانان بيف العضلبت 
 . كاف دىف محفظة الكمية متكذمان كمتسخان كرماديان أك أصفر المكف  -د

المفتشي أمَّ عجؿ مكلكد ميت أك  يعدى أف عم 1987كقد نصت قكانيف فحص المحـ  
غير مكلكد غير صالح للبستيلبؾ البشرم ، ككذلؾ أم ذبيحة غير ناضجة متكذمة أك في حالة 

 . فيزيكلكجية سيئة 
كقد يككف تقدير عمر العجؿ ذا أىمية في معرفة عدـ نضج العجؿ ، كيمكف معرفة  

لمكلكدة حديثان تككف الأظلبؼ طرية كذات زكائد ذلؾ مف الحكافر كالأسناف كالسرة ، ففي العجكؿ ا
مخركطية في سطحيا الأخمصي ، كلمعجؿ المكلكد حديثان ثمانية أسناف )قكاطع( برغـ ظيكر 

( أياـ  كتككف المثة في البداية شديدة الاحمرار كتغطي تقريبان كؿ 6 - 2الزكج الأخير مف )
ياـ تنكمش كتأخذ شكلبن أكثر دائرية ، ( أ11 - 7الأسناف كلكف عندما يصبح عمر العجؿ مف )

يزيد عمره عف خمسة أياـ ، كبعد الأسبكع الثاني تأخذ  كالعجؿ الذم تظير في لثتو آثار زرقاء لا
كخلبؿ شير  . يكمان تظير السداسية  عشريفالقكاطع )الثنايا كالرباعية( شكميا الحر ، كفي عمر 

 . مزيان شاحبان تظير كؿ القكاطع مف المثة التي يصبح لكنيا قر 
 كالسرة تجؼ كتصبح سكداء في أربعة أك خمسة أياـ كتسقط بعد

 يكمان لتترؾ مكانيا سطحان حساسان تغطيو قشرة الجرح ، كتتشكؿ خلبؿ  16 - 8
 . ( أسابيع ندبة تختفي بعد أربعة أسابيع 3 - 2)
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 :  Recent Parturitionالولدة الحديثة  -09
أنو يمكف  -التي تطبؽ القكانيف في المسالخ  -لايات المتحدة تيقػرٌ التنظيمات في الك 

السماح لمذبيحة في حالة الحمؿ المتقدـ كالتي تبدك عمييا علبمات المخاض أك التي كضعت 
 . خلبؿ عشرة أياـ كليس فييا أم علبئـ للئصابة التعفنية كتيرفض كميان إذا كانت غير ذلؾ 

قدـ ، أك الكلادة الحديثة يجب ألا ييرسؿ الحيكاف لمذبح عادة في حالات الحمؿ المت : ملاحظة 
يجكز التأخر عف ىذا التاريخ إلا في حالات  ( يكمان بعد الكلادة ، كلا14 - 11قبؿ مضي )

استثنائية ، كاعتمادان عمى حالة كجكد أك غياب المرض كنتائج الاختبار الجرثكمي كالاختبارات 
كيمكف قبكؿ  . بية ، ككجكد أك غياب النكية السيئة كغيرىا الأخرل فيما إذا كانت سمبية أك إيجا

 . الذبيحة أك رفضيا كميان أك تعريضيا لممعالجة الحرارية 
 :  Tumors (Neoplasms)الأوراـ  -12

يحدث دكمان في  تشير كممة الكرـ )الانتفاخ( إلى مظير تضخـ عاـ ، رغـ أف ىذا لا 
بيان كغير المميزة كالقادرة مع ذلؾ عمى إحداث المكت بعض أنكاع السرطاف الخبيثة الصغيرة نس

 تصبح بعض أنكاع الظيارة مسطحة المظير إذ أف ذلؾ يعتمد عمى خكاصيا التكسعية . المبكر 
تداخؿ في الكظيفة الحيكية كما في  -عمى سبيؿ المثاؿ  - كتنكع درجاتيا كمكضعيا فقد يحدث

الأكراـ الحميدة أحجامان ضخمة عمى الأغمب  تمزؽ كعاء دمكم رئيس كمف جية أخرل فقد تبمغ
 . في الإنساف أكثر مف الحيكاف 

تنمك الأكراـ الحميدة ببطء عادةن كيككف شكميا عمى الأغمب كركيان ضمف النسج كقد  
تككف ليا محفظة ليفية ، كعمى العكس فالأكراـ الخبيثة تنمك بسرعةو عادةن كتجنح عادةن للبنبثاث 

 الأعضاءإلى آخر( كالتقرح ، كيحدث النمك الانبثاثي لمكرـ الخبيث في )الانتقاؿ مف مكاف 
البعيدة بكساطة الدـ كالسائؿ الممفي ، كعند حدكث كرـ كيذا فيجب البحث عف الآفات في العقد 

كقد يككف مف الضركرم تقسيـ الذبيحة لفحصيا بحثان عف  . الممفية كالتي ليا علبقة بالعضك 
كيجب التمييز بيف الكرـ الخبيث المتقرح كالكرـ الحبيبي لمرض  . ( الأكراـ )نمكات ثانكية

العصيات الشعية ، كالسؿ ، كالالتئاـ المزمف لمجركح ، كىناؾ حالات نادرة يتحكؿ فييا الكرـ 
 . الحميد إلى خبيث أك العكس 
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يتزايد حصكؿ الأكراـ في الحيكانات مع تقدميا في السف ، إلا أف الحيكانات عمكمان  
 . ذبح في عمر صغير مما يجعؿ كجكد الأكراـ فييا نادران تي 

 :  Aetiology of Neoplasmsأسباب الأوراـ الخبيثة 
برغـ غمكض السبب الدقيؽ لكثيرو مف الأكراـ ، إلا أف ىناؾ عدة عكامؿ تساعد عمى  

 : نشكئيا كىي 
 . المزمنة كالعكامؿ المؤيٌنة الإشعاعية كالإشعاعات  : العكامؿ الفيزيائية  -1
 . كتأثير مركبات البكلي سيكميؾ العطرية كالفاتككسيف كالقمكيات  : العكامؿ الكيميائية  -2
التي تؤدم إلى نشكء كرـ سرطاني منعًدم لدل الجرذاف ، كداء المتكرقات  : الطفيميات  -3

 .  الكبدية كالكيسة المذنبة التي تؤدم إلى نشكء كرـ خبيث ضاـ في النسيج الضاـ لمكبد
مَّكية -4 تحرٌض عمى نشكء الأكراـ بما في ذلؾ الفيركسات المككنة لمكرـ مثؿ  : أسباب حي

 . فيركس القكباء الذم يسبب مرض ماريؾ ، كفيركسات ابيضاض الدـ الطيرم كغيرىا 
فقد تسبب العمميات الأيضية اليرمكنية أكرامان خبيثة كبخاصة عند الإنساف  : اليرمكنات  -5

 . لاستركجيف كالتستكستيركف مثؿ ىرمكف ا
الانتقاؿ الكراثي لبعض سلبلات الحيكاف التي قد تككف عرضة لتطكر الأكراـ فيي تقمؿ  -6

 . فعالية الجياز المناعي مف خلبؿ تكاثرىا 
برغـ حدكث معظـ الأكراـ عند أكبر الحيكانات سنان ، فقد يحدث بعضيا عند  : العمر  -7

 . مارؾ عند الطيكر الداجنة حيكانات صغيرة السف مثؿ مرض 
إف حدكث الأكراـ يزداد مع تقدـ العمر ، إلا أف معظـ حيكانات الغذاء تيذبح في سف  

كنسبة الحدكث المتزايدة مع تقدٌـ  . مبكرة مما يجعؿ تشكؿ الأكراـ غير منتشر نسبيان فيما بينيا 
تغيرات لمعمميات الأيضية أك السف قد تنعكس نتيجة التعرض لفترة أطكؿ لمعكامؿ المسرطنة أك ال

 . كلبىما 
 : قرار الفحص 

إف كجكد كرـ حميد كاحد يستدعي رفض الجزء المصاب أما إذا كاف ىناؾ عدد مف  
الأكراـ الحميدة أك الخبيثة فإف ذلؾ يستدعي الرفض الكامؿ لمذبيحة كيقضي القانكف في الكلايات 

ذا كاف أم  . ضك أك جزء بكرـ خبيث المتحدة بإتلبؼ الذبيحة بكامميا عند إصابة أم ع كا 
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عضك داخمي مصابان إلى إصابةن كاضحة أك مؤثرة عمى العضلبت أك الييكؿ العظمي أك العقد 
 . الممفاكية في الذبيحة فإف ذلؾ يستدعي رفضيا حتى كلك كانت الإصابة في بدايتيا 

ذا كيجد كرـ انبثاثي في أم عضك مف الذبيحة كحتى كلك لـ يتكاجد   نما كا  ىذا المرض كا 
 كانت ىناؾ تغيرات ثانكية في العضلبت )ارتشاح مصمي ، رخاكة كغيرىا( فيجب رفض الذبيحة 

. 
كتيرفض الذبائح كميةن في بعض البمداف مثؿ الكلايات المتحدة عند الإصابة بإحدل  

كعند الحالات مثؿ الكرـ النسيجي الظيارم في عيف الماشية ، ككذلؾ عند إصابة عظاـ الرأس ، 
حدكث النمك الانبثاثي أك عند كجكد دليؿ عمى الاعتلبؿ المرضي أك كجكد تغيرات مرضية 

 . ثانكية في الذبيحة 
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 الثالثالفصل 

 

 فً اللحومودورها الأحٌاء المجهرٌة 

Role of Microorganisms in Meat 
  :  الأحياء المجيرية في المحوـ -

د الغذائية التي تحتاجيا الأحياء المجيرية لنمكىا كتكاثرىا ، معظـ المكاالمحكـ ؤمف ت
 . شأنو في ذلؾ شأف جميع المكاد الغذائية الأخرل 

يككف الجنيف عقيمان كغير ممكث خلبؿ نمكه كتطكره في رحـ أمو ، لكف بعد كلادتو  
مكجكدة يصبح جسمو محاطان بالأحياء المجيرية مف كؿ جانب ، كتككف ىذه الأحياء المجيرية 

التي ليا اتصاؿ  الأعضاءعمى جمده كعمى شعره أك صكفو كأظلبفو ، كفي الأجكاؼ ككافة 
مباشر مع الفتحات الطبيعية لمحيكاف كالقناة اليضمية كالجكؼ البمعكمي الأنفي ، كالأجزاء 

ية ماعدا ذلؾ فإف الحيكاف السميـ صحيان كفي حالة فيزيكلكج . الخارجية لمجياز البكلي التناسمي 
طبيعية جيدة تككف نسجو كأحشاؤه الداخمية ككافة الأجكاؼ في جسمو التي ليس ليا اتصاؿ مع 

 . الكسط الخارجي معقمة كغير محتكية عمى أم أحياء مجيرية 
لكف بعض الحيكانات السميمة ظاىريان يمكف أف تحكم بعض الأحياء المجيرية في  

كقد تصؿ ىذه الأحياء  . لممفاكية كالطحاؿ بعض الأماكف الداخمية كالكبد كالكمى كالعقد ا
كقد تفرز نسجي  . المجيرية إلى العضلبت عف طريؽ الدـ ، كلكف عددىا يككف منخفضان نسبيان 

الحيكاف الحي كأحشاؤه ىذه الأحياء عف طريؽ القناة اليضمية فيحصؿ تجرثـ دمكم 
(Bacteremia) خاطي لجدار الأمعاء ، كما في ىذا الحيكاف ، كيكاجو ىذا اليجكـ بالغشاء الم
 ليذه الجراثيـ بكساطة الأجساـ المضادة المكجكدة في (Agglutination)يحصؿ تراص 

 الدكرة الدمكية كالمتشكمة نتيجة إصابة سابقة كخفيفة بيذه الجراثيـ ، كتتـ
 (Phagocytes)أك التياـ ىذه الجراثيـ بكساطة الخلبيا البالعة  (phagocytosis)بمعمة 
المكجكدة في النسيج الضاـ  endothelial system)-(Reticuloز الشبكي البطاني لمجيا

  كالنسيج الظيارم كالطحاؿ كالكبد كالعقد الممفاكية كالرئتيف ، كالنسج نفسيا في بعض الأحياف 
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كيحصؿ بذلؾ تكازف بيف ىجرة الجراثيـ مف الأمعاء إلى النسج الداخمية كبيف إزالتيا أك  
، كنتيجة لذلؾ تصبح النسج كالأحشاء الداخمية لمحيكاف السميـ عقيمة كخالية مف القضاء عمييا 

 . الأحياء المجيرية 
لكف مف الممكف أف تتزايد ىجرة الجراثيـ مف الأمعاء إلى الدكرة الدمكية عندما يتعرض  

منع  الحيكاف لمتعب أك الجكع لفترة طكيمة ، كحتى خلبؿ فترات تغذيتو الطبيعية كىذا ما يفسر
( ساعة قبؿ بدء عمميات الذبح كالسمخ 12عف ) لا تقؿالغذاء عف الحيكاف المزمع ذبحو لفترة 

 . كالتجكيؼ 
كما أف كؿ خطكة ييعامؿ بيا الحيكاف بعد ذبحو بدءان مف السمخ كحتى عممية التصنيع  

ء المجيرية عمى أك الاستيلبؾ ، كمركران بالتقطيع كالتجييز كالتخزيف كالتكزيع تزيد مف عدد الأحيا
 . المحكـ 

كالممكثات الرئيسة لمحـ ىي الجراثيـ ، كبدرجة أقؿ الخمائر كالفطكر المكجكدة عمى  
كيمكف تقسيـ الأحياء الدقيقة التي تمكث المحـ اعتمادان عمى درجة الحرارة إلى ثلبث  . المحـ 

 : مجمكعات 
( 7إلى + 4-يف ) درجة حرارتيا المثمى ب :  )البسيكركفيؿ( أليفة البركدة - مثؿ جراثيـ  ٍـ

 . البسكدكمكناس )الكحدات الكاذبة( ىي الأكثر أىمية
( 41إلى + 7بيف ) + درجة حرارتيا المثمى : )الميزكفيؿ(معتدلة أليفة الحرارة ال - مثؿ جراثيـ  ٍـ

 السالمكنيلب 
( 51إلى + 31+درجة حرارتيا المثمى بيف) : )البسيكركترفيؿ(أليفة الحرارة -  ٍـ
كىناؾ أحياء دقيقة في المحـ قادرة .  thermophylus) . (Bالعصكية أليفة الحرارة مثؿ جراثيـ  

  . ٍـ  55+ عمى النمك إلى حد ما في درجات الحرارة مف تحت الصفر إلى فكؽ 
كلمجراثيـ درجة حرارة صغرل لا تستطيع أف تنمك عندىا أك أنيا تنمك بشكؿ بطيء ، 

ة عميا لمنمك ، فالجراثيـ المعتدلة عمى سبيؿ المثاؿ لا تنمك عند درجة ككذلؾ فإف ليا درجة حرار 
( ـ في حيف أنو في مثؿ ىذه الدرجة تستطيع الجراثيـ المحبة لمبركدة النمك ، 74حرارة أقؿ مف )

فالكحدات الكاذبة مثلبن تستطيع النمك في درجة حرارة أقؿ مف الصفر ، لذلؾ فإنو كمما كانت 
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لمحكـ قريبة مف الصفر كمما قممت مف نمك البكتريا التعفنية كأطالت مف فترة درجة حرارة حفظ ا
 . حفظ شريحة المحـ 

 : المحوـ  فيتأثير الجراثيـ 
معظـ البكتريا القابمة لمنمك عمى المحكـ الطازجة أك منتجاتيا يعبر عنيا بعدد البكتريا / 

سـ ،  6(11د عند بمكغ نسبة البكتريا )سـ أك بعدد البكتريا / غ ، فالمحكـ يمكف أف تبدأ بالفسا
 (11كفي ىذه الحالة يحدث تغيير في الرائحة كلكف يمكف تطييرىا ، أما عند بمكغ البكتريا نسبة )

 . سـ فلب يمكف تطييرىا بالكمكر كلا بأية مكاد مطيرة أخرل  8
 : ىي  لنمو الجراثيـإف العوامؿ الأساسية 

 : التموث الأولي  : أولً 
 إنتاجالقياسية لمتمكث الابتدائي أك ما يدعى بدرجة التمكث الابتدائي أثناء عممية النسبة 

المحكـ أك أثناء عمميات التخزيف أك عند الالتزاـ بدرجات الحرارة كالحمكضة كالرطكبة اللبزمة 
 لمتخزيف ، 

 كما فيككمثاؿ عمى مدل تأثرىا بدرجة التمكث عمى الشرائح أك قطع المحكـ المحفكظة 
 :  الآتي (16رقـ ) جدكؿال

عدد الأياـ حتى تتكوف المادة المتعفنة  2( سـ0تعداد البكتريا بالبداية خمية / )
 ( ـ10)الفساد( بدرجة حرارة )

111111 8 
11111 11 
1111 13 
111 15 
11 18 

 
 : درجة الحرارة  : ثانياً 

لمحكـ المرغكب حتى يتـ الحصكؿ عمى ايجب حفظ المحكـ  في درجة حرارة منخفضة 
مدل تحكـ ( 17الجدكؿ)بيف ي فييا فالميكركبات تنمك بسيكلة في درجات الحرارة المرتفعة ، ك

 : درجة الحرارة في نمك ىذه الجراثيـ 
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عدد الأياـ حتى تتكوف المادة المتعفنة  درجة الحرارة المستخدمة لمتخزيف
 )فساد( المحوـ

 11 صفر

 7 ( ـ14)

 4 ( ـ34)

 3 ( ـ54)

 2 ( ـ114)

 1 ( ـ164)

 
( دقيقة ، كالخمية البكترية الكاحدة قادرة 21يتضاعؼ عدد البكتريا في الظركؼ الملبئمة كؿ )ك 

 . ( ساعات 9عمى الانقساـ إلى مميكف خمية في أقؿ مف )
 : يبيف ذلؾ التالي ( 18رقـ )الجدكؿ ك  

 الزمف تعداد البكتريا
 ساعة دقيقة

1 - 12 
2 21 12 
4 41 21 
8 - 13 
64 - 14 

512 - 15 
4196 - 16 

32768 - 17 
262144 - 18 

1148576 41 18 
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إف بعض أنكاع البكتريا تسبب فساد المحكـ كبعضيا الآخر يسبب تسمـ الأطعمة ، 
كعمى العمكـ فإف معظـ أنكاع البكتريا المسببة لمتسمـ ىي مف النكع المعتدؿ ، لذلؾ فإف التبريد 

( ـ يكفر حماية جيدة لمحكـ مف الفساد ، كعند حدكث ىذا الفساد 74رة أقؿ مف )إلى درجة حرا
ضمف ىذه الدرجة فإف المسبب يككف بكتريا مف النكع المحب لمبركدة ، لذا فإف التخزيف بدرجة 

  . حرارة قريبة مف الصفر يساعد في تقميؿ نشاط ىذه البكتريا 
 : ىوائي الوسط ) الجو ( اليوائي أو اللا  :  لثاً ثا

حسب أنكاع البكتريا مف حيث حاجتيا للؤكسجيف نجد أف البكتريا اليكائية كالتي ىي        
بحاجة دائمان للؤكسجيف ينحصر نمكىا بشكؿ مستعمرات أك مجمكعات عمى السطح الخارجي 
ى لشريحة المحـ ، بينما نجد البكتريا اللبىكائية المخيرة لا تحتاج إلى الأكسجيف لنمكىا بؿ عم

 . العكس فإف الأكسجيف يبطئ مف نمكىا 
كبشكؿ آخر فإف البكتريا المسببة لتسمـ الأغذية ىي بكتريا ىكائية أك لاىكائية مجبرة ، أما معظـ 

  . أنكاع البكتريا التعفنية فيي ىكائية 
 : ( التالي يبيف ذلؾ 19كالجدكؿ رقـ )

 اختلافات المدى الحراري 
 كتريالنمو الأنواع المختمفة مف الب

 درجات الحرارة

 ( ـ654) . خلبؿ كقت قصير  الممرضة تمكت البكتريا -1
 ( ـ545) .  مرضةأعمى درجة حرارة لنمك البكتريا الم -2
 ( ـ542) . أعمى درجة حرارة لنمك البكتريا المحبة لمبركدة  -3
( ـ 7 ) .  مرضةأدنى درجة حرارة لنمك البكتريا الم -4 ٍَ 
 الصفر درجة  في جك حرارة أقؿ مفكجكد الجراثيـ  -5

 . كلا تتكاثرلا تمكت كلكف لا تنمك ) التبريد أك التجميد ( ، 
 (1 < ) 
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 :  Eh(  الختزاؿكموف الأكسدة و الإرجاع )  :  رابعاً 
ىك فرؽ الكمكف الناتج عف تفاعؿ مزدكج تتأكسد فيو مادة ما ، ك ترجع فيو المادة 

 . ة انتقاؿ بعض الإلكتركنيات بيف الذرات أك الجزيئات الثانية في نفس الكقت ، نتيج
إيجابيان ،  الاختزاؿعند كجكد كمية كافية مف اليكاء في المحكـ يصبح كمكف الأكسدة ك 

كيمكف تحقيؽ ذلؾ بالفرـ أك التقطيع ، أما سحب اليكاء ) التعميب( يؤدم إلى نقص  كمكف 
 .  الاختزاؿالأكسدة ك 

لمحكـ ( بنمك الجراثيـ اليكائية عمى السطح حيث يككف الكمكف تفسد معظـ الأغذية ) ا
مرتفعان ، في حيف يككف معدكمان داخؿ النسج ، بسبب انخفاض الكمكف لكجكد بعض المكاد 

 . المرجعة كبسبب قمة الأكسجيف 
 : الرطوبة النسبية  : خامساً 
ء المكجكد أصلبن في الخمية تحتاج الجراثيـ إلى الماء في حياتيا ، كعميو فإف نقص الما      

الجرثكمية دكف المستكل الطبيعي يمكف أف يقمؿ مف دكرة حياة الجراثيـ لفترة معينة ، لذا فإف ىذه 
المسألة ىامة في عممية تطكر الجراثيـ ، كمف الأمكر اليامة أيضان درجة الرطكبة التي تخزف 

، فإذا كانت قميمة يمكف أف تتبخر ىذه الرطكبة مف السطح فيؤدم ذلؾ إلى جعؿ  فييا المحكـ
معظـ الجراثيـ الضارة ىكائية لتعيش عمى السطح ، مع ملبحظة أف الفطكر يمكف أف تنمك في 

 . الظركؼ الجافة أكثر مف البكتريا 
 :  (PH) درجة الحموضة  :  سادساً 

يميؿ لمحمكضة لأف السكريات  (PHكلعؿ مف الأىمية بمكاف أف لا ننسى أف )
( PHـ كتتحكؿ إلى حمض اللبكتيؾ ، كفي العضلبت الحية يككف مستكل الػ )المخزكنة تنيد
غير أنو مف الممكف  . ( يككف حامضيان" 7( يككف قمكيان كأقؿ مف )7( "أكثر مف )7أقرب إلى )

كقد لكحظ أف القيـ  . ( ساعة 24( خلبؿ )4. 5( أك )6. 5( إلى )7( مف )PHأف تيبط الػ )
تظير في الحيكانات عندما تذبح مباشرة بعد دخكليا لممسمخ بسبب  (PHالنيائية العميا لمػ )

كاعتمادان عمى ىذا يجب أف تخضع الحيكانات المعدة  . حركتيا الزائدة أثناء التنقؿ أك الدخكؿ 
( يشكؿ كسطان ملبئمان لتكاثر PHلمذبح إلى الراحة قبؿ ذبحيا ، كذلؾ لأف ارتفاع درجة الػ )

 . صبح دكرة حياتيا قصيرة البكتريا الضارة ، حيث ت
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 : كما يمكف تقسيـ الجراثيـ أيضان تبعان لصبغة غراـ 
 : الأحياء الدقيقة موجبة الغراـ  -أ
( كتصيب المحـ  31 - 25درجة الحرارة المثالية لنمكىا ) :  (Micrococcus)المكورات  - ٍـ

 . المبػرٌد 
، كالعنقكدية  albus) . (Stاء مثؿ العنقكدية البيض :  (Staphylococcus)العنقوديات  -

 . ٍـ  37التي تسبب التسمـ الغذائي ، كدرجة حرارتيا المثمى  aureus) . (Stالذىبية 
S) . كالعقدية  faecalis) . (Sكمنيا العقدية البرازية  :  (Streptococcus)العقديات  -

faecium)  كالعقدية ،durans) . (S 45 - 11مابيف ) ، كتنمك ىذه العقديات بدرجات حرارة 
 )  . ٍـ
 . معظميا أليفة الاعتداؿ  :  (Lactobacillus)الممبّنة  -
- (Leuconostoc)  :  كىي مككرات ليا قدرة عمى إنتاج الذيفانات . 
  subtilis) . (Bكمنيا العصكية الرقيقة  :  (Bacillus)العصوية  -

 لمخثٌرة، كالعصكية ا thermophylus) . (Bكالعصكية أليفة الحرارة 
mesophylic) -coagulans  . (B  كىذه العصكيات ذات فعالية حيكية عالية )حالٌة ،

 . لمسكريات ، حالٌة لمبركتينات( 
تكجد في التربة كفي أمعاء الحيكاف ، كىي حالة لمبركتيف  :  (Clostridium)المطثيات  -

Cl) لحالة لمنسج ، كالمطثية ا sporogens) . (Clكمعفٌنة كمنيا المطثية المتبكغة 

istolyticum)h.  كالمطثيةbutyricum) . (Cl  كالمطثية الكشيقية التسممية ، . (Cl

toxicogenic) -botulinum   . 
 .كىي عصكية الشكؿ كصغيرة كغير متبكغة  :  (Corynebacterium)الوتدية  -
- (Microbacterium)  :  اؿ الماء محبة لمبركدة )أليفة البركدة( ، كىي حساسة لاختز

، كقادرة عمى إتلبؼ المحـ المخزٌف في درجات حرارة باردة بكجكد رطكبة نسبية  w (A(الفعاؿ 
 . منخفضة 
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 : الأحياء سمبية الغراـ  -ب
تكجد في التربة كالماء عمى نطاؽ كاسع ، كتحمؿ المادة  :  (Pseudomonas)الزوائؼ  -

كتينتج الذيفانات كالأصبغة كركائح كريية ، العضكية كتنمك جيدان عمى الأغذية البركتينية ، 
ٍـ 45-15كتتراكح درجة نمكىا بيف )  ) . 

تنمك بشكؿ مستعمرات برتقالية كصفراء كتؤدم  :  (Flavorbacterium)جراثيـ النكية  -
إلى زكاؿ المكف مف المحـ كالأغذية الأخرل مثؿ البيض كالزبدة كغيرىا ، كما أف بعض العترات 

 . محبة لمبركدة 
لتأثير الزكائؼ ،  ان يككف تأثيرىا مشابي :  (Achromobacterium)الجراثيـ اللاصبغية  -

 . كتساىـ في تشكؿ الدبؽ 
تكجد في التربة كالركث كتسبب التفاعؿ القمكم في بعض  :  (Alcaligenes)الػمُقمّيات   -

 . الأغذية بما فييا المحكـ 
 .ة كأمعاء الإنساف كالحيكاف بكثرة تكجد في الترب : (Esherichia)الإشريكية  -

تخمٌر السكريات كتحكليا إلى حمكضو كغازو ذم  coli) . (Eكالإشريكية القكلكنية  
 . رائحة كريية 

ىي جراثيـ محبة لمضكء كمجبرة تيفسد المحكـ ذات  :  (Halobacterium)المحبة لممموحة  -
 . المحتكل العالي مف الممح 

ىي ذات أشكاؿ عصكية ، كغير متبذرة كغير متحركة ،  :  (Klebsiella)الكمبسيمة  -
 . كينضـ تحت ىذه المجمكعة الميمرضة السممكنيلبت ، كالشيجيلبت ، كالمتقميات 

يجب أف يككف ىناؾ اىتماـ كبير بالمحكـ خلبؿ عمميات الذبح كالسمخ كالتجكيؼ ،  
 . كتطبيؽ الإجراءات الصحية كالنظافة كافةن خلبؿ ذلؾ 

 :  لأحياء الدقيقة في المحـدور ا -
أك خارجية مف أىـ  قد تصؿ إلى المحـ عف عدكل داخميةتيعد الأحياء المجيرية التي  

 Food)أك الانسماـ الغذائي ، (Meat Decomposition)أسباب فساد كتحمؿ المحـ 

Poisoning)  . 
 .اء يمكف لمعديد مف الأحياء الدقيقة أف تحممو الألبكميف لككنو منحلبن بالم -
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 .يمكف لعدد قميؿ مف الأحياء الدقيقة أف تحممو الككلاجيف لككنو غير منحلبن بالماء  -

يمكف أف تنتقؿ الحمكض الأمينية كالببتيدات إلى داخؿ الخلبيا الجرثكمية ، حيث تتحممو  -
 .الببتيدات إلى حمكض أمينية 

ى حممية البركتينات م إلتنتج العديد مف الأحياء الدقيقة بركتيناز كببتيداز خارج خمكية تؤد -
 . حيث يتشكؿ مركبات مرغكبة أك غير مرغكبة  إلى ببتيدات

 غازيث تتحرر نكاتج غير مرغكبة ) مينية  داخؿ الخمية الجرثكمية ، حتستقمب الحمكض الأ -
نتاججيف ، ك تؤدم لمفساد  ك النشادر ، الأمكنيكـ ، ثاني كبريت الييدر   . الذيفاف ) السمكـ (  كا 

ستقلببية النكعية في التعرؼ المخبرم لتكع الجراثيـ المسببة لمتسمـ الغذائي نكاتج الاتستخدـ ال -
 . ، مثؿ ) قدرة جراثيـ الإشيريكية القكلكنية عمى إنتاج غاز الإندكؿ مف التربتكفاف 

تنتج العديد مف الأحياء الدقيقة ليبازان خارج خمكية تحممو الغميسيريدات إلى غميسيركؿ  -
 . الطاقة  لإنتاجكحمكض دسمة ، 

تنتج العديد مف الأحياء الدقيقة إنزيـ ليبيدأكسداز  خارج خمكم يؤكسد الحمكض الدسمة غير  -
 . ، ك يترافؽ بفساد الغذاء الذم يصبح زنخان . عطي ألدىيدات ك كيتكنات يالمشبعة ، ل

 : فساد وتحمؿ المحـ 
  التحمؿ الذاتيAutolysis  : 

 Enzymes)ميا عمى كثير مف الإنظيمات أك الخمائر تحتكم الخلبيا الحية في داخ

or Ferments)  التي تعمؿ كعامؿ مساعدو أك حافزو في التفاعلبت الكيميائية المعقدة كافة داخؿ
 . الخمية 

كخلبؿ عممية التحمؿ الذاتي تقكـ ىذه الإنظيمات بتحميؿ المكاد المعقدة إلى مركبات 
لؾ بكساطة الأحياء المجيرية لأف التحمؿ الذاتي الأكلي بسيطة يسيؿ استيلبكيا كتمثيميا بعد ذ

ة مما يجعؿ مف ييتضمف تفكيؾ بركتيف العضلبت كالنسيج الضاـ مع تحميؿ بسيط لممكاد الدىن
المحكـ المتحممة ذاتيان مكادان سيمة التمثيؿ للؤحياء المجيرية لأف التحمؿ الذاتي يؤدم إلى تحمؿ 

نية عممان بأف كثيران مف الأحياء المجيرية ليست ليا القدرة عمى البركتيف إلى ببتيدات كحمكض أمي
 تحميؿ البركتينات ، لكنيا تستطيع استيلبؾ كتمثيؿ الببتيدات كالحمكض الأمينية الجاىزة
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يختمؼ معدؿ التحمؿ الذاتي اختلبفان كبيران حسب النسج في جسـ الحيكاف  كيككف نمكه  
ؽ فييا البركتيف بكميات كبيرة مثؿ مخاطية المعدة كالأمعاء عاليان في النسج التي يتركب أك يتخم

، كالخصيتيف كالمعثكمة كالكظر ، أما في النسج كالكبد كالكمى كالغدد الصـ فيككف معدؿ التحمؿ 
أما في النسج التي  الذاتي فييا منخفضان لأف تخمؽ أك تشكؿ البركتيف فييا يككف منخفضان ،

يا منخفضان جدان كالجمد كالعضلبت كالعظاـ كالقمب كالدـ فيككف مثيؿ الغذائي فيتيككف معدؿ ال
 . التحمؿ الذاتي فييا في أقؿ معدؿ لو عف باقي النسج الأخرل 

ليذا يككف اليدؼ مف  طرائؽ حفظ المحكـ كافة ىك الاىتماـ بمنع التفسخ كذلؾ  
ائية، عممان أف درجة بالإقلبؿ مف نشاط كحيكية الإنظيمات الداخمية كمنع عمميات الأكسدة اليك 

 . التجمد كما دكنيا تقمؿ كتبطئ عمى نحكو فعاؿ عمميات التحمؿ الذاتي 
  فساد أو تحمؿ البروتيناتProteins Decomposition  : 

تتحمؿ جزيئات البركتيف تحت تأثير عكامؿ كثيرة كالحمكض أك القمكيات أك عند  
أك بفعؿ الإنظيمات التي  عؿ الخمائر الياضمةمعاممتيا بالبخار بدرجات عالية مف الحرارة أك بف

تفرزىا الأحياء المجيرية كتختمؼ درجة التحمؿ أك التفكؾ باختلبؼ العامؿ المؤثر ، فتقكـ 
بتحميؿ جزيئات البركتيف إلى  (Puterfaction Bacteria)الجراثيـ المسببة لمتفسخ أك التخمر 

مكض أمينية كأخيران إلى أندكؿ سكاتكؿ ، فينكؿ بركتيكز ثـ إلى ببتكف ثـ ببتيدات عديدة ثـ إلى ح
كغاز الميتاف  2COكثاني أكسيد الكربكف  S2Hمع غازات محتمفة منيا كبريت الييدركجيف 

4CH  )3كغاز النشادر )الأمكنياNH  .  
كتككف الحمكض الأمينية الناتجة غير سامة ، كتمد الجراثيـ بكميات كافرة مف المكاد  

أما المكاد الناتجة عف التفسخ فيي المسؤكلة عف المظير كالرائحة المميزة  . الغذائية المتاحة 
كمف العلبمات الرئيسة المميزة لمتفسخ ىي التغيرات في لكف المحـ إلى المكف الرمادم  . لمتفسخ 

أك الأصفر أك الأخضر كيصبح المحـ رخكان مع تصاعد ركائح كريية ، كيككف التفاعؿ قمكيان 
 . ادر )الأمكنيا( بسبب تشكؿ النش

كبما أف تمكث المحـ يككف عمى سطح الخارجي ، فإف ىذا يؤكد أف معظـ فساد المحكـ  
يككف بكساطة الأحياء المجيرية اليكائية لأنيا تستطيع أف تأخذ فرصتيا في النمك كالتكاثر عمى 

 . يؿ( نحكو أكبر مف الأحياء المجيرية اللبىكائية أك دقية اليكاء )أليفة اليكاء القم
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إضافة إلى ذلؾ فإف المحـ يحكم عمى كميات قميمة مف المركبات الآزكتية غير  
البركتينية ، لذلؾ فلب بد أف تككف الأحياء المجيرية المحممة لمبركتينات ىي السائدة أك المسيطرة 

بيرة لمبركتينات ، كمف ىذه الأنكاع ذات الأىمية الك نظران لقدرتيا عمى إفراز الإنظيمات المحممة
كغير المكلدة  (Proteus)كالمتقمبات  (Pseudomonas)الزكائؼ  : في تفسخ المحكـ 

كىذيف الأخيريف يحتكياف عمى أجناس  (Bacillus)كالعصيات  (Achromobacter)لمصبغات 
درجة الحرارة كالرطكبة النسبية في تحديد أنكاع الأحياء  كتسيـلدييا القدرة عمى تحميؿ البركتينات 

ة التي سكؼ تنمك كتتكاثر ، فعندما يكجد المحـ لسبب ما في جك درجة حرارتو عالية المجيري
نكعان ما فإف المتقمبات سكؼ تأخذ فرصتيا في النمك كالتكاثر أكثر مف غيرىا لأنيا مف الجراثيـ 

، أما إذا حفظت الذبيحة بالتبريد بعد الذبح مباشرة فإف ىذا  (Mesophilis)المتكسطة الحرارة 
ع مف الجراثيـ لف يتمكف مف النمك كالتكاثر ، كتككف الجراثيـ المحبة لمبركدة ىي السائدة في النك 

 . تبريد الذبيحة عاملبن ميمان في حفظ المحكـ  يعدلذلؾ  . ىذه الحالة 
بالنسبة لمحيكانات التي تنفؽ كلا تجكٌؼ مباشرة فإف التفسخ فييا يبدأ عمى السطحيف  

كينتج ذلؾ جزئيان بسبب كجكد كمية كبيرة مف الدـ في ىذه  . معان  الداخمي كالخارجي في آفو 
الجثة ، كأيضان بسبب ىجرة الجراثيـ مف الأمعاء كمياجمتيا أجزاء الجثة كافة عف طريؽ الأكردة 

كأكؿ أنكاع جراثيـ جياز اليضـ التي تياجـ الجثة ىي عصيات القكلكف )الإشريكية  . البطنية 
 القكلكنية

Coli . E تصؿ في فصؿ الصيؼ إلى الأجزاء كالأطراؼ البعيدة عف الجياز اليضمي بسرعة ( ك
( ساعة ، كيقكـ ىذا النكع باستيلبؾ 24عجيبة ، كقد يلبحظ كجكدىا في المفاصؿ خلبؿ )

الأكسجيف المكجكد في الأجزاء العميقة مف الجثة كبذلؾ يميد لاختراؽ الجراثيـ اللبىكائية 
 . مف الأمعاء lchiWe . Clكالمطثيات الحاطمة 
 :  Sour or Acid Fermentationالتخمرات الحامضية 

يحتكم المحـ عمكمان عمى كمية قميمة مف السكريات ، ماعدا الحالات التي يضاؼ  فييا  
كعمكمان تفضِّؿ الأحياء  . السكر إلى منتجات المحـ المحفكظة مثؿ بعض أنكاع النقانؽ 

مف المكاد الغذائية كمصدر لمطاقة كتستطيع استيلبؾ المجيرية كافة السكريات عف غيرىا 
 . السكريات كتمثيميا بسيكلة 
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كتؤكسد الأحياء المجيرية اليكائية التي تنمك عمى سطح المحـ )كالزكائؼ كالعفف  
 . كالخمائر ، كالمككرات الدقيقة( السكريات أكسدةن كاممة مشكمةن بذلؾ ثاني أكسيد الكربكف كالماء 

كف كمية الأكسجيف محدكدة أك عندما تككف أكسدة السكريات غير كاممة لسبػبو مف أما عندما تك
كيككف لمنكاتج الناجمة عف أكسدة  . الأسباب فقد تتجمع الحمكض العضكية بدرجة متكسطة 

السكريات تأثير طفيؼ عمى نكية كرائحة المنتجات المحفكظة ، كتتشكؿ عادة أعداد كبيرة مف 
 Spot or) ؿ بقع ، أك عمى شكؿ غراء أك ىلبـسطح المحـ عمى شك الأحياء المجيرية عمى

Salime)  . 
ىكائيان في المحكـ كمنتجاتيا فمف الممكف أف يعطي أنكاع  أما استقلبب السكريات لا 

مختمفة كثيران مف نكاتج التخمر كيعتمد بالدرجة الأكلى عمى طبيعة الكائف الحي فمثلبن جراثيـ 
كالعصيات المبنية كالجراثيـ المجيرية  id bacteria)(Lactic acحامض المبف 

(Microbacteria)  كالمككرات الراجمة(Pediococci)  كالمككرات السبحية(Streptococi) 
 . فيي قابمة لمنمك داخؿ كخارج كثير مف منتجات المحكـ 

كبعض ىذه الأحياء المجيرية تحكٌؿ السكريات إلى حمض المبف بالكامؿ كيككف أىـ  
يير يحصؿ في ىذه المنتجات ىك ىبكط تركيز درجة الباىاء إلى الناحية الحمضية مع تصاعد تغ

مي كثاني أكسيد يأما الأنكاع الأخرل فتعطي كميات متساكية مف الكحكؿ الإيث . ركائح حامضية 
 الكربكف كحمض المبف كلذلؾ فيي تنتج حمكضة بسيطة كلكنيا إضافة إلى ذلؾ تنتج كمية لا

 . ا مف الغازات يستياف بي
منتجات  فيأما الأنكاع الأخرل مف الجراثيـ المخمرة لممكاد السكرية كليا تأثير مميٌز  

المحكـ فيي الجراثيـ المشكمة للؤبكاغ مثؿ )العصيات كالمطثيات( ، فبعض العصيات تخمر 
كضة دكف تشكؿ غاز في المحكـ المعمبة كالمعالجة كقد تسبب الحممف  ان السكريات كتنتج حمض

بأس بيا مف غاز  أما بعضيا الآخر فإنيا تنتج مف السكريات كميات لا . في ىذه المنتجات 
كما أف بعض أجناس المطثيات تخمر السكريات بشدة منتجةن أحجامان  . ثاني أكسيد الكربكف 

كبيرة مف غاز ثاني أكسيد الكربكف كغاز الييدركجيف مع أنكاع كثيرة مف النكاتج النيائية مثؿ 
 . مض الخؿ كحمض الزبدة كحمض المبف ح
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كبذلؾ قد تؤدم ىذه المطثيات إلى انتفاخ المعمبات مع انتشار ركائح كريية مف  
كمف علبمات التخمر الحامضي في المحكـ تحكٌؿ لكف المحـ إلى الأبيض الرمادم  . محتكياتيا 

)تتراكح درجة  كيصبح ىذا المحـ رخك المممس ذا رائحة كريية ، كما يصبح الكسط حامضيان 
دكف تعفف حمكضة في مف ( ، كقد ينتج عف عممة تحمؿ البركتيف 6,5ك  4,5بيف  PHالباىاء 

يككف الكبد غنيان بالغميككجيف لذلؾ يككف معرضان أكثر مف غيره لمتغيرات  . المحـ أيضان 
عدة كيككف المحـ خلبؿ التخمرات الحامضية غير ضار بصحة الإنساف ، كلكف كقا . الحامضية 

 . عامة تككف عمميات التعفف عادةن مصاحبة لعممية التخمر 
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 رابعالفصل ال

 

 أشكال التلوث الجرثومً
Forms of Bacterial Contamination 

رائحة  –لزكجة  : إف التأثيرات الضارة لمجراثيـ والخمائر يظير في المحوـ عمى شكؿ 
تزنخ يسببو  –تغيرات في المكف يسببيا أكسدة الأصباغ )يصبح المكف بني أك أخضر(  –كريية 

 . فساد الدىكف 
 –ركائح كريية  –لزكج السطح  : بينما تكوف التأثيرات الضارة لمفطور عمى شكؿ 

 . تغير في المكف إلى الأسكد أك الأخضر الباىت أك الأبيض  –كغير مستحبة 
 :  limeSurface Sالدبؽ السطحي  -

بعد ذبح الحيكانات السميمة صحيان تككف الأجزاء المعرضة لميكاء عرضةن لنمك الجراثيـ  
تتشكؿ نتيجة عددو كبير مف المستعمرات الجرثكمية  (Slime)عمييا مشكمةن طبقة مف الدبؽ 

 اليكائية كلا يتأثر سطح المحـ ، كلكف بمركر الزمف يتطكر الدبؽ عمى المحـ النيء لينتشر عمى
سطح الذبيحة كميا كليذا أىمية خاصة كىذا الأمر يحتٌـ عمينا أف نعير الانتباه لطرائؽ الذبح 

 . كالسمخ كالتخزيف كالنقؿ مف أجؿ الحفاظ عمى الصحة العامة كصحة المستيمؾ 
كمف الأحياء الدقيقة اليكائية التي تسبب الدبؽ عمى المحكـ ، الزكائؼ  

(Pseudomonas) صبغية ، كالجراثيـ اللب(Achromobater)  كالمككرات الدقيقة ،
(Micrococcus)  كبعض القكلكنيات ،(Coliforms)  . 

 : التعفف السطحي لمحوـ )التحمؿ(  -
Surface puterfaction (decomposition)  : 

يعني تحمؿ طبقات المحـ السطحية بكساطة الجراثيـ اليكائية المككنة لمدبؽ السطحي إذا  
كىنا يبدك سطح  . تية لنمك ىذه الجراثيـ مف درجة حرارة كرطكبة كأكسجيف كانت الظركؼ مكا

المحـ عديـ المكف نتيجة زكاؿ أصبغة المحـ أك نتيجة تحمؿ الأصبغة بكساطة الأحياء الدقيقة 
 . رائحة كريية نتيجة التحمؿ  انفسيا كما يككف المحـ ذ
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 :  Deep Puterfactionالتعفف العميؽ  -
ـ اليكائية الأكسجيف مف سطح المحـ ، لتبدأ الجراثيـ اللبىكائية خاصة تستيمؾ الجراثي 
ركؼ ملبئمة ليا ، إذ تنمك ىذه الجراثيـ ضمف النسج تأميف ظ (Clostridium)المطثيات 

العميقة المعدكمة الأكسجيف كتصؿ ىذه الجراثيـ عادة عف طريؽ الأكعية الدمكية كالممفية 
 . كالأعصاب كأغمدة النسج الضامة 

كيتأثر امتداد عممية التعفف إلى سطح الذبيحة بحالة الحيكاف قبؿ الذبح ، كما يصؿ 
التعفف إلى الأجزاء العميقة في لحكـ الحيكانات المجيدة كالمصابة بحمى ، أك تجرثـ دمكم كالتي 

ىكائية كبكجكد كسط قمكم محدثةن تغيرات في صفات المحـ حيث  تحكم عضلبتيا عمى جراثيـ لا
 . ريان كعديـ المكف ككريو الرائحة كتحتكم النسج عمى فقاعات غازية يصبح ط

 : تغيرات المحـ بالتعفف العميؽ 
نتاج أصبغة جرثكمية عكضان  يصاب بالتغير :  الموف -1 عادةن بسبب تخرب أصبغة المحـ كا 

كبيف الذم يؤكسد الميكغمكبيف إلى ميتا ميكغم S)2(Hعنيا كمف ىذه الغازات كبريت الييدركجيف 
ذم المكف البني ، ثـ يتحد مع كبريت الييدركجيف المنتج مف الجراثيـ إلى كبريت ميكغمكبيف أك 

ـ المنتجة لفكؽ أكسيد يتحطـ إلى أصبغة صفراء أك خضراء شاحبة كذلؾ بتأثير الجراثي
 .الييدركجيف

في النسج الضامة  تتميع المحكـ أساسان بسبب الأحياء الدقيقة التي تفرز الككلاجيناز :  القواـ -2
 . كيتبع ذلؾ تشكؿ غاز 

 يظير معظميا نتيجة التفسخ اللبىكائي لمبركتينات كالحمكض الأمينية  :  الروائح الكريية -3
كالحمكض الأمينية الحرة تياجميا نازعات الأميف معطية الأندكؿ كالسكاتكؿ ، كميتيؿ أميف ،  .

 لأمكنيا ، كرائحة حمضية نتيجة تحمؿ السكريات ككبريت الييدركجيف ، كثاني أكسيد الكربكف ، كا
. 

إنظيمات تشطر  -في أثناء الإجياد  - perfringens) . (Clكتنتج المطثية الحاطمة  
نفكذية جدار الخمية ، كىيالكركنيداز يياجـ المادة المحيطة  فيالييستديف إلى ىستاميف يؤثر 

حياء الدقيقة ، كتنتج بالإضافة إلى ذلؾ بالخلبيا )عديد السكر المخاطي( مما يسمح بدخكؿ الأ
 .  (Toxin)الذيفاف 
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 :  Bone Taintالتعفف العظمي  -
تسيؿ عممية فقد الحرارة بسرعة مف الذبائح الحديثة عندما يككف اليكاء المحيط باردان  

ؿ )الأبقار ، الخنازير ، الخيكؿ( فيككف معد، أما في الذبائح الثقيمة الكزف كجافان كسريع الدكراف
الحرارة  حيث إفالتبريد بطيئان بسبب ثخانة نسجيا العضمية كلكجكد كميات كبيرة مف الدىف 

العالية تستمر في الأماكف العضمية العميقة ليذه الحيكانات مما يؤدم إلى زيادة التغيرات الضارة 
حدث عمى كتيعرؼ ىذه التغيرات باسـ التعفف العظمي كتترافؽ مع نمك الجراثيـ المسببة لمتعفف كت

نحكو كاسع في مفصؿ الكرؾ )تمفصؿ عظـ الفخذ مع عظـ الكرؾ( عند الأبقار كالخنازير 
اللبىكائية المتبذرة سببى ىذا التعفف كىي  كتعد . خصكصان عندما تككف الحارة المحيطة عالية 
 . أكثر ىذه الجراثيـ أىميةن كمصدرىا الأمعاء 

الدكرة الدمكية قبؿ المكت عمى نحك أكبر  كمف المحتمؿ أف تدخؿ ىذه الأحياء الدقيقة 
 السيئمما ىك خلبؿ المكت أك في مرحمة الإدماء كيككف دخكؿ ىذه الأحياء أسيؿ مع الإيكاء 

لمتعفف العظمي لمنسج  ئالمفاجئ ، مما يييلمحيكانات قبؿ الذبح كالنقؿ كالصدمات كالإجياد 
اد يبدأ في الأكعية الدمكية في نقي كىناؾ أدلة عممية عمى أف الفس . المحيطة برأس الفخذ 

ىذا المكاف كسطان منفصلبن لنمك الجراثيـ  يعدالعظـ ككذلؾ السائؿ المحفظي لمفصؿ الكرؾ إذ 
( ، في حيف تككف درجة الباىاء في 8 - 7المرتفعة كالتي تصؿ إلى ) PHبسبب درجة الباىاء 
 . ( 6العضلبت أقؿ مف )

الخمفية للؤبقار كالعجكؿ كتككف الرائحة كرييةن  كييصادؼ التعفف العظمي في الأرباع 
كيمكف تلبفي حصكؿ  . تشبو رائحة المجارم ، كالمكف مائلبن إلى الرمادم كأحيانان إلى الأسكد 

ٍـ 5. 1التعفف العظمي في الأبقار بتجنيب الذبيحة الجراثيـ كتبريدىا بسرعة إلى )  ) . 
مي في آفو معان في الحيكانات التي ذبحت كلـ يحدث تحمؿ لمسطحيف الخارجي كالداخ : ملاحظة 

كأكؿ الجراثيـ التي تغزك الذبيحة مف الأحشاء  . تيجكٌؼ نتيجة ارتفاع محتكل الدـ في الذبيحة 
ساعة  24)المعدة كالأمعاء( بعد الذبح ىي الإشريكية القكلكنية التي تصؿ إلى المفاصؿ خلبؿ 

جيف في الذبيحة كتميٌد الطريؽ لنفكذ الجراثيـ في فصؿ الصيؼ ، كىذه الجراثيـ تستيمؾ الأكس
 . اللبىكائية مثؿ )المطثية الحاطمة( 
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 :  Mouldsالفطور )العفف(  -
ينمك العفف عمى المحـ نتيجة تكفر بعض العكامؿ مثؿ الرطكبة كاليكاء ، مما يكسب  

 . المحـ رائحة كريية كمنظران غير مقبكؿ يجعمو غير صالح للبستيلبؾ البشرم 
 : أىـ أشكاؿ العفف  ومف

 .  (Black spots)البقع السكداء  -1
 .  (White spots)البقع البيضاء  -2
 .  (Whiskerts)السبلبت الشعرية  -3
 .   green moulds) -(Bluishالفطر الأخضر المزرؽ  -4

 : البقع السوداء  -0
بعض  كتنمك (Cladosporium herbarum)يسببو فطر كلبدكسبكريديكـ ىرباريكـ  

ٍـ ، كيتكضع عمكمان في الذبيحة عمى الرقبة كالحجاب الحاجز كغشاء 8-أنكاعو في الدرجة  )  )
 الجنبة كيككف قطر البقعة الكاحدة مف

يمكف إزالة البقع السكداء بالسكيف عند حكيا بمطؼ لأف خيكط  ( مـ كلكنيا قاتمان كلا13 - 6)
 ؿ بيف الخلبيا الدىنية في النسيج الضاـ كلاالفطر تككف قد تغمغمت مف سطح الذبيحة نحك الداخ

كتككف العضلبت المجاكرة لمكاف الإصابة محافظةن عمى شكميا  . مـ  3تنفذ إلى عمؽ أكبر مف 
 . الطبيعي 

 : قرار الفحص 
الجرثكمي ، يمكف إزالة  ء غير كثيفة كغير مصحكبة بالتفسخعندما تككف البقع السكدا 

في الحالات المترافقة بالتفسخ الجرثكمي كغزارة نمك العفف كتغطيتو أما  . ىذه البقع بالاقتطاع 
 . لسطحو كاسعو مف الذبيحة فيحتاج الأمر إلى إتلبؼ الذبيحة بالكامؿ 

 : البقع البيضاء  -2
كيبدك عمى شكؿ بقع  (Sportrichum carnis)يسببو فطر السبكرتريككـ كارنيس  

مع البقع السكداء كلكف لكنيا أكثر ابيضاضان  مسطحة صغيرة صكفية المظير كتترافؽ غالبان 
ٍـ لكنيا تنمك 8 -كيمكف أف تنمك أبكاغ ىذا الفطر في درجة حرارة ) . كجميعيا سطحية النمك   )
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ٍـ ، كتصبح أكثر غزارة في درجة الحرارة صفر مئكية 2,2 -عمى نحكو أفضؿ في درجة حرارة )  ) 
. 
 : السبلات الشعرية  -2

 (Thaminidium species)نكعاف مف الفطكر ىما  يسبب ىذه الحالة 
، حيث تنمك خيكط النكعيف جيدان عند درجة حرارة صفر مئكية كتصبح  (Mucor species)ك

 . ( سـ أك أكثر 5. 2بارزة أعمى سطح المحـ بمقدار )
ٍـ 7 -كيتناقص نمك ىذه السبلبت عندما تنخفض درجة الحرارة إلى )  كيدؿ كجكد  ( 

 . عمى أف المحـ قد تعرض لدرجات حرارة تقارب الصفر المئكم أك أكثر ىذه السبلبت 
 : الفطر الأخضر المزرؽ  -4

كينمك نمكان سطحيان عمى  (Penicillium)يرتبط ظيكر ىذا المكف بنمك فطر المكنسية  
الذبائح ، كيصعب نمكه في درجة حرارة صفر مئكية ، في حيف يككف نمكه جميان في درجات أعمى 

 . ؾ مف ذل
 : قرار الفحص 

في الإصابات الثلبث الأخيرة ، يككف قرار الفحص كاحدان إذ تزاؿ البقع بمسحيا بقطعة  
الطريقة الأخيرة ىي الطريقة  تعدقماش مبممة بالخؿ ، أك بمحمكؿ ممحي أك كشطيا بسكيف ، ك 

ختبار راء اكيفضٌؿ إج . لدل المستيمؾ  مفضمةالمفضمة لأف الفطر قد يترؾ طعمان كرائحة غير 
 . مكاف الإصابة  الغمياف بعد كشط أك اقتطاع

 :  (Phosphorescens)الإضاءة الفوسفورية  -
يسببيا عدد مف الأحياء الدقيقة مثؿ الزكائؼ المسببة للئضاءة الفكسفكرية  

(Pseudomonas phosphorescens)  كىي تنتشر انتشاران كاسعان في الطبيعة خصكصان في
ف أف تظير ىذه الإضاءة في غرؼ التبريد المخزنة للؤسماؾ البحرية ، مياه البحار ، كيمك

كتظير  . كتككف ىذه الأحياء الدقيقة مقاكمة لمبركدة في غرؼ التبريد فيغدك الأمر مشكمة كبيرة 
كيبدك سطح المحـ في الغرفة المظممة  . ( ساعات مف العدكل 8 - 7الإضاءة الفكسفكرية بعد )
كما لك أنيا رصٌعت بالنجكـ ، كمع تطكر التحمؿ في المحكـ تختفي عمى شكؿ مناطؽ مضيئة 

 . ىذه الإضاءة 
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 : قرار الفحص 
المحكـ التي تيظير الإضاءة الفكسفكرية أك التغيرات المكنية الأخرل مف المحكـ  تعد 
كيمكف التعامؿ مع ىذه المحكـ بعد استئصاؿ مكاف الإصابة كبخاصة إذا لـ تظير أم  . المقززة 

 . يرات تعفنية تغ
 
 :  Decomposition of Fatتحمؿ أو فساد الدىف  -

تبدك مشكمة تزنخ الدىف عمميان في تخزيف جميع أنكاع المكاد الغذائية فالركائح غير  
المستحبة ، أك الطعـ في الدىف قد يحدث بسبب امتصاص ركائح غريبة كما ىك الحاؿ عند 

ابقان لتخزيف الفاكية أك السمؾ ، أك بسبب الأكسػدة تخزيف المحكـ أك الزبدة في غرؼ استيخدمت س
 . الحيكية ، أك بتأثيػػر الأحياء الدقيقة كالتي تسبب ارتفاعان كاسعان في تحمؿ الدىف مائيان 

كلمكميات القميمة مف الحمكض الدىنية تأثير قميؿ عمى الطعـ ، كمف المحتمؿ أف تغير  
سان إلى تحطيـ المنتجات النتركجينية في النسج الطعـ المصحكب عادة بنمك جرثكمي يعكد أسا

 . الضامة 
 :  Oxidatve Rancidityالتزنخ التأكسدي  -

 يعديحتاج إلى كجكد الأحياء الدقيقة ، ك  ىك تزنخ الدىكف بكساطة اليكاء الجكم ، كلا 
مف أىـ أنكاع الفساد )التزنخ( الدىني ، كيحصؿ غالبان في الأسماؾ التي يتأخر نقميا إلى 

 . لثلبجات ا
تعرض الدىكف لمضكء عاملبن مييئان لأكسدة النسج الدىنية ، ليذا ظيرت فكرة  يعدك  

يسمح بنفاذ الضكء كذلؾ باستخداـ الكرؽ الممكف  تغميؼ المكاد الغذائية القابمة للؤكسدة بغلبؼ لا
 . بالأخضر أك الأحمر أك بالسيمكفاف 

لـ  لعممية الأكسدة بكساطة اليكاء الجكم ماكتيعد دىكف الأبقار كالأغناـ مقاكمة نسبيان  
ٍـ 11 -( شيران بدرجة حرارة قدرىا )18تػزًد مدة حفظيا عف ) دىف الخنزير المممٌح قابلبن  يعدك  ( 

ٍـ 11 -للؤكسدة كالفساد إذا تعرٌض لمضكء حتى إذا كاف محفكظان بدرجة حرارة )  ) . 
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 :  Hydrolytic Rancidityالتزنخ التحممي  -
نظيمات( كتؤدم إلى تفكؾ الدىكف إلى أء الدقيقة أجسامان محممة لمدىف )لأحياتنتج ا 

كبالإضافة إلى   )enzyme)-lipaseكمف ىذه الإنظيمات الميباز . حمكض دىنية كغميسركؿ
تحمؿ الدىكف إلى غميسركؿ كحمكض دىنية فإف الأحياء الدقيقة تحمؿ الدىكف الفكسفكرية إلى 

عمكمان كمما زادت عممية التحمؿ الدىني زادت عممية أكسدة الحمكض ك  . قكاعد آزكتية كفسفكر 
الدىنية كبالتالي زاد تغير نكية كرائحة الدىف المتزنخ ، كيككف لمحمكض الدىنية الناتجة تأثير 
مثبط عمى نمك مجمكعة كبيرة مف الأحياء الدقيقة ، لذلؾ يقؿ عدد ىذه الأحياء بزيادة تزنخ 

يتشكؿ مركب البيرككسيد الذم  -دة الحمكض الدىنية غير المشبعة بأكس -الدىف ، كما أنو 
 . يمتمؾ تأثيران سامان عمى الأحياء الدقيقة 

كقد دلت الأبحاث التي أيجريت عمى دىف الكمى كالقص أف الفساد يصبح ظاىران عندما  
لبت %( ، أما الدىف المكجكد بيف العض3 - 5. 2تصبح نسبة الحمكض الدىنية الحرة حكالي )

كيككف دىف الكيمى كالبطف أسرع تزنخان ، لذلؾ يقكـ المحامكف  . فلب يتأثر بالتحمؿ أك بالأكسدة 
يا القدرة عمى إفراز أما الأحياء الدقيقة التي ل قبؿ تسكيؽ المحكـ  الأعضاءبإزالة ىذه 

، كالخمائر  (Proteus)، كالمتقميات  (Pseudomonas)نظيـ الميباز ، فيي الزكائؼ أ
asts)(Ye  )كالعفف )الفطكر ،(Moulds)  كالعصكيات ،(Bacillus) سمبية  ، كبعض الجراثيـ
 .الغراـ 
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 -    الجزء العملً -

 
 الجلسة العملٌة الأولى

 
 قوانٌن صحة اللحوم

  : مقدمة 
فرد، كما أنيا تنشط إفراز الغدد المحكـ مصدران أساسيان لمبركتيف الحيكاني اللبزـ لم تعد

فرازات المعدة، بالإضافة إلى أنيا تظؿ  المعدة لفترة طكيمة فلب يشعر الإنساف  فيالمعابية كا 
الكقت الحاضر بعدة معايير منيا ما يحصؿ عميو  فيكيقاس تقدـ الشعكب كتخمفيا  . بالجكع

يلبؾ المحكـ مف أىـ دلائؿ الحالة است يعدك  ممثلبن في المحكـ الحمراء، حيكانيالفرد مف بركتيف 
الكلايات المتحدة كأكربا الغربية  في حيكانيالاقتصادية إذ يبمغ ما يخص الفرد مف البركتيف ال

 الذم حيكانيعمما بأف الحد الأدنى مف البركتيف ال، راـ ( غ 71-51 )حكاليكدكؿ الخميج 
 .  اليكـ فيراـ ( غ 35 )حكاليتكصى بو المنظمات الدكلية يبمغ 

 :  كتقسـ المحكـ إلى
 .( الأبقار كالجامكس كالضأف كالماعز ) الإبؿ ك كتشمؿ : المحوـ الحمراء  -0
 : كتشمؿ  : المحوـ البيضاء  -2
 . ي ، بالإضافة إلى الأرانب ( الدجاج كالبط كالإكز كالركم ) لحكـ الدكاجف -أ
 . بحرية م كغيرىا مف أنكاع الحيكانات الالأسماؾ كالمحار كالجمبر  -ب
 . (  مكالبط البر  ي كالأرانب البريةمباؿ كالماعز الجالغز  ) الحيكانات البرية مثؿلحكـ  -3

لمحكـ قيمة غذائية عالية لما تحتكيو مف مكاد بركتينية كدىنية كغيرىا تختمؼ لحكـ ك 
مف % 21حكالي يمثؿ البركتيف ك يث كمية البركتيف كالدىف كالماء الحيكانات فيما بينيا مف ح
%  21جسـ الحيكاف  فيكيكجد  . %( مف حيث الكمية 61الماء ) يكتمة الجسـ كىى بذلؾ تم

الجسـ  فيحامض أمينى كىى المكاد الأكلية اللبزمة لبناء كثير مف المركبات البركتينية اليامة 
 اليرمكنات مثؿ الأنسكليف كىرمكف النمك كىرمكف الغدة الجار –الييمكجمكبيف  –مثؿ الإنزيمات 
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تساعد عمى  التيمقاكمة الأمراض كالمكاد  فيتساعد الجسـ  التيدرقية ككذلؾ الأجساـ المناعية 
يككف  الذمكالغضاريؼ ككذلؾ الكيراتيف  تجمط الدـ كالككلاجيف كىك المككف الأساسي للؤربطة

 . الشعر كالأظافر
كرية مصدر الطاقة كيحتاجيا الجسـ لإمداده بالأحماض الدىنية الضر  ىيالدىكف ك 

كما تحتكل عمى الأحماض الدىنية  . لا يستطيع الجسـ تككينيا مثؿ المينكليؾ كالمينكلينؾ التي
لا غنى عنو لحياة الإنساف حيث يحتاج  الذمالمصدر الكحيد لمككليستركؿ  تعدكما  . المشبعة

تركيب غشاء الخمية  فيمجـ يكميا كأىميتو أنو يدخؿ  1511إلى  811 حكاليالجسـ إلى 
)أ ،  الدىف فيف كالفيتامينات الذائبة كيب العصارة الصفراكية اللبزمة ليضـ كامتصاص الدىك كتر 

تكصيؿ الذبذبات  يقكـ بميمةكما أنو  تركيب أغمفة الأعصاب ، في( كيدخؿ كذلؾ ؾ د ، ىػ ،
اليرمكنات مثؿ  تركيب بعض فيكيدخؿ أيضان  .  المخ يصدرىا التيالكيربية كالإشارات 

 . كاليرمكنات التناسمية لككرتيزكف ا
لا غنى عنيا حتى يقكـ  التيكالمحكـ أيضا مصدر لكثير مف العناصر كالمركبات 

العديد مف العناصر المعدنية  ء الييمكجمكبيف كما تحكمبنا فيبكظائفو الحيكية مثؿ الحديد اللبزـ 
ثؿ الريبكفلبفيف مثؿ الزنؾ كالككبالت كالماغنسيكـ كالفسفكر ككثير مف الفيتامينات اليامة م

 . 12، ب 6كالنايسيف كفيتاميف ب
 

نو كمما صغر فإللبزمة لقطع سمؾ معيف مف المحـ" ـ "القكة اك طراكة المحأما بالنسبة ل
عمر الذبيحة ازدادت طراكة المحـ كمف ناحية أخرل فإف درجة صلببة المحـ تتكقؼ عمى نكع 

ياة الحيكاف مثؿ عضلبت القكائـ كمما العضمة كمكانيا فيو فكمما زادت حركة العضمة أثناء ح
جكدة  فيكما أف ىناؾ عكامؿ أخرل تؤثر  .  زادت صلببتيا كزادت نسبة الأنسجة الصمبة بيا

المحكـ منيا فترتيف التخزيف بعد الذبح كعلبقتو بتكقيت حدكث تصمب العضلبت الذم يحدث بعد 
 ـاف كعمره كحجمو كجنسو )ذكر ألحيك الذبح نتيجة تفاعلبت الأنزيمات بعد الذبح ككذلؾ نكع ا

)لمتسميف أك لإنتاج المبف أك الصكؼ( كنكع الغذاء الذم يقدـ لمحيكاف  أنثى( كالغرض مف التربية
زالة خصية الحيكاف بيدؼ زيادة النمك كمعدؿ حركة الحيكاف أثناء مرحمة التغذية كالتسميف  كا 

 .  نع الأكؿ عف الحيكاف قبؿ الذبحكصراع الحيكاف كالمجيكد الذم يبذلو قبؿ كأثناء الذبح كم
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حيث تزداد درجة جكدة قطعية المحـ بزيادة نسبة المحـ الأحمر كقمة نسب العظاـ 
 كالدىف كالأنسجة كتختمؼ نسب مككنات المحـ المختمفة مف مكاف لآخر في جسـ الذبيحة الكاحدة 

.  
ف التداخؿ بيف إ: ة فمثلبن عاملبن ىامان في تحسيف صفات الجكد يعد كجكد الدىف في المحكـ إف 

يزيد مف طراكة المحـ كعصاريتو في الفـ  ) المحـ المرمرم ( المحـ كالدىف أك تعريؽ المحـ بالدىف
  . عند المضغ كتحسيف النكية 

مف أجكد قطع المحـ في  المتمة ( –المحـ المكجكد في منطقة القطف ) المتنة  برتعيك 
 . كجيدة في التحمير ( الذبيحة ) يستخرج منيا شرائح البفتيؾ

 
  :  الجيدة لمذبائح صفاتال -

تككف مكتممة النمك في المنطقة الخمفية  بحيث، غ ك(  21 -51) أف يتراكح كزنيا بيف 
عند الفخذيف كأف تككف القكائـ قصيرة مكتنزة بالمحـ قصيرة العظاـ، كأف تكسك العضلبت جميع 

مغطيان لجميع أجزائيا حتى منطقة الركبة، كأف أجزاء الذبيحة بصكرة منتظمة كأف يككف الدىف 
( منيا Uتككف الزاكية بيف الفخذيف أثناء تعميؽ الذبيحة مف الأرجؿ الخمفية تبدك أقرب لحرؼ )

( كأف تككف منطقة القطف "أسفؿ الظير" تامة النمك كأف يككف الدىف مغمفان ليا تغميفان Vلحرؼ )
بة كيمكف تقدير ذلؾ بالضغط عمى ىذه المنطقة تامان بشرط عدـ زيادتو عف الدرجة المطمك 

بأصبعي السبابة كالإبياـ لمعرفة درجة الامتلبء، كعند تقطيع الذبيحة عند آخر ضمع فييا حيث 
يمكف تقدير سمؾ العضمة كىي عضمة محاذية لمعمكد الفقرم تككف ىذه العضمة ذات سمؾ كبير 

قصيرة كممتمئة كأف يككف لكف المحـ أحمر  كطبقات الدىف المغمفة ليا مناسبة كأف تككف الرقبة
 . فاتح )كردم( ناعـ المممس كأليافو غير بارزة 
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 :  المحوـقوانيف صحة  -
ـ تشكمت لجنة سميت ذلؾ الكقت بالمجنة الدائمة لتنظيـ الرقابة عمى 1976في عاـ 

 : كىي  الصحة الغذائية في القطربالأغذية كصحتيا ، كقد حددت المجنة أىدافيا لمنيكض 
إيجاد التشريعات كالقكانيف الكافية لمعالجة كافة المشكلبت المتعمقة بمكاصفات الأغذية ،  -1

 . كأماكف بيعيا ، كتخزينيا ، كتكزيعيا ، كتصنيعيا ، كصحة العامميف بيا 
يذ التشريعات الخاصة بو ، خاصة تقكية الجياز التنفيذم المكمؼ بمراقبة صحة الغذاء كتنف -2
راقبيف عمى الأغذية لا تكجد لدييـ قكانيف كاضحة تمكنيـ مف أداء ميماتيـ عمى الكجو ف المكا  

 . الأمثؿ 
ككذلؾ لا يكجد دليؿ غذائي يمخص مياـ المراقب ، كطرؽ التفتيش ، كنكع المخالفات ، كأخذ 

 نامج لتدريب المراقب بشكؿ مستمر كما لا يكجد بر  . العينات 
ىا لمقياـ بكافة التحاليؿ الفيزيائية كالكيميائية كالجرثكمية عمى قياـ مخابر الأغذية كتطكير  -3

 . العينات لكشؼ المخالفات كالغش كفساد الأغذية 
إحداث ىيئة عامة لمرقابة عمى الأغذية تقكـ بكؿ ما يتعمؽ بمراقبة الأغذية كصحتيا  -4

 . كتطبيقيا بالقطر 
  : المتعمؽ بشأف المسالخ  القرار الصحي

 . بمدية أف تنشئ مسمخان عامان تتكفر فيو الشركط الصحية التامة عمى كؿ  -1
يجب أف تككف المسالخ مبنية بالحجر كالإسمنت ، كليا باب لمدخكؿ ، كآخر لمخركج  -2

كأف  .يسحب إلييا الماء النقي بشكؿ جيدكمحاطة بسكر ، كأف يككف فييا زريبة صحية ، كأف 
 . تصريؼ الأكساخ تنشأ فييا المجارم كالقنكات اللبزمة ل

 . أف تجيز بأحدث الأجيزة الميكانيكية كبأدكات الذبح مثؿ اليكاء المضغكط كخراطيـ المياه  -3
 . كأف تجيز بعربات معدنية يسيؿ تطييرىا لنقؿ المحكـ 

 . أف تحكم غرفان خاصة لإيداع الجمكد كالسقطات  -4
 . أف تنار بمصابيح كيربائية قكية  -5
 . يا كمنافذىا بشبؾ معدني لمنع دخكؿ الحشرات أف تجيز أبكاب -6
 . أف يزكد المسمخ بمحرقة فنية  -7
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 : نظاـ العمؿ في المسمخ قرار صحي يتضمف  -
 : يأتيلا يجكز دخكؿ المسمخ في أكقات العمؿ إلا للؤشخاص المذككريف فيما  -

 . * المكظفكف القائمكف بميمة رسمية في المسمخ 
 . * مكظؼ المسمخ 

 . ؿ الأمف بميمة رسمية * رجا
 . * العماؿ كأصحاب الميف الذيف يحممكف إذنان 

 . * ككلبء نقابة الجزاريف 
دارتو كعمالو مدير مسؤكؿ يعيف مف قبؿ البمديات بعد مكافقة  - يشرؼ عمى أعماؿ المسمخ كا 

 . السمطة الصحية البيطرية ، عمى أف تتكفر فيو المؤىلبت الإدارية كالفنية اللبزمة 
 . يمنح العماؿ المرخص ليـ بالدخكؿ إلى المسمخ إذنان دائمان  -
 . يخضع ىؤلاء العماؿ لمفحص الصحي الدكرم  -
 . ينحصر حؽ الذبح كالسمخ كالنقؿ بعماؿ المسمخ كحدىـ  -
 . يرتدم عماؿ المسمخ ثيابان كأحذية خاصة تغسؿ كؿ يكـ بعد انتياء العمؿ  -
 . ـ أك ككيمو كتكسـ بعلبمة خاصة تفحص الذبائح مف قبؿ مفتش المحك  -
لا يسمح بذبح كتجكيؼ الذبائح بعد سمخيا إلا بحضكر أحد مكظفي تفتيش المحكـ ، كينبغي  -

 –حجاب حاجز  –قمب  –رئتاف  –طحاؿ  –كبد  –كالأحشاء ) كميتاف  الأعضاءإبقاء جميع 
 . المحكـ لفحصيا مف قبؿ مفتش العقد البمغمية (  –التناسمية  الأعضاء –الرأس 

تدفع المحكـ الصالحة للؤكؿ أك أعضائيا ، أما غير الصالح فيحجز في حجرة خاصة ماعدا  -
المصادرات الجزئية التي يمكف إتلبفيا فكران ، أما الذبيحة غير الصالحة فتتمؼ بعد إبلبغ 

 . أصحابيا 
الأحشاء المعدة يمنع نفخ الحيكانات المذبكحة بالفـ ، ككضع السكيف بالفـ ، كجر الجمكد ك  -

 . للؤكؿ 
يؤمف تفتيش كمراقبة المحكـ طبيب بيطرم أك أكثر يؤازره عدد كاؼ مف المساعديف البيطرييف  -

، كعند عدـ كجكد طبيب بيطرم ، يقكـ بالتفتيش مساعد بيطرم حائز عمى الثانكية البيطرية ، 
 . أك لو عشر سنكات خدمة في الدكائر البيطرية 
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 :  ما يأتي يتضمف بح صحي بشأف الذقرار  -
 :يسمح بذبح الحيكانات التالية في المذابح البمدية بالقطر العربي السكرم :0مادة 

 . ذككر الأغناـ ميما كاف عرقيا  -أ
 .إناث الأغناـ ميما كاف عرقيا إذا كانت مبدلة الثنيتيف ماعدا إناث العكاس  -ب
ف اليكـ الأكؿ مف شير نيساف كؿ عاـ ذككر الخراؼ مف مكاليد المكسـ الأخير اعتباران م -ج

 . كغ لمحيكاف الكاحد  31عمى أف لا يقؿ الكزف الحي عف 
ناث الأبقار العكشية كالجكلانية كما يشابييما شريطة أف تككف مبدلة الثنيتيف  -ك  . ذككر كا 
ناث العجكؿ المسمنة مف كافة العركؽ باستثناء العجكؿ مف العرؽ الشامي المعركؼ  -ز ذككر كا 

بالبمدم كالعركؽ الأجنبية المؤصمة إذا كاف تسمينيا مف الدرجة الأكلى ، كما فكؽ كبشكؿ يجعؿ 
  الدىف الجاؼ يغطي الكميتيف تمامان كذلؾ كفؽ تقدير الطبيب البيطرم في المسمخ 

يمنع ذبح العجكؿ الذككر المسمنة مف العرؽ الشامي المعركؼ إلا لأسباب خاصة كتحت  -ح
 . لبيطرييف إدارة الأطباء ا

يمنع ذبح كافة الحيكانات الأخرل التي لـ ترد ذكرىا في المادة الأكلى إلا إذا كانت  : 2مادة 
مصابة بأحد الحكادث التي تجعؿ حياتيا ميددة بالخطر أك يككف بقاؤىا غير مفيد في جعميا 

ك مف ينكب صالحة لمتربية كالتناسؿ كذلؾ بحسب رأم الطبيب البيطرم المكمؼ بتفتيش المحكـ أ
 . عنو 

 : يتعمؽ بمحلات بيع المحوـ  قرار صحي -
يمنع فتح محؿ لبيع المحكـ قبؿ الحصكؿ عمى إجازة مف البمدية بناء عمى مكافقة الدائرة 

 : الصحية أك طبيب البمدية بعد تكفر الشركط التالية 
 . أف يككف البناء مف الحجر كالإسمنت  -1
 . ى الجدراف حتى ارتفاع متر كنصؼ أف تفرش أرض المحؿ بالبلبط كتكس -2
 . أف يزكد المحؿ بكاجية بمكرية كباب منخؿ ناعـ لمنع دخكؿ الذباب  -3
 . أف يزكد برفكؼ خشبية صمبة لعزـ المحكـ  -4
 . أف يزكد المحؿ بمياه نقية  -5
 . أف يزكد المحؿ بمغسمة مف البكرسلبف  -6
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 . أف تؤمف الإنارة كالتيكية الكافية لممحؿ  -7
 . أف يجيز بكعاء ذم غطاء محكـ لجمع الفضلبت  -8
 . أف تنظؼ أقساـ المحؿ مرة كؿ يكـ  -9

 . أف تغسؿ العدة كالشناكؿ يكميان بالماء المغمي كالصابكف  -11
 . أف يزكد المحؿ ببراد لحفظ المحكـ  -11
 .يجب لؼ المحكـ بأنكاع مف الكرؽ المصقكؿ كيحذر استعماؿ الكرؽ مرتيف  -12
 .عمى صاحب المحؿ كعمالو ارتداء القمصاف البيضاء أك الخاكي أثناء العمؿ  -13
 . يزكد المحؿ بصندكؽ إسعاؼ أكلي  -14
يجب أف يككف العاممكف في المحؿ خاليف مف الأمراض السارية ، كحاصميف عمى دفتر  -15

 . صحي ، كأف يحضركا لممعاينة مرة كؿ ثلبثة أشير 
 :  مة الواجب توافرىا في محلات بيع المحوـشتراطات الصحية العاال -
 . كجكد مصيدة ذباب كيربائية بالمحؿ  -
تبميط الأرضيات بالبلبط الأممس ككذلؾ الجدراف بالبلبط القيشاني كاملبن لكي تسيؿ عممية  -

  . النظافة كالتطيير ، كيفضؿ أف يككف بالمكف الأبيض 
كيفضؿ استخداـ ييز عميو يسيؿ تنظيفو ( ع كالتجكجكد بنؾ ) ككنتر مف الرخاـ لمتقطي -

 . المنشار الكيربائي 
 . كجكد سطؿ بغطاء لكضع المخمفات  -
 . سيكلة تصريؼ المياه كعدـ تراكميا داخؿ المحؿ  -
 . نظافة الأدكات المستخدمة كالسكاكيف كغيرىا  -
 . كاجية المحؿ تككف مف الزجاج كيراعى تنظيفيا المستمر  -
ض رأسية لكضع الذبائح في درجات الحرارة المناسبة تككف درجة حرارتيا ما كجكد ثلبجة عر  -

 .  كريةالس ـ )تحت الصفرالمئكم ( طبقان لممكاصفات القياسية 14 كبيف صفر 
 . أف تككف الذبائح معمقة بكامميا في المحؿ أك محفكظة في الثلبجة  -
 . كضع شاش أبيض نظيؼ عمى المحـ  -
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تكفر مغسمة  يس أستيؿ ) الصمب الذم لا يصدأ (خطاطيؼ مف الأستنمتعميؽ الذبائح عمى  -
  . عمييا ماء حار كبارد 

الأكؿ أك الجزء النظيؼ كىك مكاف كقكؼ الزبائف كالآخر الداخمي  : يف أتقسيـ المحؿ إلى جز  -
  . عامميف بالمحؿ إليو لمحد مف التمكث الغير نع دخكؿ الزبائف أك كىك لاستعماؿ الجزار كيم

  . يجب أف يككف المحؿ مكيفان  -
 : المحوـ  تقانةتجنب الممارسات غير الصحية في  -
ممنكع التدخيف أك استخداـ التبغ في أماكف إنتاج المكاد الصالحة للؤكؿ أك تحضيرىا أك  -أ

 . تخزينيا أك في مكاف المعدات كالأدكات النظيفة 
تاج تحدث تشققات في اليد كتقشر في عند حمؿ الأدكات أك الأكعية المستخدمة في الإن -ب

 . الأصابع أك حكؿ الأنؼ كالفـ 
ممنكع العطاس كالسعاؿ ، كيجب أف يحمي العماؿ أنفسيـ مف مصادر العدكل المكضعية  -ت

كيمكف أف يتمكث المحـ عف طريؽ حمؿ العماؿ كسعاليـ كعطاسيـ مما يساعد عمى تمكث كفساد 
 . المحـ كقد يحدث تسمـ الطعاـ 

نقؿ الجراثيـ إلى المحـ كمكاد أخرل مف الحيكانات أك أعضاء  فييؤثر العطاس كالسعاؿ حيث 
 . البشر الخطيرة تمامان 

إف معظـ التمكث في أيدم العماؿ في المسالخ تأتي نتيجة تمكث الأرض بالأشعار 
مغاسؿ  . الخفية لذلؾ يجب غسؿ اليديف بشكؿ متكرر لمتخمص مف الأكساخ كالقاذكرات 

ـ تزكد 434نمستيؿ التي يجب أف تككف ملبئمة لكؿ العماؿ كدرجة حرارة الماء تقريبان تككف الستا
 . مف حنفيات لغسؿ الأقداـ كالجزمات 

كيجب الانتباه خاصة  . يجب تكفر المعقمات السائمة كالصابكف ككرؽ الحمامات 
امات ، التدخيف ، ـ الحماستخداعند أظافر  الأيدم أيضان يجب أف تغسؿ تمامان لمتنظيؼ تحت 

كؿ الاحتياطات يجب اتخاذىا لمنع تمكث  . ، أك التمكث بالمكاد المتأثرة بالعدكل العطاس 
 . المنتجات مف خلبؿ أم زائر في منطقة الإنتاج 

 :  قبؿ الذبح حيواناتالتعامؿ مع ال –
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،  الإجياد بأشكالو المتعددة كالتصادـ ، حرماف المياه كالطعاـ ، التعامؿ الخشفإف 
التعب مف النقؿ كالسفر الطكيؿ ، العراؾ الناتج عف خمط الحيكانات بشكؿ منفصؿ الذم يضر 

معظـ أنكاع الإجياد المتكررة تؤدم لممكت كالذم يحصؿ  . الحيكانات كيقمؿ مف قيمة المحـ 
 . خاصة بيف الخنازير المنقكلة بظركؼ تيكية سيئة كجك حار أثناء التحميؿ كحتى الصعؽ 

ككف المعاممة لطيفة ، يجب أف تككف الشاحنات الكبيرة كالمعدات المستخدمة في يجب أف ت
معاممة القطعاف مصممة لتسييؿ عمؿ الإنساف ، كالمعاممة الخشنة كالعراؾ في المسمخ يؤدم إلى 

 . تحميؿ الغميككجيف )السكر( ليبقى في الدـ 
ا المستكل المرتفع بعد الذبح تتحمؿ السكريات في العضلبت منتجة حمض المبف ، ىذ

( كتكجد PSEمف الحمكضة يؤدم إلى تغيير بنية العضلبت كتصبح شاحبة ، طرية ، مرتشحة )
 . غالبان في الخنازير 

الإجياد الطكيؿ قبؿ الذبح كانتظار لفترة طكيمة خلبؿ النقؿ كالتحميؿ يؤدم إلى إجياد 
ذبح ، نقص الحمكضة يقكد إلى فتستيمؾ ىذه السكريات كتقؿ قيمتيا كتنتج حمض لبف أقؿ بعد ال

( عند الأبقار ، القطع DFDحالة غير طبيعية لمحـ تعرؼ بالمحـ الأسكد أك المحـ الجاؼ )
مثؿ ىذا المحـ مع درجة حمكضة عالية  . السكداء عند العجكؿ ، نادران ما تصيب الخراؼ 

 . ة ( ككجكد التمكث كما تفضؿ الجراثيـ الحمكضة المنخفضة لتنمك بسرع6حكالي )
 : مف الحظيرة لممسمخ  محيواناتلالنقؿ  –

بدؿ العصا ، ليس فقط لتجنب الإجياد كلكف المحفز الإلكتركني  يجب أف يستخدـ 
أيضان مف أجؿ تجنب الرضكض كالكدمات عمى الذبيحة الخراؼ المقصكصة الصكؼ تصاب 

خلبؿ النقؿ  بالكدمات بكاسطة مجز الصكؼ كلمنع عراؾ الحيكانات يجب عدـ جمعيا كخمطيا
كالتحميؿ كيجب استخداـ رمبة لمتحميؿ كالتنزيؿ كتككف مدرجة السطح لتمنع الانزلاؽ كالمسارات 
يجب أف تككف قريبة أثناء التحميؿ كبعيدة حتى لا تسبب الإجياد كالكدمات كالتمزقات عند 

يف أف التحميؿ مثؿ )دفع الحيكانات بقكة كعنؼ مف مسافات أكثر مف الضركرم( كعمى السائق
الممرات يجب أف تككف غير مغطاة كغير  . يككنكا لطيفيف بالقيادة كخاصة مف ناحية السرعة 

منحنية بشدة حتى تستطيع القطعاف رؤية الطريؽ للؤماـ كلا تذبح القطعاف عمى مرآل مف 
 . الحيكانات الأخرل 
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ضاءة أما الشاحنة فيجب أف تككف م ، يجب أف تتكفر كمية كافرة مف الماء النظيؼ
 . جيدان كميكاة ، كلا تحمؿ القطيع لأكثر مف يكـ يذبح القطيع الصحي فقط للبستيلبؾ البشرم 

إف استراحة الحيكاف قبؿ الذبح ينقص مف حجـ محتكل الأمعاء مف البكتريا كلذلؾ تنقص مف 
ساعة( مف  12كعادة يتـ تصكيـ الحيكانات قبؿ ) . مخاطر التمكث في الذبيحة خلبؿ التجكيؼ 

كخاصة إذا بقي في  . القطيع يجب أف يأخذ استراحة بعد الكصكؿ إلى المسمخ  . لذبح ا
 . في الحيكانات غير المستريحة كالمستمرة في العراؾ  DFDالعربات حيث قد يؤدم إلى 

ف يجب أف مزارعك يجب أف تبقى الحيكانات نظيفة قدر الإمكاف في حظيرة المسمخ ، ال
تيا المزارع ، العربات المستخدمة لمنقؿ يجب أف تغسؿ بعد كؿ ينظفكا الحيكانات قبؿ مغادر 

 تحميؿ ، الشاحنات يجب أف تبقى نظيفة مف مخمفات الركث كالفضلبت كذلؾ بالغسيؿ المتكرر  
. 
 : الصرع والإدماء  –
 :  ذبحالصعؽ ما قبؿ ال -0

ءات ثنافي كؿ بمد يكجد شريعة تحدد طريقة الصرع قبؿ الإدماء )النزؼ( قد تنتج است
دكف صرع كقد يحدث الصرع أذل أقؿ في عممية الذبح يجب عف التقاليد المعركفة بعضيا مف 

أف تككف الحيكانات فاقدة لمكعي بشكؿ كاؼ لتتـ العممية بنجاح كمف أجؿ مكت الدماغ الناتج 
 . عف عكز الدـ 

سحجات ناتجة عف استخداـ العصا عمى الحيكانات ، كىي تسبب كيمكف أف يسبب 
 .  محكـال تؤثر فيصان في قيمة المنتج ك نق
 : طريقة الصرع )الصعؽ(  -أ

ضربة مباشرة عمى الجمجمة بكاسطة قطب محكرم ، تتـ بقكة كفكران ، حيث تتحطـ 
الجمجمة مباشرة مسببة فقداف كعي آني كيككف مكانيا في الأبقار في منتصؼ الخط المنصؼ 

أما الخيكؿ  . لأذنيف حيث تككف الجمجمة أرؽ لمرأس المتقاطع مع الخط الكاصؿ بيف منتصؼ ا
أرؽ لذلؾ تككف أسيؿ في عممية الصرع كلمكصكؿ لدماغ الأغناـ كالماعز يككف  ةفميا جمجم

في حيف أف الخنازير تمتمؾ مقدمة متطكرة بشكؿ جيد مف التجكيؼ  . أسيؿ مف خمؼ الرقبة 
ر يدخؿ في دماغ الحيكاف بكاسطة أداة الصرع ىي مسما . كالضربة فكؽ العينيف مناسبة لمصرع 
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كتستخدـ في الأبقار كالخيكؿ كرة ر المنطمؽ إلى مكقعو بكاسطة نابض مطرقة حيث يعكد المسما
 . كىي فعالة كلكف غير آمنة  . حديدية حرة تطمؽ مف مسدس في الجمجمة 

كالمسدس المسمارم يدخؿ في تجكيؼ الدماغ بكاسطة خرطكشة فارغة كىي فعالة عند 
كبعد الانفلبت تعكد الطمقة إلى ،  ثخفالأ ةاـ كالأبقار كليس عند الخنازير ذات الجمجمالأغن

يا إذا حيث إن . كيمكف أف تصمـ الطمقة بحيث تخترؽ الجمجمة أكلان  . مكانيا في المسدس 
ذا كاف الدماغ مطمكبان للبستيلبؾ  اخترقت الجمجمة ستمكث الدماغ بالشعر كأجزاء العظاـ كا 

 . تككف مف النكع غير المخترؽ لمجمجمةالبشرم ، ك 
 : الكيربائي ( الصاعؽ التخدير ) -ب

فكلط يمر عبر دماغ الحيكاف لعدة ثكاف ليحدث  81-61تيار كيربائي بتكتر عاؿو مف 
كلو عدة  . اضطرابان )فقداف الكعي( ، إذا طبؽ بشكؿ عميؽ كمكضعي تككف الضربة آمنة 

 . أشكاؿ فيناؾ 
يكضع المسبر عمى نياية الممقط  . لخنازير كلكف ليس الأبقار ممقط الرأس يناسب ا

كيعيؽ الشعر عممية  كيجب التأكد مف كضعو تمامان  بعيدان عف منطقة الجمجمة السميكة 
التلبمس الكيربائي كيزيد الماء التلبمس كلكف لا يجب أف يككف الرأس رطبان بالماء حتى لا 

بائي  كما يجب كضع المسبر بقكة ضغط عالية عمى تؤدم دارة قصيرة إلى فصؿ التيار الكير 
 . الرأس 

 : ثاني أكسيد الكربوف التخدير بغاز  -ت
بتركيز عاؿو لمدة  CO2يطبؽ عمى الخنازير الكبيرة حيث تجمع في قاعة كتعرض لػ 

ثانية ، كىك مستخدـ في تخدير الأغناـ كلكنو ليس عمميان عندىا لأف كمية كبيرة تتجمع في  45
 . العماؿ في خط الذبح  تؤثر فيك الصكؼ 

 : الذبح بعد الصرع  -2
زالة كمية كبيرة مف الدـ لأف  مف صفات الصرع ذبح الحيكانات بأقؿ ضرر ممكف كا 
الدـ كسط مثالي لتكاثر الجراثيـ ، يتـ فصد الشرياف الرئيس في الرقبة بعد عممية الصرع مع 

 . الحذر مف امتلبء تجكيؼ الصدر بالدـ 
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باتجاه الرأس مع التأكيد بشؽ الشرياف السباتي كالكريد  454مكاف الذبح يككف بزاكية  : الأبقار 
 . الكداجي بحركة كاحدة 

تمرر السكيف عبر الكريديف الكداجييف كالشريانيف السباتيف ، كتدخؿ السكيف عبر  : الأغناـ 
 . جانب الرقبة لذلؾ يجب أف تككف أكثر ميارة 

 . كلكف ليس بعديان عف جيب الدـ لأف الدـ سكؼ يتجمع عند الكتؼ مثؿ الأبقار  : الخنازير 
 . مف أجؿ تقميؿ التمكث كيككف الشؽ صغيران قدر الإمكاف ، كيكضع في حكض السمط 

عمى البكرة النظاـ الأكثر صحة لمفصد كالتكضيب كىي تقييد  ذبحكيمكف أف يككف ال
حيث يفصد عند بداية تعميقو لتقميؿ المدة الحيكاف مباشرة بعد الفصد كتعميقو عمى سكة متحركة 

الدـ المستخدـ للبستيلبؾ البشرم يجب أف يتجمع في  كيستمر النزؼ حتى يتكقؼ تدفؽ الدـ  
 . أكعية خاصة بعيدان عف تمكث السكاكيف 

% مف الدـ الكمي، كيمكف أف 61-41يمكف استخداـ مضخة لتسريع خركج الدـ بيف 
نع التخثر تتـ إضافة حمض الستريؾ المحضر بشكؿ محمكؿ مؤلؼ يبقى إذا تـ تأخير الفصد كلم

% إلى حجـ الدـ ، كالمصدر 2 مف جزء مف الحمض إلى جزأيف مف الماء كيضاؼ بنسبة 
 . الرئيس لتمكث الدـ خلبؿ الفصد يككف مف السكاكيف كمف أنبكب اليضـ 

الأبقار كالأغناـ  يجب أف تبدؿ السكاكيف بعد كؿ عممية ذبح كتعاد إلى التعقيـ ، تسمخ
في مكاف الذبح ليككف مدخؿ السكيف نظيفان كلتقميؿ تمكث الجرح إذا تـ خرؽ القناة اليضمية يعكد 
التمكث ثانية ببقايا الطعاـ ، كما يمكف أف يستخدـ الذبح الأفقي لمتخمص مف أكبر كمية ممكنة 

معمؽ ، كتسيؿ قطرات مف الدـ ، كيمكف أف يتـ بنفس أكعية الدـ كلكف تحت ضغط الحيكاف ال
الدـ عمى الأرض بشكؿ غير صحي لذلؾ يجب أف تتـ العممية كفؽ تصميـ مناسب سيؿ 

تبقى  ذبحبعد ال . التنظيؼ ، عمى طاكلات مف الستانمس مف أجؿ التنظيؼ المستمر المتكرر 
 . الحيوانات لتنزؼ حتى تبقى كمية ل تذكر مف الدـ 

 : دوف صرع الذبح مف  -2
لدييـ تقاليد في استيلبؾ المحـ بطرؽ خاصة  يةالييكدالديانة ك  يةسلبمالإالديانة 

كالصرع غير مسمكح عادة كىناؾ استثناءات حيث تسمح بعض المجتمعات بتيار منخفض 
 . لمصرع 
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كطقكس الذبح يمكف أف تككف أقؿ إذا كاف الذبح مسبكقان بصرع كلتتـ العممية بميارة 
تختمؼ  . الأكردة كالشراييف دفعة كاحدة كبمحاكلة كاحدة  كنجاح كبمعاناة أقؿ حيث تقطع جميع

ترتيبات العممية حسب المجتمعات المختمفة كما عند الشرقييف الذيف يفضمكف بعض الكضعيات 
كأف يستمقي الحيكاف عمى ظيره كلا يعمؽ حتى زكاؿ الكعي كانقطاع التركية عف الدماغ بشكؿ 

 . كامؿ 
زالة الشعر عند الخ -4  : نازير السمط وا 

يساعد عمى إزالة الشعر لمخنزير ، كبعد التغطيس مرتيف يدكر محكر إف خزاف السمط 
بعد  حيث تتـ إزالة البقايا مف الشعر مف عمى الجمد بعد عممية التغطيس . ليغير كضع الخنازير 

( دقائؽ كتغطس بو الخنازير كيترؾ المجذاؼ حكؿ 5لمدة ) 61أف يملؤ الخزاف بالماء بدرجة 
مف الجريبات ففي الحرارة المنخفضة يصعب إزالة الشعر كالحرارة العالية محكر ليتـ إزالة الشعر ال

تطبخ المحـ كىناؾ معدات أبسط تتألؼ مف خزاف تكضع فيو الخنازير كيسخف الماء فيو 
 .از ، الكيرباء ، أنابيب البخار( باستخداـ )الغ

ر سيؿ النزع كىناؾ آلات ليا مؤقت إذا أصبح الشع لنتممس الجمد بكاسطة الإبياـ لنر 
يجب أف تككف الخنازير نظيفة  كتحكـ ىيدركليكي كلتقميؿ التمكث يبدؿ ماء السمط بشكؿ متكرر 

قدر الإمكاف قبؿ الصرع ، كالنزؼ يجب أف يككف كاملبن قبؿ التغطيس في المعامؿ الكبيرة 
ؿ يمتد مف نقطة الذبح تكضع الخنازير المسمكطة عمى قضباف دكارة أك عبر خزاف سمط طكي

 .إلى نقطة السمط 
يمكف أف يتـ بكاسطة الميب كيزاؿ كؿ الشعر المتبقي كينكمش الجمد كيظير نظيفان ك  

أك بنظاـ آلي يدخؿ الخنازير في فرف لمدة كافية لتحدث عممية التمييب )الشمكطة( ،  اليدكم
 . مان كتتجو لمتكضيب بعدىا يتـ إزالة الشعر المميب  بعدىا تصبح الذبيحة نظيفة تما

يجب ألا يلبمس السطح الخارجي سطح الجمد لمذبيحة كأيدم  : سمخ الأبقار والأغناـ  -5
 . العماؿ يجب أف لا تلبمس سطح الذبيحة 

 : الطريقة العمودية / الأفقية المركبة  -أ
ف قد أزيمت بعد الإدماء عندما يذبح الحيكاف ما يزاؿ معمقان عمى السمسمة تككف القرك  : الرأس 

 .كسمخ الرأس كيفصؿ بقطع عضلبت الرقبة كالمفصؿ القذالي 
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كيعمؽ الرأس بخطاؼ  كالجزء السفمي مف الذبيحة في مكاف التجكيؼ يتـ السمخ 
كالتقطيع ابتداءن مف مفصؿ الرسغ في القائمة الأمامية ، كابتداءن مف مفصؿ العرقكب في القائمة 

لا تسمخ قبؿ إنزاؿ الذبيحة في المكاف المخصص لمتجكيؼ أك القكائـ الخمفية يجب أك  . الخمفية 
 . التقطيع لأنيا ستمكث 

يشؽ الجمد عمى طكؿ الخط الأكسط حتى الذيؿ كباستخداـ ضربات ثابتة مع ثـ 
الحفاظ عمى السكيف للؤعمى كعدـ قطع الذبيحة كيتـ سمخ الصدر كالخاصرة كالعمؿ يتـ باتجاه 

محافظة عمى الحبؿ المنكم كالخصية ممتصقة بالذبيحة كفي ىذه دائرم ، عدـ إصابة الضرع كال
المرحمة ترفع نصؼ الذبيحة إلى حمالة كترفع الأكتاؼ مف أجؿ العمؿ الجيد ، ثـ يزاؿ الجمد 

دكف ستقيـ حيث يتـ ربطو كيسمخ الذيؿ مف حكؿ الشرج متجنبان فتح جدار البطف بحذر حكؿ الم
 . حة عف الأرض كتنتيي عممية السمخ تمكث بالجمد الخارجي ثـ ترفع الذبي

 : الطريقة العمودية  -ب
تتـ إزالة  تحتاج إلى سكؾ عالية تعمؽ فييا الذبائح مف مرحمة الفصد كحتى التبريد 

كتتـ العممية كما في الطريقة العمكدية / الأفقية المركبة كلكف مف غير  الجمد بتعميؽ الذبيحة
كيمكف لعامؿ كاحد رفع الذبيحة بالآلة  . رض الممكف الكصكؿ بالجمد إلى مستكل الأ

 . الييدركليكية 
كتستخدـ ساحبة لمجمد في المسالخ العالية ، كليا نكعاف إما تسحب الجمد ابتداءن مف 
الإلية أك مف عند الأكتاؼ باتجاه الكفؿ ، السحب الآلي يقمؿ التمكث كيقمؿ استخداـ السكيف 

 . منع تلبمسيا مع العماؿ كتمرير الذبيحة عاليان يحسف الصحة كي
ثـ يشؽ  . كيجب منع تلبمس الصكؼ مع سطح الذبيحة ثـ تدار الذبيحة عمى ظيرىا

س كيعمؿ شؽ في مف كتر أخيم القكائـ الخمفيةتسمخ ، كما كحتى جذر الذيؿ  القكائـ الأماميةمف 
 . الخاصرة 

 : تحرؾ السكؾ 
كتنحني ببطء بشكؿ كاؼ كتعمؽ يتـ تعميؽ الذبيحة بكاسطة سلبسؿ تحكم حمقات أفقية 

الحيكانات بشكؿ مفرد ، يقكـ عاملبف بعمؿ شؽ في القدـ كفتح الجمد ثـ يسحبانو مف الظير 
 . كتعمؽ القائمة الأمامية عمى سكة التجكيؼ 
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ؽ الحيكاف المذبكح مف القائمة الأمامية كيترؾ لينزؼ ، تسمخ القائمة كتزاؿ مكما يمكف أف يع
في القائمة كتعمؽ عمى السكة ، تحرر القدـ الثانية كتعمؽ بالخطاؼ  الأظلبؼ ، يحشر خطاؼ

تعمؽ كؿ مف القائمتيف الأماميتيف إلى إطار مشقكؽ الطرفيف الذم يمر عبر الرقبة  . الآخر 
كالصدر كالخكاصر، كيستمر السمخ كما ذكر سابقان حيث تحرر القكائـ الخمفية كالأكتاؼ 

كيمكف ألا يتـ سحب كامؿ الجمد  مع جمد الرأس إذا كاف  . كالخكاصر كتعاد لمكضع السابؽ 
في كلب الطريقتيف يزاؿ أنبكب اليضـ  . الاستيلبؾ البشرم كيقكـ بيذا العمؿ عامؿ معو سكيف 

 . كينظؼ كيربط جيدان 
 :  التجويؼ -6

يجب الحذر مف تمزؽ الأمعاء في جميع الحيكانات  ، كتبقى الأحشاء مف أجؿ 
 . تبرد باستخداـ تيار ىكائي جيد الفحص البيطرم ثـ

 
 : الأبقار 

ينشر الصدر مف الكسط إلى الأسفؿ  في الطريقة الأفقية العامكدية المركبة ترفع 
الذبيحة إلى العلبقة كعند سمخ تجكيؼ البطف يشؽ الخط الأكسط بحذر ثـ تعمؽ كامؿ الذبيحة 

الأرض نظيفة ،  كتفحص  بعيدان عف الأرض كتسقط الأحشاء تحت تأثير نقميا نظيفة عمى
تربط المعدة كالأمعاء المعدة للبستيلبؾ البشرم بيف المرمء  . الأحشاء الصدرية كالأمعاء

كالمعدة / المعدة كالعفج / في نيايتي المرمء كالمستقيـ الذم يربط أثناء سمخ الجمد لمنع مركر 
 . التمكث بيف البطف كالأمعاء 

  :  الأغناـ 
حتى تجكيؼ الصدر كتدخؿ القبضة إلى اليسار مف جدار يشؽ تجكيؼ البطف فقط 

سـ ليصؿ إلى كيس الدىف أك الضرع ، ثـ يرمى  5الجسـ بعيدان عف الأحشاء ثـ يتابع الشؽ 
الثرب كيربط المستقيـ كتخرج الأحشاء بشكؿ حر ، كيربط أنبكب اليضـ كيسحب مف الحجاب 

 . التجكيؼ الصدرم التي ستزاؿ لاحقان تزاؿ عظاـ الصدر مع الانتباه إلى أعضاء  . الحاجز 
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 : الخنازير 
يربط المستقيـ كيزاؿ يحدث شؽ في الخط المتكسط خلبؿ الجمد كجدار الجسـ مف  

الجمد  . التناسمية في الذككر  الأعضاءزاكية الفخذيف كمف الرقبة  ثـ شؽ لمحكض لإزالة المثانة ك 
 . صالحة للؤكؿ  تعد الأعضاءذه يجب ألا يثقب لأنو يشكؿ مصدر تمكث حقيقي ككؿ ى

كحتى الرقبة  يعطي المنشار نتائج أفضؿ كلكف يجب إزالة غبار العظاـ  كمف 
الضركرم النشر مف الكفؿ إلى الصمب في الحيكانات الكبيرة ، يجب أف يككف المنشار معقمان 

 . كيترؾ الرأس متصلبن  . ، كىك يزيد مف قكة الإنتاجية  82بحرارة 
 : بيحة غسيؿ الذ -7

لإزالة الممكثات عنيا كلتحسيف مظيرىا بعد التبريد كلمنع انتشار الجراثيـ كتمكث 
ترش الذبيحة بالماء لإزالة ممكثات الدـ المرئية كالنزيؼ مباشرة بعد التجكيؼ كقبؿ  . الأحشاء 

كؿ أف تجؼ المكاد الممكثة عمى الذبيحة كىذا يقمؿ الكقت اللبزـ لنمك الجراثيـ التي تتضاعؼ 
 . ثانية ، كيجب الانتباه إلى السطح الداخمي كجرح الذبح كمنطقة الحكض  21-31

السطح الرطب مفضؿ لمجراثيـ لذلؾ يجب استخداـ أقؿ كمية مف الماء مع بدء التبريد 
تصميـ جيد كيعمؿ بكفاءة سيجؼ سطح الذبيحة معيقان نمك الجراثيـ  إذا كاف المبرد ذاف . فكران 

دية سببيا رش الماء بضغط عاؿو أك كضع فـ الخرطكـ قريبان مف الذبيحة أثناء فبقعة الدىف الجم
 . رشيا 

  يجب إزالة جميع الأضرار كالأجزاء الممكثة عف الذبيحة قبؿ كزنيا  : توضيب الذبيحة  -8
 
 : التفتيش البيطري لمذبيحة والسقطات  -9

جد عمى الذبيحة يتـ بشكؿ شخصي كبكفاءة عالية لأف علبمات المرض كالأذل تك 
كالسقطات كيمكف أف يحكـ بعدـ استيلبكيا كيمنع العماؿ مف إتلبؼ أم جزء قبؿ فحصو ، 

 . كيجب إطاعة أم قرار لممفتش باستبعاد أك إتلبؼ أجزاء محددة مف الذبيحة 
 : تبريد الذبائح  - 01
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تبريد يطيؿ ـ ( ثـ حفظو بال44+يجب إدخاؿ الذبيحة حالان في التبريد ، المحـ المبرد #) 
يجب أف تككف شركط الذبح ذات مستكيات عالية مف الشركط  . مدة حفظ المحـ بثلبثة أسابيع 

 . بعد كزنيا تعمؽ عمى علبقات كلا تلبمس الأرض كبعد عدة ساعات 
يصبح السطح الخارجي لمذبيحة باردان كلكف الميـ ىك السطح الداخمي لمذبيحة حيث 

 .ح المحـ ككذلؾ في عمؽ المحـ تقاس الحرارة بميزاف مسبرم لسط
إف معدؿ التبريد في النقاط العميقة ميـ جدان في المعامؿ الكبيرة كتشمؿ عدة نقاط منيا 

( ـ لمدة 74-64)المبرد ، الحجـ ، السمنة( ككدليؿ عاـ عمى حرارة العضلبت العميقة مف )
 ة عند الأغناـ ( ساع31-24( ساعة لمخنازير )16-12) . ( ساعة مف أجؿ العجكؿ 281136)
. 

إف الفشؿ في تعريض المحـ إلى الحرارة المطمكبة بسرعة يؤدم إلى تكاثر الجراثيـ 
 . بسرعة كينتج عنو رائحة العظاـ 

كذلؾ فإف السرعة العالية لميكاء تساعد عمى سرعة التبريد مما يؤدم إلى زيادة 
المرتفعة  RHسبة الرطكبة انخفاض الكزف لذلؾ يجب الحد مف التبخير بالاعتماد عمى تحديد ن

لذلؾ أفضؿ معدؿ  . كلكف إذا كاف اليكاء قريبان لمسككف يفسد المحـ كتنمك الفطكر كالجراثيـ 
ـ /ثا كيجب أف تبقى مسافات بيف الذبيحة لتسمح 5,1كبسرعة ىكاء  RH = 90%لمرطكبة ىك 

ة قميمة لأنو يمنع كصكؿ كيجب أف يبقى المجمد مغمقان أك يفتح الباب لمد . بمركر اليكاء البارد 
كما يجب عمى  . الحرارة إلى الدرجة المناسبة ، كيجب غسمو عند تفريغو كقبؿ ممئو مف جديد 
يجب أف تبقى و  العامميف اتخاذ إجراءات صحية جيدة بالنسبة لتعامميـ كلباسيـ داخؿ المبرد 

لا سكؼ تنمك الأحياء الدقيقة بسرع التخزيف المستمر  . ة المحكـ مبردة حتى البيع كالطبخ كا 
 ـ( مف أجؿ لحـ الخنزير المقدد لكجكد الممح  34-14-يحتاج حرارة قريبة مف التجميد كىي حكالي )

. 
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  يبيف فترة حفظ المحوـ لدرجات الحرارة لمتبريد لمحوـ مختمفة  (0رقـ) جدوؿ
 0-عمر التخزيف المتوقع عند  نموذج المحـ

 أسابيع( 5-4أسابيع( ) 3أكثر مف ) عجؿ
 أسابيع 3-1 لحـ عجؿ
 يكـ 15-11 حمؿ
 أسبكع 2-1 خنزير

 يكـ 7 السقطات القابمة للؤكؿ
 يكـ 5 أرنب

 ـ34-أسابيع في  4 لحـ خنزير مقدد
 

ـ( لذلؾ يجب أخذ الرطكبة  14حتى  14-في الظركؼ التجارية تبقى درجة حرارة المحكـ )
 . % 91بعيف الاعتبار إذا كانت أكثر مف 

إف أم  . كضع المحكـ في برادات مباشرة بعد استقباليا ، كبأيدم نظيفة تمامان كيجب 
جزء تظير فيو علبمات لنمك الفطكر كالجراثيـ يجب أف يتمؼ فكران، كما يجب أف تغسؿ الأيدم 

 . بعد التعامؿ مع المحكـ ككذلؾ السكاكيف 
د سطح التعرض لنمك يجب ألا تقطع الذبائح كالأرباع إلا إذا دعت الحاجة حتى لا يزي

 . الجراثيـ ، القطع الأكثر طزاجة تككف أرطب كتييئ كسطان أفضؿ لنمك الجراثيـ 
كيجب كضع ميزاف حرارة دقيؽ في البراد كيفحص بانتظاـ ، حيث يجب أف تككف درجة 

 . ـ( 14- -ـ 14الحرارة قريبة مف  )
 :  نقؿ المحوـ وتداوليا اشتراطات-

ؿ الصحيح كالصحي لمحكـ ىك كصكؿ المحكـ بحالة جيدة إف اليدؼ الأساسي مف النق
 : إلى المستيمؾ كعمى ذلؾ يجب الكصكؿ للؤىداؼ الآتية 

 . العضمي  الانكماشمنع  – 1
 . تجنب تمكث المحكـ  – 2
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  منع نمك كتكاثر الجراثيـ كذلؾ بإتباع الطرؽ الصحية السميمة عند الذبح كالتبريد كالنقؿ  – 3
 . الطعـ كالرائحة المقبكلة المحافظة عمى  – 4
 . عند البيع  للبستيلبؾبقاء المنتج صالحان  – 5

( كمزكدة  TRUCKSكيتـ نقؿ المحكـ في سيارات خاصة معدة ليذا الفرض ) 
بأماكف لتعميؽ الذبائح كتتعدد أنكاع سيارات نقؿ المحكـ كأنكاع التجارة كطكؿ الرحمة حيث يمكف 

النقؿ  يعدبسيارات معزكلة تمامان عف الطقس الخارجي كمبردة ك نقؿ المحكـ بالطرؽ ) البرية ( 
نقؿ المحكـ في سيارات غير مبردة كغير معزكلة غير  حيث إف . المبرد ىك الأجدل لنقؿ المحكـ 

 . ميجدً إطلبقان كيؤدم إلى فساد كتمكث المحكـ 
 :  الآتيةسيارات النقؿ المبردة يجب أف تكوف بالمواصفات -
 . جدان مف العزؿ الخارجي  عمى مستكل عاؿو كف يجب أف تك – 1
يجب أف تككف مبطنة مف الداخؿ بعازؿ غير مينفذ ، يمكف تنظيفو بسيكلة كأف يككف غير  – 2

 . معدني مقاكـ لتأثيرات المطيرات 
 . يجب أف تككف السيارات بأبكاب تغمؽ كلا تنفذ اليكاء  – 3
 . لا تسرب الماء (  الأرضيات يجب أف تككف غير منفذة لمماء ) – 4
 . أف تككف ذات تركيب صمب كقكل  – 5
 . كخفيفة الكزف  اقتصاديةأف تككف ىناؾ كحدة تبريد فعالة ، كتككف  – 6
 . ت لقراءة درجة حرارة التبريد بالسيارة في غماره القيادة ايجب تكفير مؤشرات كعداد – 7
نيا مسافات كافية تسمح بمركر اليكاء تكفير خطكط لمتعميؽ الرأسي بالبرادة بحيث تككف بي – 8

 .  بعضان كلا تسمح بالتصاؽ الذبائح مع بعضيا 
 : التحكـ في درجات الحرارة الداخمية لمبراد يتوقؼ عمى عدة عوامؿ منيا 

 . الفرؽ بيف درجات الحرارة الداخمية كالخارجية  – 1
 .مشحنة ) لمحكـ ( عدد مرات فتح كغمؽ أبكاب البراد ، درجة الحرارة المبدئية ل – 2
 . قدرة جياز التبريد عمى تعديؿ درجات الحرارة  – 3
  . إمكانية مركر الأككسجيف بيف الذبائح  – 4
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سيمة التنظيؼ  –يجب أف تككف أرضيات سيارات النقؿ المبردة ) برادات ( غير منفذة لمماء  -5
ف الزكايا غير حادة شقكؽ كأف تكك  مف دكفكما يجب أف تككف الأرضيات  . تعيش طكيلبن  –

 . عمى طكؿ المركبة مف الداخؿ لكي لا تعيؽ عممية النظافة 
 .مغمفات لمحكـ  استخداـيفضؿ ة أخرل مع المحكـ ، ك منع تحميؿ أم مادة غذائي -6
 

 : درجات الحرارة بالنسبة لنقؿ المحوـ فيي 
 . ( ٍَ ـ 18 -) DEEP FROZEN ان المحكـ المجمدة تجميدا شديد – 1
 . ( ٍَ ـ 01 -)ٍَ   FROZENمحكـ المجمدة ال – 2
 .  (  ـ ٍ 12 -) لحكـ الدكاجف كالنفايات المجمدة  – 3
 . ( ـ  ٍ 4) المحكـ الباردة كغير مجمدة حد أقصى  – 4
  . (  ـ  74 )  حد أقصى ازجةالمحكـ الط – 5

كيجب أف يتـ تبريد حيز الشحف مسبقان قبؿ التحميؿ بكقت كاؼ كأف تتـ عمميات 
 . زيؿ تنجياز التبريد أثناء التحميؿ كال يؿ كالتنػزيؿ بأسرع ما يمكف كألا يتـ إيقاؼالتحم

 :  ط الصحية بيا وىيو فحص سيارات النقؿ لمتأكد مف الشر 
 . نظافتيا كعدـ كجكد أجزاء تالفة في السطح المبطف  – 1
  . التأكد مف درجة حرارة المحكـ كالسيارات  – 2
 . المحكـ كجكد تيكية جيدة حكؿ  – 3
 . يككف التحميؿ كالتفريغ سريعان حتى لا تتأثر درجة حرارة المحـ  – 4
 . كجكد شيادة صحية بيطرية بالسيارة  – 5
ىذا كلا تستخدـ العربات المكشكفة . أف تقفؿ السيارة بعد تعبئتيا قفلبن محكمان كتختـ الأقفاؿ  – 6

 . تمامان 
 : ضبط ظروؼ التبريد  -

 : لقياسية عمى المعايير التالية لضبط ظركؼ التبريد أكدت المكاصفات ا
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لمتأكد مف ملبئمة معدؿ تخفيض درجة المحـ يجب ألا تترؾ الأبكاب مفتكحة لفترات طكيمة  – 1
كيجب ألا تحمؿ كسيمة التخزيف المبرد  الاستعماؿمف الزمف بؿ يجب أف تغمؽ في الحاؿ بعد 

 . بأكثر مف طاقتيا 
التبريد غير يدكية يجب أف يركب سجؿ ذاتي التشغيؿ لدرجة الحرارة أك إذا كانت تجييزات  – 2

 . كبديؿ تقرأ درجات الحرارة عمى فترات منتظمة متتالية كيتـ تسجيؿ ىذه القراءات 
 . يجب أف يمنع تكاثؼ الماء كأف تظؿ الغرفة نظيفة كمرتبة  – 3
تراكـ الثمج عمييا كبالتالي تقؿ  ازدياد لمنع بانتظاـيجب أف يتـ إزالة الثمج مف ممفات التبريد  – 4

 .المنتج فيكفاءتيا كيمزـ أف تتـ عممية إذابة الثمج دكف التأثير 
يجب أف تبقى درجة الحرارة كالرطكبة النسبية كسرياف اليكاء عند المستكل المناسب لحفظ  – 5

 . المحكـ 
 : الظروؼ الصحية التي يجب توافرىا في عممية نقؿ المحوـ  -
 . الملببس النظيفة  كاستخداـنظافة العامميف  – 1
 . تكفر النظافة في سيارات النقؿ  – 2
 . عدـ نقؿ مكاد مف شأنيا تمكث المحكـ  – 3
 . سيارات نقؿ المحكـ في نقؿ الحيكانات الحية  استخداـعدـ  – 4
مف تككف السيارة مصممة بحيث يسمح تصميميا لغسميا مف الخارج دكف تمكث المحـ أف  – 5

 . الداخؿ 
 . نقؿ النفايات في أكعية خاصة مغطاة  – 6
 . أف يككف السطح المبطف لمسيارة سيؿ التنظيؼ غير قابؿ لمصدأ  – 7
 . تككف السيارات محكمة الغمؽ لمنع التمكث أف  – 8
 . تككف السيارات مكصدة لمنع تسرب السكائؿ إلى الخارج أف  – 9

 . عف مممس الأرضية لمنع التمكث  تككف الذبائح معمقة بعيدان أف  – 11
يجب ف تنظيؼ العربات بالماء الحار كالمنظفات تحت ضغط ثـ التجفيؼ أما التعقيـ – 11

يصاليا إلى اخفض ما يمكف لمنع تكثؼ المحكـ   . التحكـ بدرجة الحرارة في السيارات كا 
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رض المحـ في حاؿ حدكث تكثؼ في المحـ تعاد إلى البراد كفي البرادات المفتكحة يتع
ذا لـ يتكفر التبريد تكضع قكالب مف الثمج  لمحشرات يجب أف يتـ التحميؿ كالتنزيؿ بسرعة كا 

 . الجاؼ في أجزاء مف العربة 
سقكط أم  مف دكفكالتكضيب عمى علبقات أقؿ تمكثان منو عمى الأرض أك الأرجكحة ، 

لبمس يؤدم إلى شيء عمى الأرض الصحة الشخصية يجب أف تككف عالية ، كيجب منع أم ت
لذبائح المعمقة عمى السكؾ في أرباع ائي مع أخذ الحذر الكاجب لتجنب تمكث اتمكث كبشكؿ ني

 . الذبيحة عند العجكؿ حيث يككف سطح القطع معرضان لمخطر 
السقطات الحمراء تعمؽ عمى خطاؼ ، كأم تعامؿ مع السقطات يجب أف يتـ في غرفة بعيدة  -

جب أف تككف الأمعاء المعدة للبستيلبؾ البشرم نظيفة تمامان ي . عف التعامؿ مع المحكـ 
 . كمغسكلة 
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 نٌةالجلسة العملٌة الثا

 

 التمٌٌز بٌن ذبائح لحوم الحٌوانات المختلفة
Distinction Between Carcasses of Variant Animal Meats 

انات ، بغية إرضاء ييطمب في كثير مف الأحياف التمييز بيف ذبائح كلحكـ الحيك 
 . أك في الفحص الطبي الشرعي أك غير ذلؾ ، المستيمؾ أك معرفة الغش إذا كاف مكجكدان 

كيككف الغش في النكع كأف تباع لحكـ ماعز عمى أنيا لحكـ أغناـ  أك لحكـ أبقار عمى أنيا 
 ا ذككر يككف الغش في الجنس كأف تباع لحكـ الإناث عمى أني كقد . لحكـ جماؿ أك غير ذلؾ 

كما يككف الغش في النكعية ، حيث تباع لحكـ ىزيمة عمى أنيا سمينة ، أك تضاؼ الأحشاء  .
 . لحكـ الأجنة كغيرىا إلى المحكـ خاصة في المحكـ المفركمة  أك

 : الأسس التي يعتمد عمييا في تفريؽ ذبائح ولحوـ الحيوانات المختمفة
 . الجياز الييكمي  -1
 . ئح المختمفة التفريؽ بيف الذبا -2
 . تحديد الجنس  -3
 . الاختلبفات التشريحية للؤعضاء  -4
 . التمييز بيف لحكـ كدىكف الحيكانات المختمفة  -5
 . باستخداـ الطرائؽ البيكلكجية  -6
 . باستخداـ الكسائؿ الفيزيائية  -7
 : الجياز الييكمي  -أولً 

لمفاصؿ كيكسك ىذا الجياز يتككف مف عظاـ ترتبط ببعضيا بكساطة الأربطة أك ا 
  العضلبت ، أما الأحشاء فتككف داخؿ الأجكاؼ مثؿ الدماغ كالقمب كالرئتيف كالرحـ كغيرىا 

 :  Bonesالعظاـ  -
عظمة تقريبان تساعد الجسـ عمى التماسؾ كالحماية  211يتألؼ الجياز الييكمي مف 

كتتراكح نسبة العظاـ .   يمة كناعمةكتككف العظاـ الطكيمة لمحيكانات الفتية طكيمة كنح . كالحركة 
%( كتختمؼ ىذه النسبة باختلبؼ السلبلة كالحالة العامة 28-12في الأبقار المجكفة مف )
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% كتزداد مع تقدـ العمر كالكزف ، كقد تصؿ في 15لمحيكاف ، أما في العجكؿ فتصؿ إلى 
نسبة العظاـ  تيالآكيكضح الجدكؿ  . % 28الأبقار ذات الجكدة الأقؿ )درجة ثانية( إلى 

 : لمحيكانات المختمفة
 % 35 - 17 الأغناـ

 % 51 العجكؿ الصغيرة جدان 
 % 25 العجكؿ الصغيرة

 % 25 – 2 الخنازير
 % 17 – 8 الدكاجف

 
 : كتتككف العظاـ مف المككنات التالية 

 %7. 57  فكسفات الكمسيكـ             مادة غير عضكية
 %5. 3  كربكنات الكمسيكـ   
 %5. 3 ات ككمكرات الصكديكـكربكن   
 %2  فكسفات المغنزيكـ   

 %3. 33  ككلاجيف عظمي  مادة عضكية 
  
المادة الحيكانية المادة الكحيدة الصالحة للبستيلبؾ فيي تتككف مف جيلبتيف  تعدك 

يستخرج مف العظاـ المغمية بالماء ، كيمكف أف تستعمؿ في الطبخ كفي صناعة الحمكيات بشرط 
أما نقي العظاـ فمو نكعاف  . ييا مف عظاـ حيكانات سميمة خالية مف الأمراض الحصكؿ عم

الأحمر كالأبيض ، كيككف نقي العظاـ أبيض دىنيان ، أما نقي العظاـ الأحمر فيككف في عظاـ 
كتصؿ نسبة نقي  . الأجنة كالحيكانات حديثة الكلادة كيتحكؿ إلى أبيض تدريجيان مع تقدـ العمر 

% مف كزف العظـ ، مع ملبحظة أف نقي العظاـ يبقى 15الغني بالدىف إلى  العظاـ الأبيض
 . محمران دكمان في مشاشات العظاـ الطكيمة 

كيدؿ كجكد نقي العظاـ المحمر كنصؼ السائؿ في النخاع العظمي عند البالغيف عمى  
 . الإصابة بميف العظاـ أك التياب نقي العظاـ أك ابيضاض الدـ 



- 299 - 

 

 : لييكمي مف العظاـ التالية كيتككف الجياز ا
تحمي الجمجمة الدماغ كيرتبط بيا الفؾ العمكم الذم يحتكم  : الجمجمة والفؾ السفمي  -0

كتتمفصؿ  . عمى الأسناف العمكية ، كتتمفصؿ مع الفؾ السفمي الذم يحتكم عمى الأسناف 
 . الجمجمة مع الفقرات العنقية مف خلبؿ الفقرة العنقية الأكلى الفيقة 

يتككف مف عدد مف الفقرات التي تشكؿ سمسمة طكيمة معتدلة المركنة تمتد  : العمود الفقري  -2
 : كتقسـ الفقرات إلى مجمكعات تسمى بحسب مكقعيا كالتالي  . مف نياية الجمجمة إلى الذيؿ 

 . الفقرات الرقبية  -أ  
 . الفقرات الصدرية أك الظيرية  -ب 
 . الفقرات القطنية  -ج 
 . فقرات العجزية ال -د 
 . الفقرات الذيمية  -ىػ 

 : التالي عدد الفقرات عند بعض الحيوانات  (2رقـ) ويوضح الجدوؿ
الفقرات 
 الذيمية

الفقرات 
 العجزية

الفقرات 
 القطنية

الفقرات 
 الصدرية

 نوع الحيواف الفقرات الرقبية

 الأبقار 7 13 6 5 21 - 18
الأغناـ  7 13 6 4 18 - 16

 والماعز
 الخيكؿ 7 18 6 5 21 - 15
 الخنازير 7 15 - 14 7 - 6 4 23 - 21
 الأرانب 7 12 8 - 7 4 - 3 21 - 14
 الدكاجف 17 - 15 7 قطنية كعجزية 14 6 - 5

 
مزدكجة تتمفصؿ في الأعمى عمى جانبي الفقرات الصدرية  ان كتككف عظام : الأضلاع  -2

ضلبع التي تتمفصؿ مع القص بالأضلبع )الظيرية( كفي الأسفؿ مع عظـ القص ، كتعرؼ الأ
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كتشكؿ الأضلبع بيف  . تتصؿ مع القص فتسمى بالأضلبع الكاذبة  الحقيقية ، أما التي لا
 . بعضيا فراغات تعرؼ بالفراغات الكربية كيكصميا نسيج عضمي يسمى بالعضلبت الكربية 

اريؼ ، قطع ممتحمة مع بعضيا بغض 8-6كىك عظـ طكيؿ مككف مف  : عظـ القص  -4
كيشكؿ عظـ القص جزءان مف أرضية الجكؼ الصدرم ، كيمكف الاعتماد عميو في التفريؽ بيف 

 . ك)البقر كالخيكؿ( كغيرىا  ح الحيكانات مثؿ )الغنـ كالماعز(ذبائ
يتككف مف اتحاد الفقرات العجزية مع بعضيا مشكمة عظمان كاحدان ، كىك  : عظـ العجز  -5

 في كؿ جية مع العظاـ الحرقفية مثمثي الشكؿ كيتمفصؿ بثبات
 : يتككف مف ثلبثة أزكاج مف العظاـ  :  عظاـ الحوض -6
 . يتمفصؿ مع عظـ العجز  : العظـ الحرقفي  -أ
 . يشكؿ الأرضية الخمفية لمحكض  : العظـ الكركي  -ب
يشكؿ الأرضية الأمامية لمحكض ، كيتحد ىذاف العظماف مع بعضيما  : العظـ العاني  -ج

 . ف الارتفاؽ العاني كيشكلب
 : أجواؼ الجسـ  -7
 . تحمي الدماغ  : الجمجمة  -أ
يتككف مف الفقرات الصدرية في الأعمى ، كالأضلبع مف الجانبيف ،  : الجكؼ الصدرم  -ب

كيحتكم الجكؼ  . كعظـ القص مف الأسفؿ ، كيفصمو عف الجكؼ البطني الحجاب الحاجز 
الرغامى كالقمب ، كالرئتيف ، كأجزاء مف الأكعية الصدرم عمى جزء مف المرمء كجزء مف 

 . الدمكية الكبيرة 
يتككف مف الفقرات القطنية مف الأعمى ، كمف العضلبت البطنية مف  : الجكؼ البطني  -ج

الجانبيف كالأسفؿ ، كيفصمو الحجاب الحاجز عف الجكؼ الصدرم مف الأماـ ، كيحتكم الجكؼ 
المثانة )عندما تمتمئ  كمة )البنكرياس( كالكيمىعثبد كالطحاؿ كالمالبطني عمى المعدة كالأمعاء كالك

 . بالبكؿ( ، كالرحـ في الإناث الحكامؿ 
كيتككف مف عظـ العجز في الأعمى ، كعظاـ الحكض مف الجانبيف  : الجكؼ الحكضي  -د

عة كالإناث كالأسفؿ ، كيحتكم عمى المستقيـ كالمثانة البكلية كالرحـ كالمبايض في الحيكانات الياف
 . في فترات الحمؿ الأكلى 
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 : كتتألؼ مف العظاـ التالية  : عظاـ القائمة الأمامية  -8
 ىك عظمة مسطحة مثمثية الشكؿ ترتبط مع جدار الصدر بالعضلبت  : عظـ المكح )الكتؼ(  -أ
. 
ىك عظـ طكيؿ أسطكاني يتمفصؿ مف الأعمى مع المكح كمف الأسفؿ مع  : عظـ العضد  -ب

 . ؽ المرف
ىما عظماف متحداف يمتفصلبف في الأعمى مع المرفؽ كفي الأسفؿ  : عظـ الكعبرة كالزند  -ج

 . مع الرسغ 
تتككف مف ستة عظاـ صغيرة مرتبة في صفيف يتمفصؿ الصؼ العمكم مع  : عظاـ الرسغ  -د

 . عظـ الكعبرة كيتمفصؿ الصؼ السفمي مع عظـ المشط
 . سغ في الأعمى إلى مفصؿ السلبميات في الأسفؿ يمتد مف مفصؿ الر  : عظـ المشط  -ىػ
يكجد في الأبقار إصبعاف منفصلبف بكساطة شؽ لذلؾ تسمى مشقكقة  : عظاـ السلبميات  -ك

يكجد العظـ  . الظمؼ كيتككف كؿ شؽ مف ثلبث سلبميات كيغمؼ الظمؼ السلبمية الأخيرة 
 . ثالثة الزكرقي في الناحية الخمفية لممفصؿ السلبمية الثانية كال

 : تتككف مف العظاـ التالية  : عظاـ القائمة الخمفية  -9
عظـ طكيؿ أسطكاني يتمفصؿ مف الأعمى مع عظاـ الحكض في المفصؿ  : عظـ الفخذ  -أ

كتتكضع الرضفة عمى النياية السفمية العمكية لعظـ  . الحقي كفي الأسفؿ في مفصؿ الركبة 
 . ؿ مع عظاـ الساؽ )القصبة كالشظية( الفخذ ، أما مف الناحية السفمية فيتمفص

تتمفصؿ في الأعمى مع عظـ الفخذ كفي الأسفؿ مع  : عظـ الساؽ )القصبة كالشظية(  -ب
 . عظاـ العرقكب 

تتألؼ مف صفيف مف العظاـ الصغيرة ، إذ تتكضع  قطعتاف في الصؼ  : عظاـ العرقكب  -ج
 . العمكم كثلبث قطع في الصؼ السفمي 

تشبو عظاـ مشط القائمة الأمامية كلكنيا أطكؿ منيا كتمتد مف مفصؿ  : عظاـ المشط  -د
 . العرقكب مف الأعمى حتى مفصؿ المعقـ في الأسفؿ 

 . مماثمة لمسلبميات في القائمة الأمامية  : السلبميات  -ىػ
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 : التفريؽ بيف الذبائح المختمفة  -ثانياً 
 : التفريؽ بيف ذبائح الخيوؿ والماشية  -أ

د الحصاف يككف طكؿ الأطراؼ ممحكظان بالإضافة إلى التطكر الكبير في العضلبت عن -1
 . للؤرباع الخمفية 

الجكؼ الصدرم لمحصاف طكيؿ كمؤلؼ مف ثمانية عشر زكجان مف الأضلبع  في حيف  -2
تككف عند البقر ثلبثة عشر زكجان مف الأضلبع ، كما تككف أضلبع الحصاف أضيؽ مف 

 . ىا يككف أكثر كضكحان ؤ ناأضلبع البقر ، كانح
تككف النتكءات الشككية لمفقرات الظيرية الستة الأكلى متطكرة إلى حد أكثر كضكحان عند  -3

 . الحصاف كتككف مائمة قميلبن إلى الخمؼ 
يمتد عظـ الزند في القائمة الأمامية لمحصاف إلى نصؼ طكؿ عظـ الكعبرة في حيف يمتد  -4

 . كيتمفصؿ مع عظاـ الرسغ  عند البقر عمى كامؿ الكعبرة
يممؾ فخذ البقر في القائمة الخمفية المدكر الثالث ، كالشظية ىي بركز صغير كمدبب ،  لا -5

 . بينما تمتد في الحصاف إلى ثمثي عظـ القصبة 
تككف النتكءات المستعرضة الثلبثة الأخيرة لمفقرات القطنية لمحصاف متمفصمة مع بعضيا ،  -6

 . لسادسة مع العجز بنفس الطريقة ، كىي غير متمفصمة عند البقر كتتمفصؿ الفقرة ا
يظير في ذبائح الخيكؿ نمك كاضح لمدىف المصفر المكف تحت الصفاؽ كخاصة عند الفرس  -7

كالحصاف المخصي ، لكنو عند الفحؿ يككف لكنو عمكمان أبيض فاتحان كيككف دىف كيمى البقر 
 . مما ىك عند الحصاف أكثر صلببة كأنصع بياضان كأكثر كفرة 

يككف لكف لحـ الحصاف أحمر مزرقان قاتمان كالألياؼ العضمية نامية جيدان كمذاقو حمك ، أما  -8
 . لحـ البقر فيككف مزرقان قميلبن 

 
 

 وبالنسبة لمتفريؽ عف طريؽ العظاـ :
عميو عند تككف الفقرات الرقبية السبعة عند البقر أقصر ، كنتكءاتيا الظيرية أكضح مما ىي  -1

 . الحصاف ، كلكحة الرباط الرقبي لا تتجاكز في اتصاليا الفقرة الرقبية الرابعة 
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تككف أجساـ الفقرات القطنية محدبة للؤماـ عند الحصاف ، كمبسٌطة عند الأبقار ، كارتفاع  -2
 .  نتكءاتيا الظيرية ضعؼ ارتفاع أجساميا عند الخيؿ كمساكو لو تقريبان عند الأبقار

ف عظـ القص مقعران عمى نحك منتظـ عند الحصاف ، كمستقيمان حتى الفقرة القصية يكك  -3
 . الأكلى كالتي تككف منتصبة كمتمفصمة عند الأبقار 

 .الحصاف كمقكسان بشدة عند الأبقارعند  يان يككف ارتفاؽ الكركي العاني مستك  -4
عظاـ رسغية عند يظير سطح المفصؿ الرسغي )تحت الطبقة الثانية الرسغية( ثلبث  -5

 . الحصاف كعظماف عند الأبقار 
  : التمييز بيف ذبائح الأغناـ والماعز  -ب

 :  الآتي (3رقـ) كىي مكضحة في الجدكؿ
 وجو المقارنة الأغنػاـ الماعػز

 كالغارب الظير-1 دائرم كمكتنز بالمحـ حاد كقميؿ المحـ
 الصدر -2 برميمي مسطح
 الذيؿ -3 عريض كمتناسؽ رقيؽ
 مف طكؿ عظـ 25,1طكليا  . عؼ طكيؿ عظمة المشطض

 . المشط
 عظـ الكعبرة -4

يممؾ عنقان كاضحان كالشككة 
 . مستقيمة كضيقة

قصير كعريض كتككف الشككة 
  مرتفعة كسميكة كمائمة لمخمؼ

 عظـ المكح -5

 عظـ العجز -6 حكافو الجانبية ثخينة الحكاؼ الجانبية رقيقة كحادة
 نةأحمر قاتـ كنسجو خش

مع رائحة الماعز ، كالنسج تحت 
الجمدية لزجة كيمكف أف يمتصؽ 

 . بيا شعر الماعز

 المحـ -7 . أحمر باىت كناعـ النسيج

 عظـ القص -8 ان بأكثر تحد مستقيمة



- 314 - 

 

ترتبط عمى الحافة الأمامية 
 لمضمع الرابع

ليا فرع ترتبط بالحافة الأمامية 
 لمضمع الثاني

 العضمة -9
 الأخمصية

 الثمـ الدمعي -11 مكجكد دغير مكجك 
 الخارجي

 
  : التمييز بيف ذبائح الجماؿ والأبقار  -ج

 :  الآتيةتلبحظ الفركؽ 
 . الطكؿ الزائد في الأطراؼ كالرقبة عند مقارنتيا مع الأبقار  -1
 . يككف الغارب عند الجماؿ غير بارز كأقؿ كضكحان في الأبقار  -2
 . اـ أك سناميف في الظير كجكد الكسادة الصدرية مع كجكد سن -3
 . يحتكم مفصؿ الككع أك المرفؽ عند الجماؿ عمى الكسادة المرفقية  -4
 . يككف جذع الجماؿ قصيران كالبطف دائرية نكعان ما  -5
 . يككف دىف الجماؿ طريان أممس  -6
 . عظماف فقط  يظير في مقطع الركبة في الجماؿ ثلبثة عظاـ أما عند الأبقار فيما -7
 . عشر زكجان بينما عددىا في الأبقار ثلبثة عشر زكجان  اثناعدد الأضلبع في الجماؿ  -8

 : تحديد الجنس  -ثالثاً 
 :  تحديد الجنس في الماشية -0
 :  Bullsالثيراف  -أ

 : يككف لذبائح الثيراف غير المخصية المظاىر التالية      
 كالأرباع الأماميةنمك شديد في العضلبت خاصة عضلبت العنؽ كالأكتاؼ  -1
يككف لكف المحـ قاتمان إلى حدو ما كتككف كمية الدىف قميمة مقارنةن مع الأبقار كالثيراف  -2

 . المخصية 
مقناة عند سمخ الثيراف يتـ استئصاؿ الخصيتيف كالحبؿ المنكم كتظير الفتحة الخارجية ل -3
 . ربية الإ
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 . حدبة العانية غميظة كنامية كثيران يككف الجكؼ الحكضي ضيقان ذا زكايا ، كتككف ال -4
يبقى عادةن جزءه كبير مف العضمة البصمية المتكيفة عمى الثمـ الكركي ، كفي بعض الأحياف  -5

 يبقى متعمقػان بيا بعض أجزاء مف الأجساـ المتكيفة مف القضيب 
في مغطى ة شكؿى مثمث أك معيف غير منتظـ كقد يككف الجزء الخمالعضمة الرشيق يأخذ مقطع -6

 . بالدىف 
ة غير مغطى بالدىف في الثيراف صغيرة السف لذلؾ ف الجزء الخمفي مف العضمة الرشيقكيكك  -7

 . يظير المقطع فييا عمى شكؿ حبة الفاصكلياء 
 :  Bullocksالثيراف المخصية في عمر صغير جداً  -ب

 ( أسبكعان 12-6ىي ذككر الماشية التي يتـ خصييا في عمر مبكر )
 : ذبائحيا  كتتصؼ

تككف عضلبت الرقبة كالأكتاؼ غبر نامية نمكان كبيران كما في حالة الثيراف العادية ، أم أف  -1
النمك يككف غير كامؿ ، أما الدىف فيككف ناميان فييا إلى حدو كبير كمكزع تكزيعان منتظمان عمى 

 . سطح الذبيحة ، كما يككف غزيران في الجكؼ الحكضي 
 . ربية مغمقة كتحكم منطقة الصفف كمية كبيرة مف الدىف تككف الحمقة الإ -2
يككف الجكؼ الحكضي ضيقان ، أما الحدبة العانية فلب تككف كاضحة جيدان كما ىك الحاؿ في  -3

 . الثيراف العادية غير المخصية 
ة شكؿى مثمث ، كما يككف جزؤىا الخمفي )العاني( مغطى بالدىف أك تأخذ العضمة الرشيق -4

 . ات المفاف
تظير العضمة البصمية المتكيفة بكضكح كلكف نمكىا يككف أقؿ مف نمكىا عند الثيراف  -5

 . العادية 
 . تأخذ لحكـ ىذه الثيراف لكنان أفتح مف لكف لحكـ الثيراف العادية  -6
 :  Stagsالثيراف المخصية في عمر متأخر  -ج

كتتفكؽ لحكـ ىذه  . ريبان ىي ثيراف أزيمت خصييا بعد سف البمكغ أم في عمر سنة تق 
الثيراف عمى لحكـ إناث الأبقار في النكية كالطعـ ، كما تشبو الثيراف غير المخصية في نمك 
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فٍ كاف نمكىا أقؿ  -عضلبت العنؽ كالأكتاؼ  أما القناة الإربية السطحية فتككف مغمقة  -كا 
 . بالدىف 

  :  Baby calfsالعجوؿ الصغيرة جداً  -د
ىذه الذبائح كفتحة القناة الإربية ، كعند إجراء شؽ عرضي فكؽ يلبحظ الخصي في 

أما في إناث الأبقار الصغيرة )العجلبت( فيلبحظ  . الحدبة العانية يظير جذر العضك الذكرم 
 . عمى آثار الضرع الضامر 

 :  Heifersالبكاكير  -ىػ
 :بػليا أف كلدت كتتميز ذبائحيا ىي إناث الأبقار اليافعة التي لـ يسبؽ 

النمك الضعيؼ لمضرع كظيكره عمى ىيئة تحدب غير منتظـ ، كعند عمؿ مقطع فيو يلبحظ  -1
 . غذم مع زيادة في الدىف مقمة النسيج ال

 . غياب العضمة البصمية المتكيفة )مكجكدة عند الذككر فقط(  -2
ك التضخـ في يميز بيف الأرباع الأمامية لإناث الأبقار كالبكاكير عف الثيراف ى مف أىـ ما -3

نياية عظـ الكعبرة في الثيراف ، كما تككف عظاـ الإناث نحيمة كمستقيمة عمكمان ، أما في الثيراف 
 . فتككف متضخمة بكضكح 

 .تككف الأرباع الأمامية في الأبقار كالبكاكير نامية نمكان كبيران كما في الثيراف  لا -4
 :  Cowsإناث البقر  -و 

 : مرة كاحدة أك أكثر ، كتتميز ذبائحيا بػ  ىي إناث سبؽ ليا أف حممت
ة كغير المخصية ، كما يككف يتظير ىذه الذبائح أكثر نحكلان كأقؿ تناسقان مف الثيراف المخص -1

 . عنقيا طكيلبن كمستدقان ، أما الجكؼ الصدرم فيككف أعرض كالظير منحنيان 
الحدبة العانية فيي ضعيفة يككف الجكؼ الحكضي كاسعان كعريضان كأرضيتو رقيقة ، أما  -2

 . النمك 
ة شكلبن ىلبليان أك يككف عمى شكؿ حبة الفاصكلياء كتككف يأخذ مقطع العضمة الرشيق -3

 . العضمة البصمية المتكيفة غائبة 
  يلبحظ في الأرباع الخمفية كجكد الضرع الرخك ، كيترؾ استئصالو فراغان مثمثيً الشكؿ  -4
 . رجيان عمى نحكو غير منتظـ كيككف مصفر المكف يتكزع الدىف داخميان كخا -5
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 : تحديد الجنس في الأغناـ  -2
 :  Rams or Tupsالكباش   -أ

 : ىي ذككر الأغناـ البالغة غير المخصية ، كتتميز ذبائحيا بػ 
 . نمك عضمي شديد في عضلبت الرقبة كالكتفيف  -1
 . بقاء القناة الإربية مفتكحة  -2
 . لصفف كعدـ كجكده أحيانان قمة كثافة دىف ا -3
 :  Weathers or Hoggsالكباش المخصية  -ب

ثلبثة  ةن في عمر ثلبثة أسابيع إلى ىي ذككر الأغناـ المخصية ، كيتـ خصييا عاد
 : أشير ، كتتميز ذبائحيا بػ 

 . تناسؽ مظير الذبيحة جيدان كتكزع الدىف تكزعان متساكيان  -1
 . كفرة دىف الصفف كتفصصو  -2
في أعمى الحدبة  ان عرضي ان إمكانية الكشؼ عف منشأ أك جذر القضيب كذلؾ إذا أجرينا شق -3

 . العانية ، كلا تتجاكز ثخانتو في الكباش المخصية ثخف قمـ الرصاص 
 :  Ewesالنعاج  -ج

 : ىي إناث أغناـ سبؽ ليا الحمؿ كالكلادة كتتميز ذبائحيا بػ 
 . كيمة رفيعة كقكائـ نحيمة تككف الذبيحة ذات زكايا مع رقبة ط -1
 سفنجيان ، كعند استئصالو يترؾ إيأخذ الضرع المكف البني كيككف مممسو  -2

 . مف العقدة الممفية فكؽ الضرعية عامة   منطقة خشنة في جدار البطف ، كأجزاءن     
 :  Gimmersإناث الأغناـ صغيرة السف )الفطائـ(  -د

لحمؿ كالكلادة ، كتتصؼ ذبائحيا بشكميا المتناسؽ ىي إناث الأغناـ التي لـ يسبؽ ليا ا
 . مع كجكد الضرع الضامر الأممس كالمحدب 

 :  Boarذكر الخنزير  -أ : تحديد الجنس في الخنازير  -2
يمتمؾ ذكر الخنزير غضركفان متطكران قكيان بيضاكم الشكؿ فكؽ منطقة الكتؼ ، يتكمس 

ند سمخ الذبيحة كتبقى مكانيا منطقة مقعرة داخؿ ينزاح الصفف ع . بتقدـ العمر كيدعى بالترس 
ة مثمثيان ، كما يلبحظ بقايا جذر القضيب عمى أحد جزئي يككف مقطع العضمة الرشيق . الفخذ 
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أما  . ة البصمية المتكيفة عمى نحكو متطكر كما تظير العضم . قسمة إلى قسميف الذبيحة الم
كما تظير الثخانة  . الحدبة العانية نامية كثيران  أنياب ذكر الخنزير فتككف قكية كمقكسة ، كتككف

أما الخنزير المخصي فيلبحظ عميو قمة في كثافة الترس نتيجة  . عمى جمد العنؽ كالكتفيف 
 . عممية الخصي 

 :  Hogsالخنازير صغيرة السف  -ب
ناث الخنازير صغيرة السف ىي غالبان يتـ العثكر عمى الحممات المكجكدة عند  . ذككر كا 

كعند تقسيـ  .كتظير الخصي عمى شكؿ ندبتيف منخفضتيف كمجعدتيف  . الذككر كالإناث 
الذبيحة إلى قسميف تظير العضمة المسترجعة لمقضيب طكيمةن كرفيعة كلكنيا أحمر شاحب  كما 

 . ة مغطاة بنسيج ضاـ دىني ية المتكيفة كتككف العضمة الرشيقتيشاىد بقايا العضمة البصم
 :  Giltغيرة الخنزيرة الص -ج

يترؾ سمخ ذبيحة الخنزيرة فراغان تحت الذيؿ نتيجة إزالة الشرج كالفرج كيككف ىذا الفراغ 
أما  . أكبر مما ىك عميو عند ذككر الخنازير ، كيككف الشؽ البطني مستقيمان كغير متقطع 

 . كتظير تطكرات حممات الثدم  . ة فيككف عمى شكؿ حبة الفاصكلياء مقطع العضمة الرشيق
 . أما أنياب الأنثى فلب تككف متطكرة كثيران 

 :  Sowأنثى الخنزير  -د
 : ىي الأنثى البالغة التي سبؽ ليا الحمؿ كالكلادة كتتصؼ ذبائحيا بػ 

( حممة ، كتنتظـ في صفيف 12( ك )11نمك كاضح في الضرع كالحممات التي تتراكح بيف ) -1
 . ربية كتمتد مف الجزء الخمفي لمصدر حتى المنطقة الإ

 . ضعؼ نمك الحدبة العانية  -2
  ة شكؿ حبة الفاصكلياء ، كغياب العضمة البصمية المتكيفة مشابية مقطع العضمة الرشيق -3
 

 : التمييز بيف لحوـ ودىوف الحيوانات المختمفة  -رابعاً 
 :  Beef meatلحـ البقر  -

العضلبت تصبح غامقة  يككف لكف المحـ عند الثيراف الفتية أحمر فاتحان أخاذان ، لكف
نتيجة لإفراز ىرمكف التيستكستيركف ، كيصبح المحـ خشف المممس مع كجكد كميات قميمة مف 
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كيتمتع  . كيبدك سطح المحـ عند الثيراف المتقدمة في السف جافان قاتمان  . الدىف بيف العضلبت 
كمف ناحية أخرل  . المحـ بقدرة عجيبة عمى ربط الماء كاحتجازه خاصة في الأجزاء الأمامية 

يككف لكف لحكـ العجكؿ المخصية أحمر لامعان أك داكنان قميلبن مع كجكد ظاىرة المحـ المرمرم 
أما الدىف فيككف أبيض مصفران كصمبان في الحيكانات صغيرة السف ، أما  . )المعرؽ( المرغكبة 

صيار دىف الأبقار بيف تتراكح درجة ان . في الحيكانات المسنة فيككف أصفر المكف كليف المممس 
( كيحتكم عمى  51–41) كلكف الدىف الأصفر غير  . % بالميتف كأكليف 32% ستياريف ك68ٍـ

كتككف لحكـ إناث . مقبكؿ لدل المستيمؾ لأنو يدؿ عمى رداءة التربية كالتقدـ في عمر الحيكاف 
نتيجة احتكائو عمى نسبة  الأبقار المسنة أكثر لمعانان كأليافيا خشنة ، كيككف المحـ طريان مترىلبن 

 . كبيرة مف الماء ، كلكف الدىف أصفر كقميؿ التماسؾ 
 :  Veal meatلحـ العجوؿ الصغيرة  -

التي تتراكح أعمارىا بيف عدة أياـ إلى أربعة أسابيع  –يككف لكف لحـ العجكؿ الصغيرة 
حقيقيان أك أصميان  كيككف لحـ العجؿ حران أك . شاحبان كمائيان أما الدىف فيككف جيلبتينيان  –

(True)  فيك الذم يتـ الحصكؿ عميو مف العجكؿ التي تذبح في عمر ستة أسابيع كالتي يككف
غذاؤىا مقتصران عمى الحميب ، كيككف دىنيا أبيض كصمب المممس ، كما يككف لكف المحـ 

يمكف ك  . كلكف الدىف الأبيض الناصع مف الصفات المرغكبة في ىذا النكع مف المحـ  . أبيض 
الحصكؿ عمى ىذه النكعية مف المحـ بحفظ العجكؿ داخؿ الحظائر كالسماح ليا برضاعة أمياتيا 
مرتيف فقط في اليكـ ، كيجب عدـ السماح ليا بمرافقة أمياتيا إلا بعد كضع كمامات عمى 

كتككف عظاـ ىذه  . أفكاىيا كذلؾ لمنعيا مف أكؿ الحشائش الخضراء أك المكاد الغذائية الأخرل 
 . العجكؿ طرية كمقطعيا أحمر داكف المكف 

يتدرج لكف لحـ الضأف مف الأحمر الفاتح إلى الأحمر  :  Mutton meatلحـ الضأف  -
تختمط العضلبت بالدىف ، أما الحيكانات جيدة التغذية  القاتـ ، كتككف أليافو ثابتة كناعمة ، كلا

الجمد كحكؿ الكميتيف إضافة إلى  فتكجد فييا ترسبات لمدىف بيف المجمكعات العضمية  كتحت
لكف أبيض ناصع سيؿ التفتيت ليس لو رائحة أما درجة  ادىف الأغناـ ذيككف ك  . الإلية 

 % ستياريف كقميلبن مف البالميتف كالأكليف 71( ، كيتألؼ مف   ٍـ 52 – 36انصياره فتتراكح بيف )
. 
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  :  Goat meatلحـ الماعز  -
كف دىف الكمية يككف غزيران دكمان رغـ قمٌتو تحت الجمد يشبو لحـ الماعز لحـ الضأف كل

كيتدرج لكف لحـ الماعز مف الأحمر الناصع إلى  . تكجد ركاسب دىنية بيف العضلبت  ، كلا
كيككف  . الأحمر الداكف مع رائحة مميزة غير مرغكبة تشبو رائحة البكؿ خاصة عند الذككر 

لذبيحة خلبؿ السمخ كىذا ما يساعد في التعرؼ الدىف لزجان فيؤدم إلى التصاؽ الشعر بسطح ا
 . عميو 
  :  Pork meatلحـ الخنزير  -

يختمؼ لكف لحـ الخنزير حسب العمر كالحالة الغذائية كمكقعو في الذبيحة يتدرج لكنو 
لى الأحمر الداكف في الخنازير  مف الرمادم إلى الأبيض خاصة في الخنازير صغيرة السف كا 

كيمكف ملبحظة اختلبؼ  . ؼ العضمية فتككف دقيقة متينة ممتزجة بالدىف المسنة ، أما الأليا
كمف العلبمات المميزة لمحـ الخنازير ترسب الدىف  . المكف في مختمؼ أجزاء الذبيحة الكاحدة 

إضافةن إلى ذلؾ يصبح لكف الحـ أبيض بعد طبخو عمى عكس لحكـ بقية  . تحت الجمد 
ف أبيض نقيان كحبيباتو ناعمة كقد يصبح أصفر عند تغذيتو الحيكانات أما دىف الخنازير فيكك 

كتتراكح درجة  . عمى الحبكب ، أك قد يككف رماديان في الحيكانات التي تتغذل عمى الأسماؾ 
( كيحكم  48 – 5. 42انصياره بيف )  . % أكليف 62% بالمتيف كستياريف ك38ٍـ

  :  Horse meatلحـ الحصاف  -
داكنان كبنيان أحيانان ، كعندما يتعرض لميكاء يصبح أزرؽ  ف لكف لحـ الخيكؿ أحمرك يك

كيككف  . كتككف الألياؼ العضمية دقيقة جدان كمتينة كغير مخمكطة بدىف  ان المكف كقد يصبح أسكد
ضافة حمض  النسيج الضاـ ناميان جدان نتيجة التمريف كالتركيض كعند طبخ لحكـ الخيكؿ كا 

لدىنية الطيارة ، إضافة إلى ذلؾ يلبحظ كجكد حبيبات الكبريت تتصاعد منو رائحة الحمكض ا
زيتية صفراء تطفك عمى سطح شكربة المحـ ، كما يأخذ المحـ المطبكخ مممسان خشنان كطعمان حمكان 
 . نظران لاحتكاء لحـ الخيؿ عمى كميات كبيرة مف الغميككجيف مقارنة مع لحكـ الحيكانات الأخرل 

كيككف دىف  . لمحـ طريقة مناسبة في الكشؼ عف لحـ الخيكؿ تقدير كمية السكر في ا يعدلذلؾ 
ٍـ كيحتكم أساسان عمى  31الخيكؿ طريان زيتي القكاـ ذىبي المكف أك أصفر غامقان كدرجة انصياره 

 . % 96الأكليف بنسبة 
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 :  Camel meatلحـ الجمؿ  -
بنسيج  يككف لكف لحـ الجمؿ أحمر كرديان ، كأليافو خشنة كعريضة كمرتبطة ببعضيا 
أما الدىف فيككف طريان كأممس ذا لكف  . كتككف العضلبت غير مختمطة بالدىف  . ضاـ كثيؼ 

 . كريمي مصفر ، كتلبحظ تجمعات الدىف في السناـ كالقص ، أما في الكميتيف فيقؿ كجكده 
كيككف لحـ الجمؿ خلبؿ  . كقمة الدىكف بيف الألياؼ العضمية تجعؿ لحكـ الجماؿ أكثر قساكةن 

 . لطبخ جافان قاسيان جدان صعب التمزيؽ ا
 :  Buffaloes meatلحـ الجاموس  -

تككف لحكـ الجكاميس ذكات لكف بني محمر ، كقد يككف فاتحان أك داكنان كتصبح بعد 
إلا أف  . التبريد حمراء شاحبة المكف ، كبذلؾ يمكف الخمط بينيا كبيف لحكـ العجكؿ الصغيرة 

عريضة كمسطحة كترتبط ببعضيا بكساطة نسيج ضاـ مفكؾ ، الألياؼ العضمية تككف خشنة ك 
كيصبح لحـ الجامكس عند الطبخ قاسيان صعب القطع لكنو سيؿ التمزيؽ ، أما لكف الدىف فيككف 

 . أبيض ، كيككف قميلبن حكؿ الكميتيف كلكنو معتـ كينكمش بسرعة عند التبريد 
  :  Foetal meatلحـ الأجنة  -

ترىلبن ، لكنو معتـ مع رائحة كريية كتككف الفكاصؿ بيف يككف لحـ الجنيف طريان م
كيحتكم المحـ عمى كميات عالية مف الغميككجيف تتراكح  . العضلبت مائية جيلبتينية المممس 

 . %( 9 – 9. 1بيف )
 :  Dogs meatلحـ الكلاب  -

أما  . يككف لكف المحـ أحمر داكنان ، كأليافو صمبة مختمطة قميلبن بالدىف ، كيككف طريان 
 . لكف الدىف فيككف أبيض رماديان زيتيان ناعـ المممس 

 
 :  Avian meatلحـ الدواجف  -

يككف لحـ الدكاجف دقيقان متينان غير مختمط بالدىف ، كيككف لكف لحـ الدجاج كالديكؾ  
 .لحـ البط كالإكز كالحماـ غامقان  كالحبش أبيض بينما يككف لكف
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  :  Rabbits meatلحـ الأرانب  -
تدرج لكف لحـ الأرانب مف الأحمر الباىت إلى الأحمر الكردم ، كتككف أليافو دقيقة غير ي

 . في جكؼ الجسـ  ان كمتمركز  ان أما الدىف فيككف لكنو أبيض مصفر  . مختمطة بالدىف
 : لحوـ الأسماؾ والقشريات والرخويات  -

(Fish, Crustacean and Molluscs meat)  : 
مميز ، إذ يتألؼ مف صفحة عضمية كاحدة تنفصؿ عف تركيب ىذه المحكـ ذك نمط 

 . النسيج الضاـ بكساطة غشاء رقيؽ مف النسيج الضاـ كيمكف نزعيا بسيكلة خاصةن بالغمياف 
أما الطعـ  ليا لكف أحمر كالتركيت كالسممكف يككف لكف المحـ أبيض ماعدا بعض الأسماؾ التي

 .فيتأثر بحسب نكعية الدىف ككميتو 
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 ثالثةالجلسة العملٌة ال

 

 الاختلافات التشرٌحٌة للأعضاء الداخلٌة لذبائح الحٌوانات المعدة للذبح

 

 :  الأعضاءالختلافات التشريحية و  -
 : الجياز اليضمي  -أ
 :   Tongueالمساف  -0

كالمساف عضك عضمي مغطى  . يتككف المساف مف ثلبثة أقساـ الجذر كالجسـ كالقمة  
 : خاطي كيكجد عمى ىذا الغشاء أنكاع مختمفة مف الحممات المسانية كتككف عمى نكعيف بغشاء م

  المممس ، كحممات ذكقية تحتكم عمى البراعـ الذكقية الخشف حممات ميكانيكية تعطي المساف 
 : الملامح التشريحية لمّساف 

 : لساف الأبقار  -أ
جسـ عريض كطرؼ مدبب نسبيان يتصؼ لساف الأبقار بالقكة كالثخانة حيث يككف لو  

كيتكضع عمى ظيره بركز عريض يسمى بالكسادة المسانية كتتحدد ىذه  . مع حافة مستديرة 
الكسادة عف القسـ الأمامي بأخدكد مستعرض فيتمكف المساف بالبقع السكداء كميان أك جزئيان كىي 

الخمؼ ، أما الحممات أما الحممات الخيطية فيي كبيرة كقرنية كمتجية إلى  . حالة طبيعية 
( ، كتككف الحممات الفطرية كثيرة ككاضحة ، كتتكضع 14-11المتراسية فيتراكح عددىا بيف )

  الحممات العدسية عمى الكسادة المسانية ، أما الحممات الكرقية فيي غائبة عند الأبقار 
 : لساف الأغناـ والماعز  -ب

 د خفيؼ في طرفويشبو لساف الأبقار إلا أنو أصغر ، كيكجد أخدك  
أما  . كؿالأمامي ، كتككف الحممات غير متقرنة ، كما يككف لساف الأغناـ أضيؽ مف لساف العج

كيككف تصبغ المساف بالمكف الأسكد شائعان عند الأغناـ  . الكسادة المسانية فتككف كاضحة جيدان 
 . ذكات الجمد الأسكد 
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 : لساف الخيوؿ  -ج
، أما سطحو الخارجي فكاسعه كيضيؽ في قسمو الأمامي  يككف أضيؽ مف لساف الأبقار 

 . كيككف عدد الحممات المتراسية اثنيف كقد تكجد حممة ثالثة أماميا  . فيبدك عمى شكؿ ممعقة 
كينفرد لساف الخيكؿ عف بقية ألسف الحيكانات الأخرل بكجكد حبؿ ليفي لساني تحت الغشاء 

( سـ ، كيحتكم ىذا 17 - 11افة تتراكح بيف )المخاطي كيمتد مف الجذر إلى الأماـ في مس
 . الحبؿ عمى ألياؼ بيضاء كرنة مع بعض العناصر الغضركفية كالشحـ كالألياؼ العضمية 

 : لساف الجماؿ  -د
 . يككف لساف الجماؿ ذا نياية عريضة تحتكم عمى أخدكد محدب قميلبن  

 : لساف الخنازير  -ىػ
أما الغشاء  . كلكف ليس لو حافة سطحية يككف طكيلبن كضيقان كلو طرؼ مدبب  

كيككف عدد الحممات المتراسية  . المخاطي الذم يغطيو فيك غير مصبكغ غير أنو متقرف جزئيان 
كاحدة كأحيانان اثنتيف ، كتكجد فيو الحممات الخيطية عمى جانبي الخط الكسطي قرب الجذر ، كما 

 . ساف تككف الحممات الفطرية ظاىرة بكضكح عمى أطراؼ الم
 
 :  Stomachالمعدة  -2

تأخذ المعدة في الحيكانات أشكالان مختمفة باختلبؼ طريقة تناكؿ الغذاء كطريقة  
المعيشة فيناؾ معدة كحيدة الحجرة كقد تككف بسيطة إذا كاف الغشاء المبطف ليا مف النكع الغدم 

تككف مف عدة حجر تي غدم ، أما المعدة الت كقد تككف مركبة عندما يبطنيا جزء غدم كآخر لا
 . فتسمى بعديدة الحجر 

 : المعدة وحيدة الحجرة مثؿ 
ليتران( كىي معدة بسيطة  15–8كتبمغ سعتيا ) ( U )تأخذ شكلبن يشبو حرؼ  : معدة الخيكؿ  -1

، كيككف الجزء الأيمف أقؿ قصران مف الجزء الأيسر كىي صغيرة إلى حدو ما ، كما يككف الجزء 
كيمكف تمييزه عف الجزء الفؤادم الذم يككف أحمر المكف بسبب غناه  المريئي أبيض المكف

 . بالأكعية الدمكية 
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ليتران( كيكجد بطرفيا الأيسر  8 - 6تأخذ شكلبن ىلبليان ، أما سعتيا فتبمغ ) : معدة الخنزير  -2
 . كيس أعكرم مخركطي الشكؿ يسمى الردب المعدم 

 8 - 6ا باختلبؼ سلبلة الحيكاف كتتسع مف )معدة بسيطة يختمؼ حجمي : معدة الكلبب  -3
 . ليتران( 

 : المعدة عديدة الحجر 
غدم كىي الكرش كالشبكية  تتككف مف أربع حجر يبطف ثلبثان منيا غشاء مخاطي لا 
المعدة الحقيقة لأنيا تفرز العصارات المعدية  تعدأما الحجرة الرابعة فيي المنفحة ، ك  . كالكرقية 

 . ، كىي تشبو المعدة كحيدة الحجرة البسيطة كيبطنيا غشاء غدم 
 : الكرش  -أ 
  كىك أكبر الحجر كيحتؿ النصؼ الأيسر مف الجكؼ البطني كيملؤ الكرش في  : في الأبقار

كلو انحناءاف ظيرم كبطني كسطحاف جدارم  . الأبقار البالغة ثلبثة أرباع الجكؼ البطني 
 . طحي الكرش ميزاباف طكلياف أنسي ككحشي كيكجد عمى س . كحشكم كطرفاف أمامي كخمفي 

كما يكجد في الجانبيف الأمامي كالخمفي ميزاباف مستعرضاف كتكضح ىذه الميازيب الأربعة 
كيبطف السطح الداخمي لمكرش طبقة مخاطية  . انقساـ الكرش إلى كيس ظيرم كآخر بطني 

حجـ كالشكؿ ، كما يككف لكف عديمة الغدد كيتميز الغشاء المخاطي باحتكائو حممات متباينة ال
المخاطية في الحيكانات الصغيرة أحمر في حيف يأخذ بالاصفرار حتى يصؿ أحيانان إلى المكف 

كمف مميزات الكرش عند العجكؿ كبر حجـ المنفحة  الأخضر الداكف في الحيكانات المسنة 
 . نسبيان بالمقارنة مع حجـ الكرش الصغير 

  8 - 6الكيس الأعكرم الخمفي ممتدان إلى الخمؼ حتى مسافة  يككف : في الأغناـ والماعز 
 . مـ عف الكيس العمكم 

 : الشبكية  -ب
كيشكؿ الغشاء المبطف  . تأخذ الشبكية شكلبن كمثريان كليا سطحاف )جدارم كحشكم(  

لمشبكية مناطؽ ذكات أربعة أك خمسة أك ستة جدراف تسمى الخلبيا الشبكية ، كتككف ىذه 
 . ننة في الأغناـ الجدراف مس
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 : الورقية  -ج
تقع في الجانب الأيمف خمؼ الشبكية ، كتتكضع في الأغناـ عند مستكل أعمى منو في  

الأبقار ، كما أنيا أصغر نسبيان في الأغناـ كشكميا دائرم في الأبقار كبيضاكم منضغط مف 
ير( ، كيبرز مف الجانبيف في الأغناـ كليا سطحاف )جدارم كحشكم( كانحناءاف )كبير كصغ

السطح الداخمي لمكرقية طيات مختمفة تسمى الطيات الكرقية كيبمغ عدد الطيات الطكيمة حكالي 
 طية ، كتتدرج الطيات الكبيرة مع القصيرة كعمى سطحي كؿ طية عدد مف الحميمات القرنية  12
. 
 : المنفحة  -د

عي كبكابي ، كانحنائيف يف قاأ، كىي كيس كمثرم الشكؿ يقع في جز ىي المعدة الحقيقة  
 . كبير كصغير كسطحيف جدارم كحشكم 

 
 : الكبد  -2

لمكبد سطحاف جدارم كحشكم كحافتاف ظيرية كبطنية ، كالسطح الجدرام محدب يتجو  
إلى الأماـ كيكافؽ انحناء السطح البطني لمحجاب الحاجز ، أما السطح الحشكم فيك مقعر كبو 

كيكجد في منتصؼ ىذا السطح  . الأحشاء الملبصقة ليا كثير مف الانطباعات التي تحدثيا 
الأخدكد البابي الكبدم كفيو يدخؿ الكريد البابي الشرياني الكبدم كالأعصاب الكبدية إلى العضك 

 . ، كما تخرج منو القناة الصفراكية 
ينقسـ الكبد في مختمؼ الحيكانات إلى عدة فصكص قد تككف كاضحة في بعضيا  

الفص الأيمف  : يتألؼ الكبد عمكمان مف ثلبثة فصكص  . ي حيكانات أخرل كيصعب تمييزىا ف
 . كالفص الأيسر كالفص الأكسط كينقسـ كؿ منيا إلى فصيف أك أكثر 

أما الحكيصؿ المرارم فيأخذ شكلبن كمثريان كيقع عمى السطح الحشكم لمكبد في الجانب  
 . تكجد المرارة في الخيكؿ كالجماؿ  الأيمف ، كلا

يتككف مف ثلبثة فصكص رئيسة غير كاضحة التقسيـ ، فص أيسر رقيؽ  : كبد الأبقار  -أ
كفص أيمف ثخيف كالفص المذنب ، كينفصؿ الفص الأيمف عف الأيسر بأخدكد سرم ، كيككف 
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 3,6متميٌفان ، كيبمغ كزف كبد الأبقار حكالي )لأبقار رقيقان متطاكلان كغالبان الفص الأيسر في إناث ا
 . كغ(  1,1 – 9,1ا كبد العجكؿ فيتراكح بيف )أم . كغ( 
يشبو كبد الأبقار ، كيككف الفص المذنب أكثر تدببان ، كما تككف حكافو  : كبد الأغناـ  -ب

ف كبد العجكؿ أكثر استدارة كلو إمحددة أكثر ، كىذا ما يميز كبد الأغناـ عف كبد العجكؿ ، إذ 
 . غ( 681 - 453ير حادة ، ك كزنو بيف )أطراؼ غ

يتألؼ مف ثلبثة فصكص كاضحة فص أيمف كفص أيسر كفص رباعي أك   : كبد الخيوؿ  -ج
رباعي كلو بركز مذنب غير مجزأ ، كليس لو مرارة ، كينقسـ الفص الأيسر إلى جزء أنسي 
صغير كآخر كحشي كبير كيكجد في الحافة البطنية لمفص الرباعي )الأكسط( عدد مف الأخاديد 

 . كغ  5. 4كزف الكبد فيصؿ إلى حدكد أما  . أخاديد(  3)
كحكافو تككف   يكجد حكيصؿ صفراكم ، كما يككف الفص المذنب مجزءان  لا: كبد الجماؿ  -د

 ة كما لك تـ قطعيا بمنشار ر مشرش

 
يتميز الكبد بكفرة النسج الضامة بيف الفصيصات لذلؾ نجد أنو صمب  : كبد الخنازير  -ىػ

فص  : كضكح ، كينقسـ كبد الخنزير إلى خمسة فصكص كتشاىد الفصيصات عمى سطحو ب
أيمف كحشي ، كفص أيمف أنسي ، كفص أيسر كحشي ، كفص أيسر أنسي ، كفص مذنب ، 

كيتراكح كزف كبد  . كأكبرىا الفص الأيسر الكحشي ، كالحكيصؿ الصفراكم كمثرم الشكؿ 
 . كغ(  2 - 9,1الخنزير بيف )

كص رئيسة ىي الفص الأيمف الكحشي كالفص الأيمف يقسـ إلى خمسة فص : كبد الكلاب  -ؽ
الأنسي كالفص الأيسر الكحشي كالفص الأيسر الأنسي كالفص الرباعي كما يكجد فيو فص 

 مذنب كفص حممي ، كأكبرىا الفص الأيسر الكحشي 
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 : الطحاؿ  -4
يتألؼ الطحاؿ مف سطحيف )جدارم كحشكم( كحافتيف )أمامية كخمفية( كطرفيف  

كيكجد عمى السطح الحشكم في معظـ الحيكانات ميزاب يسمى السرة  . ي( )ظيرم كبطن
الطحالية التي تدخؿ مف خلبليا الأكعية الدمكية كالأعصاب إلى الطحاؿ ، كينقسـ النسيج 

 . الداخمي إلى نسيج أحمر كآخر أبيض 
المجاكر  يلبصؽ الطحاؿ الكيس الكرشي الظيرم مف الناحية اليسرل كالجزء : طحاؿ الأبقار  -أ

يككف الطحاؿ في العجكؿ   مف الشبكية كما يلبصؽ الحجاب الحاجز مف السطح الجدارم 
متطاكلان كمحدبان عمى نحكو طفيؼ ، كيككف لكنو بنيان محمران كما تظير عمى سطح مقطعو 

 . الحكيصلبت الممفاكية 
أما كزنو  كيككف طحاؿ الأبقار مسطحان كحكافو حادة كأطرافو دائرية ، كلكنو مزرؽ ، 

 . كغ( كيككف كزنو في الذككر أكبر مف الإناث  3. 1-9. 1فيتراكح بيف )
إلى أحمر  ان محمر  ان أما لكنو فيختمؼ حسب العمر كالجنس ، ففي العجكؿ يككف لكنو بني 

مزرؽ ، أما في الثيراف فيككف لكنو أحمر داكنان إلى بني محمر، كفي الأبقار يككف رماديان مزرقان 
 . إلى رمادم 

 : طحاؿ الأغناـ  -ب
 يككف مثمثي الشكؿ كسطحو الجدارم محدب كالسطح الحشكم مقعر ، 

لكنو بني محمر أما في الماعز فيككف لكنو رماديان  . أما السرة فتكجد في الزاكية الأمامية العميا 
-5. 8محمران كشكمو مثمثيان كزكاياه أكثر كضكحان مما ىك في الأغناـ طكؿ الطحاؿ في الأغناـ )

 6غ(، كيتراكح طكؿ الطحاؿ في الماعز بيف ) 85-56سـ( أما كزنو )11-6سـ( كعرضو ) 14
 . غ  71سـ( ككزنو  7 - 5. 6سـ( كعرضو ) 11 -
 . يككف شكمو منجميان كلكنو رماديان  : طحاؿ الجماؿ  -ج
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انحناء  مثمثي الشكؿ كقاعدتو إلى الأعمى كرأسو إلى الأسفؿ كيككف فيو : طحاؿ الخيوؿ  -د

كيككف لكنو مزرقان  . كاضح لذلؾ فإنو يشبو الضمة مع نياية ظيرية عريضة كنياية بطنية مدببة 
ئلبن إلى الأحمر الداكف أما لثخانة المحفظة التي تحيط بو ، كبعد ذبح الحيكاف يصبح لكنو بنيان ما

 .غ( 917-453كزنو)
 : طحاؿ الخنزير  -ىػ

عو مثمثي الشكؿ كلكنو أحمر داكف ككزنو يتراكح بيف يككف متطاكلان كيشبو المساف كمقط 
 . غ(  425 - 113)

 : طحاؿ الكلاب  -ؽ 
 5. 2سـ( ، كعرضو ) 24 - 5. 9يككف طحاؿ الكلبب مستطيلبن كيبمغ طكلو حكالي ) 

 . غ(  148 - 81سـ( ، ككزنو يتراكح بيف ) 4 -
 
 : الجياز التنفسي  -ب
 : الرغامى  -5

يختمؼ طكلو كشكمو حسب نكع الحيكاف كيمتد مف الغضركؼ أنبكب غضركفي غشائي  
كتتككف الرغامى  . الحمقي لمحنجرة حتى الرئتيف حيث ينقسـ إلى شعبتيف رئيستيف يمنى كيسرل 

مف عدد مف الحمقات الغضركفية الزجاجية غير المقفمة ، كتشكؿ النيايات الطميقة لمغضاريؼ 
كتدعـ ىذا الرباط عضمة رغامية مستعرضة تتكضع  . المتجية ظيريان الجدار الغشائي لمرغامى 

 . تحت مخاطية الرغامى 
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 : رغامى الأبقار  -أ 
مضغكطة مف الجانبيف ، كمقطعيا العرضي ببضاكم الشكؿ ، أما الأطراؼ الحرة  

لمحمقات الرغامية متقاربة ، كالعضمة الرغامية المستعرضة ممتصقة بالسطح الداخمي لأطراؼ 
، كتشكؿ ىذه الأطراؼ الحرة بركزان يسمى البركز أك الحيد الرغامي الخمفي كيقع الحمقات الحرة 

 . ( حمقة 61 - 48إلى اليميف قميلبن مف المستكل الأكسط ، يتراكح عدد الحمقات بيف )
 : رغامى الأغناـ  -ب

يككف مقطعيا العرضي بيضاكم الشكؿ ، كتبرز الأطراؼ الحرة لمحمقات الرغامية  
، كتشابو العضمةي الرغاميةي المستعرضة العضمةى الرغاميةى عند الأبقار جيدان ان رغاميان مشكمة مرتفع

 . ( حمقة 51، كيبمغ عدد الحمقات حكالي )
 : رغامى الماعز  -ج

، كيكجد اختلبؼ في تباعد الأطراؼ الحرة  ( U )يأخذ المقطػع العرضي شػػكؿ حرؼ  
 ( حمقة 35 - 31كيبمغ عدد الحمقات ) . امي لمرغامى لمحمقات حيث تتباعد كثيران في الجزء الأم

. 
 : رغامى الخيوؿ  -د

يككف المقطع العرضي لمرغامى بيضاكم الشكؿ ، كتتراكب الأطراؼ الخمفية فكؽ  
كتشبو العضمة الرغامية مثيلبتيا في  . بعضيا في الجزء الأمامي خاصة في المنطقة الرقبية 

 . ( حمقة 61 - 48)الحمقات بيف يتراكح عدد . الحيكانات المجترة 
 : رغامى الجماؿ  -ىػ

 . ( حمقة 51ليس ليا حيد خمفي كيبمغ عدد الحمقات فييا ) 
 : رغامى الخنازير  -ؽ 

 يككف مقطعيا العرضي بيضاكيان ، كيتراكح عدد الحمقات بيف 
الداخمي  ( حمقة ، تتراكب أطرافيا الحرة ، كتكجد العضمة الرغامية ممتصقة بالسطح35 - 32)

 . للؤطراؼ الحرة 
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 : الشعبتاف الرئيستاف 
كفي  . تنقسـ الرغامى فكؽ الجزء الأيمف لمقمب إلى شعبتيف رئيستيف يمنى كيسرل  

المجترات كالخنازير كالجماؿ يخرج مف الشعبة الرئيسة اليمنى فرع يسمى الشعبة الإضافية تدخؿ 
 . الفص القمي 

 : الرئتاف  -6
الحيكانات إلى فصكص بكساطة شقكؽ أك أخاديد كيختمؼ عمقيا تنقسـ الرئة في  

لى  حسب نكع الحيكاف ، كلكؿ رئة ثلبثة فصكص رئيسة ىي )القمي الأكسط ، الحجابي( كا 
 جانب ذلؾ يكجد في الرئة اليمنى الفص الإضافي

 : رئة الأبقار  -أ
، تتككف مف ثمانية فصكص كىي فص قمي أمامي أيمف ، كفص قمي خمفي أيمف  

كفص قمبي أيمف ، كفص حجابي أيمف ، كفص إضافي أيمف ، كفص قمي أمامي أيسر ، كفص 
قمي خمفي أيسر ، كفص حجابي أيسر ، كيككف الفص القمي لكمتا الرئتيف منقسمان بكساطة شؽ 

كتككف فصيصات الرئة كاضحة تمامان لغزارة النسيج بيف الفصكص ، يتراكح كزنيا بيف  . غائر 
 كغ( 3 - 2,2)
 : رئة الأغناـ  -ب

تشابو رئة الأبقار بالنسبة لتقسيـ الفصكص كلكف قكاميا يككف أكثر كثافة كلكنيا أكثر  
  غ(  917 - 341عتامة ، كما أف الفصكص فييا غير كاضحة ، كيتراكح كزنيا بيف )

 : رئة الماعز  -ج
ة في ليا نفس عدد فصكص رئات الأغناـ كالأبقار ، لكنيا غير كاضحة تمامان خاص

الفص القمي الأيسر ، كيككف الجزء الأسفؿ مف الفص القمي كالمتكسط عريضان في الأغناـ 
 . كضيقان في الماعز 

 : رئة الخيوؿ  -د
تتميز رئات الخيكؿ بعدـ كجكد الشقكؽ الرئكية ، كلكف يكجد في كمتا الرئتيف ثمـ يسمى 

يان كاسعان في الرئة اليسرل ، كما يككف الثمـ القمبي ، كيككف مثمثي الشكؿ في الرئة اليمنى كرباع
ثناف في الرئة اأما عدد الفصكص فيك ثلبثة في الرئة اليمنى ك  . الفص القمي منشكرم الشكؿ 
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كيتراكح  . تحكم رئات الخيكؿ الشعبة الإضافية  اليسرل ، كتككف الفصيصات غير كاضحة ، كلا
 . كغ(  3 - 2. 2كزنيا بيف )

 : رئة الخنازير  -ىػ
ألؼ الرئة اليمنى مف أربعة فصكص أك خمسة لأف الفص القمي فييا يككف منقسمان تت 

أما الرئة اليسرل فميا فص حجابي  . في بعض الحالات ، كيغذم ىذا الفص الشعبة الإضافية 
كفصاف قمياف )فص قمي أمامي كفص قمي خمفي( ، كتككف فصيصات الرئة كاضحة إلى حدو 

 .غ  (451-351) ما ، كيتركاح كزنيا بيف
 : رئة الكلاب  -ؽ

تككف الشقكؽ في الرئتيف عميقة ، كلمرئة اليمنى أربعة فصكص ىي الفص القمي كىك  
كفصيصات الرئة في الكلبب غير  . منقسـ كالفص القمبي كالفص الحجابي كالفص الإضافي 

 . كاضحة 
 
 : القمب  -7

 . كر كعضمة كشغاؼ يتككف القمب عند الحيكانات المنتجة لمٌحـ كافة مف التام 
 : قمب الأبقار  -أ

 3يكجد عمى سطح القمب ثلبثة أخاديد بطنية ، الأخدكد الأيمف )الخمفي( كيمتد إلى  
سـ أعمى مف القمة ، كالأخدكد الأيسر أك الأمامي كيسير مكازيان لمحافة الخمفية كينتيي في القمة 

ياية الأخدكد الأيسر ، كبكميات أكبر ، كتكجد كميات كبيرة مف الدىف في الأخدكد التاجي عند ن
منو عند النيايات للؤخدكديف  البطنييف الآخريف ، أما الأخدكد المتكسط فيك سطحي كيمتد أسفؿ 

كيكجد عظماف في الحمقة الميفية الأبيرية ،  . يصؿ إلى القمة  الناحية اليسرل لمحافة الخمفية كلا
كقمب الأبقار  . ر فيككف صغيران كغير ثابت كيككف شكؿ العظـ الأيمف غير منتظـ أما الأيس

الأذينة  . أطكؿ نسبيان مف قمب الخيكؿ كقاعدتو أصغر كالجزء البطني مخركطي الشكؿ كمدبب 
ككمية الدىكف في الأخاديد أكبر مما ىي عميو في الخيكؿ كيككف  . اليسرل أطكؿ مف اليمنى 

 . كغ(  2. 2 - 8. 1كغير مصفر كثيران كزف القمب ) الدىف متماسكان 
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 : قمب الأغناـ  -ب
يشبو قمب الأبقار ، كيكجد في جزئو العمكم دىف أبيض متماسؾ ، كالعظماف القمبياف  

غير مكجكديف عمكمان كلكف يمكف تكاجدىما في الحيكانات المسنة ، عرض القمب عند القاعدة 
بان ، كما يككف قطر كقمب الأغناـ أصغر نكعان ما مف قمب العجكؿ كأكثر تدب . مساكو لطكلو 

 . غ(  133 - 85كيتراكح كزنو بيف ) . الشرياف فيو أصغر كجداره أقؿ ثخانة 
 : قمب الماعز  -ج 

 . يككف مشابيان لقمب الأغناـ لكنو أدؽ كأرفع منو  
 : قمب الخيػػوؿ  -د

و أخدكداف بطنياف ىما الأخدكد الأيمف الذم يظير عند الأخدكد التاجي كأسفؿ فييكجد  
سـ( ، كالأخدكد الأيسر كيككف  4 - 3)ي ، كينتيي في أعمى القمة بحكاليكريد الأجكؼ السفمال

يكجد عظاـ قمبية ، ككمية الدىف قميمة كزيتية القكاـ ،  مكازيان لمحافة الخمفية كينتيي عند القمة كلا
كغ تقريبان ، ( 3أما كزنو فيككف ) . كما يككف أقؿ تطاكلان مف قمب الأبقار كلكف لو قاعدة أضخـ 

 . كغ(  3. 6أما في خيكؿ السباؽ فقد يصؿ إلى )
 : قمب الخنازير  -ىػ

صغير نسبيان كأكثر استدارة مف قمب العجكؿ كالأغناـ لكنو أعرض كأقصر مع قمة  
الأخدكد  : و أخدكداف أك ثلبثة أخاديد بطنية فييكجد  . الدىف طرم كأممس  . غير مدببة 

يان مع القمب ، كالأخدكد الأيسر الذم يككف مكازيان لمحافة اليسرل ، أما الأيمف كيسير مائلبن كعرض
كقد يحصؿ تعظـ  . الأخدكد الأكسط فقد يككف غير مكجكد كعند كجكده يمتد حتى قمة القمب 

 . غ(  198 - 171كيتراكح كزنو بيف ) . في غضاريؼ القمب في الحيكانات المسنة 
 : قمب الكلاب  -ؽ 

قمتو مستديرة كمحكره الطكلي مائؿ ، يبدأ الأخدكد الطكلي الأيمف مف بيضاكم الشكؿ ك  
الأخدكد التاجي أسفؿ الكريد الأجكؼ الخمفي ، كيكجد أخدكد أكسط بيف الأخدكديف الطكلييف 

يلبصؽ سطحو البطني قاع الجكؼ الصدرم كيمتد عبره الأخدكد الطكلي  . عمى البطيف الأيسر 
لشرياف الرئكم كيمتقي بالميزاب الطكلي الأيمف حيث تتككف ثممة الأيسر الذم يبدأ خمؼ منشأ ا

 . قريبة مف القمة
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 : الكُمى 
عضكاف لكنيما بني محمر ، تقعاف في الجزء الخمفي مف الجكؼ البطني مف الناحية  

نسبة لميسرل ، إلا الكمية اليمنى تقع إلى الأماـ قميلبن بال حيث إفكىما غير متناظريف  . لظيرية ا
يحيط بكؿ كمية كتمة شحمية تسمى المحفظة الشحمية ،  . كاحد في الخنازير  لما في مستك أني

كتختمؼ كمية الشحـ في الفصائؿ المختمفة ككذلؾ في النكع الكاحد مف الحيكانات، كعمكمان تزداد 
كمية الدىف في المحفظة الشحمية في الحيكانات المسنة ، كيأخذ الشحـ قكامان جيلبتينيان في 

 . يكانات المصابة بالأمراض المزمنة كالتدرف كنظير السؿ الح
كتأخذ الكمية في الحيكانات المستأنسة كافة شكلبن يشبو حبة الفاصكلياء ، كلكؿ كمية  

كيتككف نسيج  . )أمامي كخمفي( ( كحافتاف )أنسية ككحشية( كطرفافسطحاف )ظيرم كبطني
 . الكمية مف منطقتيف أك مادتيف )قشرة كنخاع( 

 كتقع عمى قكاعد الأىرامات  . مادة رخكية حبيبية الشكؿ لكنيا بني محمر  :  المادة القشرية
الكمكية كما يمتد جزء منيا بيف الأىرامات ، كتتركب القشرة مف الأجزاء الممفكفة كالأشعة 

 . النخاعية كالأعمدة الكمكية 
 ى بالأىرامات الكمكية ، كقد تتركب مف عدد مف المخاريط المخططة تسم :  المادة النخاعية

تككف منفصمة أك متصمة جزئيان أك كميان حسب نكع الحيكاف ، كتتجو قكاعد ىذه الأىرامات نحك 
فإذا  . كتعرؼ قمة اليرـ بالحممة الكمكية  . القشرة ، بينما تتجو قمتيا نحك الجزء الداخمي لمكمية 

تسمى الحممة الكمكية العامة ، كفي اتصمت ىذه الحممات مع بعضيا ككٌنت حممة كمكية كاحدة 
أما إذا  . ىذه الحالة تسمى الكمية كحيدة الحممة )كما في الأغناـ كالخيكؿ كالجماؿ كالكلبب(

  بقيت الحممات مستقمة فإف الكمية تسمى بالكمية متعددة الحممات )كما في الأبقار كالخنازير( 
 

 : كمية الأبقار 
شقكقيا الخارجية بكمية مف الشحـ تختمؼ مفصصة كمتعددة الحممات ، تمتمئ  

تقع الكمية اليمنى تحت  . فصان  (25-15باختلبؼ حالة الحيكاف ، كيتراكح عدد الفصكص بيف )
الضمع الأخير كالفقرات القطنية الثلبث الأكلى كىي بيضاكية الشكؿ كغير متحركة ، أما الكمية 
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 . البطني ، ليس ليا حكض كمكم اليسرل فميا ثلبث جيات كىي متحركة تتدلى في الجكؼ 
 . ( غ 341 - 283كيتراكح كزف كؿ كمية بيف ) ( حممة25-15ح عدد الحممات بيف )يتراك 

 : كمية الأغناـ والماعز 
لكنيا بني داكف ، ممساء ، عمى شكؿ حبة الفاصكلياء ، غير مفصصة ، ليا حممة  

 . ( غ 85 - 56) يقرب مف كاحدة كليا حكض كمكم ، يصؿ كزف كؿ كمية إلى ما
فاليمنى تشبو القمب ، تختمؼ الكميتاف  . كحيدة الحممة ممساء لكنيا بني مصفر :  كمية الخيوؿ

 . أما اليسرل فتشبو حبة الفاصكلياء ، ليا حكض كمكم قمعي الشكؿ ، كليا حممة كاحدة فقط 
 . غ  681يقرب مف  أما كزف كؿ كاحدة فيصؿ إلى ما

 : كمية الخنازير 
متناظرتاف تقريبان ، لكنيما بني محمر ، ليما حكض كمكم ، كعدد الحممات في  الكميتاف 

 . ( غ 171 - 85كيتراكح كزف كؿ كمية بيف ) . ( حممة 12 - 11كؿ كمية حكالي )
 : كمية الكلاب 
 لكنيما بني أحمر مائؿ لمزرقة ، كحيدة الحممة ، ممساء ليا حكض كمكم قمعي الشكؿ 

 . غ(61 - 41ة العامة كيتراكح كزنيا بيف )تبرز فيو الحممة الكمكي
اليدؼ منو حماية الإنساف  مف أضرار بالغو لأف الحيكاف الميت  ةتحريـ أكؿ الميتإف 

 ان ءبالجياز اليضمي بد سكاءن  بداخمو ةمتو لمميكركبات المتكاجدك بمجرد مكتو تتكقؼ حيكيتو كمقا
كما  ئوأك أم عضك مف أعضا نسيج فتحة الشرج أك عمي سطحو أك داخؿ أم ىتمف الفـ ح

بغزك  فائقة كبسرعة تنتيي كذاؾ آلية الجياز التي كانت تقاكـ حركة الميكركبات التي تقكـ فكران 
جميع أنسجة الجسـ كمنيا كبصفو أساسيو العضلبت )المحـ( مما يؤدم إلي سرعة تحمميا 

تو تزداد بمعدلات عاليو كفسادىا  كما كأف أعداد ىذه الميكركبات في غيبة مناعة الجسـ  كمقاكم
كلنا أف نتصكر اف الميكركب الكاحد يتكاثر  قصيرةكتتضاعؼ ملبييف المرات في فترات زمنيو 

يككف مصدر خطر  الميتةكيصبح عدة ملبييف في ساعات قميمو كبذلؾ فإف تناكؿ لحكـ  بالانقساـ
كركبات التسمـ بمي ةلإصاباأقميا  خطيرةبأمراض  للئصابةشديد عمي صحة الإنساف كيعرضو 

 .  الكفاةلتي قد تككف سببا في األغذائي ك 
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 رابعةالجلسة العملٌة ال

 

 الإدماء )النزف(
 

يكجد ثلبثة  يسلبمطريقة الذبح الإ فيك  . كعيو كامؿ فييتـ ذبح الحيكاف كىك 
 ي :ستيلبؾ الآدمي كىللب مصطمحات لتييئة ذبائح الأغناـ

الحيكانات كالطيكر القصيرة  فياستخدامو  قطعي بعرض الرقبة كيتـكىى عممية جرح  : الذبح - 
 . الرقبة

 فيالمبة أسفؿ العنؽ ، كما يحدث  فيبغرز السكيف  كىك عبارة عف جرح كخزم : النحر - 
 .  الحيكانات الطكيمة الرقبة مثؿ الجمؿ

تعرضيا  أك شردت كيخشى عمييا مف الضياع التيالحيكانات  في كيتـ اضطراريان  : العقر - 
 .  لمحيكانات المفترسة
 :   الإسلاميكيؼ يتـ الذبح 

 .  مءكالمر  .  كالقصبة اليكائية .  جيفاالكد -  :   مكتملب بقطع يتـ الذبح كيصبح
بحيث  ىؿ ما بيف مبدأ الحمؽ إلى مبدأ الصدر ، : راء حكؿ مكاف القطع كاختمفت الآ

ذا تـ قطع ثلبثة منيـ فقط ؛ صح، ك  مءجاف كالقصبة اليكائية كالمر ايقطع الكد  فيالذبح  ا 
اليكائية ، كالكريديف  المذىب الحنفي ، كذىب الحنفية إلى أف الذبح الصحيح يتـ بقطع القصبة

ف لـ يقطع أحدىما لـ تحؿ الذبيحةيالكداج   . يف كا 
  المرمءالشافعية إلى أف الذبح الصحيح يتحقؽ بالقطع الكامؿ لمقصبة اليكائية ك  كذىب

  المرمءحيف ذىب الحنابمة إلى أف الذبح يتحقؽ شرعا بقطع القصبة اليكائية ك  في .
ذا حدث مف غير قصد حمت الذبيحة كجاز أكميا عند  كلا يجكز ذبح الحيكاف مف القفا كا 

ذا ذبح الحيكاف مف القفا متعمدا جاز أكميا  .  الشافعية كالحنابمة عدـ جكاز  إلىكذىب المالكية  كا 
 .  جيفاكالكد المرمءتكفت قطع القصبة اليكائية ك أكميا ؛ كلك اس
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 : شروط القائـ بالذبح

 .  كعقميا يشترط أف يككف القائـ بعممية الذبح ) مسمما ( ناضجا جسمانيا -

 . ( الذبح الله اكبر ) عند . . بسـ الله  . . أف يذكر البسممة أثناء عممية الذبح  -
 .  أف يستخدـ سكينا حادة أثناء الذبح -
 الحيكانات الأخرل التي تنتظر دكرىا؟؟ لا يجكز الذبح أماـ -

   : كاةذالمف مكركىات  قاؿ الشيخ العلبمة / محمد بف صالح العثيميف
ىكذا قاؿ أىؿ العمـ , وذلؾ ؛ لأنيا تنزعج إذا رأت أختيا  أف يذكييا والأخرى تنظر إلييا ,( 

, فإنؾ ترى القطيع أو الذود ينفر إذا  تشعر بذلؾ كما ىو مشاىد تذكى بنحر أو ذبح , فإنيا
ف لـ  .( ير السبب الذي نفرت منو نفرت منو واحدة وا 

، كما لتقميؿ محتكل الكرش مف الغذاء س 12 )-  8) حكالييفضؿ تصكيـ الحيكاف قبؿ الذبح ب -
  إلى الدكرة الدمكية كالأنسجة ، كيمكف تقديـ الماء فقط يقمؿ مف ىجرة الجراثيـ مف الأمعاء

ذبحو مباشرة بعد نقمو مف  حالة راحة يتجنب إثارتو قبؿ الذبح أك فيالحيكاف  كيفضؿ أف يككف -
 .  مكاف لأف ىذا يكثر عمى جكدة المحـ بعد الذبح مكاف إلى

   : عدة عوامؿ تؤدي إلى تعرضو للإجياد يتعرض الحيواف قبؿ الذبح إلى

 .  منيا ارتفاع درجة الحرارة أك انخفاضيا -

   . نقؿ الحيكانات لمسافات طكيمة قبؿ الذبح كعدـ السماح ليا بأخذ راحةعممية  -
في صكرة  جميع ىذه العكامؿ سكؼ تؤدم إلى استنزاؼ الطاقة المكجكدة في جسـ الحيكاف

   . لمحكـ قبؿ الذبح ميككجيف قبؿ الذبح ، كىذا يؤدم إلى بعض التغيرات الكيميائية كالغذائيةغ
كالقصبة اليكائية مع  المرمءك  مف قطع جميع الأكردة كالشراييفكعند الذبح يجب التأكد 

الإدماء ، لأف  اكتماؿ تماما لمتأكد مف عدـ فصؿ الرأس عف الجسـ إلا بعد سككف حركة الحيكاف
لنمك  مناسبان  كسطان  يعدفمف المعركؼ أف دـ الحيكاف  جكدة المحكـ  فيكامؿ يؤثر الغير الإدماء 

 .  عندما تتكقؼ حياتو ات كتحديدان مف الميكركب كتكاثر عددو 
عند الكشؼ عمى  بالحسبافبعممية الذبح  القائـ يضعيالذا كاف مف أىـ الظكاىر التي 

عند ذبحو ، فالكضع الطبيعي ىك أف ينزؼ أكبر كمية  كمية الدـ التي تخرج : الحيكاف المذبكح 
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رض الذبيحة لمتمؼ بسرعة كالإدماء غير الجيد يع.  ممكف ممكنة مف دـ الذبيحة كفي أقؿ كقت
 .  لمذبيحة أك ينقص مف القيمة النكعية
 :  ومعدؿ الوقت اللازـ للإدماء

 .  دقائؽ 5في الأبقار حكالي  -

 .  دقائؽ 3بينما في الأغناـ حكالي  -
كيفضؿ فصميا بعد  .  فصؿ رأس الحيكاف عف جسمو كيحدث الإدماء الجيد أكثر عند عدـ

بعد الذبح مباشرة ، كذلؾ لعدـ إتلبؼ النخاع المستطيؿ ؛  الشككيالسمخ حتى لا يقطع الحبؿ 
 .  كالرئتيف نظرا لاستمرار عمؿ القمب

 :  وتتميز حالت الإدماء غير المكتمؿ بعلامات منيا

 .  الأكعية الدمكية تحت الجمد لاحتقانيا بالدـ بركز -
( محتقنة ، ، الرئتاف ، القمبالكمى ، الكبد الأمعاء ، الكرش ،  ) كتككف الأحشاء الداخمية -

 .  كمترىمة كمممسيا طرم
كامتلبء الأكردة بيف الضمكع بالدـ ، كتككف العقد الميمفاكية مممكءة بالدـ كعادة ما يككف 

 امتلبء الأكردة بالدـ كيككف لكف الذبيحة غامقا ، كعند عمؿ قطع في منطقة الإبط يشاىد متجمطان 

  
 :  ويراعى أف يذبح الحيواف

 .  كامؿ كعيو فيك  - .  كرأسو متجو نحك القبمة -.  الأيمف اقدا عمى جانبور  -
 .  ي، كيتكفر فيو الماء كالصرؼ الصح مكاف نظيؼ غير مترب فيكيتـ الذبح 

ترؾ ا قد فارقت الحياة ، قـ بضرب ككع الخركؼ بظير السكيف لمتأكد مف أف الذبيحة
 .  ج الدـ كتنقطع حركتيادقيقة حتى يخر  15إلى   11 الذبيحة لمدة كافية
 : كالآتييتـ سمخ الذبيحة 

 .  يتـ كضع الحيكاف عمى إحدل جانبيو ، مع شد القكائـ الأمامية لمخارج -

 فييتقابلبف  الجمد البطني لكؿ ساؽ ؛ بداية مف أعمى الظمؼ حتى فييتـ عمؿ شؽ طكلي  -
 .  مقدـ الصدر

 .  الأمامية عند مفصؿ الركبة ـيتـ سمخ جمد القكائـ الأمامية ثـ فصؿ الأقدا -
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السابقيف بالصدر حتى الفؾ السفمي ، كذلؾ بشؽ كاحد  يشؽ جمد الرقبة بداية مف التقاء الشقيف -
 .دكف جمد الناحية الظيرية طكلي ثـ اسمخ الجمد مف حكؿ الرقبة

صؿ حتى الأظلبؼ مف الناحية البطنية ، كف تسمخ جمد القكائـ الخمفية بعمؿ شؽ مف الركبة -
تعميؽ  فيالحفاظ عمى أكتار الساؽ سميمة لاستخداميا  الأقداـ الخمفية عند مفصؿ الركبة ، مع

 .  الذبيحة

خلبؿ أكتار   (S) الذبيحة مف القكائـ الخمفية بعد إمرار خطاؼ عمى شكؿ حرؼ مف يتـ تعميؽ -
 .  الخمفية الساؽ

مراعاة عدـ خدش  ، معيشؽ جمد الفركة مف ناحية البطف كبشكؿ طكلي بطكؿ الجسـ  -
 .  العضلبت البطنية

مف النسيج المغمؼ لمجسـ ، مركرا بالأكتاؼ ، ثـ  تخميص جمد الفركة فييستخدـ سكيف السمخ  -
 .  ليةكالإ منطقة الظير ، ثـ منطقة الحكض

 . أطمس يتـ فصؿ الرأس قبؿ الفقرات العنقية الأكلى عند مفصؿ يسمى مفصؿ -

الحكض حتى  مف أسفؿ البطف ناحية عظمتي طكليلؾ بعمؿ شؽ يتـ تفريغ الأحشاء كذ  -
 .  ، مع مراعاة عدـ قطع الأحشاء لمنع تمكث الذبيحة الصدرمعظمتي القص كالقفص 

 .  يستخرج الكرش مع تخميصو مف الدىكف المحيطة بو  -
 .  حكؿ المستقيـ مف الخارج كتخميصو كربطو أك عقده يتـ عمؿ فتحة -

بعد قطع كسحب المرمء ، مع تخميص الكبد مف الحكيصمة  اليضمي كمويستخرج الجياز   -
 .  المرارية بحرص

 .  فتح القفص الصدرم بكاسطة منشار أك ساطكر ، كاستخراج القمب كالرئتيف يتـ -

   . غسؿ الذبيحة جيدا بالماء يتـ -
 . بيف عصب العرقكب كالساؽ يتـ تعميؽ الذبيحة مف أرجميا ، كذلؾ بفتح فتحة -
 .  قد تحتاج لمسكيف عند منطقة الزكر  ,أكمؿ سمخ الجمد ، كاسحب اليديف كالرقبة مف الجمد -
أدخؿ  تدخؿ السكيف كتخرؽ الكرش أك المصراف لا ( فتحة صغيرة)قـ بفتح كسط الذبيحة  -

 أمعاء الذبيحة لمداخؿ ، بعيدا عف السكيف ، ثـ قـ بقطع الصفاؽ أصبعيؾ داخؿ الفتحة ، كادفع

   .  قـ باخراج الكرش كالأمعاء  أف تصؿ إلى القفص الصدرم إلىالصفاؽ  قطع أكمؿ
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 الكرش كالمصراف كسع فتحة بطف الأضحية مف أعمى الأضلبع حتى تتمكف مف إخراج جميع -

 .  
كتأكد مف عدـ تسرب سائؿ   . مع الحذر كالحرص قـ بفصؿ المرارة عف الكبد ثـ اقطعيا -

 .  بغسؿ الكبد بالماء فكر تسرب أم سائؿ مف المرارة كقـ  . غير طعمياالمرارة عمى الكبد لأنو ي
 . الذبيحة ثـ قـ بتفصيؿ

 منيا كميا حتى الجمد ف يستفادأيجب  ةرجؿ الكثير ييمميا كالضحيس كالأألا تنسى الر 

 . النار حتى يختفي الشعر رجؿ عمىك قـ بشكيو مع الأأس أقـ بسمخ الر لذا 
 :    BLEEDING الذبح

كالحمقكـ  مء( كالمر  الرقبةبجانبي  المكجكدة الدمكية الأكعيةجيف ) الذبح يتـ بقطع الكدا
 أم التطيير بخركج الدنس )الدـ( مف جسـ الحيكاف المذبكح  التزكيةمما يحقؽ  اليكائية كالقصبة

. 
ذاتيو تبدأ بضربات القمب السميـ الذم يسحب الدماء مف  بآليةكتتـ عممية النزؼ 

 . العضلبت كيضخيا إلي مكاف الذبح  انقباضمساعدة ب الأنسجة
حيث  الرقبةفي منطقو محدده أعمي  السماكيةكمكاف الذبح حسب ما جاء بالشرائع 

سطحيو تحت الجمد مباشرة كيتـ قطعيا بسيكلو كبالتالي تخرج منيا الدماء  الدمكية الأكعيةتككف 
 الأكعيةحيث تككف  الرقبةعند قاعدة أم  الرقبةالجماؿ مف أسفؿ  نحركغزاره بينما ت بسرعة
 ارتفاعسطحيو تحت الجمد مباشرة مما يساعد عمي زيادة كمية الدـ المنزكؼ كبالتالي  الدمكية

 . درجة جكدة المحكـ 
         : ىما  جزأيفإلي  الذبيحةفي جسـ  الكميةكتنقسـ كمية الدـ 

 .  الذبيحةلدـ  لكميةا ةالدـ المنزكؼ كيقدر بثمثي الكمي كىك  :كبر الأ ءالجز 
 الكميةكيصعب خركجو كتقدر كميتو بثمث الكميو  الأنسجةكىك الدـ المتبقي داخؿ  :قؿالأ الجزء
 .  الذبيحةلدـ 

زادت جكدت  الذبيحةككمما زادت كمية الدـ المنزكؼ ك قمت كمية الدـ المتبقي في لحـ 
فترة  انخفاضكالفساد ككذلؾ  زيادة كمية الدـ المتبقي بسرعة التحمؿ لارتباطلحكميا كذلؾ 
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تصبح ىذه  كحتىالتي تبدأ مف لحظة الذبح كالتجييز  الزمنية بالفترةصلبحية المحكـ كالتي تقدر 
 .  الآدميستيلبؾ المحكـ غير صالحو للب

بيف كمية الدـ المنزكؼ ككمية الدـ المتبقي ) كبالتالي جكدة المحكـ  العلبقةكتتأثر 
 : ة عكامؿ منيا كزيادة فترة صلبحيتيا (بعد

 : حاؿ الذبح  الصحيةحالة الحيكاف  -1

الحيكاف السميـ الصحيح بدنيا ينزؼ دما أكثر مف الحيكاف المريض كيؤدم ذلؾ إلي          
 . زيادة جكدة المحكـ كبالتالي تطكؿ فترة صلبحيتيا 

 : قبؿ الذبح مباشرة راحة الحيكاف فترة ما -2
منيؾ كبالتالي فإف جكدة لحكـ الغير كاف ف الحيالحيكاف المنيؾ ينزؼ دما أقؿ م

قبؿ الذبح  الراحةمف  كافيان  الحيكاف المنيؾ تككف أقؿ مف جكدة  لحكـ الحيكاف الذم ناؿ كقتان 
قبؿ الذبح مباشرة  راحةكليذا السبب فإنو لمحصكؿ عمي لحكـ ذات جكده عاليو يترؾ الحيكاف فترة 

عف الطعاـ  الأخيرة ساعةعشر  الاثنيؿ كيصكـ الحيكاف خلب ساعة 48إلي  24تتراكح بيف 
لمطعاـ كفي نفس الكقت تتاح  كالمصاحبة اليضمية القناةإلي  الداخمةلمحد مف الميكركبات 

كخركج أكبر قدر ممكف  اليضمية القناةيتـ غسؿ  حتى شديدة بكفرةلمحيكاف فرصة شرب المياه 
 .  المعكيةمف الميكركبات 

 :عمر الحيكاف عند الذبح  -3
 ىإل و أكبر مف قدرة الحيكاف المسف كىذا يرجعئاف اليافع ذك قدره عمي نزؼ دمايك الح

العضلبت كضربات القمب في الحيكاف اليافع عنيا في الحيكاف المسف مما يؤدم  انقباضشدة 
 .  الأخرل كالأنسجةزيادة كمية الدـ المنزكؼ كتقميؿ كمية الدـ المتبقي داخؿ المحكـ 

 : جنس الحيكاف  -4
 الإناثقباض العضلبت كشدة ضربات القمب في الذككر تككف أكبر منيا في ناة قدر 

كتككف كمية الدـ  الإناثكبالتالي فإف كمية الدـ المنزكؼ في الذككر تككف أعمي منيا في  
درجة جكدة لحكـ الذككر ك  ارتفاعمما يؤدم إلي  الإناثالمتبقي في الذككر أقؿ منيا في 

سرعة تحمميا  ىيؤدم إل الإناثفي لحكـ كأنسجة   لدـ المتبقيتحسنيا ، بينما زيادة كمية ا
 . كفسادىا 
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 : درجة حرارة الجك  -5
مب التي نقباض العضلبت ك شدة ضربات القافاض درجة حرارة الجك يحد مف شدة نخا

 كالأنسجةـ المنزكؼ كزيادة كمية  الدـ المتبقي داخؿ العضلبت بدكرىا تقمؿ مف كمية الد
 .جكدة الحكـ فيؤثر بدكره كىك ما ي المختمفة

 : سرعة التجييز -6
حشاء ( فكمما زادت سرعة التجييز الأكالمقصكد بيا سرعة السمخ كالتجكيؼ ) إخراج 

 ةنسجالأك باقي  اليضمية القناةفي  المتكاجدةزادت جكدة المحكـ حيث تقؿ فرصة الميكركبات 
ة التجييز تزيد مف جكدة المحكـ مف  غزك المحكـ كتمكثيا كتحمميا كفسادىا ، أم أف سرع لخر الأ

 .  كتبطئ مف عممية الفساد كالتحمؿ
 : طرؽ الذبح  -7

 :  ىتنقسـ طرؽ الذبح إل
 :  الدينيةأو  العقائديةالطرؽ  : أول 

 :   ىكتتفرع إل
 . مثؿ طرؽ الذبح عند السيخ كاليندكز  ةغير سماكي ةديني ةطرؽ عقائدي - أ
 :  الإسلبميةك  ةالييكديؽ الذبح مثؿ طر  ةسماكي ةديني ةطرؽ عقائدي - ب

كفييا يذبح الحيكاف كىك في كامؿ كعيو حيث يككف الحيكاف مستسمما لمذبح لأنو مخمكؽ لذلؾ 
 سـ الله أثناء عممية الذبح ا( كيطمؽ عميو الكعبة) القبمةإلى يمف متكجيا الأفيناـ عمي جانبو 

 عمييا تنزؼ جيدا سـ اللهاؽ كقد ثبت كما سبؽ ذكره مف قبؿ أف لحكـ الذبائح التي يطم
عاـ بقكؿ الله سبحانو  نالأمف سكرة  121يو الأكتككف لحكميا ذات جكده عاليو كما كرد في 

 :   ىكتعال
طٌن لٌوحون إلً أولٌائهم اوإنه لفسق وإن الشٌ سم الله علٌه لااولا تأكلوا مما لم ٌذكر " 

 . " صدؽ الله العظيـ  لٌجادلوكم وإن أطعتموهم إنكم لمشركون
 :  الأوروبيةالطرؽ  : انيا ث

 الرحمةلتغييب الحيكاف عف كعيو قبؿ الذبح بدعكم  متعددةكفييا تستخدـ أساليب         
 : الأـ الذبح كمف ىذه الطرؽ ب يشعر لا حتىبالحيكاف 
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 : طريقة الصعؽ الكيربائي 
فكلت خمؼ أذف الحيكاف عند  91ك 71كفييا يتـ تكصيؿ تيار كيربائي يتراكح بيف 

ثانيو يذبح خلبليا كقبؿ أف يفيؽ  55ك 51اعدة المخ فيغيب الحيكاف عف كعيو لمده تتراكح بيف ق
. 

ذا زاد عف  71كالتيار الكيربائي إذا قؿ عف  فكلت لا يؤدم غياب الحيكاف عف كعيو كا 
 . فكلت يؤدم إلي مكت الحيكاف قبؿ ذبحو كتصبح لحكمو ميتو  91

 : كسيد الكربكف غاز ثاني أ باستخداـ تخديرطريقة ال

%  61كيتـ ذلؾ بإمرار الحيكانات في ممرات أك أنفاؽ يحتكم ىكائيا عمي      نسبة 
إذا قمت عف ذلؾ لا يتـ تغييب الحيكاف عف  النسبةأف ىذه  اعتبارغاز ثاني أكسيد الكربكف مع 

ذا زادت يمكت الحيكاف مختنقا قبؿ ذبحو ، ىذا كيذبح الحيكاف أثناء غيبكبتو  كبعد أف كعيو كا 
 . يطعف في قمبو حسب نكع الحيكاف  أك الخمفيةيعمؽ مف أرجمو 

 : لتدمير المخ  الجمجمة الصرع بالمسدس عمى

 الطمقةيطمؽ الرصاص مف المسدس العادم أك المسدس ذك  الطريقةكفي ىذه 
لتكسرىا كتخترؽ المخ ثـ يتـ  الجبية (عمي نقطة في منتصؼ عظمة الحربة) مثؿ  المرتجعة
سـ ليدمر المخ كالعصب الشككي كجميع المراكز  55- 51سيخ معدني مدبب طكلو مف  إدخاؿ

 لكذلؾ بدعك   الحركةفي جزع المخ لإحداث شمؿ كامؿ في قدرة الحيكاف عمي  المكجكدةالحسيو 
 . ثـ يذبح  الخمفيةرجؿ الأكيعمؽ الحيكاف مف  ! بالحيكاف الرحمة

لعدـ    قدرة  كرديئة كبطيئة ضعيفةدماء تككف عممية نزؼ ال الطريقةستخداـ ىذه اكب
 ت متأثران فتراض أف الحيكاف لـ يمالإخراج ما بيا مف دماء ىذا مع  الانقباضالعضلبت عمي 

لأف  فتراض ضعيؼ جدان امخ كالجياز العصبي المركزم كىذا بإطلبؽ الرصاص عميو كتدمير ال
 .مكت الحيكاف قبؿ ذبحو محؽ

لإفقاد الحيكاف كعيو قبؿ أف يذبح  الأكركبيةالطرؽ  استخداـكبتطبيؽ ىذا المثؿ عمي 
فإف أم طريقة منيا لا تتيح عكدة الحيكاف إلي طبيعتو التي كاف عمييا دكف أف يذبح ترفضيا 

لذبح الحيكانات يؤدم إلي ضعؼ عممية  الأكركبيةالطرؽ  استخداـكما أف  .  الإسلبمية الشريعة
 داخؿ لحكـ كأعضاء الحيكاف كبالتالي تقؿ  درجة جكدتيا نزؼ الدماٍء كزيادة كمية الدـ المتبقي 
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عمي  احتكائوأما عف تحريـ تناكؿ الدـ فيرجع إلي  الميتةتناكؿ لحكـ  كاف ذلؾ لتكضيح أضرار .
 المناعيةجساـ الأمثؿ البكلينا كالكرياتينيف كحمض البكليؾ كبعض  الإنسافمكاد ضاره بصحة 

مثؿ الفشؿ  شديدةيصاب بأضرار  الإنسافلتي إذا تناكليا رىا مف المكاد أرمكنات كغيكبعض الي
خفاؽ الجياز المناعي كخمؿ الغ رمكنات ككذلؾ تأثير الي اليرمكنيةدد الكبدم كالفشؿ الكمكم كا 

 الجنسية القدرةمما قد يسبب إصابتو بالعقـ أك ضعؼ  الإنساففي الدـ عمي صحة  المكجكدة
 :  145 ةيالآسكرة الأنعاـ الي في كذلؾ طبقا لقكؿ الحؽ سبحانو كتع

أن ٌكون مٌتة أو دما مسفوحا أو  لاإقل لا أجد فً ما أوحً إلً محرما علً طاعم ٌطعمه " 

لحم خنزٌر فإنه رجس أو فسقا أهل لغٌر الله به فمن أضطر غٌر باغ ولا عاد فإن ربك غفور 

 ." صدؽ الله العظيـ رحٌم
كقبؿ أف يتجمط لأنو كانت مف عادات كالدـ المسفكح ىك الدـ الذم يسيؿ كقت الذبح 

شرب الدـ أثناء ذبح الحيكاف كىك سائؿ فيصيب شاربو بأضرار  الجاىميةبعض الشعكب في 
 . سبؽ ذكرىا  كالتيبالغو 

سكد الأسندكتشات تعرؼ بالسجؽ  أك سريعةأما عف تصنيع الدـ  في شكؿ كجبات 
مط يككف أكثر فسادا بسبب الميكركبات فإف الدـ المتج الأكركبيةكىك منتشر في كثير مف الدكؿ 

ذا  بسرعةبداخمو  كالتي تتكاثر  المكجكدة كتصيب متناكلييا ببعض أمراض التسمـ الغذائي كا 
ت لمنع  تكاثر الميكركبا الحيكيةكانت ىذه الكجبات تعالج  ببعض الكيماكيات أك المضادات 

ا أىميا الفشؿ الكبدم كالفشؿ عمي صحة متناكليي شديدةأضرار  بالدـ ، فميا أيضا المكجكدة
 .  السرطاناتالكمكم كبعض أنكاع 

 الميتةأم  المترديةبالضرب أك  الميتةأم  المكقكذةبالخنؽ أك  الميتةأم  المنخنقةأما 
السابؽ  الميتةحكميا حكـ  ميتةبالنطح كجميعيا  الميتةأم  النطيحةأك  بالسقكط مف مكاف عاؿو 

 .  ذكرىا
ما  لاإما زكيتـ أم ما مات بسبب أكؿ الحيكاف المفترس منو  إلاأما ما أكؿ السبع 

 .مف الحلبؿ استثنائيةو كتـ ذبحو كنزؼ دمو فيككف حالو أدرؾ قبؿ مكت
عمي جميع المتطمبات  لاحتكائوجيده لنمك الميكركبات كتكاثرىا  بيئةعتباره اإف الدـ ب

الدـ عمي مكاد  احتكاء ىإل افةبالإض فائقة بسرعةا لذلؾ فإنو يساعد عمي تضاعؼ عددى اللبزمة
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راز أك العرؽ أك أم الب أككاف يتخمص منيا جسـ الحيكاف أثناء حياتو بإخراجيا في البكؿ  عديدة
رمكنات كالمكاد يؿ المثاؿ لا عمي سبيؿ الحصر اليكمف ىذه المكاد عمي سب أخرلإفرازات  
لبركتينات مثؿ البكلينا كحمض عف ىضـ ا الناتجة الأمينية ضالأحماعف  المنفصمة النيتركجينية

إلي بعض الفيركسات كالجراثيـ  بالإضافةفي بلبزما الدـ  الذائبةالبكليؾ كالكثير مف الغازات 
فينتج عف  بسرعةككذلؾ السائؿ الميمفاكم ؛ كالدـ يتحمؿ كيتعفف بعد ذلؾ  كالميتة الحيةكالخلبيا 

 .  سافالإنذلؾ مكاد سامو معقده كمركبات كيميائيو ضاره بصحة 
 : اليدؼ مف الإدماء 

ييدؼ الإدماء إلى التخمص مف أكبر كمية مف الدـ المكجكدة في جسـ الحيكاف المذبكح 
صفات حفظ  في، لأف الدـ يشكؿ بيئة ملبئمة لنمك كتكاثر الأحياء الدقيقة التي تؤثر تأثيران سيئان 

 . ( دقائؽ 11 - 5كيجب أف تستمر فترة الإدماء حكالي ) . المحكـ 
الكمية كميا عند  مف الكزف الكمي لمحيكاف ، كلا تخرج ىذه 1/13يشكؿ الدـ حكالي 
كيككف الباقي مكزعان في نسج كأحشاء  . ( منيا فقط 2/3 - 1/2الذبح إنما يخرج حكالي )

كيبقى الدـ بكميات غير طبيعية في الذبيحة نتيجة الإصابة  . الذبيحة كيسمى بالدـ المتبقي 
اض  السارية ، كما يبقى أيضان بكميات أعمى في الحيكانات المجيدة أك المتعبة بالحمى أك الأمر 

 . مف جراء السفر الطكيؿ كعدـ حصكليا عمى فرصة كافية لمراحة 
  : طرائؽ تشخيص الإدماء 

 : يكجد طريقتاف لتشخيص الإدماء 
 . د عمى فحص الذبيحة كالأحشاء ميعت : فحص المسمخ  -1
 . د عمى الاختبارات الفيزيائية كالاختبارات الكيميائية يعتم : فحص مخبرم -2
 : فحص المسمخ  -0

 : الآتي( 4ويعتمد عمى الفحص الحسي, وذلؾ حسب الجدوؿ رقـ )
 العضػو النزؼ الجيد السيئالنزؼ 

 البطيف الأيسر لمقمب -أ  فارغ تقريبان  ممتمئ بالدـ
 لدمكية تحت الجمديةالأكعية ا -ب غير كاضحة كلكنيا داكف محتقنة بالدـ
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 الأكعية الدمكية بيف الضمعية -ج يصعب تمييزىا كممكف رؤيتيا ممتمئة بالدـ
 الأحشاء الداخمية -د لكنيا كشكميا طبيعياف كداكنة المكف محتقنة كمترىمة

  لكنو طبيعي كمائي القكاـ داكف المكف
 )أحمر لامع(
 كقكامو طبيعي

 المحـ -ىػ

 تبدك كأنيا مغمكسة بالدـ
 لكنيا غير متضخمة

 العقد الممفاكية -ؽ لكنيا طبيعي

 العقد الممفاكية الإبطية -ط طبيعية لكنيا دمكم
 الأكعية الدمكية الإبطية -ك يصعب تمييزىا ممتمئة بالدـ ككاضحة

 
 . يشمؿ الفحكص الفيزيائية كالفحكص الكيميائية  :  الفحص المخبري -2
 : الفحوص الفيزيائية  -أ
 :  ص الييموغموبيفاستخلا -0

مؿ مف الماء المقطر ،  11غ مف المحـ المفركـ كيضاؼ إليو  5كضع أنبكب اختبار 
 . دقائؽ  11يرج الأنبكب كيترؾ لمدة 

 . يصبح لكف الماء أحمر كرديان خفيفان  : ػد لجيفي النزؼ ا - :  النتيجة
 .كف يصبح لكف الماء أحمر خفيفان إلى أحمر دا :  السيئفي النزؼ  -   

 
 : اختبار ورقة الترشيح  -2

ييصنع مقطع في العضمة المراد فحصيا ، ثـ ييدخؿ في ىذا المقطع قطعة مستطيمة مف  
كرؽ الترشيح ، كبعد الانتظار لمدة دقيقتيف تلبحظ المنطقة التي يرتفع إلييا السائؿ بدءان مف 

لى الأعمى   . سطح العضمة كا 
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 : النتيجة 
لبحظ عمى كرقة الترشيح أف المكف الأحمر الكردم الخفيؼ لـ يتجاكز ي : في النزؼ الجيد  -

 . سطح العضمة 
يلبحظ ارتفاع المنطقة المككنة في كرقة الترشيح عف سطح العضمة ،  :  السيئفي النزؼ  - 

المحـ  يعد( سـ 1عندما تزيد منطقة الارتفاع عف ) . كقد يككف المكف أحمر داكنان أك أحمر لامعان 
  . المحـ مائيان  يعد( سـ كلكنيا قاتمان 1ما تككف منطقة الارتفاع أكثر مف )دزؼ كعنسيء الن

 : استعماؿ الضاغط  -2
ىك قطعتاف مف الزحاج شكميما مستطيؿ مكضكعتاف فكؽ بعضيما ، كيمكف تثبيتيما  

ة تينفذ طريقة الاختبار بكضع قطعة صغيرة مف المحـ كبحجـ حب . بكساطة لكلبيف مف الجانبيف 
القمح عمى كرقة ترشيح ثـ تكضع بيف شريحتي الزجاج كيضغط عمييما بكساطة المكلبيف حتى 

 . يتـ خركج العصارة كامتصاصيا بكساطة كرؽ الترشيح 
 : النتيجة 

تككف المسافة بيف قطعة المحـ كاتساع رقعة العصارة الممتصة عمى كرقة  : في النزؼ الجيد  -
 . لكنيا كرديان خفيفان كما تككف دائرية الشكؿ  ( سـ ، كيككف1الترشيح أقؿ مف )

( سـ كغير منتظمة 1تككف مسافة الرقعة عمى كرقة الترشيح أكثر مف ) :  السيئفي الػنزؼ  -
 . الحكاؼ ، كيككف لكنيا أحمر خفيفان إلى أحمر داكف 

م ( سـ كلكف لكنيا أحمر كرد1المحـ مائيان عندما تككف مسافة الرقعة أكثر مف ) يعدك  
كتحصؿ ىذه الحالة في لحكـ الأجنة كالمحكـ الاستسقائية ، كما في لحكـ الإناث  . فاتح 

 . الحكامؿ 
 
 : الختبارات الكيميائية  -ب
 : اختبار أخضر الملاشيت  -0

 غ مف صبغة أخضر الملبشيت 1. 1يحضٌر أخضر الملبشيت مف  
مؿ ثـ يحضٌر  111حتى  %( ثـ يكمؿ بالماء المقطر31مؿ مف حمض الخؿ تركيزه ) 25ك

( غ مف المحـ المفركـ في حكجمة نظيفة ، 9مرتشح المحـ )مستخمص المحـ( كذلؾ بكضع )



- 339 - 

 

( دقيقة ثـ يؤخذ 21 - 15مؿ مف الماء المقطر ، ترج الحكجمة ثـ تترؾ لمدة ) 14يضاؼ إلييا 
 . السائؿ الطافي كىك مرتشح المحـ 

 : طريقة الختبار 
ع في أنبكب اختبار  مؿ مف مرتشح المحـ + نقطة كاحدة مف حمض  7. 1صغير  ييكضى

يرج الأنبكب حتى تتشكؿ رغكة  % 3أخضر الملبشيت + نقطة كاحدة مف الماء الأككسجيني 
 . ( دقيقة 21عمى سطح السائؿ ثـ يترؾ لمدة )

 : (  5يوضحيا الجدوؿ رقـ )   -: النتيجة 
 الدرجة المظير الموف القرار

 1 رائؽ أزرؽ إدماء جيد

 2 عكر أخضر إدماء متكسط

 3 عكر زيتكني مخضر إدماء سيء

ككسي ىيمكغمكبيف أعند إضافة الماء الأككسجيني إلى المحـ يتحكؿ الييمكغمكبيف إلى 
 .لأخضر معطيان المكف الخضر المركبيتفاعؿ مع حمض الملبشيت ا

 : اختبار البيروكسيداز الكاذب  -2
المحـ ثـ تغمر بصبغة الجكاياكـ الكحكلية يكضع في طبؽ صغير قطعة صغيرة مف  

%( حديثة التحضير ، ثـ يضاؼ إلييا بعد ذلؾ نقطتيف فقط مف الماء الأككسجيني بتركيز 1)
 . %( ، ثـ يلبحظ التغير في المكف 2)
 

 : النتيجة 
 . يظير شريط رفيع أزرؽ المكف حكؿ قطعة المحـ  : في النزؼ الجيد  -
خلبؿ عدة ثكاف لكف أزرؽ داكف حكؿ قطعة المحـ كبعد لحظات  يتشكؿ :  السيئفي النزؼ  -

 . بسيطة يصبح السائؿ بكاممو أزرؽ داكنان 
( دقائؽ مف إجراء التجربة ليس لو 5أم تغيير في المكف يحصؿ في السائؿ بعد ) : ملاحظة
 . أىمية 
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 : اختبار ريدر  -2
مؿ مف كاشؼ  5يا غ مف المحـ المفركـ ثـ يضاؼ إلي 3يكضع في أنبكب اختبار  
مؿ كاربكؿ فككسيف( الأزرؽ  15. 1مؿ ماء مقطر +  41مؿ أزرؽ الميثيميف +  1. 1ريدر )

 . الفاتح ثـ يرج الأنبكب جيدان كيترؾ لمدة خمس دقائؽ كيرج ثانيةن 
 : (  6يوضحيا الجدوؿ رقـ )  : النتيجة 

 الدرجة المظير الموف القرار
 1 رائؽ أزرؽ نزؼ جيد

 2 رائؽ أخضر نزؼ متكسط

 3 عكر أخضر داكف أك بني  مخضر نزؼ سيء
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 خامسةالجلسة العملٌة ال

 

  Lymphatic System الجهاز اللمفً ) البلغمً ( -0

  Lymph Nodes العقد اللمفاوٌةالكشف عن  -2
 

 : الجياز الممفي ) البمغمي (=  0
مميان الطريؽ كالمسار الذم مف الميـ جدان أف يعرؼ  مفتش المحكـ كيتعرؼ  نظريان كع

يسمكو  الجياز الممفي) البمغمي (  كاتصالاتو ك كجيتو كىدفو ، كتتركز ىذه الأىمية أف مفتش 
المحكـ بفحصو ليذه المراكز كالعقد الممفية ، يككف قد أخذ نظرة أكلية ، كخطكة أكلي لإصدار 

 . ؿ كالصكرة الصحيحة التي تعطي الشك آةىذا الجياز مثؿ المر  يعدقراره الصحي ، حيث 
 . كخلبؿ مر الدـ داخؿ الشعيرات كالأكعية الدمكية فإف جزأن مف السكائؿ المكجكدة فيو 

ترتشح خلبؿ جدراف ىذه الرقيقة حاممةن معيا المكاد الغذائية كالأكسجيف إلى الخلبيا كالأنسجة 
أك البمغـ ( ، مع سكائؿ المجاكرة ليا ، كبالتالي يمكف أف يختمط ىذا السائؿ المر تشح ) الممؼ 

الأنسجة المحتكية عمى نكاتج عمميات الاستلبب ، كىي غاز ثاني أككسيد الكربكف ، كبعض 
اء ) متذكب في ال الفضلبت ك المكاد الكيمائية كالمعدنية الذائبة إلى جانب بعض المكاد التي لا

لكريدم ، فإف جزأن مف ىذه الخلبيا الميتة ، الجراثيـ ، السمكـ ( ، كعند مر الدـ إلى الجانب ا
النكاتج الاستقلببية ليسير باتجاه الأكردة ، أما الباقي فيذىب كيسير مف الأكعية الدمكية إلى 

 . الأكعية الممفية 
كيحتكم الممؼ عمى المكاد كنكاتج الاستقلبب  الذائبة ، كالتي لـ تدخؿ الدكرة الدمكية 

التي تبتمعيا ) تمتيميا ( الخلبيا البمغمية ، كتدخؿ  عف طريؽ الأكردة ، إضافة إلى المكاد الذائبة
 . بيا مع البمغـ إلى الأكعية الممفية 

كتتـ المحافظة عمى كجكد البمغـ حكؿ خلبيا الأنسجة عف طريؽ الرشح البطيء ليذا 
 . السائؿ مف خلبؿ جدراف الأكعية الدمكية الشعرية إلى الأنسجة الممتصقة كالمجاكرة 

ف سائؿ لا لكف لو أك أصفر المكف يشبو مصكرة الدـ لكنو أقؿ منيا كالبمغـ عبارة ع
لا تمر بسيكلة  ياحيث إن) مائيةن (  ، كفقيرة بالمكاد كالمركبات البركتينية ،  كثافةن ، كأكثر سيكلة
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ثـ يتـ جمعو) التقاطو ( بكاسطة الشعيرات الممفية ، . مف خلبؿ جدراف الأكعية الدمكية الشعرية 
ضغط حركة العضلبت باتجاه القمب ، حيث تتميز الأكعية البمغمية بأف ليا جدار كدفعو تحت 

عند امتلبئيا تأخذ الشكؿ السبحي ، كما أف سرعة ك رقيؽ مزكد بأعداد كبيرة مف الصمامات 
شرات المرات عف سرعة جرياف الدـ ، كعف طريؽ الأكعية عجرياف البمغـ بطيئة ، فيي تقؿ 

مجرل البمغـ مف الداخؿ )  ه، حيث يككف اتجا العقدعقدة يتـ تفريغو في الكاردة كالصادرة مف كؿ 
تدعى الأكعية الممفية التي تنقؿ البمغـ إلى العقد البمغمية . المركز ( إلى السطح ) الخارج ( 

بالأكعية الكاردة ، أما المنطقة التي يأتي منيا البمغـ إلى العقد الممفية فتدعى منطقة التصريؼ ، 
لبمغـ القادـ مف الكبد يمر عبر العقد الممفية البابية الكبدية ، كالبمغـ القادـ مف الرئتيف فمثلبن ا

يسير خلبؿ العقد الممفية القصبية ، كلمعرفة منطقة التصريؼ لمعقدة البمغمية أىمية كبيرة في 
 . ة مثؿ ) مرض السؿ ( بشكؿ خاص ر عاينة الصحي في حالات مرضية مختاقرار الم إصدار
  :   الممفاوي الجياز ءأجزا

  . ، كىي تتصؿ بالأكعية الممفية Lymphatic capillariesالشعيرات الممفاكية -1

كتتألؼ مف ثلبث طبقات، خارجية كسطى  Lymphatic vessels : الأكعية الممفية -2
كداخمية، كتحكم صمامات تعمؿ عمى منع رجكع الممؼ، تؤدم الأكعية الممفية إلى كعائيف 

  . ي الدـ الكريدميصباف ف

  : ىناؾ قناتيف لمفاكيتيف ىما Lymphatic ducts : القنكات الممفاكية -3
كىي أكبر كعاء لمفاكم في   The lymphatic thoracic ductأ ػ القناة الممفاكية الصدرية
 . تؤدم إلى الكريد تحت الترقكم الأيسر . الجسـ، ليا عدة صمامات

تتمكضع عمى الجية اليمنى   The right lymphatic duct . : ب ػ القناة الممفاكية اليمنى 
  . مف الرقبة كتؤدم إلى الكريد تحت الترقكم الأيمف

تقع الغدد الممفاكية في مكاضع ميمة مف جسـ :  Lymph nodes . الغدد الممفاكية -4
نيا ما ىك الإنساف،حيث ترتبط بالأكعية الممفاكية التي تصب فييا، منيا ما ىك صغير الحجـ كم

 . غدة تقريبان  711يصؿ عددىا إلى  . كبير
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عند مركر البمغـ مف خلبؿ العقدة البمغمية يتخمص مف الشكائب المكجكدة فيو  ثـ 
يخرج منيا عف طريؽ الأكعية الصادرة ، كالتي تخرج مف العقدة في منطقة تدعى بالسرة ، 

 لتصب أخيران غي كعاء بمغمي كبير جامع  .
 ػفؽ البمغـ في الحالات باتجاه القمب ، كأكبر الأكعية الممفية تدعى بكيككف اتجاه تد

( سـ ، كيدعى بالصيريج الكيمكسي  21القناة الصدرية ، حيث تبدأ بانتفاخ رقيؽ طكلو جكالي ) 
ث يتكضع فكؽ منطقة الأبير كفي البطف ) التجكيؼ البطني ( ، عمى مستكل الفقرة الصدرية يح

الصدرية فيي عبارة عف قناة  القناةتقبؿ البمغـ مف الجذع القطني ، أما الأكلى كالثانية ، كيس
الأماـ خلبؿ  إلى ( سـ تخرج مف الطرؼ الأمامي لمصيريج الكيمكسي لتمتد5عرضيا حكالي ) 

الحجاب الحاجز مخترقةن الصدر لتصب في الكريد الأجكؼ الأمامي أك الكريد الكداجي الأيسر  
. 

لجزء العمكم كالأمامي لمجسـ فإنو ينفؿ باتجاه القمب عف طريؽ أما البمغـ القادـ مف ا
القناتيف الرغاميتيف اليمنى ك اليسرل المتيف تبدآف عند العقد البمغمية خمؼ البمعكمية ، حيث 

تيا في الكريد االرغامى ك المرمء ، ككؿ قناة تفرغ محتكي جانبييمراف أسفؿ كؿ جانب مف 
 فييا  .الكداجي لنفس الجية التي تكجد 

) الأكعية (   يتضح مف ذلؾ أف البمغـ يخرج مف الشعيرات الدمكية يتـ نقمو بكاسطة الشعيرات
البمغمية الكاردة كالصادرة لمعقد البمغمية ) منفردة أك متجمعة ( ، ثـ بعد ذلؾ يحمؿ كيسير 

ائب أك مكاد بكاسطة الجذكع كالمراكز الممفية إلى الدكرة الدمكية الكريدية ، كبذلؾ فإف أية شك 
يتراكح حجـ العقد البمغمية بيف حجـ رأس  غريبة قد تككف مكجكدة في الممؼ يتـ حجزىا ،

الدبكس إلى حجـ الجكزة ، مع أف حجـ العقد الحيزكمية الممفية  أك المساريقية في ذبائح الأبقار 
سطكاني اـ الشكؿ الكركم أك البيضاكم أكالأع( سـ ،  كتأخذ العقد بشكؿ  21قد يصؿ إلى ) 

المتطاكؿ ، حيث تككف في المجترات كبيرة الحجـ قميمة العدد بينما في الخيكؿ كثيرة العدد بشكؿ 
عناقيد ، في حيف تككف في الخنازير مفصصة ، أخيران يمكف أف تككف العقد الممفية السطحية في 

 الإبؿ مفصصة  )العقدة أماـ الصدرية ، ك العقدة الإربية السطحية ( .
العقد البمغمية كبيران نسبيان في الحيكانات الحديثة الكلادة عنيا في الحيكانات  يككف حجـ

 البالغة  بالنسبة لكزنيا .
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كلذلؾ فإف بداية ظيكر كاثبات المرض قد يككف في العقد الممفية ) العامؿ المسبب ( ، 
 كبالتالي فإف منطقة التصريؼ يمكف أف تصاب أيضان  .

عمى شكؿ تضخـ كاحتقاف مع احتماؿ تخريب  مييجات سريعرد فعؿ العقد البمغمية لمك 
عظيـ  ف حجـ كلكف كقكاـ العقد البمغمية يشكؿ دليلب أك مرشدان إنسجتيا كبذلؾ فأفي  ك تمؼ

 الأىمية في تقدير تطكر المرض في جسـ الحيكاف 
 :  تركيب العقد البمغمية

نة عند منطقة السرة كتنشأ تحاط العقد البمغمية بمحفظة ليفية تزداد في السمؾ أك الثخا
داخؿ العقدة كليا نفس تركيب المحفظة كتكجد شبكة مف  إلىالحكيجرات مف المحفظة كتمتد 

 .بيف المحفظة كالحكيجزات يتكضع في فراغاتيا عدد كبير مف الخلبيا البمغمية  الألياؼ
قع تحت لى منطقتيف المنطقة الخارجية التي تإكينقسـ تركيب العقد البمغمية الداخمي 

ما المنطقة الداخمية أجساـ بمغمية تعرؼ بالعقيدات البمغمية أالمحفظة كتسمى القشرة كتتككف مف 
حباؿ حباؿ بمغمية كيكجد بيف العقيدات ككذلؾ بيف الأأك المب كتتركب مف أكتسمى النخاع 

 خرج مف السرةنيا تدخؿ كتإكعية الدمكية فما الأأالبمغمية جيكب يتـ ترشيح البمغـ عند مركره فييا 
  : *لوف العد البمغمية

العقد  أماسكد أحيانا أك رمادم مزرؽ ك أبيض أفقد قد يككف  كبيران  يختمؼ لكنيا اختلبفان 
البمغمية في المساريقا عند الماشية فتككف  بنية إلى سكداء كتككف العقد البمغمية في الخنازير 

لبؼ في درجات تلمكف  نتيجة الاخبيضاء مفصصة باستثناء عقد الرأس كالعنؽ تككف محمرة ا
ا بسبب ارتشاحيا قما يقابمنا المكف الأصفر في العقد البمغمية لممساري الاحتقاف أم التبييغ كغالبان 

أما المكف الأخضر في العقد البمغمية فيككف ناتجان عف زيادة في عدد خلبيا الدـ  بالدىف  .
 منطقة التصريؼ ليذه العقد  .البيضاء محبات الحمكضة ، بسبب كجكد الطفيميات في 

كاد محمكلة إلييا بكاسطة الأكعية مأما المكف الرمادم أك الأسكد فقد يككف سببو كجكد 
الكاردة مثؿ السحار الفحمي في العقد البمغمية القصبية ، كبشكؿ خاص في الحيكانات المسنة 

 كالقريبة مف معمؿ الاسمنت  .
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 : قواـ العقد الممفية 
باختلبؼ أجزاء ذبيجة الحيكاف ، فعقد منطقة البطف تككف أكثر ليكنةن أك  يختمؼ قكاميا

طراكة مف العقد في منطقة الصدر ، حيث يمكف ملبحظة الكذمة الفيزيكلكجية في العقد فكؽ 
 الضرعية كالحرقفية في إناث الحيكانات المعدة لمذبخ 

 : العقد الممفية لمحوـ 
مف العضلبت كالأكتار كالييكؿ العظمي كالمفاصؿ ىي العقد التي تستقبؿ الممؼ القادـ 

المأبضية ، حيث يمكف  –الكركية  –أماـ الفخذية  –الإبطية  –مثؿ ) ع . ب . أماـ الكتفية 
 . أخذ منيا عينات لمفحص الجرثكمي بشكؿ خاص

  : العقد الممفية لمذبيحة 
د سمخيا ك تجكيفيا عبكىى العقد البمغمية المتمركزة في العمؽ كتبقى عالقة في الذبيحة 

مع  جلذلؾ فيي تشمؿ كؿ العقد البمغمية في جسـ الحيكاف باستثناء عقد الرأس كالعقد  التي تخر 
 : حشاء كالبطف خلبؿ عممية التجكيؼ كتصرؼ ىذه العقد البمغـ عمى الشكؿ التاليأعضاء ك أ

أبضية بعضيا يصرؼ البمغـ القادـ مف العضلبت فقط كىي العقد البمغمية لمحـ كالم -1
 ماـ الكتفية أبطية ك كالإ

 بعضيا لا يصرؼ البمغـ القادـ مف الأعضاء بشكؿ خاص  كالعقد الكمكية -2

 ية القطنية ك الكركيةفبعضيا يصرؼ البمغـ القادـ مف الأعضاء كالعضلبت معا العقد الحرق -3

ماـ أكالعقدة  خير  مف العقد الذم يصرؼ البمغـ مف الجمد كالعضلبت معان ك النكع الأ -4
نيـ يعدكف بمثابة دلالة عمى لأ ىمية نظران كلى كالثانية ليـ عظيـ الأكعقد المجمكعة الأ فخذيةال
 .ذا كانت عقدة مصابة بعصيات السؿ إصابة أم عضك بالتدرف إ
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 العقد الممفاويةالكشؼ عف  -2
 
 الأبقارالعقد الممفاوية في الكشؼ عف  -
 : k)(Nodes of the Head and Nec عقد الرأس والعنؽ -
تكجد كاحدة عمى كؿ جانب مف  :  Maxillary Nodes)-(Subالعقد تحت الفكية  -0

جانبي الرأس  . كتتركز كؿ كاحدة في منطقة تحت الفؾ كأماـ انحنائو مغمكسة بالدىف ، كىي 
 سـ تقريبان  . 5. 2×  5. 3بيضاكية الشكؿ أبعادىا 

 لعيف كالأذف كالمساف  .معظـ عضلبت الرأس ماعدا عضلبت ا : منطقة التصريؼ  -
تصب الأكعية الصادرة مف العقد تحت الفكية إلى العقد خمؼ البمعكمية  : الأوعية الصادرة  -

 الكحشية  .
سـ عند الحافة الخمفية لمفؾ الأسفؿ عمى طكؿ الحافة  6-5يكشؼ عنيا بعمؿ شؽ طكلو  -

فصؿ عف الرأس بأف يعمؽ الكحشية لمعضمة الترقكية الفكية  . كيكشؼ عنيا في المساف المن
المساف مف الحنؾ أك مف الفتحة المزمارية ، فيظير كجيو الخمفي لممفتش الذم يبحث في كؿ 
مف طرفي قاعدة المساف عف العضمة ذات البطنيف كالتي يسيؿ التعرؼ عمييا مف جسميا 
ل المغزلي الشكؿ كمف كتدىا الصدفي اللبمع  . يعمؿ شؽ بطكؿ بضعة سنتيمترات في مستك 

جزئيا العضمي الكتدم مكازيان لو كعمى طرفو الخارجي )الكحشي( ، فيكشؼ عف العقدة تحت 
 المساف  .

تكجد كاحدة عمى كؿ جانب ، كتتركز كؿ كاحدة  :  (Parotid Nodes)العقدة النكفية  -2
 2 × 5. 7عمى الجزء الخمفي لمعضمة الماضغة كتككف مغطاة بالغدة المعابية النكفية ، كأبعادىا )

 سـ(  . 5.
تصرؼ الممؼ القادـ مف معظـ عضلبت عضلبت الرأس بما فييا  : منطقة التصريؼ  -

 عضلبت العيف كالأذف كالمساف كتجكيؼ الجمجمة  .
الكحشية  . يكشؼ ( كتصب في العقد خمؼ البمعكمية 21-8عددىا ) : الأوعية الصادرة  -

 عنيا بعمؿ شؽ في الغدة المعابية النكفية  .
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كتقسـ إلى مجمكعتيف  :  (Retropharyngeal Nodes)قد خمؼ البمعومية الع -2
 تتكضعاف خمؼ البمعكـ في كؿ مف نصفي الرأس  .

تتركز بيف  :  (Internal Retropharyngeal Nodes)العقد خمؼ البمعومية الأنسية  -أ
 ( عقدة  .4-2العظاـ اللبمية كيتراكح عددىا بيف )

 عكـ كالمساف كالحنجرة  .مف البم : منطقة التصريؼ  -
 .  تصب الأكعية الصادرة في العقد خمؼ البمعكمية الكحشية : الأوعية الصادرة  -
كتسمى  :  (Lateral Retropharyngeal Nodes)العقد خمؼ البمعومية الوحشية  -ب

ىد الفيقية أك فكؽ العنقية  . كتتكضع كؿ مجمكعة تحت جناحي الفقرة الرقبية الأكلى ، لذلؾ تشا
 ىذه العقد عند نياية العنؽ في الذبيحة المجكفة  .

المساف ، كما تستقبؿ الأكعية الصادرة مف العقد تحت الفكية كالنكفية  : منطقة التصريؼ  -
 كخمؼ البمعكمية الأنسية  .

تصب الأكعية الصادرة في القناة الممفاكية الرغامية  . كلعقد ىذه  : الأوعية الصادرة  -
ؼ البمعكمية الكحشية( أىمية كبيرة في فحص المحكـ لأف كؿ الممؼ القادـ مف المجمكعة )خم

 الرأس يمر مف خلبليا ، كما أف القناة الممفية الرغامية اليمنى كاليسرل تبدأ منيما  .
(  في سطح المقطع القفكم كالقذالي )مؤخر  - يكشؼ عنيا بعمؿ شقيف عميقيف )أب ، أبى

( كالنتكئيف القفك الرأس( لرأس البقر ، تحت الم ( ، كذلؾ بإدخاؿ السكيف ييفقمتيف )ؿ ، ؿى )ف ، فى
حتى قبضتيا مابيف الرغامى داخلبن كالعضلبت الماضغة خارجان  . كتدخؿ اليد في كؿ مف 
الشقيف المذككريف كيبحث في كؿ طرؼ عف أحد الفرعيف الصاعديف لمعظـ اللبمي ، كتككف 

خراجيا  . العقدة خمؼ البمعكمية ممتصقة عمى كجيو  الأنسي ، فيكفي عند ذلؾ سحبيا كا 
 : العقد الممفاوية لمصدر والأرباع الأمامية

(Lymph Nodes of Chest and Forequarters) 
كتسمى أيضان العقد العنقية السفمية  :  (Prepectoral Nodes)العقد أماـ الصدرية  -0

(Lower Cervical) سمة العقد العنقية العمكية كالكسطى ، تشريحيان امتدادان لسم كيمكف اعتبارىا
لأف العقد العنقية الكسطى قد تمتد مف المجمكعة العمكية كيمكف أف تصؿ أحيانان في الخمؼ حتى 
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( 4-2تقع عمى طكؿ الحافة الأمامية لمضمع الأكؿ  . كيتراكح عددىا بيف )  أماـ الصدرية  .
 عمى كؿ جانب  .

الصادرة مف العقد العنقية العميا كالكسطى كالأكعية تستقبؿ الأكعية  : منطقة التصريؼ  -
الصادرة مف العقدة أماـ الكتفية ، كبذلؾ فإف كؿ الممؼ القادـ مف الرأس كالعنؽ يمر خلبؿ العقد 

 أماـ الصدرية  .
 تصب في القناة الصدرية  . : الأوعية الصادرة  -
حافة الأمامية لمعضمة فكؽ تقع عمى ال :  (Prescapular Node)العقدة أماـ الكتفية  -2

 سـ  فكؽ مفصؿ الكتؼ  . 11عمى بعد  (Suprastinatus Muscle)الشككية 
سـ في الأخدكد المكجكد في أعمى  5سـ كعمقو  5يكشؼ عف ىذه العقدة بعمؿ شؽ طكلو  -

( سـ كتككف مغمكسة في الدىف  . 3×  9)ي عبارة عف عقدة متطاكلة أبعادىاالكتؼ تمامان  . كى
الكشؼ عنيا سيلبن جدان عند فحص الذبيحة قبؿ بداية التيبس الرمي فييا  . كما يكشؼ  كيككف

عنيا مف الكجو الأنسي لمربع الأمامي بعمؿ شؽ بكاسطة سكيف أماـ الطرؼ الأمامي لمضمع 
الأكؿ ، ليفصؿ العضمة الأخمعية عف كتمة العضلبت القصية الأخرل المكازية ليا ، كالتي 

ش بيده اليسرل عبر إدخاؿ يده في ىذا الشؽ باتجاه رأس الكتؼ بحثان عف يقبض عمييا المفت
 العقدة أماـ الكتفية التي يسيؿ الكصكؿ إلييا بالصعكد قميلبن نحك الطرؼ الأمامي لمكتؼ  .

 مف الرأس كالعنؽ كالكتؼ كالقائمة الأمامية  . : منطقة الصريؼ  -
. كالعقدة أماـ الكتفية ميمة جدان في تفتيش  تصب في القناة الصدرية  : الأوعية الصادرة  -

المحكـ عند إصدار القرار المناسب في حالة الإصابة بالتدرف فعند كجكد الإصابة التدرنية في 
العقدة أماـ الكتفية مف دكف كجكد إصابة في الرأس أك في عقده الممفية فإف ىذا يؤكد بشدة أف 

كضعية أك نتيجة انتثار دمكم الإصابة بيذه العقدة إما ناتجة عف إصابة م
(Haematogenous dissemination)  

كالفراغ بيف  (Scapula)تقع بيف عظـ المكح  :  (Axillary Nodes)العقدة الإبطية  -2
الضمع الأكؿ كالضمع الثاني كفي الكسط بيف العمكد الفقرم كعظـ القص ، شكميا بيضاكم 

 .  سـ3كطكليا حكالي 
 .تقبؿ الممؼ القادـ مف عضلبت الكتؼ كالقائمة الأماميةتس : منطقة التصريؼ  -
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 تصب الأكعية الصادرة منيا في العقدة أماـ الصدرية  . : الأوعية الصادرة  -
يكشؼ عنيا مف الطرؼ الأنسي لمكتؼ ، فيتـ البحث عف رأس المرفؽ )س( كعف الثقب  -

لثقب في محيط دىني كعمى المفتكح لمكريد الإبطي ، كيكشؼ عف ىذه العقدة )ب( خمؼ ىذا ا
 بضع سنتيمترات منو  . كقد يككف أحيانان قد قطعت بسكيف المحاـ عندما يرفع الكتؼ )الباط(  

 :  (Intercostal Nodes)العقد الوربية )بيف الضمعية(  -4
 .   costal Nodes) -(Dorsoكتسمى أيضان بالعقد الضمعية الظيرية 

ف أضلبع مغمكسة بالدىف عند الطرؼ الظيرم لمفراغات تتكضع ىذه العقد في الفراغات بي -
بيف الأضلبع عمى مسار الشراييف بيف الضمعية  . معظميا صغير الحجـ يبمغ أقصى طكؿ 

 ( سـ  . كتكجد عقدة كاحدة في كؿ فراغ كأحيانان تكجد عقدتاف ، كقد لا2لمكاحدة منيـ حكالي )
بيف ىذه العقد بعض العقيدات الممفاكية  تكجد عقد لمفية في فراغات أخرل  . كينتشر عادةن 

 الدمكية  .
تستقبؿ الممؼ القادـ مف عضلبت المنطقة الظيرية كعضلبت مابيف  : منطقة التصريؼ  -

 الأضلبع نفسيا كغشاء الجنب الجدارية  .
 تصب في العقد الممفاكية الحيزكمية الأمامية  . : الأوعية الصادرة  -
تكجد ىذه العقد مغمكسة في الشحـ بيف  :  dorsal Nodes)(Subالعقد تحت الظيرية  -5

الأبير )الجزء الظيرم( كالفقرات الظيرية  . كىي غير منتظمة في الترتيب ، مختمفة في الطكؿ 
( سـ كيتـ إخراجيا عادةن مع الرئتيف عند تجكيؼ الذبيحة ، 5. 2 - 2. 1إذ تتراكح أطكاليا بيف )

 في السطح العمكم لمشحـ الحيزكمي بيف الرئتيف  .لذلؾ يمكف الكشؼ عنيا بعمؿ شؽ 
الحجاب الحاجز كعضلبت البطف كعضلبت ما بيف الأضلبع كغشاء  : منطقة التصريؼ  -

الجنب الجدارية كالحشكية كالصفاؽ كغشاء التامكر ، كما تستقبؿ بعض الأكعية الصادرة مف 
 العقد الكربية  .

 صدرية  .تصب في القناة ال : الأوعية الصادرة  -
  :  (Suprasternal Nodes)العقد فوؽ القص  -6

 تسمى العقد القصية الظيرية  . 
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تقع ىذه المجمكعة مف العقد في الفراغات بيف الغضاريؼ القصية ، كأكبر ىذه العقد ىي  -
 العقدة القصية الأمامية كتقع سطحيان منغمسة في الدىف عمى القطعة الأكلى مف عظـ القص  .

الحجاب الحاجز ، كالعضلبت مابيف الأضلبع ، كعضلبت البطف ،  : لصريؼ منطقة ا -
 كغشاء الجنب الحشكية كالجدارية كالصفاؽ  .

 تصب في القناة الصدرية كفي العقد أماـ الصدرية  . : الأوعية الصادرة  -
 : تتككف مف أربع عقد  :  (Bronchial Nodes)العقد القصبية  -7
تقع قرب القصبة الرغامية اليسرل  :  Left  Bronchial  Nodeرى العقدة القصبية اليس -أ

 سـ(  . 5. 2×  4)جزئيان بالقكس الأبيرم ، أبعادىامغمكسة بالدىف كمغطاة 
تقع قرب القصبة الرغامية اليمنى  :  Right Bronchial Nodeالعقدة القصبية اليمنى  -ب

%( مف 25اليسرل كغير مكجكدة في ) كمغطاة جزئيان بالرئة اليمنى ، كىي أصغر مف العقدة
 الحالات  .

تكجد في  :  Middle or Dorsal Bronchialالعقدة القصبية الوسطى )الظيرية(  -ج
 %( مف الحالات  .51خط الكسط ظيريان عند انقساـ الرغامى ، كىي غير مكجكدة في )

قصبة الإضافية تقع عند مفرؽ ال :  Apical Bronchial Nodesالعقد القصبية القمية  -د
(Accessory Bronchus) كعند دخكليا في الفص القمي الأيمف لمرئة  . 

 الرئتاف كالقصبات  . : منطقة التصريؼ لكافة العقد القصبية  -
 : الأوعية الصادرة  -
 تصب في القناة الصدرية  . : العقدة اليسرل  -أ 
 .القناة الصدرية كمية الخمفية أكتصب في القناة الحيز  : العقدة اليمنى -ب
 تصب في العقدة الحيزكمية الأمامية  . : العقدة الكسطى  -ج
 :  (Inspector’s Nodes)عقدة المفتش  -8

سـ كتقع عند تلبقي الفصيف  1% مف الحالات كيبمغ طكليا 75تكجد ىذه العقدة في 
 القمييف لمرئة اليمنى  .

 :  s)(Mediastinal Nodeالعقد الحيزومية أو المنصفية  -9
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 تقع في الفراغ :  Anterior Mediastinal Nodesالعقد الحيزومية الأمامية  -أ
الحيزكمي أماـ القمب ممتصقة بالأكعية الدمكية الكبيرة كالمرمء كالرغامى كىي كثيرة كمختمفة 

 العدد كالحجـ  .
 تقع مغمكسة :  Posterior Mediastinal Nodesالعقد الحيزومية الخمفية  -ب

خمؼ القمب كيصؿ طكليا  لممرمء ، كتقع أكبر ىذه العقدحـ عمى طكؿ الجدار الظيرم في الش
 الحاجز  . ـ كتمتد غالبان حتى منطقة الحجاب( س21حتى )

تصرؼ ىذه العقد الممؼ القادـ مف الرئتيف كالحجاب الحاجز كالصفاؽ  : منطقة التصريؼ  -
 ة مف العقد القصبية اليمنى  .كسطحي الكبد كالطحاؿ  . كما تستقبؿ الأكعية الصادر 

 تصب في القناة الصدرية  . : الأوعية الصادرة  -
تكجد في الدىف عند التقاء عظـ القص مع  :  (Xyphoid Nodes)العقد الخنجرية  -01

الحجاب الحاجز في مستكل الضمع السادس ، كتككف ملبصقة لقمة القمب ، كىي غير مكجكدة 
 % مف الحالات  .51في 
 غشاء الجنب كالحجاب الحاجز كالأضلبع  . : ة التصريؼ منطق -
 تصب في العقد فكؽ القصية  . : الأوعية الصادرة  -
 يكشؼ عف العقد الصدرية السفمية عف طريؽ نزع الشحـ فكؽ الفقرة القصية الأكلى  . -
يكشؼ عف العقد الصدرية السفمية بالبحث عف ىذه العقد في مكاف كجكدىا فكؽ العضمة  -
)ؽ ، ص( كذلؾ بعمؿ شؽ  نصؼ الزاكية الرأسية ليذه العضمةلقصية المثمثة كعمى امتداد ما

يرسـ منتصؼ الزاكية )ؽ ، ص( فتظير كؿ عقدة عند ممتقى الكريد الصدرم الداخمي مع 
 ردة مابيف الضمعية  .ك الأ

الأكؿ  كيكشؼ عف مجمكعة العقد أماـ الصدرية فتككف معمقة في نسيج دىني رخك أماـ الضمع 
. 

 العقد الممفاوية لمبطف والأرباع الخمفية
(Lymph Nodes of the Abdomen and Hindquarters) 

 :  (Lumbar Lymph Nodes)العقد القطنية  -0
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تكجد في الشحـ الذم يغطي العضلبت القطنية كعمى مسار الأبير البطني كالكريد 
في شحـ الخاصرة ، كما تككف العقد  الأجكؼ الخمفي  . كيككف بعضيا سطحيان كالآخر مغمكسان 

 الممفاكية الدمكية منتشرة في ىذه المنطقة  .
تصرؼ الممؼ القادـ مف منطقة القطف كالصفاؽ ، كما تستقبؿ الأكعية  : منطقة التصريؼ  -

 : الأوعية الصادرة  -الصادرة مف العقد الحرقفية الخارجية كالداخمية ، كالعجزية كالمأبضية  .
 صيريج الكيمكسي  .تصب في ال

 :  (Renal Nodes)العقد الكموية  -2
 تتكضع عمى الأكعية الدمكية الكمكية عند سرة الكمية  .

  الكمية كالغدة الكظرية  . : منطقة التصريؼ  -
 تصب في الصيريج الكيمكسي  . : الأوعية الصادرة  -
 :  (Hepatic or Portal Nodes)العقد الكبدية  -2

كحكؿ الكريد البابي كالشرياف  (portal fissure)البطني لمشؽ البابي تقع في الجزء 
( عقدة  . كىناؾ 13-11)طاة بالمعثكمة كيبمغ عددىا حكاليالكبدم كالقناة الصفراكية كمغ

مجمكعة أخرل مف العقد التي تصرؼ الممؼ القادـ مف المعثكمة كتقع بيف أطراؼ المعثكمة 
 نفسيا كالفص المذنب لمكبد  .

تصرؼ الممؼ القادـ مف النسيج الحشكم الكبدم كالمعثكمة كالعفج  : نطقة التصريؼ م -
 )الإثني عشر(  .

تصب في الصيريج الكيمكسي  . أما الأكعية الصادرة مف محفظة الكبد  : الأوعية الصادرة  -
 كالمصميات الكبدية فإنيا تخترؽ الحجاب الحاجز لتصب في العقد الحيزكمية الخمفية  .

 :  (Splenic Nodes)العقد الطحالية  -4
تكجد عقد بمغمية في طحاؿ الأبقار ، كالممؼ الخارج مف الطحاؿ يمر خلبؿ العقد  لا

 البمغمية المعدية  .
 :  (Gastric Nodes)العقد المعدية  -5

ران دتتشكؿ مف سمسمة مف العقد عمى طكؿ الأخاديد اليمنى كاليسرل الطكلية لمكرش كنا
 . العقد في الأبقارتفحص ىذه  ما
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 جدار المعدة كالطحاؿ  . : منطقة التصريؼ  -
 تصب في الصيريج الكيمكسي  . : الأوعية الصادرة  -
 :  (Mesenteric Nodes)العقد المساريقية   -6

ىي عدد كبير مف العقد المتطاكلة ، تقع بيف طيات الصفاؽ المساريقي عمى طكؿ 
 : التالي  الأمعاء ، كيمكف تكزيعيا عمى الشكؿ

عشر كتصب الأكعية  الاثنيتستقبؿ الممؼ القادـ مف  : العقد الممفاكية للبثني عشر )العفج(  -أ
 الصادرة منيا في العقد الكبدية  .

 العقد الممفاكية الصائمية المفائفية  . -ب
 العقد الممفاكية الأعكرية  . -ج
 العقد الممفاكية القكلكنية  . -د

ت مف العقد الممؼ القادـ مف الأمعاء ، كتصب الأكعية كتستقبؿ ىذه المجمكعا
 الصادرة منيا في الجذع المعكم الذم يصب بدكره في الصيريج الكيمكسي  .

 :  (Iliac Nodes)العقد الحرقفية  -7
تتكضع ىذه العقد قرب التفرعات النيائية للؤبير مغمكسة في الدىف ، كتقسـ إلى ثلبث 

 : مجمكعات 
تقع ىذه المجمكعة مف  :  Internal Iliac Nodesية الداخمية )الأنسية( العقد الحرقف -أ

يا نالعقد فكؽ الأبير البطني كأماـ منشأ الشرياف الحرقفي الخارجي مباشرة  . كيمكف الكشؼ ع
 بعمؿ شؽ مكازو لمكاف التقاء العجز مع آخر فقرة مف الفقرات القطنية  .

مؼ مف عضلبت الحكض كأحشائو بما فييا تصرؼ ىذه العقد الم : منطقة التصريؼ  -
العضلبت تحت منطقة القطف ، كمف عضلبت الفخذ كعظامو كمف القصبة كالرضفة كالرسغ 
كعظاـ المشط ، كالأعضاء التناسمية الذكرية كالأنثكية كالكميتيف ، كما تستقبؿ الأكعية الصادرة 

الأوعية  - الكركية كأماـ الفخذية  . مف العقد الحرقفية الخارجية كالعقد الإربية السطحية كالعقد
 تصب الأكعية الصادرة في العقد القطنية كالصيريج الكيمكسي  . : الصادرة 

تككف كحيدة أك  :  External Iliac Arteryالعقد الحرقفية الخارجية )الوحشية(  -ب
الزكايا الخارجية مزدكجة كتقع كحشيان أك جانبيان بالنسبة لمعقد الحرقفية الداخمية ، كتتكضع تحت 
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، كفي  Circumflex Iliac Arteryلمعظـ الحرقفي عند تشعب الشرياف الحرقفي المنحني 
 بعض الأحياف قد تككف إحدل ىذه العقد غير مكجكدة في جانب كاحد كأحيانان مف الجانبيف  .

القطف كالجزء  الممؼ القادـ مف عضلبت البطف ، كالمنطقة تحت تصرؼ: التصريؼ منطقة -
 .كعية الصادرة مف العقد المأبضية كبعض الأ لخمفي مف الصفاؽا
 تصب في العقد الحرقفية الداخمية كالعقد القطنية  . : الأوعية الصادرة  -
ذا كجدت فعددىا اثنتاف )عقدة في كؿ طرؼ(  لا : العقد الحرقفية اليلالية  -ج تكجد دكمان ، كا 

الكركية قرب تشعب الأكعية الدمكية الحرقفية اليلبلية  ، كتقع في الكجية الإنسية لمزاكية الخارجية 
. 
 : (Superficial Inguinal in Male)العقد الإربية السطحية في الذكر -8

تكجد ىذه العقد في الذككر فقط مغمكسة في الدىف حكؿ عنؽ كيس الصفف خمؼ 
 الحبؿ المنكم ، كيكجد في كؿ جانب عقدة كاحدة أك اثنتاف  .

 . جية كالجمد المحيط بيذه المنطقةالأعضاء التناسمية الخار  : يؼمنطقة التصر  -
تعبر ىذه الأكعية القناة الإربية لتصب في العقد الإربية الداخمية إذا كانت  : الأوعية الصادرة  -

 مكجكدة ، أك أنيا تصب في العقد الحرقفية الداخمية  .
 : العقد فوؽ الضرع في الإناث  -9

in Females) (Supramammary Nodes  : 

تقع فكؽ الحافة الخمفية لقاعدة الضرع ، كعددىا يتراكح بيف عقدتيف كثلبث عقد ، كقي 
 حالة تضخميا يمكف الإحساس بيا تحت الجمد  .

مف الضرع كالجمد المحيط بو كالأعضاء التناسمية الخارجية كجمد الفخذ  : منطقة التصريؼ  -
 الداخمي  .

لا فإنيا تصب في العقد الحرقفية الع : الأوعية الصادرة  - قد الإربية الداخمية إفٍ كجدت كا 
 الداخمية  .

 :  (Deep Inguinal Node)العقد الإربية الداخمية )الغائرة(  -01
تكجد في القناة الإربية كعادة تككف غير مكجكدة كتقكـ بكظيفتيا العقد الحرقفية الداخمية  

.  
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 ة كجدار البطف  .القائمة الخمفي : منطقة التصريؼ  -
 العقد الحرقفية الداخمية  . : الأوعية الصادرة  -
 في بعض الأحياف ، تعد ىذه العقدة جزءان مف العقد الحرقفية الخارجية  . *
 :  (Ischiatic Nodes)العقد الوركية  -00

سـ كتحت  2تكجد عمى الكجو الخارجي لمرباط العجزم الكركي فكؽ الكرؾ بحكالي 
 .  (Biceps Femoris Muscle)الرأسيف الفخذييف العضمة ذات 

الأعضاء المكجكدة في المنطقة الخمفية مف الحكض ، كما تستقبؿ  : منطقة التصريؼ  -
تصب في العقد الحرقفية  : الأوعية الصادرة  -الأكعية الصادرة مف العقد الممفاكية المأبضية 

 الداخمية  .
ب( الذم يصؿ بيف رأس عظـ الكرؾ )أ( ككسط الفقرة  لمكشؼ عف العقدة الكركية يؤخذ خط )أ -

سـ فتصؿ إلى العقدة الكركية  3-2منتصؼ الخط )ـ( تغرز السكيف إلىالعجزية )ب( كفي 
 كتخرج بكساطة السبابة التي تدخؿ منحنية تحت الرباط الغشائي الكركي العجزم  .

 :  (Precrural Nodes)العقدة أماـ الفخذية  -02
فة الأمامية لعضمة مكترة المفافة العريضة محاطة بالنسج الشحمي لتمؾ تكجد عند الحا

 المنطقة  .
غمفة أالجمد الذم يغطي الجزء الخمفي مف الصدر كالفخذ كالساؽ ك  : منطقة التصريؼ  -

 القضيب كالعضلبت السطحية  .
مف الحبؿ  رؼ الممؼ القادـالعقد الحرقفية الداخمية  . ىذه العقد تص : الأوعية الصادرة  -

 . عند الضركرة في العجكؿ الصغيرة لذلؾ يجب جسيا كشقيا السرم
يكشؼ عنيا في الزاكية ذات الحمرة الزاىية لمعضمة تحت الجمدية التي يقبض عمييا باليد  -

اليسرل في منطقة الثفنة كبيف طرؼ ىذا المثمث العضمي ، كالطرؼ الأمامي لمفخذ ، يعمؿ شؽ 
 ية لثنية الثفنة ، كيكشؼ في داخميا عف العقدة أماـ الفخذية  .شاقكلي في الكتمة الدىن

 غير ميمة بالنسبة لفحص المحكـ :  (Sacral Nodes)العقد العجزية  -02
 :  (Politeal Nodes)العقد المأبضية  -04
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تكجد مغمكسة في الدىف كفي الفراغ الإربي خمؼ مفصؿ الركبة عمى عضمة بطف 
 ة ذات الرأسيف كنصؼ الكترية  .الساؽ كبيف العضمة الفخذي

 الجزء السفمي مف الساؽ كالقدـ  . : منطقة التصريؼ  -
 العقد القطنية كالحرقفية كالكركية  . : الأوعية الصادرة  -
( عمى الطرؼ الخمفي لمكتمة الفخذية ، 2( ، كرأس الفخذ )1في ثنية الفخذ ) : يكشؼ عنيا  -

( يعمؿ شؽ عمكدم كتدخؿ اليد 2ك  1)تصؼ المسافة بيفالإنسي  . كفي منكقميلبن نحك الكجو 
 ( ، لتصؿ إلى الحفرة المأبضية كالعقدة المأبضية  .3ة )فنبكامميا مبسكطة باتجاه زاكية الث

 (Lymph Nodes of the Sheep) العقد الممفاوية في الأغناـ

 .  تشبو العقد الممفاكية في الأبقار
  Nodes of Camels)(Lymph العقد الممفاوية في الجماؿ

يكجد فييا  كما أنو لا،  تككف العقد الممفاكية السطحية في الجماؿ مفصصة سطحيان 
 .  أماـ الفخذية ، الإربية الغائرة ، القصية : العقد التالية 

 تشخيص التدرف في العقد الممفاوية
Diagnosis of Tuberculosis in The lymph nodes 

اكية كتيفحص في مكانيا إذا كانت ظاىرة  . أما إذا كانت يتـ التفتيش عف العقد الممف 
مغطاة بالشحـ فتيخرج مف غمدىا الشحمي ، كلكف دكف فصميا عف مكانيا كذلؾ لنستطيع 

 فحصيا ثانية إذا احتجنا لذلؾ  .
نلبحظ أكصاؼ العقد الممفاكية مف حجـ كشكؿ ثـ نعمؿ شقكقان طكلانية في نسيجيا  

لكف كقساكة ، كلنبحث عف الآفات النكعية التدرنية )إذا كانت العقد  لنقدٌر أكصاؼ النسيج مف
 الممفاكية مصابة(  .

فيعمؿ شقكؽ طكلانية فييا ككثيران ما يلبحظ إصابة  : إذا كانت العقد الممفاوية متضخمة  -0
 تدرنية متجبنة كمتشعبة كبخاصة إذا كانت العقد الممفاكية رئكية أك كانت عقد المساريقا  .

فتعمؿ شقكؽ طكلانية عديدة  : إذا كانت العقدة الممفاوية متضخمة قميلًا أو غير متضخمة  -2
متكازية كرقيقة لمكشؼ عف الآفات التدرنية الصغيرة)تدرنات حبيبية( فإذا كانت ىذه الحبيبات 
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متكمسة فباستطاعتنا أف نشعر بكجكدىا بإمرار السكيف عمى سطح ىذه المقاطع كبالصكت الذم 
 احتكاؾ السكيف بيذه الحبيبات المتكمسة  . يحدثو

ذا لـ نستطع رؤية أية إصابة مرئية بالعيف المجردة فميس معنى ذلؾ عدـ كجكد أية   كا 
إذا كاف المقطع متجانسان مف  : )إصابة خفيفة( ، كيشتبو بكجكد مثؿ ىذه الإصابات الخفيفة 

كف لكف ىذا المقطع رماديان زىريان كذا دكف تمييز في المكف بيف طبقاتو القشرية كالمتكسطة ، كيك
حبيبات دقيقة كجافان نسبيان ، كيمكننا التأكد مف كجكد إصابات حبيبية دقيقة بإحدل الطريقتيف 

 : التاليتيف 
 . الفحص بكساطة عدسة مكبرة تمكننا مف رؤية الحبيبات إذا كاف ليا كجكد -أكلان 
يغطى سطح المقطع بطبقة مف ممح الطعاـ  : تجفيؼ سطح المقطع )بممح الطعاـ(  -ثانيان 

الذم يمتص السكائؿ مف أجزاء المقطع السميمة دكف أف يمس الأجزاء المحبحبة ، )أم المصابة( 
تمكيف  كأخيران إف الفحكص المخبرية مف كالتي سرعاف ما تظير ناتئةن عمى سطح المقطع  .

 عصيات ككخ  .د كاستنبات قد تكشؼ عف كجك 
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 الجلسة العملٌة السادسة

 

 فحص الغش فً اللحوم)صلاحٌة اللحوم( -0

 الأسلوب العام لفحص النسج المختلفة فً الذبٌحة -2

 

0- ) )صلاحية المحوـ  فحص الغش في المحوـ
يمة في تكنكلكجيا المحكـ نظران متعد اختبارات طزاجة المحـ مف الخطكات العممية ال 

 يـ كبالتالي علبقتيا بصحة المستيمؾ  .محية الصحية ليذا الغذاء اللعلبقتيا بالنا
تعتمد اختبارات طزاجة المحـ عمى أف فساده يترافؽ بجممة تغيرات في مككناتو كبظيكر  

الطازج ، كتزداد مع تقدـ الزمف كبدء دة لـ تكف مكجكدة أصلبن في المحممركبات كيميائية جدي
أسكد( ، كالرائحة الكريية  -أصفر  -أخضر  -)بني يدـ اىر الفساد نتيجة لعمميات المظ

كالطعـ غير مستساغ ، أما المممس فتككف في أغمب الأحياف مائمة لمرخاكة  . كجميع ىذه 
التغيرات كافية لمحكـ عمى فساد المحـ  . أما الاختبارات البيكلكجية فتككف بأخذ مسحة مباشرة 

بع زيادة عدد الجراثيـ تدؿ عمى نسبة التمكث ، أك مف المحـ كصبغيا كتفحص مجيريان  . كبالط
بطريقة الزرع كالعد في أطباؽ بترم  . أما الفحص النسيجي فيككف بعمؿ شرائح مصبكغة مف 

يا مف الألياؼ العضمية ، كانتفاخ في الألياؼ ئملبحظة الخطكط العرضية أك اختفابالمحـ ك 
(  .العضمية ، كترسب الملبح الفكسفاتية مثؿ )صكديكـ   ، كالسيكـ ، بكتاسيكـ

أما التغيرات الكيميائية مثؿ تككيف الأمكنيا ككبريت الييدركجيف الناتجاف مف التحمؿ  
لطيارة نتيجة حدكث التزنخ الحامضي ، كزيادة االعميؽ لبركتينات المحـ ، كالأحماض الدىنية 

م  . أما تراكـ المركبات نظيـ البيرككسيد نتيجة لزيادة أعداد البكتريا كنشاطيا الحيك أفعالية 
 ندكؿ فتظير عادة في المراحؿ الأخيرة مف الفساد  .الأخرل كالإ

 : الختبارات الكيميائية التي تدؿ عمى طزاجة أو فساد المحـ 
 :  Amonia Testاختبار الأمونيا  -0

يعتمد ىذا الاختبار عمى أف مستخمص المحـ المحتكم عمى الأمكنيا يصبغ بمحمكؿ  
مكم بالمكف الأصفر عند كجكد كمية قميمة مف الأمكنيا أك أملبحيا كبالمكف الأحمر نسمر الق

 الأرجكاني عند كجكد كمية كبيرة مع تككف عكارة كاضحة  . 
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مؿ مف الماء  51غ/ مف يكديد البكتاسيكـ في  5يجيز محمكؿ نسمر القمكم بإذابة /
يظير راسب أحمر ثـ يرشح الساخف ثـ يضاؼ محمكؿ مشبع ساخف مف كمكريد الزئبؽ حتى 

غ مف ىيدرككسيد البكتاسيكـ عمى شكؿ محمكؿ ثـ يكمؿ الحجـ  15الناتج  . يضاؼ لمرشاحة 
 .مؿ  111الكمي بالماء المقطر إلى 

يجيز مستخمص المحـ بإزالة الدىف كالنسج الضامة الكاضحة عف المحـ ثـ يفرـ ناعمان  
مؿ/ ماء مقطر ثـ  51ر كيضاؼ لو /غ/ ثـ يكضع في دكرؽ مخركطي صغي 5كيؤخذ منو /
مؿ/  1ثـ يرج الدكرؽ عدة مرات كتؤخذ الرشاحة عبر قمع الترشيح  . يؤخذ / 2COيسخف لطرد 

 : مف مستخمص المحـ كيضاؼ لو نقطة فنقطة مف محمكؿ نسمر مع الرج الجيد فتقرأ النتيجة 
 يتغير لكنو  . المحـ الطازج يبقى مستخمصو رائقان لا -
 مشككؾ بو تتشكؿ عكارة قميمة كيتمكف المستخمص بالأصفر الغامؽ  .المحـ ال -
 المحـ  .مع لكف أحمر أرجكاني لمستخمص  المحـ الفاسد تتشكؿ عكارة كاضحة كراسب -
 :  Peroxides Testاختبار البيروكسيديز  -2

نظيـ البيرككسيديز عند بدء فساد المحـ أيعتمد ىذا التفاعؿ عمى مبدأ كضكح نشاط  
مؿ/ مف مستخمص المحـ )الذم سبؽ ذكره في  2قدانو لطزاجتو فتنفذ طريقة الاختبار بأخذ /كف

/ نقط مف محمكؿ كحكلي 5الكشؼ عف الأمكنيا( كيكضع في أنبكبة اختبار ثـ يضاؼ إليو /
%/ حديث 1كيز /تر  2O2H% مع الرج الجيد ثـ  يضاؼ نقطتيف مف محمكؿ 2لمبنزيديف تركيز 

 / دقائؽ  .3 - 2/التحضير كينتظر مف
 : النتائج 

 .أف المحـ طازج ظيكر لكف أزرؽ يتحكؿ إلى بني بمركر الكقت فيدؿ عمى -1
 ظيكر المكف بشكؿ باىت أك قميؿ التركيز ثـ يتحكؿ إلى بني فيدؿ عمى أف  -2

 المحـ مشتبو بطزاجتو  .    
 ظيكر المكف البني مباشرة فيدؿ عمى فساد المحـ  . -3

ستخداـ لحـ الطيكر ، يؤخذ مف المحـ الأحمر /الفخذ/ لأف المحـ الأبيض عند ا :  ملاحظة
 يعطي نتيجة سمبية حتى كلك كاف المحـ طازجان  .
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 :  S2Hاختبار كبريت الييدروجيف  -2
كمية كبريت الييدركجيف في المحـ الطازج قميمة كلكنيا تتزايد بمركر الكقت كحدكث  

)غير طازج( كىذا الاختبار قميؿ  ان لى اعتبار المحـ فاسدعمميات التحمؿ كاليدـ ، مما يؤدم إ
يعتمد عميو في الحكـ عمى طزاجة المحـ  الحساسية لتزايد كمية كبريت الييدركجيف لذلؾ لا
المكف الأسكد بكجكد كبريت الييدركجيف  مكيعتمد ىذا الاختبار عمى تككيف كبريت الرصاص ذ

   : كخلبت الرصاص حسب التفاعؿ التالي 

COOH3Pbs + 2CH S 2+ H 2COO)3(CH Pb 
 :  4Cu SOاختبار كبريتات النحاس  -4

يدؿ ىذا الاختبار عمى كجكد نكاتج التحمؿ غير الشديد لبركتينات المحـ  كينفذ ىذا  
غ/ مف المحـ المفركـ كتكضع في أنبكبة اختبار  5الاختبار عمى مرؽ الحـ )الحساء(  . يؤخذ /

دقائؽ  11لماء المقطر كيرج جيدان ثـ يكضع في حماـ مائي لمدة مؿ/ مف ا 15كيضاؼ عمييا /
مؿ/ في أنبكبة اختبار كيضاؼ إلييا ثلبث  2، يبرد المحمكؿ ، يرشح الناتج ، يؤخذ مف الراشح /

 دقائؽ/  . 5/ ثـ ترج الأنبكبة جيدان ثـ تفحص بعد /5. 1نقط مف محمكؿ كبريتات النحاس /
 : النتائج 

 رائػقان دؿ عمى أف المحـ طازجان  . إذا كاف المحمكؿ -1
 إذا كاف المحمكؿ يحكم عكارة خفيفة فيشؾ بطزاجتو  . -2
 إذا كاف المحمكؿ يحكم عكارة كاضحة كتككٌف راسب جيلبتيني ذك لكف  -3

 مزرؽ أك مخضر فيدؿ عمى أف المحـ فاسد  .    
 : كمية الأحماض الدىنية الطيارة  -5

تحمؿ أك تزنخ مائي )حمضي( لمدىف بتزايد كمية  يدؿ ىذا الاختبار عمى كجكد 
 الحماض الدىنية الحرة كمف بينيا الأحماض الدىنية الطيارة  .

 : طريقة العمؿ 
مؿ مف محمكؿ  151غ/ مف المحـ المفركـ في دكرؽ كيضاؼ عميو  25يكضع / 

ي دكرؽ % ثـ يمرر في الدكرؽ بخار ماء الذم يعمؿ عمى تكثيفو كاستقبالو ف2حمض الكبريت 
مؿ/ كعند كصكؿ حجـ السائؿ المكثؼ إلى العلبمة ينيي التقطير كينقؿ دكرؽ  211آخر سعتو /
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عيارم كباستخداـ كاشؼ الفينكؿ  2. 1الاستقباؿ لممعايرة بكاسطة محمكؿ ىيدرككسيد الصكديكـ 
 فتاليف  .
 : النتائج 

ؿ القمكم يككف المحـ / مؿ مف المحمك 35. 1يزيد عف / لا إذا احتاجت المعايرة إلى ما -1
 طازجان  .

 / مؿ مف المحمكؿ القمكم كانت العينة 1 - 4. 1إذا احتاجت المعايرة إلى / -2
 مشتبية  .    

 / مؿ مف المحمكؿ القمكم يككف المحـ  1إذا احتاجت المعايرة إلى أكثر مف / -3
 فاسدان  .    

لممستيمؾ الانزعاج كالتكعؾ  مع أف المحكـ المغشكشة لا تككف ضارة أحيانان لكنيا تسبب
كبعض الاضطرابات كذلؾ عندما يدرؾ حقيقة ما تناكؿ ، عدا عف ذلؾ فإف أمر استبداؿ لحكـ 

 مف نكعية جيدة بأخرل رديئة بخسة الثمف يحمؿ في طياتو أضراران صحية كاقتصادية  .
بما أف طرؽ كشؼ الغش الأكثر تداكلان تعتمد عمى الحكاس بشكؿ أساسي فإف طرؽ 
الغش المتبعة تيدؼ لجعؿ طرؽ الكشؼ ىذه عاجزة عف كشؼ الغش  . كذلؾ استخداـ أساليب 
لمتحضير أك بإضافة مكاد تساعد عمى الغش كالتدليس ، كمع ذلؾ فإف ما يعمؽ بالذبيحة مف 

مف الطرؽ لمتفريؽ بيف  شعر يساعد في التعرؼ عمى نكع الحيكاف ، كيعد اختبار الترسيب أيضان 
 .الذبائح

أنكاع الغش ىي بيع لحكـ متعفنة ، فإنو لا ينبغي تكجيو العناية إلى   ا أف أخطركبم
لكف كرائحة ىذه المحكـ التي تبدأ تغيراتيما مف السطح كمع سير الأكعية الدمكية كالأنسجة 
الرخكة ، ليذا تككف الذبائح سيئة الإدماء أك لحمية أكثر قابمية لمتفسخ الذم يترافؽ بتغيير في 

الرائحة كىذه الخاصية يصعب التعرؼ عمييا في بعض منتجات المحـ المصنعة كالسجؽ المكف ك 
كالمحكـ المممحة كما أف تغيير المكف إلى الأصفر المخضر لا يككف دكمان دليلبن عمى التعفف  . 
أما في المراحؿ المتأخرة مف تعفف المحـ فإف تغييراتو الشديدة )ارتخاؤه كتميعو كانتفاخو مع ظيكر 

فقاعات الغازية( كتفاعمو القمكم مع انتشار رائحة كريية أىميا النشادر  . كتتشكؿ السمكـ ال
 التعفنية المقاكمة لطرؽ التحضير الاعتيادم كالطبخ لمدة نصؼ ساعة كحتى ساعة  .
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قد يمجأ البعض قبؿ الذبح الاضطرارم لحيكانات مصابة بالتسمـ الدمكم القيحي 
عقاقير العطرية كالكافكر كزيت التربنتيف كحمض الكربكليؾ )الصديدم( إلى أعطاء بعض ال

لجعؿ المحـ ذا رائحة خاصة لا تزكؿ إلا بعد فترة طكيمة ، كتؤدم إلى الاشتباه بأف ىذه الركائح 
قد تككف ناتجة عف امتصاص المحـ ليا مف ثلبجات التخزيف أك عربات النقؿ المعالجة بيذه 

 تعرؼ عمييا باختبار الغمياف مع قميؿ مف الماء  .المكاد  . كفي كؿ الأحكاؿ يمكف ال
يؤدم استيلبؾ المحكـ المتعفنة لاضطرابات مختمفة الشدة تتراكح بيف الاضطرابات 

 اليضمية كالمكت  .
كالنفس البشرية تأنؼ عادة مف استيلبؾ ىذه المحكـ لا بؿ الاقتراب منيا خاصة عندما 

 يككف تفسخيا كاضحان  .
حة البيطرية عمى إعداـ ىذه الذبائح كعدـ السماح بيا للبستيلبؾ كتتضمف قكانيف الص

البشرم ، تأكيدان لركح التحريـ الديني لمحـ الميتة ، فالميتة دكف تدخؿ نكاتج عفني ىي عمكمان 
عضكية استنفذت قكاىا في مكافحة المرض كتراكمت في أنسجتيا نكاتج أيضية مرضية فضلبن 

عف فعؿ المسبب سكاء كاف جرثكمة أك سمان أك غير ذلؾ ،  عف التأثيرات المرضية الناتجة
يضاؼ إلى ما سبؽ نكاتج الفساد العضكم بعد الذبح التي تيدد صحة كحياة مف يأكميا ، 
نقاذ صحة الناس كحياتيـ  كالأطباء البيطريكف ىـ المخكلكف بكشؼ ىذه الحالات في المسالخ كا 

نساف مسببان حالات مف التسمـ الغذائي كالتي مف أكثر مف مئة مرض يمكف أف ينقميا المحـ للئ
يككف أىـ أعراضيا المغص كالإقياء كالإسياؿ  يضاؼ إلى ما سبؽ تحريـ لحكـ الحيكانات 
المنخنقة كالمتردية كالنطيحة كما شابو ذلؾ ، لككنيا ناتجة عف حيكانات مجيدة سيئة الإدماء 

عة الفساد كتحكم فضلبت أيضية تسبب حيث يككف لكنيا أحمر قاتمان ، كدىكنيا محمرة ، سري
 عسر اليضـ ، أما دـ الحيكانات المريضة فيككف مشبعان بالجراثيـ كالفضلبت السمية  .

 
 : الأسموب العاـ لفحص النسج المختمفة في الذبيحة -

تتألؼ الذبيحة مف مجمكعة مف النسج المختمفة ، كسكؼ نستعرض عمى التكالي فحص 
 ج العضمي ، فالشحمي ، فالضاـ ، فالعظمي ، كأخيران الدمكم ىذه النسج مبتدئيف بالنسي

  



- 364 - 

 

 : فحص النسيج العضمي 
يفحص المفتش النسيج العضمي مع بعض النسج الأخرل كبخاصة النسيجيف الشحمي  

كالضاـ ، حيث يمقي نظرة عامة عمى الذبيحة ، فيلبحظ أكصاؼ العضلبت كمقاطعيا الظاىرة ، 
ذبيحة ، كما يمكنو عمؿ شقكؽ عضمية مختمفة عندما يشتبو بعضمة بعد تجييز المحـ كتقطيع ال

ما ، أك يعمؿ مقاطع خاصة في بعض الإصابات المرضية كالبحث عف يرقات الكيسة المذنبة 
 . غيرىا البقرية أك

تجب معرفة الأكصاؼ الطبيعية لمنسيج العضمي حتى يمكف تمييز أكصافو المرضية 
كثرة التمريف ، كقكة الملبحظة لأف ىذه الأكصاؼ الطبيعية مف بسيكلة ، كتكتسب ىذه المعرفة ب

لكف كمممس كرائحة تختمؼ باختلبؼ نكع الحيكاف ، كجنسو ، كعمره ، كحتى باختلبؼ مناطؽ 
جسمو ، كىكذا فإف لحـ الجمؿ يختمؼ في أكصافو عف لحـ البقر ، كلحـ الضأف كغيره  . 

في الرائحة كالقكاـ فيككف لو رائحة جنسية خاصة ككثيران ما يختمؼ لحـ الذكر عف لحـ الأنثى 
كما عند التيس كالخنزير ، كيككف قكامو عند الذكر أشد قساكة منو عند الإناث ، كما أف لحكـ 
صغار الحيكانات كالخراؼ كالعجكؿ تككف أكشؼ لكنان مف لحكـ كبارىا ، كأكثر طراكة ليذا تككف 

تلبؼ المناطؽ العضمية كىكذا يميٌز عند الحيكاف سريعة النضج ، كتختمؼ الأكصاؼ العامة باخ
ذاتو عدة )فئات( في مجمكعاتو العضمية ، كما أف أكصاؼ النسيج العضمي يمكف أف تختمؼ 
باختلبؼ درجة سمنة الحيكاف ، كيميٌز عند كؿ نكع مف الحيكانات عدة أصناؼ )درجات( مف 

 المحكـ  .
 :اؾ اختلبفات مرضية مثؿ كبالإضافة إلى ىذه الاختلبفات الطبيعية ، ىن

لكف قاتـ في لحكـ الحيكانات المجيدة ، كلكف كاشؼ في المحكـ الحمية ،  : اختلبؼ بالمكف  -
 كأصفر في المحكـ المصابة باليرقاف كغير ذلؾ  .

 ة في المحكـ الحمية  تككف المحكـ متصمبة في الحيكانات المجيدة ، كرخك  : اختلبؼ بالقكاـ  -
رائحة حمضية في المحكـ الحمية ، رائحة كبريتية كريية في المحكـ  : حة اختلبؼ بالرائ -

 المتفسخة  .
 : فحص النسيج الشحمي 
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تختمؼ أكصاؼ النسج الشحمي الطبيعية باختلبؼ )أنكاع الحيكانات( كبصكرة عامة  
يككف ىذا النسيج متماسؾ القكاـ عند الحيكانات السميمة كيصبح صمبان إذا تعرض لدرجات 

 فضة مف الحرارة  .منخ
 : كيطرأ عميو بعض التغيرات في المكف كالقكاـ في بعض الحالات المرضية مثؿ 

 يصبح أصفر المكف عند الحيكانات المصابة باليرقاف : تغيرات في المكف  -
 كالبيركبلبسمكز ، أك محمران مدممان في بعض الحالات التعفنية السارية  .   
 طريان لزجان في حالات اليزاؿ المائي مثلبن  .يصبح  : تغيرات في القكاـ  -

 : فحص النسيج الضاـ 
 : يمكننا تمييز ثلبثة أنكاع لو 

 المصميات  . -ج  الصفاقات   -ب  النسيج الضاـ المرف   -أ
كىك نسيج مطاط أبيض المكف كلامع ، يتحمؿ الضغط كىكذا ينتفخ  : النسيج الضاـ المرف  -أ

عند نفخ الحيكانات )لسيكلة سمخيا( ، كيصبح ناشفان بعد جفافو، النسيج الضاـ تحت الجمدم 
كيسيؿ تمزيقو إذا كاف منفكخان ، كيمكف فحصو )بفصؿ الباط( لغنى تمؾ المنطقة بالنسيج الضاـ  
. كيمكف أف يصاب ىذا النسيج بتكذمات ، أك خراجات ، أك إصابات طفيمية  . كفي حالة 

 نصباب مصمي أك دمكم أك مركزان لتجمع بعض الغازات  .الالتيابات يمكف أف يككف مركزان لا
كىي مؤلفة مف نسيج ضاـ سميؾ صدفي الممعة أك شفاؼ المنظر كتقؿ درجة  : الصفاقات  -ب

لمعانو بعد جفافو  . كيمكف أف يصبح باىت المكف ، ضعيؼ الالتصاؽ بالطبقات المجاكرة لو ، 
 عي  .كيتمزؽ بسيكلة عندما يصاب بما يجعمو غير طبي

لكف أبيض لامع ،  مكىي كريقات رقيقة شفافة مؤلفة مف نسيج ضاـ أممس ذ : المصميات  -ج
كتككف المصميات عرضة لكثير مف الالتيابات كالإفرازات المصمية التي يمكف أف تصبح قيحية ، 
كقد تصبح الكريقة المصمية سميكة متميفة بعد جفاؼ الإفرازات الالتيابية ، كقد تمتصؽ بما 

جاكرىا مف نسج أك أعضاء )كالالتصاؽ بيف كريقتي غشاء الجنب الحشكية كالجدارية ، أك ي
التصاؽ الصفاؽ بالأحشاء( كما كيمكف أف تصاب الكريقات المصمية بإصابات تدرنية أك 

 سرطانية أك تميفات مختمفة  .
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 : فحص النسيج العظمي 
أك ليف العظاـ  . يمكف أف يصاب بكسكر أك برضكض أك بمرض عظمي كالكساح  

كيمكف أف يتمكف بألكاف غريبة مختمفة  . كيمكف عمؿ مقطع عرضاني في عظـ طكيؿ لفحص 
المخ العظمي كيلبحظ أكصافو مف لكف كقكاـ كغير ذلؾ كىكذا فقد يككف لكنو أصفر أك مدممان ، 

 كقكامو لينان أك متميعان أك غركيان  .
 : فحص النسيج الممفاوي 

أىمية خاصة في كشؼ مرض التدرف ، حيث تككف العقد  لفحص  ىذا النسيج 
الممفاكية السميمة صغيرة كقاسية ، كمقطعيا يرشح مصلبن ، كعند الحيكانات المسنة يأخذ النسيج 
الممفاكم بالتميؼ كيككف مقطع العقد زىرم أك رمادم أك بني المكف  . كيلبحظ في بعض الأحياف 

 اؾ آفة مرضية كبخاصة في عقد الرئتيف الممفاكية  .تمكف النسيج الممفاكم دكف أف يككف ىن
كفي مرض التدرف يحصؿ تميف في نسيج العقد الممفاكية ثـ تظير الآفات التدرنية  

 النكعية ، ككثيران ما يعطي الفحص المخبرم نتائج إيجابية  .
يفيد فحص أكصاؼ الدـ مف لكف كسرعة تخثر  . . . إلخ ، في  : فحص النسيج الدموي 

رفة حالة الحيكاف الصحية كما أف فحصو المخبرم قد يكشؼ عف كجكد بعض الجراثيـ أك مع
 الطفيميات الدمكية  .

الكريات الحمراء )فقر الدـ( ، أك بزيادة  ديمكف أف يصاب الدـ بقمة عد : إصابات الدـ وأمراضو 
فاع نسبة السائؿ عدد الكريات البيض )سرطاف الدـ( ، أك بقمة التخثر )ميكعة الدـ( ، أك بارت

الصفراكم )الدـ الصفراكم( أك بارتفاع نسبة البكلة )التسمـ البكلي( أك بانتشار عدد مف الجراثيـ 
 المرضية فيو )تعفف الدـ( ، أك انتشار الصديد فيو )تقييح الدـ(  .

كشحكب سكء تغذية كيميزه ىزاؿ الحيكاف  تسببو أمراض مزمنة أك طفيمية أك : فقر الدـ  -
 و المخاطية كرخاكة المحـ كشحكب لكنو  . كيتكقؼ قرار الفحص عمى حالة المحـ العامة  .أغشيت

)سرطاف الدـ( يتميز بارتفاع عدد الكريات البيضاء في الدـ كيبدك كأنو  : الدـ الأبيض  -
متقيحان ، كيككف الطحاؿ كالغدد الممفاكية متضخمة كالعضلبت رخكة تتخمميا نقط نزفية  . 

 ىذه المحكـ  .تصادر مثؿ 
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تسببو تغذية فقيرة أك سكء ىضـ كيميزه انصبابات تحت الجمد عند الحيكاف  : ميكعة الدـ  -
الحي ، أك عند الحيكاف المذبكح فيلبحظ قمة تخثر الدـ كميكعتو ، كارتشاحات مختمفة في 

 عضلبتو كأجكافو  .
 .عضمية شديدة كانت الارتشاحات ال يجب التشدد في قرار الفحص إذا : قرار الفحص

تسببو اضطرابات كبدية كخمؿ في سير السائؿ الصفراكم نتيجة انسداد  : الدـ الصفراكم  -
الأقنية الصفراكية بطفيميات أك بحصى مما يجعؿ ىذا السائؿ في الدـ فيصاب الحيكاف باليرقاف  

. 
 . يتميز برائحة المحكـ البكلية  . كتصادر مثؿ ىذه المحكـ  : التسمـ البكلي  -
 حالتاف خطيرتاف عمى صحة المستيمؾ  . : تعفف الدـ كتقيحو  -

 : فحص السقطات 
 تفحص الأذناف لملبحظة ما قد يككف عمييا مف أرقاـ أك علبمات فارقة  . :  فحص الرأس -أ
لمتحرم عف الحمى  تفحص الأسناف لمعرفة عمر الحيكاف  . كيفحص المساف كمخاطية الفـ -

 المخاطية المختمفة  . اض المساف ، أك عف التياباتأمر القلبعية ، أك عف 
 المذنبة البقرية  أك الخنزيرية تفحص العضلبت الماضغة لمتحرم عف يرقات الكيسة -
 تفحص العقد الممفاكية لمتحرم عف مرض التدرف  . -
تفحص بحثان عف الالتيابات المختمفة التي قد تصيبيا مثؿ الحمى  :  فحص الأقداـ -ب

 .  القلبعية
إف فحص الجمد يساعد عمى تحديد ىكية الحيكاف المذبكح بما قد يحكيو  :  فحص الجمد -ج

 رضكض ، جركح ، صبغة   شعر مقصكص ، كي  : سطحو الخارجي مف علبمات فارقة مثؿ 
 . . إلخ  .
كفحص السطح الداخمي لمجمد قد يكشؼ عف إصابات طفيمية أك عف حبيبات جدرية ،  

 نزفية أك قيحية  . أك عف بقع مختمفة 
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 الجلسة العملٌة السابعة

 

 تشخٌص اللون والرائحة والطعم فً اللحوم -0

   مردود الذبيحة -2

 الاضطراريالذبح  -2

 

 : تشخيص الموف والرائحة والطعـ في المحوـ -0
 قد يلبحظ مفتش المحكـ كجكد ركائح غير طبيعية في ذبائح الحيكانات المذبكحة أك 

المحفكظة  . كتكتسب المحكـ ىذه الركائح الغريبة إما مف مصادر خارجية أك مصادر داخمية  . 
 : كيمكف تصنيؼ مسببات الركائح غير الطبيعية في لحكـ الحيكانات عمى النحك التالي 

 ركائح غذائية  . -1 ركائح الأمراض النكعية  . - 6

 ائح الغريبة  امتصاص الرك  -2 ركائح الحالات المرضية  . - 7

 ركائح جنسية  . -3 الركائح الناتجة عف التمكث الخارجي  - 8

 ركائح الأدكية  . -4 ركائح التفسخ - 9

 نكاتج الاستقلبب  . -5 ركائح الخراجات  . -11

بكضكح بعد الذبح مباشرة كقبؿ حفظيا  -كبخاصة الجنسية  -تظير الركائح الغريبة  
 ي بالتبريد كلكنيا تعكد بالتسخيف  .في الثلبجات كما أنيا تختف

كيككف قرار الفحص إتلبؼ المحكـ التي تظير عمييا الركائح بكضكح أما إذا كانت غير  
 24الفاحص إجراء اختبارم الغمياف كالشي بعد حجز الذبيحة لمدة عمى كاضحة جيدان فيجب 

( ، كمف ثـ يصدر قراره  . 5ساعة كبدرجة لا تزيد عف )  ٍـ
 : مياف اختبار الغ -

يكضع في كعاء قطعة مف المحـ بحجـ راحة اليد غنية بالدىف ثـ تغمر بالماء البارد  
( دقائؽ ، ثـ 4 - 3كيغطى الكعاء جيدان كيكضع عمى النار حتى يمضي عمى الغمياف فترة مف )

 يرفع الغطاء بسرعة كتشـ ركائح الأبخرة المتصاعدة ، كتكرر العممية عدة مرات  . 
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لمحـ في الماء المغمي حتى تنضج جيدان ثـ يتذكؽ عدة أشخاص طعـ تترؾ قطعة ا 
 المحـ كالشكربة عمى أف يككف عددىـ ثلبثة أك خمسة أك أكثر )يجب أف يككف العدد مفردان(  .

عندما يراد الكشؼ عف الركائح الغريبة في المحكـ المجمدة ، يجب تركيا حتى تذكب  : ملاحظة
 لؾ  .ثـ يجرم الاختبار عمييا بعد ذ

 :  واءاختبار الش -
تقمى قطعة مف المحـ بدىنو ، كعندما يككف الحـ خاليان مف الدىف يستعمؿ دىنان متعادلان  

 ثـ تشـ الأبخرة المتصاعدة  .
تتداخؿ الركائح  يجب تحاشي حرؽ الدىف خلبؿ إجراء ىذا الاختبار حتى لا : ملاحظة

 ة التي قد تككف مكجكدة في المحـ  .المتصاعدة نتيجة الاحتراؽ مع الركائح غير الطبيعي
 : قرار الفحص 

عند ظيكر رائحة أك طعـ غير طبيعييف خلبؿ إجراء الاختباريف السابقيف ترفض  
 المحكـ المفحكصة  .

يلبحظ أحيانان في دىكف كلحكـ بعض الحيكانات المذبكحة تغيرات في ألكانيا الطبيعية ،  
لفحمي الذم يلبحظ في العقد الممفاكية ، كالضمكر البني مف ىذه الألكاف الانثراسية أك السمار ا

في العضلبت ، كالمكف الأخضر أك الأبيض نتيجة كجكد خلبيا الدـ البيضاء المحبة لمحمض ، 
 كالقتامينية )الميلبنية( في بعض أجزاء الذبيحة  .

كقد ينتج المكف غير الطبيعي عف زرؽ الحيكانات بالأدكية قبؿ ذبحيا ، أك كجكد  
 ف الأصفر في دىف الأغناـ نتيجة كجكد اليصفكر  .ك صباغ الييماتيف ، كما يلبحظ كجكد الم

 أما في الأبقار فقد يككف كجكد المكف الأصفر بسبب الإصابة باليرقاف 
أك نتيجة كجكد مادة الكاركتيف  . كيمكف التفريؽ بيف المكف الأصفر المرضي الناتج عف اليرقاف 

الناتج عف كجكد الكاركتيف عمى الذبيحة نفسيا ، كذلؾ بفحص النسج  كالمكف الأصفر الطبيعي
الضامة البيضاء التي تبقى محتفظة بمكنيا الأبيض الناصع عندما يككف المكف الأصفر ناتجان 

كيمكف إجراء اختبار الصفحة  لكنيا مصفران في حالة اليرقاف  عف كجكد الكاركتيف ، بينما يصبح
 السريع  .
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 :  Quick Test of Plate ة السريعاختبار الصفح -
يستعمؿ ىذا الاختبار بخاصة لمتفريؽ بيف المكف الأصفر الطبيعي كالمرضي في دىكف  

الحيكانات  . كما يمكف استعمالو في التفريؽ بيف المكف الأصفر الناتج عف اليرقاف كالمكف 
 الأصفر الناتج عف كجكد مادة اليصفكر في الأغناـ  .

 : ختبار كيفية إجراء ال
مؿ(  5غ( مف الدىف المفركـ فرمان ناعمان ، يضاؼ إليو ) 5يكضع في أنبكب اختبار ) 

% ، يغمى المزيج لمدة دقيقتيف ثـ يبرد الأنبكب تحت ماء الصنبكر 5ماءات الصكديكـ تركيز 
 مؿ( ايثر ثـ يرج الأنبكب جيدان حتى تتشكؿ فيو طبقتاف منفصمتاف  . 5كيضاؼ إليو بعد ذلؾ )

 : نتيجة ال
عند كجكد المكف الأصفر في الطبقة العميا فيذا يعني أنو ناتج عف كجكد الكاركتيف طميعة  -1

 القابؿ لمذكباف في الدىف  . (A)فيتاميف 
عند كجكد المكف الأصفر في الطبقة السفمى فيذا يعني كجكد أملبح الصفراء نتيجة إصابة  -2

ات الصكديكـ ءكب في الإيثر كلكنيا تتفاعؿ مع ماتذ الحيكاف باليرقاف لأف أملبح الصفراء لا
 كتؤدم إلى ترسب الأملبح في الطبقة السفمى  .

عند كجكد المكف الأصفر في الطبقتيف العميا كالسفمى فيذا يعني كجكد الكاركتيف كأملبح  -3
 الصفراء كدىف الحيكاف  .

 : الكشؼ عف الأجساـ الأسيتونية )الخمونية(  -
ت ملبحظة رائحة مميزة حمكة لكنيا غير مقبكلة في لحكـ بعض يمكف في بعض الحالا 

الأبقار التي ذبحت ككانت تعاني مف الحمى أك كانت مشرفة عمى الكضع أك التي كانت تعاني 
 مف حمى الحميب  .

يستياف بيا مف الأجساـ الأسيتكنية في المحـ  . كيمكف  كسببيا كجكد كميات لا 
الغنية بالنسيج الضاـ كفي دىف الكمية أك في النسيج العضمي   الكشؼ عنيا بسيكلة في الأماكف

 : . كلمتأكد مف كجكدىا يجرل الاختبار التالي 
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 : اختبار روزيرا 
( مؿ ماء مقطر ، 15( غ مف المحـ في أنبكب اختبار ، كيضاؼ إليو )11يكضع ) 

فات الأمكنيكـ + غ سم 111يرج الأنبكب جيدان ثـ يضاؼ إليو مقدار ممعقة شام مف الكاشؼ )
( ، يرج الأنبكب جيدان مرة  3مائية +  غ كربكنات الصكديكـ اللب 51 غ نيتركبركسيد الصكديكـ

 ( دقائؽ  .3-2) فأخرل ثـ يترؾ المزيج م
إذا ظير لكف قرمزم دؿ ذلؾ عمى كجكد الأجساـ الأسيتكنية في المحـ كىذا يعني أف  : النتيجة 

 . الحيكاف كاف مصابان بتخمكف الدـ 
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 :  مردود الذبيحة -

نسبة كزف الذبيحة إلى الكزف الحي الفعمي قبؿ الذبح مضركبان كمو في مئة   يى : نسبة التصافي 
 : . كيعبر عنو كالآتي 

 كزف الذبيحة
 111×  ---------------------نسبة التصافي = 

 الكزف الحي لمحيكاف قبؿ الذبح
 

بقار كالأغناـ كالماعز ىك كزف الحيكاف بعد الذبح كالسمخ ككزف الذبيحة في الأ 
كالتجكيؼ ، أم بعد إزالة الدـ كالرأس كالجمد كالأحشاء )ماعدا الكميتيف( كالدىف كالأجزاء السفمية 
مف القكائـ عند مفصؿ الرسغ كالعرقكب ، كبمعنى آخر كزف الذبيحة المعمقة في كاجيات 

ير فيككف كزف الذبيحة مثؿ الحيكانات السابقة مضافان إلييا كزف المحاميف  . أما بالنسبة لمخناز 
 الرأس مف دكف المساف الذم يتـ إخراجو مع المعلبؽ  .

 : العوامؿ المؤثرة عمى نسبة التصافي في الذبائح 
 الجنس  .  -   العمر  .  -   التغذية  .   -  السلبلة كالعكامؿ الكراثية  . -

 : ـ ك يف نسبة التصافي في مختمؼ الحيكانات المنتجة لمٌحالتالي يب( 7رقـ)كالجدكؿ 
 نوع الحيواف نسبة التصافي

 الثيراف -1 62% - 58
 الأبقار -2 56% - 53
 الثيراف المخصية -3 61% - 58
 العجكؿ -4 88% - 61
 الأغناـ -5 53% - 48
 الخنازير -6 81% - 74
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لمحـ الأحمر كالدىف بعد استبعاد العظاـ كيمكف يقصد بو ا :  ( المحـ الصافي التشافي) نسبة

 : حساب نسبة كزف المحـ في الذبيحة عمى النحك التالي 
 (ىكزف المحـ )المشػف         

 111×        ----------------------=  التشافينسبة 
 كزف الذبيحة     

 
ي الذبائح عمى النحك عف نسبة كزف العظـ ف أعطت الأبحاث أرقامان تقريبية : نسبة العظاـ 

 : التالي 
 الأبقار كالعجكؿ -1 14% - 13
 الأغناـ -2 18% - 16
 الدجاج كالفركج -3 14% - 13

كتصؿ نسبة العظاـ في العجكؿ التي تذبح في عمر يكـ كاحد إلى سبعة أياـ إلى 
 %( مف كزف الذبيحة  .51)
 :  تقدير درجة اليزاؿ -

مخبرية البسيطة لتقدير درجة اليزاؿ كالنحافة يمكف المجكء إلى بعض الفحكص ال 
كلتأكيد مشاىدات مفتش المحكـ ، كمف ىذه الفحكص ما يعتمد عمى تحديد كثافة )المخ العظمي( 

 أك عمى خلبصتو الجافة  .
 : طرائؽ تقدير درجة اليزاؿ 

 : قياس كثافة المخ العظمي )النقي العظمي(  -0
ساعة مف الذبح ، كيكضع في كعاء محكـ  42ييخرج المخ العظمي لعظـ طكيؿ بعد  

الإغلبؽ لتحاشي التبخر  . كييقطع منو قطع بحجـ حبة الحمص كتكضع في زجاجات تحكم 
 ، كيككف ليذه الزجاجات أغطية أيضان لمنع التبخر   524،  474،  324كحكلان بدرجات مختمفة 

 : الطريقة والنتائج 
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، فإذا غطست يككف معنى  324لكحكؿ بدرجة تكضع قطعة مف المخ العظمي في زجاجة ا -أ
% كيعد المحـ ىزيلبن ناقصان مما يستدعي 51ذلؾ أنيا تحكم عمى نسبة مف الماء تزيد عف 

 مصادرتو  .
ذا عامت قطعة المخ العظمي في زجاجة الكحكؿ بدرجة  -ب ، يؤخذ قطعة ثانية كتغطس  324كا 

% فتككف 51 - 41لماء فييا ما بيف فإذا غطست تككف نسبة ا 474في زجاجة الكحكؿ بدرجة 
 المحكـ عمى الحدكد مابيف المصادرة كالقبكؿ كمحكـ نقانؽ  .

، يؤخذ قطعة ثالثة كتغطس في  474كلكف إذا عامت قطعة المخ العظمي في الكحكؿ بدرجة  -ج
% كتقبؿ المحكـ 41 - 25فإذا غطست تككف نسبة الماء فييا مابيف  524زجاجة الكحكؿ بدرجة 

 يع  .لمتصن
فتككف نسبة الماء فييا أقؿ مف  524أما إذا عامت قطعة المخ العظمي في الكحكؿ بدرجة  -د

 % كتعد المحكـ طبيعية  .25
 : تجفيؼ المخ العظمي  -2

يمكف المجكء إلى تجفيؼ المخ العظمي لتحديد كمية الماء كيككف ذلؾ بإحدل  
 : الطريقتيف التاليتيف 

ٍـ  111غ مف المخ العظمي كيكضع في المحـ بدرجة  6يكزف  : تجفيؼ بطيء في المحـ  -أ
 لمدة ست ساعات ، ثـ يعاد كزنيا كتيحسب نسبة الماء المكجكد فييا  .

 5 - 4يؤخذ قطعة مف المخ العظمي في حدكد  : تجفيؼ سريع بالتسخيف عمى الميب  - ت
تنكمش غرامات كتكضع في صحف صغير مف الألمنيكـ كتيسخف بحذر عمى مصباح غاز حتى 

 تعكد تتقمص  . ييبرٌد الصحف كتكزف قطعة المخ كتحسب نسبة الماء  . كلا

 الذبح الضطراري -
أك أمراض أك حالات  تحتـ ضركرة ذبح  إصابات يتـ الذبح الاضطرارم نتيجة لحدكث

الحيكانات للبستفادة مف لحكميا كعظاميا كجمكدىا كمخمفاتيا كرغـ ذلؾ فإف لحكـ الذبح 
خطكرة بالغة عمى صحة المستيمؾ كقد ثبت أف خطكرة المحكـ البقرية المذبكحة  الاضطرارم تمثؿ
مرة مف خطكرة مثيلبتيا العادية  ككذلؾ خطكرة لحكـ العجكؿ المذبكحة  81اضطراريان تعادؿ 
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مرة  111مرة مف مثيلبتيا العادية كأف الأغناـ المذبكحة اضطراريان تعادؿ  12اضطراريان تعادؿ 
مرة مثيلبتيا العادية  211عادية كاف الخنازير المذبكحة اضطراريان تعادؿ خطكرتيا مف مثيلبتيا ال

. 
  أسباب الذبح الضطراري : 
 الإصابات المختمفة الناتجة عف الحكادث  . -1
 الألـ الشديد الناتج عف الكسكر أك انقلبب الرحـ أك النزيؼ الناتج عف الكلادة  . -2
 عض الحيكانات المسعكرة   .  -3
 نطقة الظيرية بعد التمقيح  .تيتؾ الم -4
 استخداـ العنؼ ك القسكة  . -5
 الانتفاخ كتضخـ الكرش كضغطو عمي الحجاب الحاجز مؤثران في التنفس  . -6
انسداد المرمء كضغطو عمي القصبة اليكائية نتيجة تناكؿ الجذكر أك الدرنات مثؿ القمقاس  -7

 .  كالبطاطس كالبنجر كالمفت أك التفاح أك القرنبيط أك الكرنب
 الضيؽ التنفسي أك الاختناؽ  . -8
 ابتلبع المشيمة  . -9

 تضخـ الغدد الميمفاكية خمؼ البمعكـ أك إصابتيا   بالدرف  -11
 حالات الغرؽ  . -11
حالات الرقاد الطكيؿ  خاصة بعد الكلادة بسبب تيتؾ الأعصاب القطنية أك عدـ القدرة  -12

 عمي الكقكؼ  .
 حالات حمي الحميب التي لا تستجيب لمعلبج  . -13
 الات تسمـ الحمؿ ك التسمـ المعكم في الأغناـ ككذلؾ التسمـ الغذائي  .ح -14
حالات الأمراض الحادة مثؿ التيابات الأمعاء كالضرع كالرحـ كالمفاصؿ كالحكافر كالسرة  -15

 كالقركح المتقيحة . 
 : حالت الذبح الضطراري  -

صكليا إلى الحالات التي تككف عمييا الحيكانات الخاضعة لمذبح الاضطرارم عند ك 
 : المجزر تختمؼ باختلبؼ الأسباب التي أدت إلى ذبحيا اضطراريا عمي النحك التالي 



- 377 - 

 

 : وصوؿ الحيواف حياً وفي حالة احتضار : أولً 
كتتميز بانخفاض درجة حرارة الحيكاف كحدكث التيبس الرمي بسرعة بعد الذبح ككذلؾ 

ة كيككف أيضان الدـ خفيفان في حالة يككف الدـ لزجان مثؿ حالات الكدمات كالإصابات الشديد
 الإصابة بالأنيميا كالبكؿ المدمـ .

 كيفضؿ إعداـ لحكـ الحيكانات المحتضرة كميان .
 : وصوؿ الحيواف مذبوحاً فقط : ثانياً 

يجب استبعاد حالات الحمى الفحمية قبؿ إنزاؿ الحيكاف مف كسيمة النقؿ كذلؾ بعمؿ 
الأذني فإذا تـ التأكد مف عدـ إصابة الحيكاف بالحمى  فيمـ لمدـ بأخذ عينة دـ مف الشرياف

 : الفحمية تتبع الخطكات التالية
التأكد مف أف يككف الحيكاف مذبكحان ذبحان حيكيان )أم ذبح قبؿ المكت( كذلؾ بغسؿ مكضع  -1

الذبح فإذا زاؿ لكف الدـ كاف الذبح غير حيكم ككذلؾ بضـ شفتي المذبح فإذا ضمت بسيكلة كاف 
ر حيكم كفحص مكاف الذبح فإذا كانت حكافو متعرجة كمتيتكة فكاف الذبح غير حيكم الذبح غي

كفي أم حالة مف ىذه الحالات التي تؤكد الذبح غير الحيكم يجب إعداـ جثة الحيكاف إعدامان 
 كميان .

التأكد مف عدـ مضى فترة زمنية طكيمة )أكثر مف ساعة تقريبان( بعد الذبح كتتميز ىذه    -2
بركدة الأطراؼ كسيكلة نزع الشعر أك الصكؼ أك الكبر كانتفاخ البطف مع اختفاء الحالات ب

 ( .Left flankالمثمث الغائر بالجانب الأيسر )

بحث أسباب الذبح الاضطرارم كالحالة العامة كدرجة الإدماء كالتيبس الرمي لتحديد  -3
ميكركبات التسمـ صلبحية المحكـ كيفضؿ عمؿ فحص بكتريكلكجى معممي لاستبعاد الإصابة ب

 الغذائي كلا يفرج عف لحكميا إفراجان نيائيان إلا بعد إجراء اختبارات الطيي كالتحمير .

 : وصوؿ الحيواف مذبوحاً ومجوفاّ  : ثالثاً 
 : كىذه الحالة تنقسـ إلى احتماليف ىما

ف كجكد جميع الأعضاء ممحقة بأماكنيا الطبيعية في الذبيحة كفي ىذه الحالة يتـ التأكد م - أ
طريقة الذبح بفحص الرأس كمكاف الذبح كثبكت الذبح الحيكم مف عدمو ككذلؾ فحص حالة 

جراء الفحكص البكتيريكلكجية كاختبارات الطيي كالتحمير .  الإدماء كدرجة التيبس الرمي كا 
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غياب أحد أعضاء الذبيحة كفي ىذه الحالة تخضع لنفس الخطكات السابقة مع تحديد  - ب
 (  كيفضؿ إعداـ الذبيحة إعدامان كميان . pH-)الييدركجينيدرجة التركيز الأيكني 

 : التغيرات أو الآفات التي تطرأ عمى حالت الذبح الضطراري
كىى التغيرات الناتجة عف أسباب الذبح الاضطرارم كترجع إلى حالة الحيكاف قبؿ 

 : تيالذبح ككذلؾ التغيرات التي تطرأ عمى لحكـ ىذه الحيكانات بعد الذبح كىى كالآ
 : حالة الحيواف قبؿ الذبح : أولً 
 حالة الاحتضار المصحكبة بارتفاع درجة الحرارة كتعدـ إعدامان كميان . -1
 المرض كحالة الحيكاف قبؿ الذبح  الإصابة ببعض الأمراض كتعامؿ كؿ حالة حسب نكع -2

حالات الحكادث أك العض مف حيكاف مسعكر تعامؿ حسب حالة الحيكاف كآثار الحادث  -3
 لؾ الفترة التي مضت بعد عض الحيكاف أك ظيكر أعراض مرض السعار فتعدـ كاممة .ككذ

حالات الغرؽ إذا تـ الذبح قبؿ النفكؽ تعامؿ المحكـ حسب حالاتيا مف حيث درجة الإدماء  -4
 كالتيبس الرمي كالحالة العامة لمذبيحة .

مع تحديد مدل  حالات التسمـ بأنكاعيا تعامؿ حسب نكع التسمـ كحالة الذبيحة العامة -5
 صلبحيتيا للبستيلبؾ الآدمي مف عدمو .

 : حالة الذبيحة : ثانياً 
حالة الحيكاف المذبكح مف دكف سمخ أك تجكيؼ يعامؿ حسب الحالة مف حيث الذبح الحيكم  -1

 أك عدمو كانقضاء فترة زمنية طكيمة بعد الذبح كتعامؿ كما سبؽ .
الجياز التنفسي خاصة حالات تضخـ  فحص الذبيحة مف حيث إصابتيا بالدرف كتأثيره في -2

 الغدد الممفاكية خمؼ البمعكـ .

 تحديد درجة صلبحية المحكـ مف حيث سرعة الاستيلبؾ أك التصنيع أك الإعداـ . -2

 :  (PH)قياس درجة باىاء العضلات  
كبيرة عندما يككف قرار الفحص حاسمان  أىميةفي المحكـ  (PH)لقياس درجة الباىاء  

، كالذبح الاضطرارم لأنيا تزكدنا بالنتيجة الفاصمة التي يعتمد عمييا في  في بعض الحالات
 أـ لا  . قرار الفحص كما إذا كاف ىذا المحـ صالحان لمحفظ
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 :  (PH)طرائؽ قياس درجة الباىاء 
 الكيربائي  . (PH)مقياس الباىاء  -1
  : كىناؾ طريقتاف  : مقياس الألكاف  -2

 لنيترازيف  .أصفر ا -ب   كرؽ ليفاف -أ 
 : الكيربائي  (PH)مقياس الباىاء  -0

يتـ باستعماؿ مستخمص المحـ إذ يتـ ضبط المقياس بكساطة محمكؿ منظـ ثـ كضع  
 مؿ ماء مقطر(  . 45غ +  5أحد قطبي الجياز في مستخمص المحـ كقراءة النتيجة)

  : مقياس الألواف  -2
ممكنة بألكاف مختمفة ككؿ مربع يشير إلى  تككف الكرقة مقسمة إلى مربعات : ورؽ ليفاف  -أ

 لكف لو عبارة عف الكاشؼ . درجة تأيف معينة ، كيككف في كسطيا مربع فارغ لا
 تكضع نقطة كاحدة مف مستخمص المحـ في المربع الفارغ  . :  إجراء الختبار

الباىاء  يقارف المكف المتشكؿ في المربع الفارغ مع الألكاف الأخرل كتككف درجة :  النتيجة
(PH) .  ىي نفس الدرجة الخاصة بالمكف المقابؿ لأحد المربعات 

 : أصفر النيترازيف  -ب
 (  . 11111 :  1أصفر النيترازيف بتركيز )  :  الكاشؼ

يكضع في طبؽ )جفنة( قطعة صغيرة مف المحـ المراد فحصو ثـ تغمر  :  إجراء الختبار
نظيؼ حتى تخرج العصارة منيا ، ثـ تخرج  بالكاشؼ ، كيضغط عمييا بكاسطة قضيب زجاجي

 قطعة المحـ كيراقب المكف المتشكؿ بعد دقيقة كاحدة  .
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 : النتيجة 
 : (  8يمكف توضيحيا في الجدوؿ رقـ )  -

 الموف )PH( درجة الباىاء قرار الفحص
 أصفر 2,6 لحـ جيد
 أصفر بني 3,6 لحـ جيد

 أصفر زيتكني 4,6 لحـ مشتبو بو
 أخضر 5,6 يحفظ يء لالحـ س

 أبيض محمر 6,6 يحفظ لحـ سيء لا
 أحمر بنفسجي 7,6 يحفظ لحـ سيء جدان لا

 أزرؽ بنفسجي 8,6 لحـ فاسد تظير فيو تغيرات المكف كالرائحة
 

 : في المحكـ  (PH)أىـ الحالات التي تقاس فييا درجة الباىاء  : ملاحظة ىامة 
 الذبح الاضطرارم  . -1
 درجة النزؼ في الذبائح  .عند تقدير  -2
 في حالات الفحص الجرثكمي ، مع ملبحظة أف يككف قياس درجة الباىاء  -3

    (PH) .  كما يجب عدـ إجراء  في نفس العضمة التي أخذت منيا عينة الفحص الجرثكمي
 ( ساعة عمى ذبح الحيكاف  .24الاختبار قبؿ مضي )

 : واد سمفاتية ومضادات حيوية ( تجربة معرفة احتواء المحـ عمى الأدوية ) م
عندما تتكاجد المضادات الحيكية كالمكاد السمفاميدية في المحكـ فيذا يدؿ عمى أف  : المبدأ 

الحيكاف قد عكلج قبؿ ذبحو ، كبالتالي قد يككف الحيكاف مريضان ، كىذا يؤثر في سلبمة كحفظ 
ح الحيكانات المعالجة بالأدكية ، كأف المحكـ ، كلو أثره السمبي في المستيمؾ  . لذا يجب منع ذب
 ننتظر مدة لا تقؿ عف أسبكع مف تناكؿ أك إعطاء الأدكية  .

في البداية نحضر طبؽ بترم يحكم عمى كسط مغذ صمب عادم مثؿ الجراثيـ مثؿ  : الطريقة 
 : )السبحية الاجمكتية(  . كيقسـ إلى أربعة أقساـ 

 .  2( سـ1×1مف الكمية ) في القسـ الأكؿ العمكم نضع قطعة صغيرة -
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كفكقيا قطعة صغيرة مف  2سـ 1×1في القسـ الثاني العمكم نضع قطعة صغيرة مف الكمية  -
 كرؽ السيمكفاف  .

 .  2(سـ1×1في القسـ الأكؿ السفمي نضع قطعة صغيرة مف العضلبت ) -
ة كنضع فكقيا قطع 2(سـ1×1في القسـ الثاني السفمي نضع قطعة صغيرة مف العضلبت ) -

ـ ، ثـ نقرأ 374ساعة في درجة حرارة  24كرؽ مف السيمكفاف ثـ يتـ تحضينيا في المحـ لمدة 
 النتيجة ) حسب الشكؿ (  .

يلبحظ عدـ إعاقة  : إيجابية يلبحظ إعاقة مساحات مختمفة لنمك الجراثيـ ، سمبية  : النتيجة 
 نمك الجراثيـ  .
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 الجلسة العملٌة الثامنة

 

 القرارات الصحٌة للحالات المرضٌة فً المسالخ

 

الصحي عمى مختمؼ أنكاع المحكـ التي  كالإشراؼفي الفحص  محكـيبدأ عمـ صحة ال
كذلؾ مف منبعيا حتى كصكليا إلى المستيمؾ كيتضح مف ذلؾ كاجب  الإنسافيتناكليا 

يتحتـ عمييـ تكفير نكعية جيدة مف المحكـ كأف تككف مقبكلة  المتخصصيف في ذلؾ المجاؿ، حيث
لدل جميكر المستيمكيف، علبكة عمى ككنيا خالية مف مسببات الأمراض سكاء كانت جرثكمية أك 
طفيمية أك سمية . كفي ذلؾ المجاؿ نجد العديد مف الأمراض البكتيرية كالفيركسية كالفطرية كالتي 

ـ كتؤثر عمييا، بؿ تمرضيا كتفسدىا كمف ثـ تصبح غير صالحة يمكنيا جميعان أف تصيب المحك 
علبكة عمى أف العديد مف الأمراض التي يمكف أف تنتقؿ مف المحكـ إلى  الإنسانيللبستيلبؾ 

بؿ كقد تكدم بحياتو .  كيكجد بكؿ مسمخ عدد مف  للئنسافكتسبب ضرران جسيمان  الإنساف
ف خبرات كاسعة في الكشؼ عمى المحكـ قبؿ كبعد الذبح الأطباء البيطرييف المدربيف كالذيف يحممك 

الفحكص المعممية في المختبر كتعد المحكـ  إجراءلتقرير صلبحيتيا للبستيلبؾ الآدمي ككذلؾ 
كالمحكـ الحمراء مف  الإنساففي صحة كسلبمة  بميمة أساسية تقكـأحد أىـ العكامؿ التي 

لغذائية العالية لككنيا تحتكم عمى المككنات ا لأىميتيا إضافةالأغذية ذات الطعـ المستساغ 
الغذائية الأساسية مف بركتينات كدىكف ككربكىيدرات كفيتامينات كأملبح معدنية كيعد مف المياـ 

بكؿ كسائؿ الحفظ المتاحة ، كأف  حفظياالرئيسية لمعامميف في مجاؿ صحة المحكـ العمؿ عمى 
العاممكف في مجاؿ صحة المحكـ كمنتجاتيا تككف صالحة للبستيلبؾ أطكؿ فترة ممكنة كيؤدم 

مف أخطار  الإنسافتمكنت تمؾ المسالخ مف حماية ك ،  عمى المسالخ الإشراؼدكران فاعلبن في 
المسالخ حتى كصمت إلى  إنشاءبعض الأمراض الفتاكة في ذلؾ الكقت، ثـ تدرجت عممية 
ك  . ح بيا مختمؼ الحيكانات المسالخ الآلية الحديثة كالتي تدار بأحدث كأدؽ التقنيات لتذب

 ( أىـ الحالات المرضية ك قرارات مفتش المحكـ ليا  14) إلى (9الجداوؿ مف)تكضح 
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 : ا والقرارات الصحية ليا الأمراض المعدية والواجب التبميغ عني( يبيف 9الجدوؿ رقـ)-أ

 الحكـ سـ المرضا ـ

0 
الحمى الفحمية أك الجمرة 

 الخبيئة
 إعداـ كمي

 إعداـ كمي كف البقرمالطاع 2

2 
الالتياب البمكرم الرئكم 

 المعدم

لا فتعدـ الرئتاف كالبمكرة  إعداـ كمي إذا كانت المحكـ محمكمة كا 
 . التصاقاتككذلؾ القفص الصدرم إذا بو 

 الحمى القلبعية  4

فراج مقيد بشرط إذا لـ تكف  إعداـ كمي إذا كانت محمكمة كا 
مساف كالأحشاء فيجب إتلبفيا المحكـ محمكمة . أما الرأس مع ال

 . في كلب الحالتيف

 الجدرم  5

 الأبقار
إفراج مقيد بشرط إذا لـ تكف المحكـ محمكمة مع 

 . إعداـ مكاضع الآفات المرضية

الأغناـ 
كحيكانات 

 أخرل

إعداـ جزئي لمكاضع الآفات المرضية عمى أف لا 
لا فيجرم إعداميا  . تككف المحكـ محمكمة كا 

 الكمب  6

فراج عف الذبيحة إذا كاف الذبح خلبؿ الأسبكع الأكؿ مف العقر إ
أك بعد ستة أشير مف العقر كفي حالة الذبح بيف ىاتيف الفترتيف 

 . فتعدـ الذبيحة بأكمميا

 إعداـ كمي التسمـ الدمكم النزفي  7
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 (01يوضحيا الجدوؿ رقـ ) :  الأمراض المعدية الأخرى - أ
 الحكـ سـ المرضا ـ

 إعداـ كمي  المكنيلبالس 1

 إعداـ كمي  الباسترلا  2

 الكككسيديا  3
إعداـ كمي في الحالات المصحكبة بأعراض حادة أك حمى أك 

 ىزاؿ

 إعداـ كمي في الحالات المصحكبة بأعراض حادة أك ىزاؿ البيركبلبزما  4

5 
النزلات المعكية في 

 الحيكانات الرضيعة 
 إعداـ كمي 

 عفف الحافر 6

 كمي في حالة اليزاؿ كالتسمـإعداـ 

إعداـ جزئي للؤرجؿ إذا كانت الحالة الجسمانية ممتمئة كليست 
 ىناؾ مضاعفات

 إعداـ كمي  دفتريا العجكؿ  7

 إعداـ كمي  الأكديما الخبيثة  8

 إعداـ كمي  التيتانكس أك الكزاز  9

 إعداـ كمي  التسمـ الدمكم  11

12 
الإشعاع الفطرم 

 كالباسمكزم 

إعداـ كمي في الحالات المصحكبة بيزاؿ أك في حالة الانتشار 
بالجسـ أك إفراج غير مقيد بشرط في الإصابات المكضعية 
الغير مصحكبة بمضاعفات كيعدـ الرأس بأكممو في حالة 

 إصابة المساف كالفؾ العمكم

 مرض جكنز  13
لا فيفرج عف المحكـ مع إعداـ  إعداـ كمي في حالة اليزاؿ كا 

 عاءالأم



- 386 - 

 

 السؿ الكاذب في الأغناـ  14
إعداـ كمي في حالة اليزاؿ أك إعداـ الأجزاء كالغدد المصابة إذا 

 كانت الذبيحة ممتمئة

 إعداـ كمي  لحكـ محمكمة  15

 

 (00يوضحيا الجدوؿ رقـ ) :  أمراض الجياز العصبي - ث

 الحكـ  أسـ المرض  ـ

1 
الالتياب الحاد في المخ 

 كسحاياه
 إعداـ كمي

2 
الالتياب الحاد في المخ 

 كسحاياه
 إفراج غير مقيد بشركط إذا لـ تكف المحكـ محمكمة

 خراجات المخ 3

فراج  إعداـ كمي إذا كانت الإصابة مصحكبة بتسمـ قيحي كا 
غير مقيد بشرط إذا كانت الإصابة مكضعية كمزمنة كيكتفي 

 بإعداـ المخ

4 
التياب النخاع الشككي 

 كسحاياه
 2ك 1صابة في المخ كما في يعامؿ معاممة الإ

 (02يوضحيا الجدوؿ رقـ ) أمراض البممورا - د

 الحكـ أسـ المرض ـ

 التياب البممكرا )إصابة ثانكية( 1
يتكقؼ الحكـ في ىذه الحالة عمى مدل 

 الإصابات المكجكدة بالرئتيف

 إعداـ كمي لمذبيحة في حالة الحمى كاليزاؿ التياب البممكرا الفيبريني كالتقيحي 2

تعدـ الرئتاف كالبممكرا الممتصقة بالصدر بعد  البممكرا التصاقات 3
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 نزعيا

 
 (02يوضحيا الجدوؿ رقـ ) أمراض الجياز الدوري - ذ

 : إعداـ كمي في الحالات التالية  ـ
إفراج غير مقيد بشركط بعد إعداـ القمب 

 : كذلؾ في الحالات التالية 

التياب 
 التامكر 

المتسبب  التياب التامكر الرشحي الحاد
 . عف عدكل

التياب التامكر المزمف أك الكخزم الممتئـ 
 كالغير مصحكب بارتشاحات 

التياب التامكر الكخزم المصحكب 
برشح أك صديد أك رائحة غريبة في 

 . الأعضاء كالمحـ

التياب 
 القمب

إعداـ كمي في حالة التياب القمب 
 . التقرحي

 
 (04يوضحيا الجدوؿ رقـ ) أمراض الكبد - ر

 الحكـ  أسـ المرض  ـ

 تمدد الأكعية الشعرية 1

 11-1في حالة الإصابة بأم مرض مف رقـ 
فيعدـ الكبد كميان أك جزئيان حسب مكضع الإصابة 
كانتشارىا في الكبد ما لـ تكف الحالة مصحكبة 
بيزاؿ أك حمى أك يرقاف أك رائحة غريبة أك ناشئة 

 عف حالة تسممية فتعدـ الجثة بكامميا  . 

 الحكيصلبت  2

 الحصكات المرارية 3

 الترسب الدىني  4

 الاستحالة الدىنية  5

 تنكرز الكبد  6
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 التشمع  7

 الحكيصلبت الدكدية بأنكاعيا  8

 تميؼ الكبد  9

 الخراريج المزمنة  11

 إعداـ كمي  التياب الكبد الحاد  11

12 
خراريج الكبد المصحكبة بعدكل 

 حاؿ ثانكية في الط
 إعداـ كمي
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 الجلسة العملٌة التاسعة

 

 (0) تصنٌع مخلفات المسالخ

 
 : Hides & Skinsالجمود  –أولً 

تعد الجمكد أثمف المخمفات الحيكانية عمى الإطلبؽ حيث إف بعض الدكؿ قد تعتمد 
 القكمي .اعتمادان كبيران عمى منتجاتيا الجمدية كأحد المصادر الداعمة لمدخؿ 

تستخدـ جمكد العديد مف الحيكانات في الصناعات الجمدية مثلبن الجمكد التي يمكف أف 
 نحصؿ عمييا مف المجازر كجمكد الضأف كالمعز كالأبقار كالجامكس كالإبؿ كالأرانب .

يمكف أيضان أف نحصؿ عمى جمكد ثمينة أخرل مف بعض الحيكانات عف غير طريؽ 
قركد كالثعالب كالفيمة كالفيكد كالدببة كالثعابيف كالأسماؾ كالتماسيح المجازر كجمكد النمكر كال

 كغيرىا كذلؾ بما لا يتعارض مع قكاعد المحافظة عمى تمؾ الحيكانات مف الانقراض .
تمثؿ الجمكد مسألة اقتصادية فعمية بالنسبة إلى قيمة الحيكاف فنجد أف جمد الأبقار يمثؿ 

%/ مف  6%/ مف كزف الذبيحة كحكالي / 11ينما يمثؿ /%/ مف قيمة الحيكاف ب 12حكالي /
 %/ مف كزنيا ماء  . 65كزف الحيكاف الحي كتحتكم الجمكد عمى حكالي /

 : تقسيـ الجمود
 : يمكف تقسـ الجمود حسب وزنيا -0

 جمكد الثيراف كالأبقار كالجامكس كالإبؿ . : جمود ثقيمة - أ
 جمكد العجكؿ . : جمود متوسطة  - ب

 كد الضأف كالمعز .جم : جمود خفيفة -ج
 : يمكف تقسيـ الجمود حسب طريقة حفظيا -2

 جمكد مبممة مممحة  . -ج     جمكد جافة مممحة . -ب     جمكد جافة . -أ

 : يمكف تقسيـ الجمود إلى درجات -2

 ممتاز، جيد، متكسط، سيء، سيء جدان .
 ذبحو .تتعرض الجمكد لمتمؼ أثناء فترة حياة الحيكاف قبؿ ذبحو ككذلؾ أثناء كبعد  
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 : ويمكف أف نخمص إلى أف درجات الجمد ىي كما يأتي 
يجب أف يككف ىذا الجمد سميمان كلا تكجد بو أم قطكع إلا أنو  : جمد مف الدرجة الأولى -0

 سـ/ مف حافة الجمد . 3يمكف السماح بالتغاضي عف قطع في جمد الأرجؿ لا يزيد طكلو عف /
الدرجة الأكلى تمامان كلكف يمكف السماح بكجكد قطعيف يماثؿ جمد  : جمد مف الدرجة الثانية -2

 ع جمد الأرجؿ المسمكح بو مسبقان سـ/ إضافة إلى قط 5في الجمد لا يزيد طكليما عف /
كىك الذم يحدث لو تمفيات أثناء عممية السمخ حيث تزيد القطكع  : جمد مف الدرجة الثالثة -2

 .عما سبؽ ذكره في جمد الدرجة الأكلى كالثانية 
 : Principles of preservationفيما يأتي  أىـ الطرائؽ المتبعة لحفظ الجمود 

 التمميح الجاؼ . -2  التجفيؼ في اليكاء . -1
 التمميح الحامض . -4  التمميح الرطب . -3
 
 : Air dryingالتجفيؼ في اليواء  -0

ـ كالدىكف يراعى تزكيد أماكف التجفيؼ بطاكلات خشبية حتى يمكف التخمص مف المحك 
المكجكدة بالجمكد ككذلؾ لتسكية أطرافيا قبؿ عممية نشر الجمد، مع مراعاة تجنب كجكد الحشرات 

 كالذباب كالقكارض في أماكف التجفيؼ .
يعد التجفيؼ في اليكاء أحد الطرؽ الرخيصة كالسيمة كالمتبعة منذ القدـ كما زالت 

 فريقية كفي الصيف كفي المكسيؾ .تستعمؿ حتى كقتنا ىذا في بعض الأماكف بالقارة الأ

 : يتـ التجفيؼ في اليواء بأحد ىذه الطرؽ
 تعميؽ الجمكد في اليكاء . -ب  نشر الجمكد عمى الأرض . -أ
 شد الجمكد في براكيز . -د  تعميؽ الجمكد عمى الأعمدة . -ج

 : Hides storingتخزيف الجمود 
مسمة صناعة الجمكد حتى لا تعد عممية تخزيف الجمكد أحد الحمقات اليامة في س

يعترييا الفساد كحتى لا تتعرض لمحشرات كالقكارض أك يتمفيا المطر كتكجد بعض الشركط 
 : اليامة في مخازف الجمكد كمنيا

 أف تككف المخازف جيدة الإضاءة كالتيكية . -1
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 أف تككف المخازف جيدة الصرؼ . -2

 كغيرىا .لا يسمح تصميـ المخازف بإيكاء الفئراف أك ىجكـ الكلبب  -3

 سيكلة الكصكؿ إلى المخازف عف طريؽ الطرؽ المميدة . -4

 أف تككف أرضية المخازف مف الأسمنت كبيا ميؿ يسمح بصرؼ مياه الغسيؿ كالتطيير . -5

أف تككف الحكائط الداخمية لممخازف غير منفذة لمرطكبة حتى لا تتسرب إلى الجمكد المخزنة  -6
. 

يمكف نشر الجمكد بو أثناء عمميات التنظيؼ ضركرة كجكد فناء خمفي ممحؽ بالمخزف حتى  -7
 كالتطيير .

ضركرة تقسيـ المخزف ليناسب كؿ نكع مف الجمكد حيث تكضع الجمكد عمى أرفؼ خشبية  -8
ؿ كؿ نكع عف الآخر ببناء ارتفاعو حكالي  15بارتفاع / سـ/ تقريبان عف سطح الأرض كييفصى

 لتيكية .سـ/ كيجب أف تككف مفتكحة عمى أعمى لتسييؿ عممية ا15/

 : عممية دبغ الجمود
يمكف أف تصؿ الجمكد إلى المدبغة طازجة مف المجازر مباشرة أك مممحة أك مجففة 

 : حيث تعامؿ كما يأتي 
 : الدبغ بالمحموؿ الخاص  -0

 تعمؽ الجمكد في برميؿ بو محمكؿ محضر لمدباغة مف قشكر الخشب .
 : الدبغ بالكروـ -2

تات الكركـ القاعدية حيث تنفذ تمؾ المادة إلى تعمؽ الجمكد في برميؿ بو محمكؿ كبري
 كؿ الألياؼ الككلاجينية بالجمد لتصبح في النياية جمكدان مدبكغة .

/ شيكر سكاء الخضراكات أك الكركـ يجرل عمى الجمد 3بعد عممية الدبغ التي تستغرؽ حكالي /
الجمدم كمف تمؾ بعض المعاملبت الإضافية لمكصكؿ إلى الصفات النيائية المطمكبة لممنتج 

 العمميات الصبغ كالتزييت كالممئ كالتنقيع كالطي كالصقؿ كالنقش كالتمميع .
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 : أىمية الجمود
 ممبكسات الجمدية كحقائب السيدات. تستخدـ الجمكد عالية الجكدة في صناعة ال -1
 جمكد العجكؿ المخصية كالعجلبت تستخدـ في صناعة الأحذية الجمدية . -2

 ـ كأغطية جيدة لمقاعد السيارات .جمكد الأبقار تستخد -3

 تستخدـ مخمفات الجمكد في صناعة الجيلبتيف . -4

 تستخدـ جمكد الأغناـ في صناعة القفازات الجمدية . -5

 جمكد الحملبف في صناعة قفازات الأطفاؿ الجمدية . -6

جمكد الأغناـ المدبكغة تتناسب عكسيان مع قيمة الصكؼ المستخدـ في عمميات الغزؿ  -7
 كالنسيج .

 د المعز يعد أحد المصادر لمحصكؿ عمى الجمكد الخاـ لتصنيعيا .جم -8

 يستخدـ جمد المعز لمحصكؿ عمى القرب لاستخداميا في الحصكؿ عمى زيت الحميب . -9

يستخرج مف مخمفات الجمكد  كأذف الحيكاف كالخطـ كالذيؿ كالشفاه غراء جيد النكعية  -11
دكلاب السف لشحذ السكاكيف كفي صناعة  يستخدـ في تغرية الأخشاب كصناعة المكبيميا كفي

 الكبريت .
 : Bonesالعظاـ  –ثانياً 

تؤثر حالة الحيكاف الصحية كسلبلتو كغذائو كعمره في نسبة العظاـ بالذبيحة . يمكف 
%/ بينما يمكف أف تصؿ بذبائح  12أف تصؿ نسبة العظاـ بذبائح الأبقار الجيدة إلى حكالي /

كيمكف أف تصؿ إلى نفس النسب تقريبان في الجامكس بينما ترتفع  %/ 31الأبقار اليزيمة حتى /
 %/ . 28-18قميلبن في الإبؿ كتتراكح نسب العظاـ في ذبائح الضأف كالمعز ما بيف /

%/ نخاع أصفر كأمر كالمككف الرئيسي  15%/ ماء ك/ 51تتككف العظاـ مف حكالي /
الية مف الدىكف مف المكاد العضكية %/ . تتككف العظاـ الجافة كالخ 96لمنخاع ىك الدىف /

/ . يككف ككلاجيف العظـ الذم يتحكؿ بالغمياف إلى جلبتيف 1: 2كالأملبح غير العضكية بنسبة /
 35كىك أساس المادة العضكية بالعظـ حكالي /

 : أىمية العظـ
 الحصكؿ عمى عميقة العظـ . : أولً 
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 الحصكؿ عمى عميقة العظـ كالمحـ . : ثانياً 
 الحصكؿ عمى دىف العظـ . : ثالثاُ 
 الحصكؿ عمى الفسفكر . : رابعاً 

 الحصكؿ عمى قكالب المعكؽ المعدني . : خامساً 
 الحصكؿ عمى رماد العظاـ . : سادساً 
 الحصكؿ عمى الجيلبتيف كالصمغ . : سابعاً 
 استخداـ العظـ الجيرم في صناعة خزفيات الفخار كلتنقية الفضة كالنحاس . : ثامناً 
استخداـ فحـ العظـ في عمميات تنقية السكر كتبييضو ككذلؾ لتقكية المركبات المختمفة  : تاسعاً 

 في صناعة الصمب .
 استخداـ مسحكؽ خاص مف العظـ لتنقية ماء الشرب مف الفمكريف .  : عاشراً 

مما ىك جدير بالذكر أف العظاـ يمكف استخداميا في بعض الصناعات الصغيرة 
 السكيف كالمطكاة كغيرىا( . أيدم –كالرقيقة )الأزرار 

 : طرائؽ الحصوؿ عمى عميقة العظـ -أولً 
يجب أف نكلي تمؾ العممية اىتمامان خاصان بحيث يجب اختبار العظاـ المحتكية عمى 
الجيلبتيف مع فصؿ الدىكف كالمحكـ كالأكتار كالدـ عف العظـ ثـ تجفيفيا مع مراعاة عدـ 

 ف .التسخيف الزائد حتى لا يفقد الجيلبتي
 :  Cuttingعممية التقطيع 

العظاـ التي تستخدـ في الصناعة ىي عظاـ الساؽ، الفخذ كالعظاـ المفمطحة كالدائرية 
 كعظمة الزند كالكعبرة كالساعد .

أكلى الخطكات ىي نشر عظمة الركبة كالككع بمنشار دائرم قكم حيث يتـ القطع خلبؿ خط 
 المباشر لمماء الساخف فيو  . فتحة العصب ليتـ تعريض نخاع العظـ لمتأثير

 : Heatingعممية التسخيف 
يفضؿ استخداـ أكعية مزكدة بثقكب تسمح بحقف بخار الماء الساخف في الأماكف التي 
يصعب كصكؿ البخار إلييا . عندما يصعب تكفر بخار الماء الساخف يتـ المجكء إلى التسخيف 

ماء المغمي مباشرة كلكف يجب أف يسخف في أكاني مفتكحة مع مراعاة عدـ كضع العظاـ في ال
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/ كفي تمؾ الأثناء يسيؿ الدىف كيمكف  87الماء مع العظـ كلا تزيد درجة حرارة التسخيف عف / ٍـ
/ ساعات حيث تتكقؼ عمى 11-6إزالة المحـ اللبصؽ بالعظـ . تستغرؽ عممية الطيي مف /

يي عمى الكجو الأكمؿ إلى ترؾ عمر الحيكاف المأخكذ منو العظـ . يؤدم عدـ اكتماؿ عممية الط
بعض الدىف فكؽ العظاـ كما أف الطيي الزائد يؤدم إلى الحصكؿ عمى جيرية سيمة الكسر كفي 

يتـ تبريد أكعية طيي العظاـ بعد اكتماؿ  كمتا الحالتيف تككف صفات العظاـ غير مرغكبة .
 عممية الطيي كحينئذ يرفع الدىف كيمكف كشطو .

 : Washingعممية الغسيؿ 
يتـ تصفية الماء ثـ تغسؿ العظاـ بغسالة آلية أك يستخدـ رشاش ماء ساخف تحت 

 ضغط )المضغكط( لإزالة المكاد اللبصقة .
 : Dryingعممية التجفيؼ 

يتـ تجفيؼ العظاـ تحت أشعة الشمس كذلؾ بنشرىا في طبقة رقيقة عمى شبكة مف 
 ك بالقرب مف الغلبيات .السمؾ، أما في الجك الرطب فيتـ التجفيؼ في غرؼ دافئة أ

يجب مراعاة عدـ كضع العظاـ فكؽ مكاسير بيا بخار ساخف لتجفيفيا أك دفع تيار مف 
اليكاء الساخف لنفس الغرض حيث يؤدم ذلؾ إلى جعؿ العظاـ سيمة الكسر مع تعفف الطبقة 

 الخارجية لمعظاـ أثناء حفظيا كصدكر رائحة غير مرغكبة .
 :  Crushingعممية الطحف 

ـ طحف العظاـ قبؿ تعبئتيا حتى لا تشغؿ حيزان كبيران أثناء نقميا كشحنيا كينتج عف يت
 : عممية الطحف بطاحكنة بسيطة ما يأتي 

 سـ/ . 6-1قطع مف العظاـ يتراكح طكليا ما بيف / - أ
 مسحكؽ العظاـ .  - ب

 : Packingعممية التعبئة 
 لذلؾ . تعبأ قطع العظاـ كمسحكؽ العظاـ في الأكياس كالأجكلة المعدة
مف الملبحظ أف بعض  : الحصكؿ عمى العظاـ في أماكف تجميعيا )المطاعـ كالحقكؿ(

الأماكف يمكف أف تكجد بيا كميات معقكلة مف العظاـ )كالمطاعـ مثلبن( كالتي يمكف استخداميا 
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عمى فترات بعد تجميعيا، كما أف الحقكؿ أيضان قد تكجد بيا حيكانات نافقة كبدلان مف قبرىا أك 
 ركيا كعدـ استخداميا فيمكف استغلبليا بالحصكؿ عمى عظاميا كلحكميا بعد معاممتيا .ت

نظران لقمة كمية العظاـ المنتظر الحصكؿ عمييا سكاء فضلبت المطاعـ أك عظاـ 
الحيكانات النافقة فميس مف المقبكؿ إنشاء كحدة متقدمة ليذا الغرض بؿ يكتفي بإعداد كحدة 

عية يستخدـ منيا اثناف لعممية التسخيف كثالث لمتجميع كالرابع لعممية بسيطة تتككف مف أربعة أك 
 التنقية )التركيؽ( حتى يمكف إتماـ عممية الطيي .

 : الحصوؿ عمى عميقة مسحوؽ المحـ والعظـ -ثانياً 
يمكف الاستفادة مف إتلبفات المجازر كالحيكانات النافقة بتصنيع مسحكؽ المحـ كالعظـ 

حممة بعد تقميؿ نسب الرطكبة بيا كتسكيتيا كتعقيميا حتى يسيؿ تداكليا كمادة طازجة غير مت
 كتككف غير صالحة لنمك الجراثيـ كيمكف تقديميا لمدكاجف .

 : خطوات الحصوؿ عمى العظاـ
 تفصؿ الأرجؿ كيفضؿ عدـ ملبمستيا لأرضية صالة الذبح . : جمع العظاـ -0
مص مف الدماء كالأكساخ كيتـ فصؿ الأكتار يتـ نزع الجمد ثـ تغسؿ لتخ : تنظيؼ الأرجؿ -2

 كالأربطة بكافة الكسائؿ .
يتـ التخمص مف الحكافر بكضع الأقداـ في ماء يغمي ثـ تطرؽ بالمطرقة  : عممية السمط -2

 لنزع الحافر .
تكضع عظاـ القدـ في إناء مفتكح كتغطى بالماء ثـ يتـ التسخيف لدرجة  : عممية الطيي -4

/ لمدة / 95-85بيف /حرارة تتراكح ما  / دقيقة 111/ ساعات، ثـ تترؾ بعد التسخيف لمدة /8ٍـ
 حيث تستقر العظاـ في القاع .

يطفك زيت العظاـ فكؽ الماء كيتـ نقمو إلى الغلبية تمييدان لتصفيتو كتنقيتو  : عممية التنقية -5
 ف ./ ساعات عند درجة حرارة الغميا8. يستخدـ البخار في عممية التسخيف لمدة /

يبقى بالزيت بعض كميات الماء غير المرغكب فييا كلذلؾ يسخف الزيت  : عممية التجفيؼ -6
/ لمدة ساعتيف . 124بغلبية بخارية لدرجة /  ٍـ

 يفضا أف يعبأ الزيت كىك ساخف في أكعية مف الصفيح . : عممية التعبئة -7
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 : ولمحصوؿ عمى زيت القدـ المرتفع الجودة يمزـ ما يأتي 
 ك المكاد الخاـ الطازجة مف الدماء كالأكساخ .يجب خم -1
 يجب استخداـ عظاـ الأقداـ فقط لمحصكؿ عمى الزيت . -2

 يجب تجنب استخداـ التسخيف الزائد . -3
مف ناحية أخرل يراعى استعماؿ البخار فقط في عمميات التسخيف خكفان مف اشتعاؿ 

 الزيت كتفحمو عند استخداـ النار مباشرة .
 : أىمية زيت العظاـ

 يستخدـ في صناعة الجمكد حيث تدىف لتطريتيا . -1
 يستخدـ في تشحيـ بعض الآلات الدقيقة التي تستخدـ في صناعة النسيج . -2

 : Phosphorusالحصوؿ عمى الفسفور  -رابعاً 
مف الملبحظ أف التربة في المناطؽ المدارية أك تحت المدارية ينقصيا عنصر الفسفكر 

تمؾ المناطؽ كتككف نسب الفكسفات بيا منخفضة مما ينعكس  مما يترتب عميو نمك المراعي في
عمى حيكانات المراعي كذلؾ بانخفاض الفسفكر في دمائيا . يؤدم انخفاض الفسفكر في دماء 

 الحيكانات إلى انتشار حالات الكساح كليف العظاـ كتسكس العظاـ .
ضطر تمؾ يؤدم انخفاض الفسفكر في دماء الحيكانات إلى ضعؼ شييتيا كمف ثـ ت

الحيكانات إلى أكؿ العظاـ مما يدفعيا إلى أكؿ العفنة كالتي قد تؤدم إلى الإصابة بالتسمـ 
 الغذائي إضافة إلى بعض المشاكؿ المرضية الأخرل .

يمكف الحصكؿ عمى الفسفكر المطمكب بإضافة ممعقة كبيرة مف مسحكؽ عميقة العظاـ 
ف أيضان الحصكؿ عمى الفسفكر عند تقديـ عميقة إلى المككنات الأخرل لمعميقة لعدة أياـ . يمك

العظاـ عمى شكؿ قكالب لعكؽ . ليس مف المستحب إضافة كمية كبيرة مف الحجر الجيرم 
 لمعلبئؽ حيث إف ذلؾ يخؿ بالنسبة المطمكبة بيف الكالسيكـ كالفسفكر .

 : Brick mineral lickالحصوؿ عمى قوالب المعوؽ المعدني  -خامساً 
دقة نحك مدل تكاجد الكالسيكـ بمككنات التربة في المنطقة التي تصنع يجب تحرم ال

بيا تمؾ القكالب أك المنطقة التي ستقدـ فييا تمؾ القكالب كمعكؽ لمحيكانات حيث إف إضافة 
 الكالسيكـ عمى صكرة حجر جيرم إلى مسحكؽ العظاـ قد يخؿ بنسبة الكالسيكـ إلى الفسفكر .
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ر الجير كباقي المككنات المعدنية ثـ يتـ ضغطيا يضاؼ مسحكؽ العظاـ إلى الحج
 باستخداـ المكابس المائية عمى ىيئة قكالب 

 : Bone ashالحصوؿ عمى رماد العظاـ  -سادساً 
بعض الحالات يتعذر كجكد مصانع لمحصكؿ عمى عميقة العظاـ كفي تمؾ الحالات 

كالتخمص مف الدىف كالدـ  يتـ المجكء إلى حرؽ العظاـ لمقضاء عمى الكائنات الحية الدقيقة
كالنخاع كلا يبقى إلا المكاد العضكية فقط . عند حرؽ العظاـ تصبح ىشة كسيمة الطحف كالسحؽ 

. 
يمكف استخداـ رماد العظاـ في عمميات تسميد التربة أك كمعكؽ معدني . يتـ جمع 

ـ/ كتستغرؽ س 31العظاـ كتككيميا فكؽ شبكة لمحرؽ كيككف ارتفاع العظـ عف الشبكة بمقدار /
 عممية الحرؽ حكالي ساعة .

 : Gelatin & Glueالحصوؿ عمى الجيلاتيف والصمغ  -سابعاً 
يستخدـ ككلاجيف العظاـ في الحصكؿ عمى الجيلبتيف كالصمغ، كالصمغ ىك جيلبتيف 
مف نكع ردمء . تستخدـ الجمكد كالغضاريؼ كالأنسجة الضامة كأكتار العضلبت كبعض 

 ة الجيلبتيف .فضلبت الأسماؾ في صناع

 : تصنيع الجيلاتيف
 : عممية سحؽ المواد الخاـ -أولً 

يفضؿ استخداـ الماكينات الخاصة بسحؽ كطحف العظاـ كالمكاد الخاـ الأخرل قبؿ 
 عممية فصؿ الدىكف كمف ثـ تعقيميا .

 : عممية فصؿ الدىف -ثانياً 
بات الدىف يراعى أف تككف عممية فصؿ الدىف كاممة حيث إف كجكد كميات مف حبي

يقمؿ نكعية كجكدة الجيلبتيف المجيز كيؤدم كجكد الدىف إلى الإقلبؿ مف إمكانية الجيلبتيف عمى 
 تككيف الطبقة الجيلبتينية كمف جانب آخر يستفاد مف الدىف الناتج في صناعة الصابكف .

 : Fat extractionطرائؽ فصؿ الدىوف مف العظـ 
 : تكجد بعض طرؽ لاستخلبص الدىف منيا
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/ ساعات حيث يستخدـ 6-5يستخدـ ماء يغمي لمعاممة العظاـ لفترة تتراكح مف / : الغمياف -0
 الغمياف الضعيؼ خلبؿ تمؾ الفترة .

يكجد العديد مف المذيبات العضكية التي تستخدـ في استخلبص الدىف  : المذيبات العضوية -2
ؿ اشتعالو كيفضؿ استخداـ كمنيا البنزيف حيث يستعمؿ عمى نطاؽ كاسع كلكف يخشى مف احتما

الحرارة غير المرتفعة عند استخداـ المذيبات خكفان مف حدكث تغير لككلاجيف العظاـ مما قد يؤثر 
 في خكاص الجيلبتيف .

 : عممية التنظيؼ -
كنتيجة لكجكد الشعر كالرمؿ كالأكساخ عمى العظاـ بعد فصؿ الدىف فإف ذلؾ قد يؤدم 

ج، لذلؾ يتـ تنظيؼ العظاـ عف طريؽ احتكاؾ العظاـ بعضيا إلى خفض نكعية الجيلبتيف المنت
ببعض أك احتكاكيا مع الجياز نفسو . أثناء دكراف الجياز الأسطكاني المستخدـ في تمؾ العممية 
تمر الأكساخ مع العظاـ الناعمة مف خلبؿ فتحة مكجكدة بالجياز كتستمر تمؾ العممية لفترة 

الناعمة ككذلؾ نكاتج عممية التنظيؼ في التسميد  تستغؿ العظاـك  / ساعات .3تصؿ حتى /
يفضؿ أف تككف قياسات العظـ المستخدـ في صناعة الجيلبتيف كالصمغ لا تزيد  كمكاد آزكتية .

يتضح مما سبؽ مركر ك  ممـ/ حيث تعطي إنتاجان أفضؿ كمحمكلان مركزان كجكدة عالية . 25عف /
 : (  15ثلبث مراحؿ كىي كما في الجدكؿ رقـ )عممية إذابة الأملبح المعدنية كالتخمص منيا ب

 ساعات/8-6الثالثة/ المرحمة / ساعات6-4المرحمة الثانية/ /ساعة26-24المرحمة الأولى/
يتـ التخمص مف الأكساخ كالمادة 
 القمكية بفعؿ المادة الخاـ بالماء .

يتـ معاممة المادة القمكية المتبقية 
 بالمادة الخاـ بالحمض .

ء الجارم لمتخمص يستخدـ الما
 مف بقايا الحمض .

 : عممية الغمياف -
تمعب درجات الحرارة المستخدمة دكران ىامان عمى جكدة المنتج حيث إنيا كمما زادت أدل 
ذلؾ لمحصكؿ عمى جيلبتيف منخفض الجكدة . يتـ الحصكؿ عمى الجيلبتيف بالغمي عمى مراحؿ 

ضغط الجكم لكي نقمؿ مف درجة الغمياف يراعى استخداـ أجيزة الخمخمة حيث يخفض فييا ال
كلذلؾ نخفض مف درجات الحرارة التي يتعرض ليا الجيلبتيف أثناء استخلبصو . كتستغرؽ عممية 

/ ساعة بينما تمتد عممية غمياف الجيلبتيف فترة تتراكح مف 24-21غمياف الصمغ فترة تمتد مف /
%/ مف  21-15بنسبة // ساعة . يراعى أف جيلبتيف أغراض التصنيع يككف 24-36/
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%/ مف الخلبصات الأكلية  85-81الخلبصات الأخيرة بينما الجيلبتيف الغذائي يككف بنسبة /
  كيتـ ذلؾ برفع درجات الحرارة بالتدريج  لنحصؿ عمى نكعية محددة لكؿ مستخمص .

 : عممية الترشيح -
و لككنو مادة يجب تنظيؼ المحمكؿ الناتج مف المكاد العالقة كالشكائب كما يجب حفظ

 غذائية ممتازة للؤحياء الجرثكمية الدقيقة .
يترؾ المحمكؿ ليركد كذلؾ لمتخمص مف الدىكف كجزئيات البركتيف كأملبح الكالسيكـ 
كبعض الأنسجة الرخكة كيتـ التخمص مف بعضو الآخر باستعماؿ قطعة قماش أك استخداـ فحـ 

 برائحة كريية غير مقبكلة .نشط مما يساعد عمى التخمص مف المكاد التي تتميز 
/ ساعات لكي يتـ تركيز 4يترؾ المحمكؿ تحت ضغط منخفض لمدة لا تزيد عف /

المحمكؿ كذلؾ باستخداـ أجيزة تبخير )لأف استخداـ حرارة عالية يؤدم إلى الحصكؿ عمى 
 جيلبتيف ذم جكدة منخفضة( .

 : عممية التجفيؼ -
يسكب المحمكؿ عمى ناقؿ معدني متحرؾ  تستعمؿ في تمؾ العممية مجففات النفؽ كفييا

يبرد مف أسفؿ باستعماؿ الماء البارد كيتـ استعماؿ سكاكيف طكلية كسكاكيف عرضية لتقطيع 
المنتج لينتج عف عممية التقطيع مكعبات كصفائح مف الجيلبتيف أك الصمغ كيراعى أف تككف 

/ كألا  51-45اخؿ النفؽ مف /ـ/ثانية( كدرجة الحرارة د 4-5. 2سرعة اليكاء داخؿ النفؽ مف ) ٍـ
/ . 31-25تزيد خارج النفؽ كفي أماكف التجفيؼ عف /  ٍـ

 : أىمية الجيلاتيف
   يستخدـ في صناعة التعميب . -1
 يستخدـ في صناعة الحمكل . -2
 يستخدـ في صناعة المثمجات المبنية . -3
 يستخدـ في تصفية بعض سكائؿ المشركبات . -4
 الطبية المختمفة كتحضير الكبسكلات الدكائية .يستخدـ في الأغراض  -5
 يستخدـ في الأغراض العلبجية كالتجميمية . -6
 يستخدـ في تحضير المنابت الميكركبيكلكجية . -7
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 يستخدـ في أغراض التصكير الفكتكغرافي كفي أفلبـ الأشعة بالمستشفيات . -8
 يستخدـ في أغراض الطباعة كالنشر . -9

 ة التعديف .يستخدـ في صناع -11
 يستخدـ في صناعة النسيج . -11

 : أىمية الصمغ
 يستعمؿ في عمميات المصؽ المختمفة كفي الصناعات الخشبية كصناعة الأثاث . -1
 يضاؼ إلى الجيلبتيف لاستخدامو في مادة التمكيف في عمميات الطبع . -2

 يستخدـ في تثبيت المستحمبات . -3

لصؽ طبقة الفميف الرقيقة كالمكجكدة بداخؿ يعامؿ الصمغ بالفكرـ ألدىيد لاستعمالو في  -4
 غطاء زجاجات كعمب الأدكية كالعصائر كالمشركبات .

يستخدـ في صناعة الصمغ المقاكـ لمثمج كيستعمؿ في لصؽ البطاقات الخاصة بزجاجات  -5
 كعمب المياه الغازية كالتي يتـ غمرىا في الماء المثمج .

 : Bloodالدـ  -ثالثاً 
ف العمميات الميمة كالتي يجب أف تتـ تحت إشراؼ الطبيب تعد عممية الإدماء م

البيطرم حيث يستخمص الدـ مف الحيكاف بعد عممية الذبح أك النحر . تترؾ الحيكانات لتنزؼ 
/ دقائؽ كىذا لا يستخرج كؿ الدـ مف جسـ الحيكاف المذبكح كلكف يستخرج حكالي 11-5حكالي /

( مف كزف 14/ 1-1/12كاف كالتي تمثؿ حكالي )%/ مف كمية الدـ المكجكدة بجسـ الحي 66/
 الحيكاف .
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( التالي يوضح بعض أوزاف الذبائح وكميات الدـ بالمترات التي يمكف 06والجدوؿ رقـ )
 الحصوؿ عمييا

 كمية الدـ بالمترات وزف الذبيحة بالكيموغراـ الحيواف
 51,18 328 الثكر
 31,15 271 البقرة

 71,11 217 )العجلبت(إناث الأبقار الصغيرة
 41,2 43 العجكؿ الرضيعة أك المفطكمة حديثان 

 91,1 25 الضأف
 61,1 21 المعز

كمما ىك ممحكظ فإف كمية كبيرة مف الدماء تذىب سدل كلا يستفاد بيا في أم مجاؿ مف 
يرفع مجالات الاستفادة مف الدماء . إف استغلبؿ الدماء بالمجازر كأحد المخمفات الحيكانية إنما 

مف الجدكل الاقتصادية لممجزر علبكة عمى حماية البيئة مف التمكث ككذلؾ الحد مف انتشار 
 الأمراض .

حرمت   : تحرـ الدكؿ الإسلبمية استخداـ الدـ في الأغراض الغذائية للئنساف لقكلو تعالى

الدـ في  بينما تسمح بعض الدكؿ غير الإسلبمية باستعماؿ علٌكم المٌتة والدم ولحم الخنزٌر
 صناعة بعض أنكاع السجؽ .

 : الشروط الواجب مراعاتيا عند جمع الدـ
 يجب سرعة جمع الدـ في أكعية كيفضؿ أف تككف معقمة . -1
 يجب عدـ خمط الدـ بالماء أك بمحتكيات المعدة التي يمكف أف تخرج مف المرمء كتمكثو  -2

 كيجب أف يككف سائلبن ية بالتجمط يجب عدـ السماح لمدـ المستخدـ في الأغراض الصناع -3

يجب أف يككف ضغط اليكاء أك البخار مناسبان لدفع الدـ في شبكة الأنابيب التي تكجد  -4
 بالمجازر الحديثة .
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 : تجمط الدـ
يتجمط الدـ فكر خركجو مف الجسـ نتيجة تأثير الخثريف عمى منشئ الميفيف المذاب 

( إلى ليفيف غير ذائب .  كالذم يتحكؿ )مع كجكد الكالسيكـ
 : طرؽ تمنع تجمط الدـ

 : الطريقة الميكانيكية -أ
 كذلؾ باستمرار تحريؾ الدـ آليان سكاء باستخداـ أسكاط سمكية أك ملبعؽ خشبية .

 : باستخداـ الكيماويات -ب
، الفيبريزكؿ( . -1  إضافة السترات )سترات الصكديكـ
 إضافة أكسلبت الصكديكـ . -2
 إضافة فمكريد الصكديكـ . -3

 : الطبيعية  الطرؽ -ج
 كذلؾ باستخداـ التبريد السريع حتى درجة الصفر المئكم .

 : الحصوؿ عمى زلؿ الدـ
عف طريؽ سكيف خاص يجمع الدـ في أكاني معقمة تحتكم عمى محاليؿ المكاد المانعة  -1

 لمتجمط مع الاستمرارية في عممية الاىتزاز .
مراء كالبيضاء( مف البلبزما . يكضع الدـ في جياز الطرد المركزم لفصؿ كرات الدـ )الح -2

 %/ مف المكاد الصمبة . 11%/ كتحتكم عمى / 55كفي تمؾ الحالة تككف نسبة البلبزما /

 يتـ نزع الميفيف مف البلبزما كتتـ عممية الغسيؿ كالترشيح . -3

/ . 71يتـ تجفيؼ البلبزما بتعريض رذاذىا إلى تيار ىكاء ساخف عند درجة حرارة / -4  ٍـ

 زما في الأكياس .يعبأ مسحكؽ البلب -5
 : الحصوؿ عمى الميفيف الأسود

عند استخداـ الأسكاط السمكية أك الملبعؽ الخشبية فيحدث تكسير لكرات الدـ الحمراء 
 مما ينتج عنو الحصكؿ عمى ليفيف أسكد المكف .
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 : علائؽ الدـ
 بالرغـ مف الاستخدامات العديدة لمدـ إلا أف الجزء الأكبر مف الدـ ما زاؿ يستخدـ

 كعلبئؽ حيكانية .
 : أىمية التخمص مف الدـ بالمجازر

يؤدم كجكد الدـ بالمجازر إلى انسداد شبكة المجارم كتمكيث الأكاني نتيجة لسرعة تجمطو  -1
 كتحممو .

 يؤدم كجكد الدـ بالمجازر إلى انتشار الركائح الكريية مما قد يؤدم إلى تمكيث الذبائح . -2

 كالقكارض .يؤدم كجكد الدـ إلى انتشار الذباب  -3
 : الحتياطات الواجب مراعاتيا عند جمع الدـ لتصنيع العلائؽ

 تجنب تمكث الدـ لأف ذلؾ سكؼ يقمؿ مف كجبة الدـ المجففة . -1
عدـ السماح بكصكؿ الماء لمدـ خكفان مف تخفيفو كلأف التخمص مف الماء عف طريؽ  -2

 التبخير يكمؼ كثيران .

ة غذائية قميمة لمحتكل النيتركجيف علبكة عمى سرعة جمع الدـ لأف الدـ الفاسد يعطي كجب -3
 أف فساد الدـ تصاحبو رائحة كريية كتككف الكجبة غير مستساغة عند الحيكاف .

 : تصنيع العلائؽ
يقرر الطبيب البيطرم صحة كسلبمة الدماء كخمكىا مف الأمراض كصلبحيتيا 

حالتيا الخاـ أك تعريضيا كيمكف التعامؿ مع الدماء كما ىي كب للبستخداـ كعلبئؽ حيكانية .
 لمحرارة لتعقيميا .

 : الدـ الخاـ -أولً 
 : يمكف التعامؿ مع الدـ الخاـ كما يأتي 

 : الدـ الطازج -0
دـ سريع الفساد كيمكف إضافة بعض المركبات الغذائية الأخرل لو لإحداث تكازف في 

 العميقة كتقديميا لمدكاجف .
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 : الدـ الممتص -2
كتتـ بخمط الدـ مع الردة أك الدقيؽ غير الصالح لاستيلبؾ الإنساف  العممية بسيطة جدان 

أك مسحكؽ الكسافا )النشا( كذلؾ بنسب متساكية ثـ يتـ تجفيؼ الكتمة المتككنة كيضاؼ الدـ بعد 
، كىكذا نحصؿ عمى عميقة غنية بالبركتيف . يجب التأكد أف  ذلؾ إذا جفت الكتمة أكثر مف اللبزـ

بكؿ كيتـ التأكد مف ذلؾ بقبض جزء مف العميقة المجففة فإذا كانت مف محتكل الرطكبة مق
متماسكة كككنت ما يماثؿ الكرة دؿ ذلؾ عمى أف التجفيؼ غير كامؿ كيعاد تجفيفيا خكفان مف 

 نمك الفطريات كظيكر التعفف كالفساد .
 : استخداـ الجير لمعالجة الدـ 

صح باستخداـ الجير لمعاممة الدـ عند عدـ تكافر الأدكات اللبزمة لمتجفيؼ الجيد ين
 حيث إف الطريقة سيمة ككفائتيا عالية لمحفاظ عمى الدـ .

ذا تعذر كجكد  1يضاؼ لمدـ / %/ مف كزنو جير غير مطفأ فيحكلو إلى كتمة سكداء مطاطية كا 
 %/ )مف كزف الدـ المراد معالجتو( جير مطفأ مطحكف . 3غير مطفأ يستخدـ /

جير في قاع الجردؿ )السطؿ( المعد لاستقباؿ الدـ، يملؤ تتـ تمؾ العممية بكضع ال
الجردؿ بالدـ كتقمب المحتكيات . تفضؿ ىذه الطريقة لإمكانية نقؿ الدـ في صناديؽ أك سلبت 
كذلؾ لعدـ انفصاؿ المصؿ ككذلؾ فإنو يمكف حفظ الدـ لمدة قد تصؿ حتى أسبكع دكف فساد مع 

 العلبئؽ دكف أف تسبب نسبة الجير ضرر لمحيكانات . إمكانية استخداـ الدـ المعامؿ بالجير في

 : تجفيؼ الدـ المعامؿ بالجير
عند تجفيؼ الدـ في الشمس فإنو لا يمتصؽ بالنقالات المجففة )الطكالي( كلا يجذب 
الذباب كلا يفسد كيتـ ذلؾ بنشره عمى أجكلة مف الخيش فيتحكؿ بعد جفافو إلى ألكاح جافة قابمة 

 لمطحف .
ماكف التي ترتفع نسبة الرطكبة فييا بالجك أك الأماكف التي يكثر فييا ىطكؿ أما في الأ

المطر فيفضؿ ألا نمجأ لمتجفيؼ الشمسي خكفان مف إطالة مدة التجفيؼ كفساد الدـ كلكف يمكف 
سـ/ ثـ تكضع عمى المكقد،  5أف يكضع الدـ عمى نقالات )طكالي( حكافيا مرتفعة حكالي  /

ـ يمكف كضع نقالة فكؽ أخرل تملؤ السفمى منيا بالماء )كحماـ مائي( . كخكفان مف احتراؽ الد
 كبذلؾ تتـ عممية التجفيؼ مع تجنب احتراؽ الدـ .
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 : الدـ المعامؿ بالحرارة -ثانياً 
يتـ تسخيف الدـ الطازج مع التقميب المستمر حتى يتـ التجمط مع ضركرة الانتباه خكفان 

 مف احتراقو كتفحمو .
 3-2ة مساكية مف الماء المغمي كتغمى الكتمة سكيان . إذا كاف كؿ /تضاؼ لمدـ كمي -1

كيمكغراـ/ مف الدـ الطازج تنتج نصؼ كيمكغراـ مف عميقة الدـ الجافة فإف نصؼ كيمكغراـ مف 
 كيمكغراـ/ مف الدـ المحضر بإضافة الماء إليو . 4عميقة الدـ الجافة ينتج /

جيدان كناعمة مع الدـ لإكسابو الصلببة يمكف خمط الردة أك أم مادة عشبية مطحكنة  -2
 المطمكبة .

 : الإنتاج التجاري لعلائؽ الدـ
تكثر المذبكحات ببعض المجازر مما يدفع إلى ضركرة الاستفادة منيا كيتـ جمع الدـ 

 بنفس الخطكات الكاجب إتباعيا كالسابؽ ذكرىا .
 : بعد جمع الدـ يمر بالعمميات التالية

 : ottingClعممية تجمط الدـ  -0
يتـ تسخيف الدـ مع التقميب المستمر فيسكد لكف الدـ كيتحكؿ إلى كتمة سكداء، كيجب 

/ دقيقة كذلؾ 21-15أف نتجنب احتراؽ كتفحـ الدـ كتستمر عممية الغمياف لمدة لا تقؿ عف /
كفي حالة تكفر الغلبيات يمكف إتماـ  لتخمص مف الكائنات الحية الدقيقةلإكماؿ عممية التجمط كا

 .عممية التجمط بحقف بخار ماء ساخف
 

 :  Pressureعممية الضغط  -2
%/ مف  51-41تتـ ىذه الخطكة لتقميؿ الكقت كالتكمفة حيث يمكف التخمص مف /

الرطكبة قبؿ بداية عممية التجفيؼ كتتـ عممية الضغط بأف يكضع الدـ المتجمط في أكياس مف 
جميف تبرـ جيدان كتعصر بقكة ثـ تكضع بيف الخيش كتثبيت عصاتيف في طرفي الكيس كبكاسطة ر 

لكحيف مف الخشب كتضع عمييا ثقالة مف الحجارة كما يمكف الاستعانة بالمكبس الآلي في حالة 
 كجكده .
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 : يجفؼ الدـ بإحدى الطرؽ الآتية 
 يكضع في أجكلة منشكرة عمى خرسانة كمعرضة لميكاء . -1
 اـ مائي )في حالة الجك الممطر( ميكضع في نقالات )طكالي( ثـ يسخف مف أسفؿ كفي ح -2
 : Dryingعممية التجفيؼ  -2

 : يتـ التجفيؼ بطريقة آلية بإحدل الكسائؿ الآتية 
 : تستعمؿ ىذه الطريقة في المجازر الصغيرة وحيث يذبح عدد قميؿ مف الحيوانات -أ

كتتككف الكابينة مما يشبو كشؾ صغير كيصنع مف الخشب أك المعدف كيبطف بطبقة 
 . يتـ كضع نقالات )الطكالي( الخشبية منتظمة كفكؽ بعضيا . عازلة

تثبت مراكح اليكاء المشبع بالرطكبة مف أعمى بينما يككف مصدر الحرارة مف الجية 
السفمية كتكضع النقالات )الطكالي( التي تحتكم عمى دـ حديث عمى الأرفؼ السفمية للبستفادة 

النقالات لأعمى كمما جفت حتى تتـ عممية الجفاؼ . مف ارتفاع درجة الحرارة النسبي كترفع تمؾ 
يفضؿ تقميب كتمة الدـ حتى لا يظؿ مركز الكتمة رطبان بينما يلبحظ الجفاؼ عمى السطح مما قد 

 يؤدم إلى حدكث الفساد بمركز الكتمة .
 : أنفاؽ التجفيؼ )المجفؼ الأسطواني( -ب

طرؼ لآخر داخؿ النفؽ يمكف تحريؾ النقالات )الطكالي( المنظمة في صفكؼ مف 
يكثر استعماؿ  كىذا يختمؼ عف طريقة الكابينة المجففة حيث تظؿ النقالات )الطكالي( ثابتة .

 تمؾ الطريقة في حالة ككف مصدر تكريد الدـ المستمر .
 : المجفؼ الدوار -ج

سـ/ . يكجد  75سـ/ كقطرىا حكالي / 181يتككف مف أسطكانة معدنية دائرية طكليا /
الطرؼ العمكم كالسفمي . يستخدـ الباب العمكم لمتعبئة كالباب السفمي لمتفريغ . عند  باباف في

مؿء المجفؼ الدكار تدار الآلة كتطرد الرطكبة عف طريؽ مركحة صغيرة . تسمط الحرارة عمى 
راعى تجنب الحرارة أثناء أحد جكانب المجفؼ كيستعمؿ الفحـ أك الخشب كمصدر حرارم كي

 .التفريغ
 : التي تؤثر في كفاءة التجفيؼ العوامؿ

 نسبة الرطكبة في الدـ . -1
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 سرعة اليكاء . -2

 درجة الحرارة لمجك . -3

 سمؾ طبقة الدـ عمى النقالات )الطكالي( . -4

 

 :  Coolingعممية التبريد  -4ًً 
يمكف طحف الدـ المجفؼ بالشمس في الحاؿ كلكف الدـ المجفؼ بطريقة أخرل يجب 

 مدة قد تصؿ إلى ساعة قبؿ تعبئتو في أكياس .أف يبرد كينشر عمى سطح إسمنتي ل

 :  Crushingعممية الطحف  -55
يمكف أف تتـ عممية طحف الدـ باستخداـ الطاحكنة ككجكد كميات كبيرة مف الدـ فيمكف 

 بناء كحدة طحف كتعبئة آلية .
 : الحصوؿ عمى عميقة الدـ في المجازر الحديثة )الآلية(

رة الأخيرة تطكران مذىلبن بحيث أصبحت تمثؿ كحدة تطكرت المجازر الحديثة في الفت
 اقتصادية بكؿ جكانبيا الاقتصادية كالتقنية كالإدارية .

يجب أف نلبحظ أف الدـ المستخدـ للؤغراض الصناعية كعميقة لمحيكانات مثلبن يمكف 
جمعو بشركط أقؿ حدة مف تمؾ المستخدـ في الأغراض الطبية كخصكصان مف الناحية الجرثكمية 

. 
 : خطوات الحصوؿ عمى عميقة الدـ بالمجازر الحديثة )الآلية(

 : تعقيـ الدـ -أولً 
 كيتـ باستخداـ اليكاء الساخف المباشر . : التأثير المباشر -أ
كيستخدـ لذلؾ بخار الماء حيث يمرر في أنابيب تحت تفريغ كذلؾ  : التأثير غير المباشر -ب

-58لأنابيب في بداية عممية التجفيؼ تتراكح بيف // ساعة كتككف درجة حرارة ا18-16لمدة /
/ كفي نياية عممية التجفيؼ تككف درجة حرارة الأنابيب / 62 / . 82-78ٍـ  ٍـ

 : ثانياً الطحف والتعبئة
 كيتـ طحف الدـ المجفؼ كتعبئتو في الأجكلة الخاصة بذلؾ .

 : بعض الطرائؽ الحديثة الأخرى لمحصوؿ عمى مسحوؽ الدـ
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يدفع الدـ السائؿ عمى ىيئة طبقات رقيقة فكؽ أحزمة متحركة، كداخؿ النفؽ  : ؽطريؽ النف -أ
يتـ تعريض طبقات الدـ لتيار مف اليكاء الساخف حيث تجؼ كيتـ كشطيا بعد أف تترؾ النفؽ ثـ 

 تطحف كتعبأ في الأجكلة .
يدفع الدـ عمى ىيئة رذاذا عف طريؽ أجيزة شفط كضغط حيث يعرض  : طريقة الرذاذ -ب
لرذاذ لتيار مف اليكاء الساخف كيجؼ الدـ فكر ملبمستو ليذا التيار، يكشط الدـ كيعبأ في ا

 الأجكلة .
يلبحظ أف ىاتيف الطريقتيف باىظتي التكاليؼ مما يجعؿ الاستفادة منيما غير اقتصادية في كثير 

 مف الأحياف .
 : الشروط الواجب توفرىا في عميقة الدـ )مسحوؽ الدـ(

 %/ . 74لبركتيف الخاـ عف /لا يقؿ نسبة ا -1
 %/ . 11لا تزيد الرطكبة عف / -2

 %/ . 4لا تزيد نسبة الدىكف عف / -3

 %/ . 8لا تزيد نسبة الرماد عف / -4

 رائحتو مقبكلة كلا يكجد بيا تحمؿ . -5

يثبت الفحص المعممي خمكىا مف حالات التسمـ الغذائي كمسببات الحمى الفحمية  -6
 كالأمراض المعدية .
 : مختمطة مف الدـ والأحشاء الحصوؿ عمى عميقة

في كثير مف الأحياف يصنع الدـ مع الأحشاء ليككف غذاءن خميطان لو قيمة غذائية عالية 
. يمكف تصنيع تمؾ العميقة بالطرؽ الجافة أك بطريقة الاستخلبص الرطبة حيث يعقـ الخميط 

/ لمدة مف/ 131/ عمى درجة حرارة  ./ دقيقة31-21ٍـ
 : فوائد الدـ

 : الدـزلؿ  -0
 يستخدـ في صناعة الغراء غير المسامي . -أ
 يستخدـ في صباغة الأقمشة كالكرؽ . -ب
 يستخدـ في صناعة الجمكد قبؿ عممية الدبغ . -ج
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 يستخدـ في صناعة المثمجات المبنية كالحمكيات . -د
 
 

 : الميفيف الأسود -2
د إذابتو في يستفاد بو في الصناعات الخشبية حيث يستخدـ في غراء الأخشاب بع

ضافة بعض الركاسب إليو ليصبح عمى صكرة عجينة تدىف بيا أسطح الأخشاب ليتـ  الماء كا 
/ . مف مزايا ىذا البركتيف  85لصقيا ثـ تضغط بالمكابس المائية كيتـ ذلؾ عمى درجة حرارة / ٍـ

 الأخشاب الممتصقة لضرر الرطكبة  المتجمط أنو لا يذكب في الماء كبذلؾ لا تتعرض
 : لمستحضرات الطبية مف الدـا -2
يمثؿ ىذا المستحضر الدـ بعد نزع مككناتو الصمبة كغالبان يككف مف دماء  : المصؿ -أ

 الحيكانات كيستعمؿ في الكقاية كالعلبج .
يحضر مف دماء الأبقار كيضاؼ إليو الجمكككز كالنحاس  : مستحضر الييموستميوليف -ب

 حالات فقر الدـ . كالحديد كيستعمؿ لتنشيط تككيف الدـ في
 في حالات فقر الدـ كسكء التغذية يؤخذ مف دـ الأبقار كيستعمؿ  : مستحضر الييماتوجيف -ج
يحضر مف بركتينات دـ البقر كيحتكم عمى معظـ الأحماض  : مستحضر الييدروليزيف -د

 الأمينية الضركرية لجسـ الإنساف كيستعمؿ في حالات ضعؼ الدـ المصحكب بقمة البركتينات
 كسكء التغذية .

 : الأغراض الزراعية -4
نتيجة لاحتكاء الدـ عمى نسبة عالية مف البركتيف فإنو يستخدـ كسماد لمزىكر كيباع 

 بأسعار مرتفعة حيث يكجد عمى ىيئة مسحكؽ أك عمى صكرة ذائبة في الماء .
 : علائؽ الدـ -5

العضكية غير  %/ بركتينات كأما المكاد 9. 18-4. 16يحتكم الدـ الكامؿ عمى /
%/  92. 1-81. 1%/ كنسبة العناصر المعدنية تتراكح ما بيف / 3. 1-8. 1البركتينية فتمثؿ /

كأىـ بركتينات الدـ ىي الآلبيكميف كالجمكبيكليف كالفيبركينكجيف . تبمغ نسبة الماء بالدـ حكالي 
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رات الدـ %/ تحتكم ك 37%/ مف الدـ أما الخثرة فتككف / 63%/ كتككف البلبزما / 81/
 %/  91ككف الييمكجمكبيف معظميا /%/ مادة جافة ي 41%/ ماء ك/ 61الحمراء عمى /
 
 

 : أىـ أشكاؿ علائؽ الدـ
 دـ طازج . - أ
 خميط مف الدـ كالأحشاء .  - ب

 مسحكؽ الدـ . -ج
تستخدـ علبئؽ الدـ كغذاء لبعض الحيكانات كتستخدـ تمؾ العلبئؽ عمى نطاؽ كاسع 

 كغذاء لمدكاجف .
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 الجلسة العملٌة العاشرة

 

 (2) تصنٌع مخلفات المسالخ

 
 :  Wool, hair & Feathersالصوؼ والشعر والريش -رابعاً 
 : woolالصوؼ  -أولً 

/ نكع مف الأغناـ التي تنتج الصكؼ كلكؿ منيا صفات كخصائص 211يكجد حكالي /
 معركفة .

 : ى أربع مجاميع كىيكيمكف تقسيـ جكدة الصكؼ الفركة بالأغناـ إل
 أنكاع تنتج صكفان ناعمان كمنيا المارينك . -1
 الأسترالي . Polworthأنكاع تنتج صكفان متكسطان كمنيا البكلكرث  -2

 أنكاع تنتج صكفان طكيلبن كمنيا المثيستر . -3

 أنكاع تنتج صكؼ السجاد كمنيا العكاس السكرم كاليرؾ العراقي . -4
 يب كلكف الصكؼ أكثر مركنة كلينان  .يتماثؿ الصكؼ مع الشعر مف حيث الترك

يطمؽ عمى الصكؼ الجيد أك الصكؼ الحقيقي ألياؼ الصكؼ كتتككف تمؾ الألياؼ مف 
طبقتيف مف الخلبيا حيث يكجد عمى السطح الخارجي نكع مف الغلبؼ الكاقي مف القشكر 

الشعر العريضة غير المنتظمة كالتي يغطي بعضيا بعضان حيث تشبو قشكر الأسماؾ أما في 
فتككف تمؾ القشكر متلبصقة تمامان مع الطبقة الثانية . تككف نيايات القشكر دائمان متجية ناحية 

 نياية ألياؼ الصكؼ .
تؤثر القشكر نسبيان في جكدة الصكؼ مف خلبؿ مممسو كمتانتو كدرجة انكماشو أما الطبقة 

ممتصقة بعضيا ببعض  الداخمية لألياؼ الصكؼ فتعرؼ بالأدمة كىي عبارة عف ألياؼ دقيقة
 بطبقة إسمنتية .

تكجد طبقة ثالثة في مككنات شعر الصكؼ كلكنيا لا تكجد في الصكؼ الحقيقي 
كيطمؽ عمييا نخاع الصكؼ كىي عبارة عف خلبيا أسفنجية مميئة باليكاء ككمما كبر حجـ تمؾ 

 الطبقة أدل ذلؾ إلى زيادة خشكنة المنتج كانخفاض جكدتو .
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 :  Endocrinesماءالغدد الص -خامساً 

تمعب الغدد الصماء اللبقناكية كظيفةن ميمة في إفراز اليرمكنات التي تتحكـ بدكرىا في 
كظائؼ الجسـ الحيكية، كفي الآكنة الأخيرة تـ استخداـ خلبصات تمؾ الغدد كأدكية لعلبج كثير 

الحمراء مف الأمراض علبكة عمى استخداميا في زيادة الإنتاج الحيكاني في مجاؿ المحكـ 
 كالبيضاء كالبيض كالأسماؾ .

عمى الرغـ مف صغر حجـ ككزف تمؾ الغدد بالنسبة لحجـ ككزف الذبيحة إلا أنيا تفرز أقكل 
الإفرازات الدكائية كالتي تسيطر بكفاءة عمى الجسـ ككظائفو، كمف ناحية أخرل فإف الملبييف 

الاستفادة مف تمؾ الغدد كالتي تصرؼ عمى استيراد تمؾ المستحضرات الطبية مما يعجؿ بضركرة 
تكجد في مجازرنا في المنطقة العربية لتكفير ذلؾ الجانب مف الدكاء كالذم يتـ استيراده مف 

 الخارج .
 : بعض الغدد التي يمكف جمعيا والستفادة منيا

 الخصية . -3  المبايض . -2  البنكرياس . -1
 لغدة النخامية .ا -6  الغدة الجار درقية . -5 الغدة الدرقية . -4
  الغدة فكؽ الكمكية . -7

 : أىمية البنكرياس
 تقكـ غدة البنكرياس بإفراز عصارات ىاضمة . -1
تفرز مجمكعة مف الخلبيا تقع بيف الأنابيب البنكرياسية ىرمكف الأنسكليف الذم يؤثر تأثيران  -2

 قكيان في عمميات التحكؿ الغذائي لممكاد الكربكىيدراتية .

لعلبج مرضى البكؿ السكرم كذلؾ بسد النقص الناشئ عف قمة إفراز  يستخدـ الأنسكليف -3
  : البنكرياس ليذا اليرمكف، كمف مستحضرات ىرمكف الأنسكليف

 إيزكفاف الأنسكليف . -ج      أنسكليف لنت . -ب     الأنسكليف المتبمكر . -أ

دد في يستخدـ البنكرياس في بعض الأغراض الصناعية كدباغة الجمكد حيث تكضع الغ -4
صناديؽ خشبية في طبقات متبادلة مف الممح كالبنكرياس كتغطي الطبقة السطحية بالممح بسمؾ 

 عدة بكصات .
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 : Thyroid glandأىمية الغدة الدرقية 
تتككف المادة الفعالة بالغدة الدرقية مف مركب عضكم يحتكم عمى كمية كبيرة مف اليكد 

ي جسـ الإنساف البالغ كينتفخ الكجو كيجؼ الجمد كيسبب نقص إفراز الغدة الدرقية كرـ عاـ ف
كيتجعد كتصبح اليد كالفأس أما تكقؼ نمك تمؾ الغدة في الأطفاؿ في سف مبكرة فقد يؤدم إلى 

 : القماءة مع تأخر النمك العقمي كالتناسمي لمطفؿ، كمف أشكاؿ ىرمكنات الغدة الدرقية
 مسحكؽ الغدة الدرقية . -1
 ثيرككسيف الصكديكـ . -2

 ـ ثلبثي اليكد كثيرككسيف .صكديك  -2

 : أىمية الغدة النخامية 
يفرز الجزء الأمامي عدة ىرمكنات منيا الثيركتركفيف كىرمكف النمك كىرمكف المبف كىرمكف  - أ

 التمثيؿ الغذائي كىرمكف الجكنادكتركفيف كىرمكف الادرينكككر تيككتركفيف .
درار البكؿ كىرمكف الأككسي يفرز الجزء الخمفي ىرمكنات البيتكسؾ كاليرمكف المضاد لإ  - ب

 تكسكيف .
 : أىمية الغدة الكموية

كالييدركككرتيزكف و عدة مستحضرات منيا الككرتيرزكنتفرز ىرمكف الجمكككستير كمن -1
 كالبركنيزكلكف كالدكساميثازكف .

تؤدم الغدة كظيفة ىامة حيث تختص بتنظيـ الأملبح كتكزانيا في الجسـ كذلؾ بإفرازىا  -2
 يككيذر .ىرمكف ميزالكككرت

تؤثر الغدة في القمب كالأكعية الدمكية بإفرازىا ىرمكف الادريناليف ككذلؾ ىرمكف النكر  -3
 ادريناليف حيث يؤدم إلى قبض الأكعية الدمكية .

 : أىمية الغدة جار الدرقية
تكجد عدة أشكاؿ ليرمكف كمستحضرات الغدد جار الدرقية تستخدـ في بعض الحالات 

 : منيا ما يأتي 
 .ية كذلؾ في حالة ضعؼ الغدة نفسياستخداـ خلبصة الغدد جار الدرقيمكف ا -1
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يستخدـ ثنائي ىيدركتاكستركؿ لتنشيط امتصاص الكالسيكـ مف الأمعاء كذلؾ في حالة  -2
 نقص إفراز الغدة جار الدرقية .

 : أىمية الخصية
تفرز الخصية ىرمكناتيا لإضفاء صفات جنسية متميزة عمى الجسـ . تكجد عدة أشكاؿ 

يرمكف الخصية )التستستركف( منيا ميثيؿ التستستركف كبركبيكنات التستستركف كأثيتات ل
 التستستركف .

 
 : أىمية المبيض

يفرز المبيض ىرمكناتو لإضفاء صفات جنسية أنثكية متميزة عمى الجسـ . يفرز 
المبيض اليرمكنات الاستركجينية كليا عدة أشكاؿ منيا الاستمبسبركؿ كثنائي بريبكنات 
الاستراديكؿ كفلبرات الاستيراديكؿ كبنزكات الاسدراديكؿ . بينما يفرز الجسـ الأصفر بالمبيض 
ىرمكف البركجستركف كلو بعض الأشكاؿ منيا اسيتات الييدرككسي بركجستركف ككابركات 

 الييدرككسي بركجستركف .
 : Extraets of some organsخلاصة بعض الأعضاء 

تمؾ الأعضاء كالأنسجة كمنشطات حيكية بعضيا ليس  بدأ التكجو لاستخداـ خلبصات
لو صفات معينة كلكنيا تمتاز بتأثيرىا في تنشيط الكظائؼ الحيكية بالجسـ، إضافة إلى أف 
خلبصات تمؾ الأنسجة إذا ما استعممت كعلبج فإنيا بطبيعتيا لا تتعارض مع كسائؿ العلبج 

 .الأخرل كيمكف الجمع بينيا مع غيرىا في علبج كاحد 
 : Spleenالطحاؿ  -أ

 يكجد الطحاؿ في الجانب الأيسر لممعدة .
 : أىمية الطحاؿ

 الييمكجمكبيف كالكسرات الدمكية  تفيد في حالات ضعؼ الدـ كفقر الدـ التي تتطمب زيادة -1
تستخدـ الخلبصة المائية لمطحاؿ لعلبج بعض الأمراض الجمدية كبعض حالات الأكراـ  -2

 السرطانية .

 الأستيكف ليا تأثير مقكم لمقمب .خلبصة الطحاؿ ب -3
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يحضر مف خلبصة الطحاؿ مادة كيميائية تسمى الأسبمينيف تستخدـ لعلبج أعراض تسمـ  -4
 الحمؿ .

 ا تأثيران ىامان في زيادة الكزف يمكف استخداـ الخلبصة في الأغراض الإنتاجية حيث أف لي -5

 يمكف أف يستخدـ الطحاؿ كغذاء لمحيكانات الأليفة . -6
 : Placenta المشيمة -ب

 يتككف ذلؾ العضك في الرحـ في حالات الحمؿ .
نظران لما يحتكم عميو مف ىرمكنات كالككرتيزكف فإنيا تستخدـ في بعض حالات التياب  -1

 كتصمب المفاصؿ .
 تزيد مقدرة الغدد المبنية في إنتاج المبف . -2

تساعد في تثبيت الحمؿ كمنع الإجياض بما تحكيو مف أنزيمات تضعؼ ىرمكف  -3
 لأككسيتكسيف الذم يحدث انقباضات رحمية شديدة أثناء فترة الحمؿ .ا

كللؤسؼ الشديد فإف المشيمة رغـ أىميتيا الطبية غير معتنى بيا بالدرجة المطمكبة في المجازر 
 كأماكف ذبح الحيكانات .

 : Lungsالرئتاف  -ج
كلذلؾ يستخدـ  يتـ استخلبص الييباريف مف الرئتيف كيفيد الييباريف في منع تجمط الدـ

 لرئتاف كغذاء لمحيكانات الأليفة كعلبج لجمطات الدـ في القمب كالمخ كالعيف . تستخدـ ا
 : Stomachالمعدة  -د

 تفيد معدات العجكؿ الرضيعة )غير المفطكمة( في الحصكؿ عمى الرينيف .
 : طريقة جمع الرينيف مف معدات العجوؿ

لرضيعة كالتي لـ تفطـ بعد . يتـ جمع يستخدـ ليذا الغرض عجكؿ البقر كالجامكس ا
سـ/ مف ناحية المعدة الثالثة ككذلؾ نفس القدر مف ناحية  5المعدة الرابعة حيث يترؾ قدر /

 الاثني عشر . تطرد محتكيات المعدة الرابعة عف طريؽ عصرىا باليد ثـ تحفظ مادة الرينيف .
 : طريقة حفظ الرينيف

 :  Saltingالحفظ بالتمميح  -0
 محتكيات المعدة الرابعة بالممح الناعـ كتربط مف طرفيا ثـ تعمؽ في الجك . تملؤ
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 : Dryingالحفظ بالتجفيؼ  -2
يتـ ربط أحد الطرفيف ثـ تملؤ باليكاء ثـ يربط الطرؼ الآخر كتعمؽ في مكاف مظمـ 

/ . يراعى أف اليكاء داخؿ المعدة الرابعة  32-28كجاؼ كفي درجة حرارة تتراكح ما بيف / لـ ٍـ
يتسرب حتى لا تمتصؽ جدرىا ببعضيا كتفسد . بعد إتماـ التجفيؼ يتـ طرد اليكاء المكجكد 

 بداخميا .
 : Freezingالحفظ بالتجميد  -2

تكضع المعدات منفردة كغير ممتصقة عمى طاكلات أك صكاني ثـ تدخؿ إلى أجيزة 
 التجميد لتجميدىا .

كخصكصان المجفؼ منيا خكفان  عمكمان يفضؿ عدـ إطالة مدة حفظ كتخزيف المعدات
مف تمفيا، كما ينصح بعدـ غسؿ المعدات المستخدمة في الحصكؿ عمى أنزيـ الرينيف منذ بداية 

 جمعيا كحتى تخزينيا .
 : أىمية خلاصة المعدة

يمكف الحصكؿ عمى إنزيـ الرينيف مف معدات العجكؿ الرضيعة كاستخدامو في صناعة  -1
 الجبف .

 ة الأطفاؿ الرضع حيث يساعد في عمميات اليضـ .يضاؼ الرينيف لبعض أغذي -2

يمكف الحصكؿ عمى إنزيـ الببسيف مف المعدة كاستعمالو كمساعد عمى اليضـ في بعض  -3
 الأدكية لعلبج حالات الاضطرابات اليضمية .

 يمكف الحصكؿ عمى الببتكنات مف المعدة . -4

ى العامؿ الداخؿ ضد تفيد خلبصة المعدة في حالات فقر الدـ لاحتكاء جدراف المعدة عم -5
 فقر الدـ .

 : Brainالمخ  -ىػ
يحضر الثيسيف مف ذككر البقر )الثيراف( كيسمى الدكاء المستخرج منو ككليف فكسفيتيد 

 كيستخدـ لعلبج أمراض الجياز اليضمي كفي حالات فقر الدـ كالضعؼ العاـ .
اد العصبي يستحضر أيضان الميبكسريريف مف أمخاخ البقر كيستخدـ في حالات الإجي

 لاحتكائو عمى الفسفكر الدىني )الفكسفكلبيد( .
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 : Liverالكبد  -و
( 2يحتكم الكبد عمى عناصر غذائية ىامة منيا الحديد كفيتاميف )أ( كفيتاميف )ب

( كفيتاميف )د( كحمض الفكليؾ كالكبد كخازف 12( كفيتاميف )ب7( كفيتاميف )ب6كفيتاميف )ب
 خلبصة الكبد يراعى جمع الأكباد السميمة عند تحضير ىاـ لمعامؿ المضاد لفقر الدـ . 

 : تحضير خلاصة الكبد
يتـ تحضير خلبصة الكبد الجافة مف أكباد البقر كالضأف حيث تخمط بنسبة مف ممح 
الطعاـ النقي كيمكف تحكيؿ تمؾ الخلبصة إلى أخرل سائمة بإضافة الغمسيريف كالكحكؿ كالماء 

 إلييا .
 : أىمية خلاصة الكبد

 تخدـ خلبصة الكبد الجافة في علبج حالات فقر الدـ  .تس -1
 يفيد زيت كبد الحكت في تحسيف النمك في الصغار . -2

 يساعد تناكؿ زيت كبد الحكت عمى تحسيف مقاكمة الجسـ للؤمراض . -3

يعطى زيت كبد الحكت لمصغار في حالات الكساح كلمكبار في حالات ليف العظاـ  -4
 كخاصة للؤميات في حالات الحمؿ .

 يعطى زيت كبد الحكت في حالات ضعؼ الأسناف . -5

 يعطى زيت كبد الحكت في حالات جفاؼ الجمد كتقيحو . -6

يمكف الحصكؿ عمى فيتاميف )أ ، د( مف زيت كبد الحكت كتعاطييما في حالات نقص كؿ  -7
 منيما .

 : Rumenالكرش  -ح
عيان في ( كتككنو الأحياء الدقيقة المتكاجدة طبي12يحتكم الكرش عمى فيتاميف )ب

 ( .12الكرش كذلؾ بتحكيؿ الككبالت المكجكد في الغذاء إلى فيتاميف )ب
 : فوائد محتويات الكرش

 تضاؼ لبدائؿ الألباف لمحيكانات الرضيعة مف الضأف كالمعز كالبقر . -1
 يضاؼ إلى العلبئؽ المركزة لتحسيف معدلات النمك كلزيادة الإنتاج . -2
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المعز( كذلؾ لتنشيط  –الضأف  –الجامكس  –ر يضاؼ لعلبئؽ الحيكانات الكبيرة )البق -3
 كظائؼ الأحياء الدقيقة بالكرش .

 يمكف إضافتو لعلبئؽ الدكاجف . -4

 يمكف تحضير الخؿ مف الكرش . -5
 : Bileالصفراء  -سادساً 

تؤدم الصفراء كظيفةن حيكيةن في عممية اليضـ حيث تساعد عمى تحكيؿ الدىكف إلى 
 الأحماض الدىنية .مستحمب كما أنيا تعمؿ عمى امتصاص 

تكجد الصفراء في الحكيصمة المرارية )الكيس المرارم( ممتصقة بالكبد في البقر كيجب 
الحذر الشديد عند إزالتيا حيث إف خركج المادة الصفراء كتمكيثيا الذبيحة قد يدفع إلى إعداـ 

إلى  الذبيحة في أحكاؿ كثيرة . المادة الصفراء عبارة عف سائؿ غركم لكنو أصفر يميؿ
/ كدرجة حمكضتو تميؿ قميلبن إلى 125. 1-121. 1الاخضرار ككزنو النكعي يتراكح ما بيف /

 القمكية الخفيفة .
 : Bile stonesحصى المرارة 

 تساعد المادة الصفراء في عممية ىضـ كامتصاص الدىكف . -1
تستعمؿ المادة الصفراء كبديؿ لمصفراء في الإنساف عند نقص إفرازىا لأم سبب مف  -2
 لأسباب .ا

( في غسيؿ الأكعية 5-1يستخدـ محمكؿ المادة الصفراء كالماء )محمكؿ دافئ بنسبة  -3
 المستخدمة بالمجازر ككذلؾ في تنظيؼ أرضية كجدراف المجازر .

تستخدـ المادة الصفراء بنجاح كمزيؿ لمدىكف مف الأقمشة كالأكاني كبعد ذلؾ تشطؼ  -4
 كتغسؿ بالماء .

 حضير الككرتيزكف .تستخدـ المادة الصفراء في ت -5

 تستخدـ الصفراء في بعض المنابت الخاصة بالجراثيـ . -6

 تستخدـ الحكيصلبت المرارية في تصنيع العلبئؽ . -7

 تستخدـ الحصى المرارية في الحصكؿ عمى بعض الأملبح المرارية . -8

 تستخدـ الحصى المرارية في صناعة الحمي . -9
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 : Horns & Footsالقروف والحوافر  -سابعاً 
 : Hornsروف الق -أ

تختمؼ القركف في المكف كالطكؿ كالحجـ كالانحناء كالكزف كعمكمان تفضؿ قركف الأبقار 
الصغيرة السف البيضاء المكف أك الفاتحة المكف، كما تكجد القركف عمى عدة أشكاؿ منيا الغزلاني 

ـ/ . س 41-5لمضأف كالخركبي لمجامكس كالشكؿ الخيارم لمبقر كيتراكح طكؿ القرف ما بيف /
 تؤثر جنس كنكع كعمر الحيكاف في حالة القرف .

يستخدـ في تحضير عميقة العظـ .ك في بعض الصناعات اليدكية لصناعة المقابض  -
 كالأزرار كالأمشاط .

تستخدـ في الأغراض الزراعية كمخصبات لمتربة كذلؾ لاحتكائيا عمى نسبة عالية مف  -
 النيتركجيف .

  ؿ لمادة البلبستيؾ .القركف كبدييمكف استخداـ مسحكؽ  -

 تستخدـ في تصنيع أدكات الزينة . -
 : Hoofsالحوافر  -ب

تزاؿ الحكافر مف القدـ بنفس طريقة القركف سالفة الذكر حيث يجب تجفيفيا بعناية كلا 
 يجب تعريضيا لأشعة الشمس المباشرة . 

ر الضأف يتـ سحؽ القركف التي لـ يستفاد بيا في عمميات الصناعة كتضاؼ إلييا حكاف
/ ساعات ثـ يسحؽ بعد 11كالمعز كالجامكس حيث يتـ ليا جميعان عممية تسكية تستمر لمدة /

ذلؾ لمحصكؿ عمى مسحكؽ ناعـ يضاؼ لمسحكؽ العظـ كيستخدـ في تسميد التربة لاحتكائو 
 عمى نسبة عالية مف النيتركجيف .

 : Fasts & Oilالدىوف والزيوت  -ثامناً 
 : Fatsالدىوف  -أ

لدىكف أحد أىـ منتجات مخمفات المحكـ . يتـ الحصكؿ عمى النسيج الدىني تعد ا
باعتباره المادة الخاـ اللبزمة لإنتاج الدىكف الحيكانية مف الأبقار كالجامكس كالإبؿ كالضأف 

 %/ . 41-11كالمعز، يمكف الحصكؿ عمى الدىكف مف العظاـ حيث تتراكح نسبتيا ما بيف /
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ع الحيكانات بصكرة أساسية في النسيج المحيط بالأعضاء تكجد الدىكف في أغمب أنكا
الداخمية مثؿ الكميتيف كالأحشاء كالقمب كما يتكاجد في منطقة الذيؿ بالضأف كيتكاجد أيضان تحت 
الجمد في بعض الحيكانات حيث يتكقؼ احتكاء الدىف في تمؾ المناطؽ عمى سمنة الحيكاف 

نشاء المجازر الحديثة كجنسو كعمره ككزنو كحالتو الصحية . كنتي جة لتغير أنماط الاستيلبؾ كا 
 فقد ينتج عف عممية تشفية المحكـ كميات كبيرة مف الدىف لا يستياف بيا .

 : الصور التي توجد عمييا خامات الدىوف
كمنيا الدىف تحت الجمد كدىكف لحـ الرأس كدىف الذيؿ في الأغناـ كالدىف  : الخامات المينة -أ

يتيف كالدىف المكجكد في تجكيؼ البطف كحكؿ الأمعاء كالقمب، ككذلؾ الدىف المكجكد حكؿ الكم
 الناتج عف عمميات التشفية .

كمنيا العظاـ المسطحة كعظاـ الحكض كالأضلبع كالكتؼ كعظاـ  : الخامات الصمبة -ب
 الجمجمة كالفؾ كعظاـ الأطراؼ كالفقرات .

 : خطوات صناعة الدىوف
 : إعداد المادة الخاـ -0
 يجب أف تككف خامات الدىف خالية مف الدماء أك أية مكاد أخرل ممكثة . -أ
 يجب فصؿ المحكـ ككافة الأنسجة الأخرل بعيدان عف خامات الدىف . -ب
/ ساعات في ماء درجة حرارتو تتراكح 8تنظؼ خامات الدىف بالماء الجارم كتبرد لحكالي / -ج

/ . 6-4ما بيف /  ٍـ
/ . 4-2كتبريدىا لمدة عشركف ساعة عند درجة حرارة مف /ىرس خامات الدىف المينة  -د  ٍـ
 : عممية استخلاص الدىوف -2

 : تكجد عدة طرؽ لاستخلبص الدىكف منيا
 : عممية التسييح -أولً 
 : التسييح الجاؼ -أ

تتـ في ىذه الطريقة الاعتماد عمى المعاممة الحرارية الجافة لفصؿ الدىف عف النسيج 
مفتكحة أك مقفمة تحت ضغط كبدرجات حرارة عالية . تستعمؿ طريقة  الدىني كتتـ في أكعية
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التسييح الجاؼ في استخلبص الدىف مف خامات الدىف المينة كالتي تحتكم عمى نسب متكاضعة 
 مف المكاد البركتينية كالرطكبة .

/ يحدث  115عند استخداـ طريقة التسييح الجاؼ كفي ظؿ درجات حرارة عالية عف المعقكؿ / ٍـ
دـ الحالة الفردية لمدىف . أما عند استخداـ التسييح الجاؼ عمى درجات حرارة مرتفعة )حكالي ى

 ساعات( فلب يسبب ذلؾ إتلبفان لمدىف المنتج . 3ٍـ كلمدة  65
 : التسييح الرطب -ب

يتـ في ىذه الطريقة الاعتماد عمى المعاممة الحرارية الرطبة أم في كجكد الماء 
ماتو الصمبة )العظاـ( كذلؾ يتـ في أكعية مفتكحة أك مقفمة تحت كاستخلبص الدىف مف خا

ٍـ أك أكثر( كلمدة قد تصؿ إلى ساعتيف .  111ضغط عند درجات حرارة مرتفعة نسبيان )حكالي 
 يفضؿ عدـ إطالة فترة التسييح عمى درجات الحرارة العالية خكفان مف تغير لكف كرائحة الدىف .

 : البارد عممية الستحلاب عمى -ثانياً 
تكضع العظاـ الميركسة مع الماء في جياز أسطكاني داخمو عمكد كمثبت في ىذا 

دكرة / دقيقة(  1211/ مطرقة معدنية يمكنيا أف تدكر بسرعة مرتفعة )حكالي 51العمكد قرابة /
حيث تسبب شدة الحركة السريعة تفكؾ العظاـ كمف ثـ يخرج دىف العظاـ بكمية كبيرة )حكالي 

/ دقائؽ كبعد ذلؾ يكقؼ الجياز كيطفك مستحمب الدىف 11مدة قصيرة لا تتجاكز /%/ في  85
 عمى السطح حيث يسحب كينظؼ .

 : عممية تعبئة الدىف -2
يعبأ الدىف في عمب صفيح أك أكعية زجاجية أك أكعية بلبستيكية )مف البكلي اثيميف( . 

/ كعند رطكبة نسبية أكثر مف / 3-يخزف الدىف عند درجة / %/ كيمكف أف يخزف الدىف 91ٍـ
/ شيكر إذا انخفضت درجة الحرارة كلكف يفضؿ أف تككف مدة التخزيف في حدكد ستة 11لمدة /

أشير . في حالة الاستيلبؾ السريع لمدىف يخزف في عبكات مصنكعة مف الكرتكف تحفظ بالتبريد 
/ كفي ظؿ رطكبة نسبية / 4عمى درجة حرارة /  %/ .85ٍـ
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 : ستخلاص باستخداـ المذيباتعممية ال -ثالثاً 
يتـ في تمؾ العممية استخداـ بعض المذيبات العضكية كالاثير الايثيمي كاليكساف 
كالبنتاف حيث يساعد تمؾ المذيبات عمى استخلبص الدىف مف النسيج الدىني ثـ يتـ التخمص 

 مف تمؾ المذيبات بتبخيرىا مع مراعاة تجنب اشتعاليا .
ات العضكية فإف الدىكف المستخمصة تحتكم عمى مكاد غريبة عند استخداـ تمؾ المذيب

كشكائب تقمؿ مف جكدة الدىف المنتج كتقمؿ مف فترة حفظو كتحتاج تمؾ الدىكف المستخمصة 
لعممية تركيؽ كقد تحتاج لفترة طكيمة لكي يتـ ترسيب الشكائب مما قد يعرض الدىكف للؤكسدة، 

%/ . تستعمؿ  2-1ضافة ممح الطعاـ بنسبة /كيمكف للئسراع مف عممية ترسيب الشكائب إ
/ كيضاؼ  91-85الإفرازات في عممية ترسيب الشكائب حيث يسخف الدىف عند درجة حرارة / ٍـ

%/ ماء دافئ إلى الدىف المسخف ثـ تتـ عممية طرد مركزم ليخرج الدىف مف مكاف  5-21/
ة . يلبحظ أنو عند إنتاج دىف بأعمى الفراز كالماء كالشكائب مف مكاف آخر أسفؿ الفتحة السابق

لاستخدامو في بعض الأغراض الصناعية الدقيقة )كتشحيـ الآلات كالطائرات( فإنو يستخمص 
بنفس الطريقة السابقة إلا أنو يجيز عادة مف مصادر دىنية منخفضة النكعية كدىكف حيكانات 

اء المعدكمة أك دىكف الإعداـ أك دىكف الحيكانات المصابة بالأمراض المختمفة أك دىكف الأعض
 الحيكانات النافقة مع مراعاة إجراء عمميات التعقيـ عمييا قبؿ استخداميا كمادة خاـ .

 : أىمية الدىف
   يستخدـ في أغراض الطيي المختمفة . -1
 يستخدـ في تجييز الزبد الصناعي . -2

 يستخدـ في صناعة المحكـ المعمبة . -3

 يستخدـ في صناعة المعجنات . -4

 الصناعات الدكائية .يستخدـ في بعض  -5

 يستخدـ في تشحيـ الآلات كالطائرات . -6

 يستخدـ في صناعة الصابكف كالمنظفات . -7

 يستخدـ في صناعة الأصباغ . -8

 يستخدـ في المبيدات . -9
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 يستخدـ في صناعة الغمسيريف . -11
 يستخدـ في مكاد التجميؿ . -11
 يستخدـ في الصناعات الحربية كصناعة المفرقعات . -12
 خدـ في صناعة مكاد التغميؼ الشفافة .يست -13
 يستخدـ في صناعة علبئؽ الحيكانات كالدكاجف . -14
  يستخدـ في صناعة الشمع . -15
 يستخدـ في صناعة العمؾ . -16
 :  Olisالزيوت  -ب
 زيت الطعاـ )يراجع مكضكع العظاـ( . -1
 زيت السمؾ )يراجع مكضكع مخمفات الأسماؾ( . -2
 

 : Casings)الأغمفة الطبيعية( الأمعاء  -تاسعاً 

تعد الأمعاء أحد الأمثمة الجيدة التي تظير قيمة المخمفات الحيكانية لأنو بإمكاننا أف 
نحصؿ عمى الأغمفة الجيدة مف أغناـ كمعز المناطؽ المدارية كشبو المدارية كالتي ينخفض فييا 

%/ مف الثمف الكمي  25سعر الحيكاف الحي كلكف نجد أف ثمف الأغمفة قد يصؿ إلى حكالي /
لمحيكاف الحي كبذلؾ يمكف أف نستفيد بتمؾ الأغمفة كنرفع مف القيمة الإجمالية لثمف الحيكاف 

 لنعكض انخفاض سعره .
تستخدـ بعض أجزاء الأمعاء لبعض الحيكانات كأغمفة فتستخدـ الأمعاء الدقيقة للؤبقار 

 غناـ .كالجامكس كالمثانة في الأبقار كالمعدة الرابعة في الأ
عداد الأغمفة  : خطوات تجييز وا 

لا تختمؼ طرؽ تجييز أغمفة المذبكحات المختمفة عف بعضيا إلا أغمفة الضأف كالمعز 
 أقؿ تحملبن عف أغمفة الأبقار كفيما يأتي  أىـ خطكات التجييز .
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 : عممية التجفيؼ -0
بط الأمعاء مف يجب المحافظة عمى الأمعاء عند إخراجيا كعدـ خدشيا أك قطعيا . تر 

طرفييا ثـ تكضع عمى طاكلة نظيفة كتغسؿ بالماء البارد ثـ ينزع الدىف كتقسـ الأمعاء بعد ذلؾ 
. 
 : عممية تفريغ الأمعاء -2

يتـ تفريغ أمعاء الأبقار بتمرير تيار باليد مف الماء الجارم داخؿ الأمعاء أما أمعاء 
 تخداـ الآلة .صغار الحيكانات فيتـ إفراغيا بالضغط باليد أك باس

  : عممية التبريد -2
يفضؿ أف تحكؿ الأمعاء لأغمفة فكر تفريغيا كغسميا كتجييزىا كفي حالة تعذر ذلؾ يتـ 

 تبريدىا لتثبيط نشاط الأحياء الدقيقة . كفي حالة تمميحيا يفضؿ تبريدىا أيضان .
 : عممية التخمص مف الدىف -4

صغيرة أك إزالتو باليد مع تجنب قطع يتـ كحت الدىف بالنسبة لأمعاء المذبكحات ال
الأمعاء أك استخداـ السكيف لأمعاء المذبكحات الكبيرة مع الحيطة كالحذر مف عدـ قطعيا أك 

 خدشيا .

 : عممية تخمير الأمعاء -5
/ مدة يكـ أك يكماف لتنشيط  21تكضع أمعاء المذبكحات الصغيرة في الماء الدافئ / ٍـ

زيمات لكي تفؾ طبقات الأمعاء كيمكف بعد ذلؾ تصنيعيا كلا يتـ الكائنات الحية الدقيقة كالإن
 تخمير أمعاء المذبكحات الكبيرة لتحمميا عممية التصنيع نتيجة سمؾ الطبقة العضمية .

 : عممية قمب الأمعاء -6
لا تتـ تمؾ العممية عمى أمعاء الضأف لرقتيا كلكف يتـ التخمص مف المخاط المكجكد 

نما يتـ قمب أمعاء الأبقار بعد تفريغيا كالتخمص مف الدىكف لإكماؿ عممية بداخميا دكف قمبيا بي
بياـ اليد اليمنى  تنظيفيا . تتـ عممية قمب الأمعاء في إناء بو ماء دافئ . ندخؿ أصبعي سبابة كا 
داخؿ طرؼ الأمعاء بينما يجذب إصبع اليد اليسرل الأمعاء كيتـ ذلؾ تحت الماء الدافئ . تقمب 

 ميظة باستعماؿ تيار ماء جارم .الأمعاء الغ
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 : عممية التخمص مف المخاط -7

يتـ ذلؾ باستخداـ طاكلة ناعمة ممساء كيستخدـ سكيف مف الخشب أك البلبستيؾ 
 لطحت أمعاء الأبقار فقط .

تصبح الأمعاء التي تـ تنظيفيا بيضاء المكف كشفافة أما الأمعاء التي لـ يكتمؿ تنظيفيا 
 المكف .فتككف رمادية داكنة 

يمكف الاستفادة مف المخاط المتحصؿ عميو بتمؾ الطريقة بغميو كتصفيتو ثـ يضاؼ 
 لمككنات العلبئؽ لمحصكؿ عمى عميقة المحكـ كالتي يمكف تقديميا لمدكاجف .

 : عممية فحص واختبار الأغمفة -8
يجب أف تككف الأغمفة نظيفة كسميمة كخالية مف الطفيميات كالعيكب كلا يكجد بيا 

 طكع أك بقع دمكية أك تقرحات كيجب أف تككف حسنة المظير كصالحة لتعبئتيا بالمحكـ .ق
 : عممية قياس اتساع الأغمفة -9

يكجد بالأسكاؽ الأمريكية كالأكربية مقاييس خاصة بالأغمفة كمتعارؼ عمييا إلا أف 
قاس اتساع أغمب أسكاؽ العالـ تقبؿ الأغمفة سكاء كانت مدرجة المقاييس أك غير مدرجة . ي

الأمعاء عف طريؽ إدخاؿ ماء أك ىكاء في فراغيا ثـ كضع الأمعاء أماـ أحد المقاييس المدرجة 
 الخاصة بقياس اتساع الأمعاء . يمكف أيضان قياس طكؿ الأمعاء .

 : خمط الأغمفة وتمميحيا -01
يتـ تمميح الأغمفة بعد ثبكت صلبحيتيا الصحية كالتصنيعية كبعد قياس اتساعيا ثـ 
تحفظ بعد ذلؾ . يجب أف يككف الممح المستخدـ في عممية الحفظ مطابقان لمشركط الصحية 
كالمكاصفات القياسية لأف استخداـ الممح الصخرم أك الممح البمكرم قد يحدث ثقكبان بالأمعاء مما 

 يؤدم إلى تمفيا .
رؾ تمتص الأغمفة نسبة معقكلة مف الممح كتتخمص مف نسبة كبيرة مف الرطكبة . تت

 الأغمفة في أكعية التمميح لمدة خمسة إلى سبعة أياـ حتى يتـ تمميحيا .
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 : عممية التعبئة -00
يتـ تعبئة في صناديؽ خشبية محكمة أك صناديؽ معدنية مبطنة بالقطف مف الداخؿ أك 

 البلبستيؾ .
 : عممية إعادة تمميح الأغمفة -02

مكؿ ممحي مركز ثـ تعميقيا في حالة الجفاؼ الشديد للؤغمفة يتـ غمسيا في مح
عادتيا إلى الصناديؽ مرة أخرل كغمؽ تمؾ الصناديؽ جيدان .  كتصفيتيا مف المحمكؿ الزائد كا 

 : كيفية إعداد وتجييز الأغمفة
 : تمميح الأغمفة -0
 : الأبقار -أولً 
  : الأمعاء الدقيقة -أ 

معاء الدقيقة المستعممة ـ/ تبدأ الأ 3سـ/ كطكليا حكالي / 5يبمغ اتساع الأمعاء حكالي /
 في الأغمفة مف نياية الاثني عشر كتنتيي في مكاف دخكليا الأعكر .

%/ مف 75مف المتعارؼ عميو أف الجزء الأكؿ مف الأمعاء الدقيقة كالذم يمثؿ حكالي /
الأمعاء ابتداءن مف عند خركجيا مف المعدة ىك الجزء الصالح لمتصدير بينما الجزء الباقي كالذم 

%/ مف الأمعاء الدقيقة فيغسؿ محميان كذلؾ لكجكد عقد بو كضعؼ احتمالو . يحدد  25/يمثؿ 
الأمريكيكف طكؿ أغمفة الأمعاء الدقيقة التي يقبمكف بيا بثلبثيف متران بينما يقبؿ الانجميز بثمانية 

 عشرة متران .
 : الأعور -ب

سجة الضامة كتزاؿ ىك جزء مف الأمعاء الغميظة كبعد استخراجو ينظؼ مف الدىف كالأن
محتكياتو كالمخاط المكجكد بو ثـ يحفظ بنفس الخطكات التي تـ إتباعيا في حالة الأمعاء الدقيقة 

. 
 : غشاء أعور الأبقار -ج 

يستخدـ ذلؾ الغشاء في إنتاج الركائح كالطبكؿ كلذلؾ يجب أف يككف خاليان مف الثقكب 
 إلى إضعاؼ قكة التحمؿ بغلبؼ الأعكر .يفصؿ ذلؾ الغشاء عف الأعكر كيؤدم ذلؾ  كالدىكف .
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 : الأمعاء الغميظة )القولوف( -د
سـ/  11ـ/ كاتساعو إلى / 9ىي الجزء المتبقي مف الأمعاء الغميظة كيصؿ طكلو إلى /

سـ/ في نياية اتصالو بالمستقيـ ثـ تعامؿ  5مف نياية اتصالو بالأعكر بينما يككف اتساعو /
 . اء الدقيقةالأمعاء الغميظة كما في الأمع

 : الضأف )الأغناـ (  -ثانياً 
سـ/ بينما يصؿ  5. 2تستخدـ الأمعاء الدقيقة فقط كأغمفة حيث يصؿ اتساعيا إلى /

سـ/ .  25سـ/ بينما يصؿ طكلو إلى / 5ـ/ . يصؿ اتساع الأعكر إلى / 31-24طكليا مف /
 كلا تستعمؿ الأمعاء الغميظة لمضأف كأغمفة .

قة مف عند نياية الاثني عشر حتى قبؿ اتصاليا بالأعكر بحكالي يتـ قطع الأمعاء الدقي
سـ/ . بعد إتماـ عممية الغسيؿ تجرم عممية التخمير حيث . يضاؼ الممح الناعـ للؤغمفة 5/

راج كتترؾ لمدة أسبكعيف في صناديؽ ليا فتحات بو فتحات تسمح بتصريؼ السكائؿ كيتـ استخ
 .الأغمفة ك تمؼ عمى ىيئة خصمة

 : أغمفة الضأف في محموؿ ممحيتمميح 
يمكف المجكء إلى طريقة التمميح في محمكؿ ممحي في المناطؽ التي يسكد فييا الجفاؼ 

 : الآتيةالشديد كتستعمؿ الطريقة 
تكضع الأغمفة في برميؿ مف الحديد مبطف بمادة البكليثيف كيكضع محمكؿ ممحي مركز 

ء البكليثيف أكلان ثـ يميو إقفاؿ غطاء البرميؿ يغطي سطح الأغمفة كيقفؿ البرميؿ بحيث يقفؿ غشا
. يمكف التصرؼ في تمؾ الأغمفة كىي داخؿ البراميؿ كما ىي كتختبر صلبحية المحمكؿ الممحي 
بكضع بيضة طازجة عند طفكىا يدؿ ذلؾ عمى صلبحية المحمكؿ، أك يستخدـ مقياس 

 الييدركميتر .
 : أغمفة المعز -ثالثاً 

  اف المعز الكاحد كتعامؿ أغمفة المعز كأغمفة الضأف .ـ/ مف حيك  22نحصؿ عمى /
 : تجفيؼ الأغمفة

يتـ تجفيؼ بعض الأغمفة كمرمء الأبقار كمثانات الأبقار كأمعاء الضأف حيث يمكف 
 : أف  نستفيد منيا 
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 تعد الأمعاء المصدر الكحيد للؤغمفة الطبيعية لأنكاع السجؽ المختمفة . -1
 لآلات المكسيقية .تستخدـ الأمعاء لصناعة أكتار ا -2

 تعد أمعاء الضأف أحد أىـ المصادر لإنتاج الخيكط الجراحية . -3

 تستخدـ أمعاء الضأف لأغراض المنتجات الرياضية . -4

 : أىمية المعدة 
 تستخدـ كغذاء للئنساف . -1
 تستخدـ محتكيات الكرش في تصنيع الأسمدة . -2

 : أىمية مسحوؽ الكرش  -
 %/ . 11يستخدـ كغذاء لمطيكر بنسبة / -1
 / أسابيع .8-6يستعمؿ كعميقة لمعجكؿ في عمر / -2

 يستخدـ كقاعدة لتجفيؼ سائؿ الدـ بذلان مف النخالة . -3

  الحصكؿ عمى السماد البمدم )السباخ( . -4
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 الجلسة العملٌة الحادٌة عشر

 

 الشروط الصحٌة للمسالخ -0

 زٌارات عملٌة للمسالخ -2
 

 :الشروط الصحٌة للمسالخ -0

 

 : مقدمة 
صحة المحكـ أك الرقابة الصحية عمى المحكـ كمنتجاتيا أساسان ميمة إنسانية في  تعد

الدرجة الأكلى ، كظيفتيا كقاية المجتمع كحماية أفراده مف الأمراض التي قد تنتقؿ إلييـ عف 
طريؽ المحكـ ) الأمراض المشتركة (  . كتتـ العناية بصحة أفراد المجتمع عف طريؽ تكفير 

سميـ ، كمنع الخسائر التي قد تحصؿ نتيجة قرارات المعاينة الخاطئة ، كمنع المحـ الجيد ال
انتشار الأمراض إلى الحيكانات الأخرل المنتجة لمحـ ، عف طريؽ فحص الحيكانات ، كعزؿ 
المريض منيا كذبحو في قاعات خاصة بذلؾ ، كتلبشي تمكث البيئة كذلؾ بمنع ذبح الحيكانات 

تعد مياه المستعممة في ىذه الذبائح قبؿ طرحيا في المجارم العامة  .خارج المسالخ ، كتنقية ال
الذم نضمف عف طريقو تكفير لحكـ سميمة لممستيمؾ ، كميمة المسالخ  الأمافالمسالخ صماـ 

كالجماؿ( كمف ثـ الكشؼ عمييا قبؿ كبعد الذبح  كالأبقار الأغناـىي استقباؿ الذبائح بأنكاعيا )
تلبؼكحجز  ، كيتـ ذلؾ الآدميغير صالحة للبستيلبؾ  أنياامؿ الذبيحة التي يرل ك أك أجزاء كا 

السارية كالمعدية  الأمراضبكاسطة جزاريف مؤىميف كلدييـ شيادات صحية تثبت خمكىـ مف 
البيطرييف القائميف عمى الكشؼ البيطرم لمذبائح كالمحكـ بيذه المسالخ،  الأطباء إشراؼكتحت 

 ميمة بالختـ المخصص لذلؾ لبياف سلبمتيا .كما يتـ ختـ جميع الذبائح الس
 أماكفالذبح خارج المسالخ يتـ بصكرة غير نظامية كبطريقة عشكائية كفي  إفكبما 

تكجد لدييـ شيادات صحية(  غير مخصصة لمذبح كغير نظيفة كبأيدم جزاريف غير نظامييف )لا
رة التي يتعرض ليا كؿ ، ىنا نرل مدل الخطك الإطلبؽكمف دكف كجكد لأم أطباء بيطرييف عمى 

ما لمذبح غير إلمذبح كاستيلبؾ ىذه المحكـ التي تككف عرضة  الأماكفمف يقكـ باستخداـ ىذه 
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باستخداـ المعدات غير  أكتمكث لحكـ ىذه الذبائح  أكمؤىميف الشرعي في حالة الجزاريف غير ال
 الأمراضخطكرة انتقاؿ حتى العبكات التي تكضع بيا المحكـ ككذلؾ أك الذبح  في أثناءنظيفة ال

 لحكميا لممستيمؾ لعدـ كجكد أطباء أكمف الحيكانات المريضة 
تتطمب ذلؾ حيث إف ىذه المسالخ غير  أجزاء أمبيطرييف يقكمكف بالكشؼ عمييا أك إتلبؼ 

 أسعارفرؽ  كأخيران  ، بعد الذبح ميما كانت حالتيا لأصحابيانظامية تقكـ بتسميـ ىذه المحكـ ال
شراؼالسنة  أياـكالمسالخ النظامية التي تخضع لتسعيرة محدكدة طكاؿ  الأماكفه الذبح بيف ىذ  كا 

 .مستمر مف القائميف عمى ذلؾ

 بالأمراض إصابتيادكران كبيران في  الأغناـالتي تتناكليا  للؤعلبؼ أفمما لاشؾ فيو 
 زىاإيجا، كيمكف  الأكؿتنتقؿ عف طريؽ  الأغناـالتي تصاب بيا  الأمراضحيث إف اغمب 

 : الآتية باختصار في النقاط 
شرب المياه  أكالحيكانات في المراعي الممكثة  أكؿبالطفيميات في حالة  الإصابة

 الشرب بالحظيرة . أك الأكؿ أدكاتتمكث  أكالممكثة في الجداكؿ كالمستنقعات 
 نباتات سامة  أكمكاد سامة  أكممكثة بمعادف  أغذيةالتسمـ في حالة تناكؿ 

 ليف العظاـ في حالة تناكؿ غذاء غير متكازف مسببان سكء التغذية . أكليزاؿ با الإصابة
الجركح الداخمية  أكالشائكة  بالأسلبؾبالجركح الخارجية مثؿ الاحتكاؾ  الأغناـ إصابة

بالسؿ  إصابتياالنباتات الشككية بسبب  أك( الأطراؼمجركش )مدبب العند تناكؿ الشعير غير 
  الخراج .أك ان بالطمكع المعركؼ محمي أكالكاذب 
 : يوالتموث البيئ (المسالخ ر )المجاز 

المجازر مف أىـ مصادر التمكث البيئي كخاصة في المناطؽ العشكائية حيث إف مكاقع 
المجازر تككف دائمان خارج المناطؽ الآىمة بالسكاف كبعيدة عف المدف فتككف فيما بعد نكاه 

بناء مساكف لكؿ مف ليـ تعاملبت مع المجازر سكاء  لانتشار المناطؽ العشكائية حكليا كخاصة
كانكا مف العامميف أك المتعامميف في مجاؿ تجارة حيكانات الذبيح أك المحكـ أك الأحشاء الصالحة 

 للبستيلبؾ الآدمي أك المخمفات الناتجة عف ذبح كتجييز تمؾ الحيكانات .
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ي تجمب إلييا كافة أنكاع كدائمان ترتبط المجازر بأسكاؽ بيع الحيكانات الحية الت
حيكانات الذبيح مف مزارع التربية أك المناطؽ الريفية حتى يتـ تسكيقيا لتجار المحكـ أك أصحاب 

 محلبت الجزارة .
كتقكـ أسكاؽ الحيكانات الحية بدكر غير قميؿ في تمكث البيئة بؿ في تمكث المجازر 

الحيكانية كتنقميا إلى المجازر بكاسطة نفسيا حيث تككف ىذه الأسكاؽ مممكءة بالركث كالمخمفات 
 الحيكانات نفسيا .

كما ترتبط المجازر بسكؽ المحكـ كالأحشاء الصالحة للبستيلبؾ الآدمي حيث تباع 
بأسعار منخفضة لسكاف المناطؽ العشكائية المجاكرة لممجازر كمثؿ ىذه الأسكاؽ تككف مصدر 

الأمراض بيف المستيمكيف كىي ما تعرؼ تمكث بيئي شديد التأثير ككسيمة مف كسائؿ انتقاؿ 
 بالأمراض المشتركة التي تنتقؿ بيف الحيكاف كالإنساف .

كالمجازر تسيـ بقدر كبير في تمكث البيئة المحيطة بيا كالمجاكرة لمسافات ليس 
بالقميمة فتؤدم إلى تمكث اليكاء بكاسطة الركائح كالميكركبات التي تنقميا الرياح كالعكاصؼ 

 لى دائرة كاسعة حكؿ المجازر .إ اليكائية
كتؤدم أيضان إلى تمكث المياه كخاصة إذا كانت ىذه المياه مف مصادر مكشكفة مثؿ 
الأنيار أك الترع أك القنكات المائية ككذلؾ محطات تنقية المياه إذا كانت مجاكرة أك تقع عمي 

 مسافات قريبة مف تمؾ المجازر .
خمفات المجازر كخاصة إذا كانت مصارؼ كيتأثر الصرؼ الصحي بطريقة مباشرة بم

المجازر تتصؿ مباشرة بالصرؼ الصحي العاـ دكف معاملبت أك تنقية لممياه الناتجة عف أعماؿ 
 المجازر .

أضؼ إلى ذلؾ أنو في كثير مف الأحياف تككف مصارؼ المجازر محتكية عمي أجساـ 
مكد كغيرىا مما يؤدم إلى انسداد صمبة أك أنسجة مثؿ قطع العظاـ أك القركف أك الحكافر أك الج

قنكات الصرؼ الصحي الخاصة بالحي أك المدينة فينتج عف ىذا الانسداد خركج مياه الصرؼ 
المجازر في الشكارع كالحكارم مسببان تمكث شديد مصحكبان بالركائح  الصحي بما فييا مياه صرؼ

كيؤدم ذلؾ إلى انتشار  الكريية علبكة عمي تعطيؿ حركة المركر سكاء لممشاة أك المركبات
 الميكركبات بشكؿ كبائي .
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التربة مف حيث التمكث  فيكالصرؼ الصحي يؤثر بطريقة مباشرة كغير مباشرة 
 بالميكركبات كالمخمفات الضارة بالحياة البشرية أك الحيكانية أك النباتية .

تمثؿ في كمف أىـ كأخطر أنكاع التمكث الناجـ عف المجازر ىك تمكث الغذاء الآدمي الم
 المحكـ كأعضاء كأحشاء حيكانات الذبيح الصالحة للبستيلبؾ الآدمي .

سبيؿ المثاؿ فإف تمكث اليكاء كالمياه المستخدمة في تجييز لحكـ الذبائح يؤدم  ىكعم
بطريقة مباشرة إلى تمكث المحكـ كالأحشاء بالميكركبات المسببة للؤمراض أك المسببة لفساد 

 صحة المستيمؾ كبالتالي عمي الصحة العامة . فيمما يؤثر  أنسجة المحكـ أك الأحشاء
ألؼ ذبيحة  111المجازر الكبيرة كتخدـ المدف الكبيرة كطاقتيا الإنتاجية لا تقؿ عف 

 أفدنو . 11 – 6سنكيان كمساحتيا تككف مف 
كبيا إدارة كاممة كبيا كافة المرافؽ اللبزمة لممجزر كتخضع للئشراؼ البيطرم 

 الحككمي .
ألؼ  51جازر المتكسطة كتخدـ المدف المتكسطة كطاقتيا الإنتاجية لا تقؿ عف الم

 .  أفدنو كتخضع أيضان للئشراؼ البيطرم 6 – 4ذبيحة سنكيان كمساحتيا مف 

ألؼ ذبيحة  31المجازر الصغيرة كتخدـ المدف الصغيرة كطاقتيا الإنتاجية  لا تقؿ عف 
 .  سنكيان كتخضع أيضان للئشراؼ البيطرم

القريبة كالمحيطة كلا تعمؿ جميع  لاط الذبيح كىي مجازر صغيرة تخدـ عدد مف القر نق
 أياـ الأسبكع كتدار بكاسطة الإدارة البيطرية التي تقع في محيطيا .

ىناؾ أنكاع مف المجازر الخاصة التابعة لبعض شركات إنتاج كتصنيع المحكـ كتخضع 
 كف التدخؿ في إدارتيا .للئشراؼ البيطرم الحككمي كرقابة بيطرية فقط د

كفي بعض الدكؿ تنشأ المجازر الخاصة المممككة للؤىالي الذيف يعممكف في مجاؿ 
إنتاج المحكـ كينتدب إلييا طبيب بيطرم لمكشؼ عمي الذبائح كالمحكـ كالأحشاء الصالحة 

 عند طمبو فقط . للبستيلبؾ الآدمي
ف حيث العناصر البيئية التمكث البيئي م فيالمجازر  إسياـكيتعرض البحث إلى 

 المختمفة مثؿ اليكاء كالماء كالصرؼ الصحي كالتربة كالأغذية ذات المصدر الحيكاني .
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كنظران لأف كؿ عنصر مف ىذه العناصر يتأثر بالتمكث الناتج مف المجازر فإف أىـ 
ؿ ىذه العناصر ككضع الحمك  فيجكانب الدراسة في ىذا البحث ىي تكضيح كيفية تأثير المجازر 

 .ية كالعممية لمكاجية ىذه المشكمةالعمم
يئي الناتج  عف تواجد المجازر بداخؿ أو بالقرب التموث الب ممية لمػشكمةالحػموؿ العممية والع

 : مف المناطؽ العشوائية
يجب عند تأسيس أم مجزر مراعاة الأسس التالية حتى يتـ تلبشي أسباب التمكث 

 : البيئي الناتج عف المجازر كىي
 : الموقع : أولً 

 : الآتية يراعي عند اختيار مكقع المجزر النقاط 
أف يككف مكقع المجزر في مكاف مناسب خارج المدف كالأماكف السكنية كيقع جنكب ىذه   -1

المدف أك الأماكف السكنية حيث تيب الرياح مف الشماؿ إلى الجنكب فلب تنقؿ الركائح 
بيا كىي نقية ثـ تمر عمي المجزر كمنيا إلى  كالميكركبات مف المجازر إلى المدف فتمر أكلان 

 الخلبء بعيدان عف المساكف .
يفضؿ أف يككف المجزر في مكاف مرتفع أك مائؿ لتحقيؽ إنسياب الصرؼ الخاص   -2

بالمجزر إلى شبكة الصرؼ العمكمية أك المصارؼ المفتكحة ككذلؾ لتككف الركائح الصادرة عنيا 
 رة .عمي مستكم أعمي مف المناطؽ المجاك 

زرع سياج مف الأشجار العالية حكؿ المجزر لمعمؿ كمصدات لمرياح لتقميؿ نقؿ   -3
الميكركبات كالأتربة كالركائح إلى المجازر أك خارجيا لممناطؽ المحيطة بيا سكاء كانت سكنية 

 أك زراعية .

نشاء أبنية مساعدة للؤعماؿ  -4  مراعاة الاضطرار إلى التكسع في المباني كمككنات المجزر كا 
 الخاصة بالمجزر .

 تكفير مصادر المياه الصالحة للبستيلبؾ الآدمي لاستخداميا في تجييز لحكـ الذبائح .  -5

سيكلة المكاصلبت كالنقؿ لتيسير نقؿ الحيكانات إلى المجازر كالمحكـ إلى محلبت الجزارة   -6
 كذلؾ باتصاليا بشبكة الطرؽ أك السكؾ الحديدية أك النقؿ النيرم إذا أمكف ذلؾ .
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الابتعاد عف مصادر الركائح الكريية مثؿ مقالب الزبالة أك مصانع الأسمدة العضكية أك   -7
الأسمدة الكيميائية أك مصانع إنتاج الكيماكيات أك القمائف أك أماكف حرؽ المخمفات حيث تنقؿ 

طعـ كرائحة المحكـ لأنيا حساسة لمركائح  فيالركائح الناتجة منيا إلى المجازر كقد تؤثر 
 بيا بسيكلة .كتكتس

مراعاة الامتداد العمراني لممدف كالأحياء بما يعادؿ العمر الافتراضي لممجازر كتقدر بنحك   -8
 عمي الأقؿ حتى لا تصبح المجازر قريبة أك في كسط المساكف . ف عامان يخمس

 : مساحة المجزر : ثانياً 
حيث الطاقة  يجب مراعاة الزيادة السكانية كالتي تتطمب رفع كفاءة كأداء المجزر مف

 الإنتاجية كاستيعاب عدد أكبر مف الذبائح لمكاجية الزيادة السكانية .
كما يراعي تكفر فراغات كبيرة داخؿ المجزر كشبكة طرؽ كاسعة لسيكلة الحركة 
كاستيعاب الشاحنات الكبيرة التي تنقؿ الحيكانات إلى داخؿ المجزر أك تمؾ التي تنقؿ المحكـ أك 

 ر .المخمفات خارج المجز 
 : المياه : ثالثاً 

لا بد مف تزكيد المجازر بالمياه الكفيرة الصالحة لمشرب الآدمي كذلؾ في أنابيب 
محكمة حتى لا تصميا سبؿ التمكث مع تكفر المياه الباردة كالساخنة كيجب تخزيف قدر كافي مف 

كنظيفة المياه عمي سبيؿ الاحتياط لمكاجية طكارئ انقطاع المياه كذلؾ في خزانات محكمة 
كبعيدة عف مصادر التمكث كتخضع ىذه الخزانات لمنظافة الدكرية كالتحميؿ حتى لا تككف المياه 
مصدر لتمكث المحكـ المستخدمة في تجييزىا مع مراعاة تجديدىا دكريان حتى لا تككف مرتع 

 تجمع الركاسب بيا . لمميكركبات أك الفطريات أك
 : مصادر الكيرباء : رابعاً 

فاز ( لتكفير القدرة  3لمجازر بخطكط كيرباء مف الضغط العالي ) يجب تزكيد ا
المجازر  خاصةالعالية المطمكبة لتشغيؿ السخانات كالأجيزة التي تخدـ أعماؿ المجزر كبصفة 

 . ةليالآ
كما يجب تكفير مكلد بنفس القدرة لإنتاج الطاقة الكيربائية المطمكبة لإدارة المجزر في 

 حدكث أم أعطاؿ . حالة انقطاع التيار أك
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 : الإضاءة : خامساً 
يجب تكفر الإضاءة الكافية سكاء الطبيعية أك الصناعية اللبزمة كالضركرية لإدارة 
أعماؿ المجزر كيجب تلبشي ضكء الشمس المباشر لأنو يؤدم إلى تغييرات في طبيعة المحكـ 

دلات التمكث كما يجب ألا أك المخمفات كيساعد عمي زيادة أعداد الميكركبات كبالتالي ارتفاع مع
 تتسبب الإضاءة بصفة عامة في تغيير أم صفات في الذبائح .

 : التيوية : سادساً 
يجب تكفر أساليب التيكية الجيدة لمنع الحرارة الزائدة  أك الأبخرة أك التكثؼ أثناء 

ماؿ  المراحؿ المختمفة لتجييز المحكـ كيجب أف تككف النكافذ أك مصادر التيكية مف جية الش
 الطبيعي مف       الشماؿ إلى الجنكب . اتجاىو)الاتجاه البحرم( حتى يتجو اليكاء 

كالتيكية الجيدة تمنع تراكـ الركائح كالأتربة كالأبخرة مع مراعاة عدـ حدكث تيارات 
أك تجييز المحكـ لأنيا تساعد عمي انتقاؿ أك انتشار  ىكائية شديدة داخؿ صالات الذبح

 ة معدلات التمكث .الميكركبات كزياد
كيجب كضع شبكات السمؾ عمي منافذ التيكية كذلؾ لمنع دخكؿ الحشرات كالقكارض 
كالطيكر التي تساعد أيضان عمي انتقاؿ كانتشار الميكركبات كبالتالي ارتفاع معدلات التمكث  مف 

لى المجازر .  كا 
 
 

 : الأرضيات : سابعاً 
كتطييرىا دكريان باستخداـ المطيرات  يجب أف تصنع الأرضيات مف مكاد يسيؿ تنظيفيا

المناسبة التي لا تترؾ ركائح أك ألكاف حتى لا تنقؿ إلى المحكـ كما يجب أف تككف الأرضيات 
كيؤدم  مف مكاد غير مسامية حتى لا تمتص المياه كتحتفظ بالميكركبات التي تتزايد كتتكاثر بيا

 حتى لا تؤدم إلى تزحمؽ العامميف بيا .كما يجب أف لا تككف ممساء إلى زيادة معدلات التمكث 
ككذلؾ يجب تحاشي كجكد حيفر أك منخفضات في الأرضيات حتى لا تتراكـ بيا 
تجمعات الدماء أك المياه أك الفضلبت حيث تتكاثر بيا الميكركبات كتصبح مصدر مف مصادر 

ع بيا ميكركبات التمكث داخؿ صالات تجييز المحكـ كتنتقؿ فيما بعد إلى المحكـ ذاتيا أك تتجم
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مرضية تصيب العامميف في صالات تجييز المحكـ بالأمراض المختمفة أك ميكركبات فساد 
 الأغذية فتؤدم إلى سرعة فساد المحكـ كالأعضاء كالأحشاء الصالحة للبستيلبؾ الآدمي .

 : الحوائط : ثامناً 
حتى لا يجب أف تبطف الحكائط بطبقة ) بلبط ( عازلة كناعمة كصمبة غير مسامية 

تمتص السكائؿ كخاصة الدماء كيفضؿ أف تككف الأسقؼ بنفس المكاصفات لسيكلة تنظيفيا 
كتطييرىا مثؿ الأرضيات كحتى لا تنمك عمييا الميكركبات أك الفطريات التي تؤدم إلى فساد 

 الصالحة للبستيلبؾ الآدمي . الأجزاءالمحكـ أك 
كائط كالأسقؼ بالمكاد المطيرة لمنع كما يجب مراعاة النظافة الدكرية للؤرضيات كالح

تجمع أم بقع مف الدماء أك الركث أك الأنسجة الحيكانية أك القاذكرات لمنع زيادة معدلات نمك 
 للبستيلبؾ الآدمي . ةكالأجزاء الصالحالميكركبات كتمكث المحكـ 

القطط حػؿ مشاكؿ تموث المجازر الناتجة عف الآفات الضارة والطيور والفئراف والحشرات و 
 والكلاب الضالة

 :  الآفات الضارة : أولً 
يجب مقاكمة الآفات الضارة مثؿ الذباب كالبعكض كالصراصير حيث إنيا تقكـ بدكر 
لى المجازر لأنيا تتسبب في زيادة معدلات التمكث  كبير في عممية نقؿ الميكركبات مف كا 

خاصة المحكـ أك الميكركبات بالإضافة إلى خطكرة نقؿ الميكركبات المسببة لفساد الأغذية ك 
المسببة للؤمراض المختمفة كالتي تنتقؿ لمعامميف في مجاؿ تجييز المحكـ أك إلى مستيمكي المحكـ 

 مف عامة الشعب .
كانتشار الذباب كالبعكض كالصراصير داخؿ أك حكؿ المجازر تعمؿ عمي نقؿ 

ر سكاء كانت آىمة بالسكاف أك الميكركبات كزيادة معدلات التمكث إلى المناطؽ المحيطة بالمجاز 
بالزراعات فتصؿ بالتالي إلى المستيمكيف مف خلبؿ تمكث المحاصيؿ الزراعية كبالذات تمؾ التي 

 كؿ طازجة دكف طيي .ؤ ت
ما تتيـ ىذه الآفات الضارة في التسبب في حالات التسمـ الغذائي الميكركبي  كغالبان 

 . الناتج عف استيلبؾ المحكـ الممكثة أك الفاسدة
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كلمتغمب عمي مشكمة الآفات الضارة يمزـ الحرص عمي استمرار النظافة العامة في 
المجازر خاصة صالات الذبح كصالات تجييز المحكـ ككذلؾ حكؿ المباني كحكؿ المجازر ذاتيا 

. 
حكاـ النكافذ بالشبؾ السمؾ أك البلبستيؾ لمنع دخكؿ ىذه الآفات الضارة مع الحرص  كا 

 لجيدة التي تقمؿ مف كجكد الذباب كالبعكض .عمي تكفر التيكية ا
 : الطيور : ثانياً 

تسكف الطيكر الجارحة مثؿ الحدأة كالغرباف حكؿ المجازر لتتغذم عمي الجيؼ 
كمخمفات المجازر كىي دائمان تتسبب في انتشار الميكركبات كنقميا مف مكاف لمكاف آخر كتعد 

ا يحيط بيا أك المناطؽ العشكائية كبعض أحد أسباب التمكث البيئي سكاء في المجازر أك م
مثؿ العصافير كالحماـ كاليماـ التي تعيش حكؿ المجازر لتتغذم عمي الحبكب  لالطيكر الأخر 

المكجكدة داخؿ مخمفات الكركش بعد ذبح الحيكانات المختمفة كتعمؿ أيضان عمي نقؿ الميكركبات 
الطيكر بصفة عامة تعمؿ عمي تمكث مف محتكيات الكركش إلى أم أماكف أخرم قد تصؿ إلييا ك 

اليكاء كىك الذم يصؿ إلى كؿ مكاف داخؿ أك خارج المجازر محملبن بالركائح الكريية   أك 
 الميكركبات مما يؤدم إلى ارتفاع معدلات التمكث البيئي كخاصة في المناطؽ العشكائية .

 : الفئراف : ثالثاً 
زر لتتغذم عمي مخمفاتيا أك الحبكب أك تتكاجد دائمان الفئراف سكاء خارج كداخؿ المجا

الأعلبؼ المكجكدة داخؿ مخازف العلبئؽ  أك الحظائر المكجكدة داخؿ أك خارج المجازر كما 
أنيا تعيش أيضان في بالكعات الصرؼ الصحي أك الأركاف أك الشقكؽ المتكاجدة بالجدراف إف 

دؿ عمي كجكدىا مف خلبؿ كجدت أك بالأرض حكؿ عنابر كصالات تجييز المحكـ كدائمان يست
 تكاجد كانتشار إخراجاتيا ) البراز (  .

كتتسبب ىذه الفئراف بكاسطة برازىا كشعرىا في نقؿ العديد مف الميكركبات المسببة 
 للؤمراض مثؿ ميكركبات السالمكنيلب التي تؤدم إلى حالات التسمـ الغذائي .

ارج العنابر كصالات تجييز كمقاكمة الفئراف تتـ عف طريؽ النظافة العامة داخؿ كخ
المحكـ ككذلؾ إزالة البقايا كالمخمفات أكلان بأكؿ كما يجب استخداـ الكسائؿ المختمفة لمقاكمة 
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الفئراف سكاء بالأجيزة التي تصدر ذبذبات كيركمغناطيسية أك أصكات أك مكجات مف أنكاع 
 .مختمفة لمقاكمة الفئراف أك استخداـ المكاد الكيميائية أك السمكـ 

 : الحشرات : رابعاً 
تتكاثر الحشرات مثؿ الصراصير داخؿ كخارج المجازر في مكاسير الصرؼ الصحي 

 كتتسبب دائمان في انتشار التمكث داخؿ كخارج العنابر كصالات تجييز المحكـ .
 كتعد الصراصير مف أىـ كسائؿ انتشار التمكث البيئي سكاء بالمجازر أك المساكف .

لصراصير يجب الحفاظ عمي نظافة المجازر مف الداخؿ أك كلمعمؿ عمي مقاكمة ا
الخارج ككضع التصميـ الجيد عند إنشاء المجزر بحيث تمنع الحشرات مف الدخكؿ أك التعايش 
حكاـ فتحات الصرؼ الصحي  حكاـ النظافة كا  داخؿ المجازر ككذلؾ إزالة القاذكرات كالفضلبت كا 

 فة دكرية .ككذلؾ استخداـ المكاد المبيدة لمصراصير بص
كما كأنو مف الميـ كضع الشبؾ السمؾ أك البلبستيؾ عمي النكافذ كالفتحات لمنع دخكؿ 

 الصراصير .
كعند استخداـ المبيدات الحشرية يراعي أف تككف عديمة الرائحة كغير ضارة بصحة 
ؾ المستيمؾ كالعمؿ عمي عدـ انتقاليا إلى المحكـ أك الأعضاء  أك الأحشاء الصالحة للبستيلب

 الآدمي .
 : الضالة القطط والكلاب  : خامساً 

في نقؿ الأمراض الفيركسية كالطفيمية  ىامان  دكران  الضالةالقطط كالكلبب  تؤدم
 كالبكتيرية كالفطرية بطرؽ مباشرة أك غير مباشرة .

كالقطط كالكلبب تعيش داخؿ أك خارج المجازر كخاصة في حالة عدـ كجكد رقابة 
ـ عكامؿ التمكث البيئي سكاء كانت متعمقة بالمجازر أك مف دكنيا حيث مشددة عمييا كىي مف أى

 إنيا كسيمة ىامة لانتشار الأمراض كالتمكث البيئي حيثما تتكاجد .
كلمقاكمة القطط كالكلبب يجب إحكاـ النظافة العامة داخؿ أك خارج المجازر حيث 

 إنيا تتكاجد لتتغذم عمي مخمفات المجازر كمصانع الأغذية .
قاكمة القطط كالكلبب تتـ بإعداميا أكلان بأكؿ كالقضاء عمي أسباب تكاجدىا مثؿ كم

 التي تعيش عمييا . تلبشي كجكد الفضلبت كالمخمفات
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 : الأجزاء المختمفة بالمجازر وعلاقتيا بالتموث -

يتككف أم مجزر عادة مف أجزاء كمباني متنكعة ككؿ منيا لو علبقة مباشرة بالتمكث 
 البيئة . فيعرض الحمكؿ العممية كالعممية لتلبشي حدكث التمكث كأثره البيئي كسكؼ نست

 :  والأجزاء الأساسية ىي
 :  الحظائر -0

ىي الأماكف التي تحجز بيا الحيكانات فترة محددة قبؿ الذبح لمراحة كالفحص كخلبليا 
أكبر قدر  تتناكؿ العلبئؽ المناسبة ككميات كفيرة مف المياه حسب قدرة الحيكاف عمي استيعاب

فراغ ما بيا مف محتكيات ما أمكف ذلؾ كىي بالطبع  ممكف منيا بيدؼ غسؿ القناة اليضمية كا 
غنية جدان بالميكركبات المعكية بأنكاعيا المختمفة كبالطبع أيضان تككف الحظائر ىي أكبر مكاف 

ث الكسط المحيط مف حي فيتجمع ليذه الميكركبات كتعد مصدر رئيسي ليا كبالتالي تؤثر 
 التمكث كانتشار الميكركبات .

 : الحمكؿ العممية كالعممية للئقلبؿ مف مخاطر التمكث الناتج  عف الحظائر
اختيار مكقع مناسب بيف مباني كمككنات المجزر بحيث يككف تأثير الحظائر أقؿ ما 
 يمكف مف حيث التمكث كانتشار الميكركبات في البيئة المجاكرة كلذلؾ يفضؿ أف تكضع الحظائر
متطرفة في جنكب المجزر حتى تمر الرياح عمي كؿ مككناتو دكف أف تنقؿ إلييا ركائح أك 

المجزر بالكسائؿ  ميكركبات مف الحظائر ككذلؾ حتى يسيؿ نقؿ الركث كالمخمفات بسيكلة خارج
 .المختمفة لمنقؿ
ح الحظائر بأسقؼ مناسبة مع مراعاة التيكية اللبزمة للئقلبؿ مف انتشار الركائ ىكتغط

كيجب أف يراعي في  كالميكركبات لمحد مف ارتفاع معدلات التمكث لمبيئة كالكسط المحيط .
تصميـ ىذه الحظائر سيكلة تصريؼ السكائؿ المتكاجدة بيا مثؿ البكؿ كالركث السائؿ في مجارم 
تتصؿ بخزانات تجميع خاصة بيا كمنيا تنقؿ إلى خارج المجزر بكاسطة شاحنات خاصة أك 

 . حاكيات خاصة
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 : الاستفادة مف الأسمدة العضكية المكجكدة بالحظائر
كىي المخمفات الحيكانية مثؿ الركث كالبكؿ كالتي تتراكـ في الحظائر كالعنابر كىي 
مكاد عضكية عالية القيمة تفيد في خدمة الزراعة كليا استخدامات متعددة منيا الاستخداـ في 

ضان في تسميد الزراعات العادية مثؿ المحاصيؿ استصلبح الأراضي الصحراكية كما تستخدـ أي
التقميدية كالأشجار المثمرة مف الأنكاع المختمفة أك الأشجار غير المثمرة المنتجة للؤخشاب مما 

 يعكد بارتفاع المعدلات الإنتاجية كزيادة المحاصيؿ .
ي كما أف استخداميا في استصلبح المناطؽ الصحراكية الجديدة يزيد مف رقعة الأراض

الزراعية في الكطف بعد أف أصبحت محدكدة كتتيح أيضان فرصة عمؿ جديدة لشباب الخريجيف 
 كتزيد مف مجالات الاستثمار أماـ مستثمريف جدد مصرييف كانكا أـ أجانب .

ذا لـ يحسف استخداميا كما سبؽ فسكؼ تككف  عممان بأف ىذه المكاد عالية التمكث كا 
ائي كخاصة المحكـ كالأعضاء كالأحشاء الصالحة مصدر خطير لمتمكث البيئي أك الغذ

للبستيلبؾ الآدمي كالتي تتعرض لمتمكث نتيجة تراكـ ىذه المخمفات بطرؽ مباشرة   أك غير 
 مباشرة .

 : صالت الذبح -2
كىي مكاف ذبح الحيكانات كفييا تتككف بعض المخمفات العضكية مثؿ الركث 

لناتجة عف عممية الذبح ككميا مكاد عضكية عالية كمحتكيات الكركش كالأمعاء ككذلؾ الدماء ا
التمكث كذات ركائح كريية خاصة أف الدماء سريعة الفساد لأنيا كسط مناسب جدان لتكاثر 
الميكركبات لاحتكائيا عمي جميع العناصر الغذائية المطمكبة لنمكىا كسرعة انتشارىا كبالتالي 

محيطة خاصة المناطؽ العشكائية التي تفتقر إلى تمعب دكران كبيران في تمكث البيئة كالمناطؽ ال
 تكفر الاشتراطات الصحية الضركرية لمنع انتشار التمكث .

 : صالات الذبح فالصادر عالحمكؿ العممية كالعممية لمتخمص مف التمكث 
يجب فصؿ صالات الذبح عف الحظائر ككذلؾ عف صالات فحص كحفظ المحكـ 

 لتلبشي تمكثيا .
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خمص مف المخمفات الحيكانية المتكاجدة بصالات الذبيح عف طريؽ كما يجب سرعة الت
عمؿ مجارم خاصة بكؿ منيا لتجميعيا في أماكف متصمة بكسائؿ النقؿ مثؿ الشاحنات أك 

 غيرىا مف الكسائؿ أك الحاكيات الخاصة .
ككذلؾ عمؿ مجارم خاصة بالدماء حتى يمكف فصميا عف باقي المخمفات كتجميعيا 

ة بيا للبستفادة في تصنيعيا في شكؿ إضافات أعلبؼ أك استخراج مكاد في حاكيات خاص
 عضكية تدخؿ في صناعات الأدكية كالكيماكيات .

 : وحدة الذبح الضطراري -2
كىي مكاف مخصص لحالات الذبح الاضطرارم كفييا يتـ ذبح الحالات المرضية 

كبات كخاصة تمؾ التي تصيب المختمفة كىي بشكؿ أك بآخر تحتكم عمي أنكاع عديدة مف الميكر 
الحيكانات المنقكلة إلى كحدة الذبح الاضطرارم كالتي تسبب أمراض متعددة لمحيكاف كللئنساف ) 

 الأمراض المشتركة بيف الحيكاف كالإنساف ( .
 

 : الحمكؿ العممية كالعممية لمتمكث الناتج عف كحدة  الذبح الاضطرارم
داخؿ كحدة الذبح الاضطرارم كالتنظيؼ  يجب سرعة التخمص مف المخمفات المتككنة

كما يجب الفصؿ بيف لحكـ تمؾ  كالتطيير الدكرم ليا لمقضاء عمي الميكركبات المتكاجدة بيا .
مصابة بأم أمراض حتى لا تنتقؿ إلييا الأنكاع المختمفة مف الغير  الأخرلالحيكانات كالمحكـ 

 نة مف الأطباء البيطرييف .الميكركبات لحيف اتخاذ القرار في سلبمتيا بكاسطة لج
كمف الياـ جدان سرعة التخمص مف لحكـ الحيكانات المريضة كالمصابة بأمراض تجعميا 
غير صالحة للبستيلبؾ الآدمي إما بالحرؽ أك الاستفادة منيا في التصنيع مثؿ فصؿ الدىكف 

ضاؼ إلى التي تدخؿ في صناعة الصابكف كالمحكـ التي تدخؿ في صناعة مسحكؽ المحـ الذم ي
الأعلبؼ الجافة كالعظاـ التي تدخؿ في صناعة فحـ العظاـ المستخدـ في صناعة تكرير السكر 

 أك تحكيميا إلى مسحكؽ العظـ المستخدـ في صناعة إضافات الأعلبؼ أيضان .
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 : صالحة للاستيلاؾ الآدميالغرؼ إعداـ المحوـ غير  -4
ؾ الآدمي كدائمان تككف ىذه الغرؼ كىي أماكف إعداـ المحكـ التي لا تصمح للبستيلب

 مصدر تمكث كبير لأنيا تحتكم عمي لحكـ فاسدة غير صالحة للبستيلبؾ الآدمي .
الحمكؿ العممية كالعممية لمتخمص مف التمكث الناتج عف غرؼ المحكـ غير الصالحة للبستيلبؾ 

 : الآدمي
تطرفة كبعيدة يجب أف تككف غرؼ إعداـ المحكـ غير الصالحة للبستيلبؾ الآدمي م
 عف صالات الذبيح كمتصمة بغرؼ حجز لحكـ الحيكانات المذبكحة ذبحان اضطراريان .

كيجب أف تككف غرؼ إعداـ المحكـ قريبة مف كحدات تصنيع الدىكف كالمحكـ كالعظاـ 
 كالمخمفات بصفة عامة .

كيجب عمؿ كصلبت صرؼ صحي لسرعة التخمص مف المياه كالسكائؿ المتكاجدة بيا 
 لا تتراكـ كتؤدم إلى تكاثر الجراثيـ كزيادة معدلات التمكث .حتى 

كيجب سرعة نقؿ المحكـ غير الصالحة للبستيلبؾ الآدمي إلى كحدات التصنيع كما 
سبؽ لأف تأخير نقميا يساعد عمي نمك الميكركبات بيا كتككف ركائح سيئة شديدة النفاذية مما 

 ستيلبؾ الآدمي .سلبمة المحكـ كالأعضاء الصالحة للب فييؤثر 
 : مخازف الجمود -5

كفييا يتـ تخزيف جمكد الحيكانات بطريقة التمميح كذلؾ بفردىا كتغطيتيا بالممح ) كمكريد 
عمي شكؿ طبقات إلى أف يتـ نقميا إلى المدابغ  بعضان الصكديكـ ( كترص فكؽ بعضيا 

 المتخصصة في دباغة الجمكد .

ة كالنفاذة كبيا يحدث تمكث ميكركبي شديد كىذه المخازف تككف مصدر لمركائح الكريي
 لتمكث اليكاء كالأجزاء الأخرل لممجزر . ان كالذم تعد مصدر 

 : الحمكؿ العممية كالعممية لمحد مف التمكث الناتج عف مخازف الجمكد
يجب سرعة نقؿ الجمكد إلى المدابغ مع مراعاة نظافة المكاف أكلان بأكؿ كتطييره 

بة كما ينصح بغسيؿ الجمكد في صالات الذبح لإزالة القاذكرات كبقايا باستخداـ المطيرات المناس
الدماء إذا كجدت حتى لا تككف ىذه الجمكد مرتعان لمميكركبات كزيادة تكاثرىا فتككف أحد مصادر 
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التمكث الناجـ عف أعماؿ المجازر سكاء داخؿ ىذه المجازر أك خارجيا كخاصة المناطؽ 
 ازر .العشكائية المحيطة بيذه المج

 : غرؼ تفريغ الأحشاء -6
يتـ في ىذه الغرؼ تفريغ محتكيات الكركش كالأمعاء كىي أكبر مكاف لتجمع الفضلبت 
كتكاثر الميكركبات كتصدر عنيا ركائح كريية جدان كمنيا تنتشر الميكركبات كيتـ التمكث بطرؽ 

أك بطريؽ غير مباشر مباشرة عف طريؽ المخمفات كالمحتكيات ذاتيا كانتشارىا في ربكع المجزر 
 بالحشرات كالقكارض كاليكاء .

 : الحمكؿ العممية كالعممية لمنع التمكث الناتج عف غرؼ  تفريغ الأحشاء
قصائيا بعيدان عف صالات تجييز المحكـ لمحد مف تمكثيا  يتـ ذلؾ بعزؿ ىذه الغرؼ كا 

لعمؿ مركزات أعلبؼ   كالعمؿ عمي نظافتيا أكلان بأكؿ بنقؿ ىذه المحتكيات إلى كحدات التصنيع
أك استخداميا كأسمدة عضكية لتسميد الأراضي الزراعية في الزراعات التقميدية أك استصلبح 

 الأراضي الصحراكية .
كقد سبؽ بياف استخداـ محتكيات الأحشاء تحت عنكاف الاستفادة مف الأسمدة العضكية المكجكدة 

 بالحظائر .
 : غرؼ الفضلات المتخمفة عف الذبائح -7 

 : كتشمؿ نكعيف ىاميف مف الفضلبت المتخمفة عف الذبائح
ؿ كالكلبكم كالعكاكم كالتي حالأعضاء الصالحة للبستيلبؾ الآدمي مثؿ الأكباد كالرئات كالط   -أ

درجات مئكية فكؽ  5 لرؼ خاصة تحت حرارة باردة لا تتعدتخرج مف الذبائح كتجمع في غ
 مطاعـ الخاصة بيا .الصفر لحيف نقميا إلى محلبت البيع أك ال

الأعضاء التي تحتكم عمي بقايا الأطعمة أك الأطعمة الميضكمة أك البراز مثؿ الكرش  -ب
كالأمعاء كالتي يتـ تفريغيا في الأماكف الخاصة بيا كما سبؽ بيانو تحت عنكاف غرؼ تفريغ 

بيا )  أك نقؿ إلى المطاعـ الخاصة الأحشاء كيتـ غسميا جيدان كعرضيا لمبيع في سكؽ خاص
 المسامط ( .

كىذه الغرؼ تتكاثر بيا الميكركبات كتعد أحد أىـ مصادر تمكث المجزر كتمكث 
 الرئات( . –الأعضاء الصالحة للبستيلبؾ الآدمي ذاتيا ) الأكباد 
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كما أف الكركش كالأمعاء تظؿ ممكثة كتتكاثر بيا الميكركبات حتى بعد غسميا كلكف 
 بالغمياف كالطيي الجيد .بمعدلات أقؿ كلا تتخمص منيا إلا 

 : الحمكؿ العممية كالعممية لمحد مف التمكث الناتج عف غرؼ الفضلبت المتخمفة عف الذبائح
المحافظة عمي نظافة ىذه الغرؼ كنقؿ محتكياتيا أكلان بأكؿ لمحد مف تكاثر الميكركبات بيا  -

 كانتشارىا داخؿ كخارج المجازر .
اظ عمي سلبمة الأعضاء المتكاجدة بداخميا كالتقميؿ مف الحرص عمي تبريد ىذه الغرؼ لمحف -

 تمكثيا أك فسادىا .

سرعة نقؿ الكركش أك الأمعاء خارج المجازر إلى الأسكاؽ أك محلبت البيع أك المطاعـ )  -
 المسامط ( .

استخداـ عربات مغمقة كمبردة في نقؿ الأعضاء المذككرة سكاء في بند )أ( أك )ب( كؿ عمي  -
 حده .

 
 : غرؼ تجميع الدىوف الصالحة للاستيلاؾ الآدمي -8

كىي غرؼ تجميع الدىكف الخاصة بالذبائح كالتي تصمح للبستيلبؾ الآدمي كعادة 
تككف ىذه الغرؼ منعزلة كقريبة مف غرؼ تجميع الأعضاء الداخمية كالأمعاء حتى يتـ نقميا 

 خارج المجازر .
كسيمة لنقؿ الميكركبات مف مصادرىا كرغـ انخفاض درجات تمكث الدىكف إلا أنيا تعد 

الحيكانية إلى المستيمؾ خاصة أف ىناؾ أنكاع معينة مف الميكركبات تقكـ بتحمؿ الدىكف 
كينصح أف تككف ىذه الغرؼ   Lipotrophic Microorganismكفسادىا   كىي ما يسمي

 درجات مئكية فكؽ الصفر . 11مبردة كلا تزيد درجة حرارتيا عف 

 : ع أو تجزئة وتعبئة المحوـحجرات تقطي -9
فييا تتـ تجزئة المحكـ أك تقطيعيا أك تعبئتيا كىي عادة ما تككف ذات رائحة غير 
عادية نتيجة تناثر أجزاء مف المحكـ أك تصفية بقايا الدماء عمي أرضياتيا مما يؤدم إلى نمك 

دكات المستخدمة بيا الكثير مف الميكركبات سكاء عمي الأرضيات أك الجدراف أك الطاكلات أك الأ
 مثؿ المناشير كالسكاكيف كالمكازيف كماكينات التعبئة .
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كرغـ أف ىذه الغرؼ محدكدة التمكث إلا أنو مف الممكف انتشار بعض أنكاع 
 الميكركبات كانتقاليا إلى المحكـ كبالتالي إلى المستيمكيف .

 
ريؽ غرؼ تقطيع كتجزئة كتعبئة الحمكؿ العممية كالعممية لمحد مف زيادة التمكث كانتشاره  عف ط

 : المحكـ
الاىتماـ بنظافة ىذه الغرؼ أكلان بأكؿ كاستخداـ المنظفات كالمطيرات ذات الركائح غير  

 النفاذة أك التي لا تترؾ أثر أك ركائح   حتى لا تنتقؿ إلى المحكـ .
ت درجا 7كيجب أف تككف ىذه الغرؼ مبردة كلا تزيد درجة حرارتيا            عف  

 بيا . تكتكاثر الميكركبامئكية فكؽ الصفر لمحد مف نمك 
كيجب الاىتماـ بالنظافة الشخصية لجميع العامميف بغرؼ تقطيع كتجزئة كتعبئة المحكـ  

لى المحكـ المتداكلة داخؿ ىذه الحجرات كذلؾ    حتى لا يككنكا كسائؿ انتقاؿ الميكركبات مف كا 
 يع الأدكات المستخدمة داخؿ ىذه الغرؼ .لا بد مف التنظيؼ كالتطيير الدكرم لجم

 : أرصفة الشحف -01
كالتي يتـ شحف المحكـ كالأعضاء الصالحة للبستيلبؾ الآدمي مف عمييا إلى خارج  
 المجزر .
كعف طريؽ ىذه الأرصفة يتـ انتقاؿ الميكركبات إلى خارج المجزر بكاسطة الشاحنات  

 ؾ الآدمي .التي تنقؿ المحكـ كالأعضاء الصالحة للبستيلب
الحمكؿ العممية كالعممية للئقلبؿ مف انتقاؿ الميكركبات إلى خارج المجزر عف طريؽ أرصفة 

 : الشحف
الحفاظ عمي نظافة ىذه الأرصفة كغسميا بالمنظفات كالمطيرات بصفة دكرية للئقلبؿ 

 مف تمكثيا كانتقاؿ الميكركبات منيا إلى الشاحنات .
عمييا الشاحنات كالسيارات بحيث يتـ مركر  كيجب عمؿ مغاطس بيا مطيرات تمر

عجلبتيا داخؿ ىذه المغاطس لتنظيفيا كتطييرىا لمحد مف انتشار التمكث مف داخؿ المجازر إلى 
 المناطؽ المجاكرة .
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 : منطقة تجميع الروث والأسمدة العضوية -00
ف ىي أماكف يتـ فييا تجميع كميات ىائمة مف الركث كالأسمدة العضكية كنظران لأ

منطقة تجميع الركث كالأسمدة ىي أكثر الأماكف تمكثان كتصدر عنيا الركائح الكريية كانتشار 
كيتـ التمكث داخؿ أك خارج المجزر بسبب ىذه المنطقة باعتبارىا المصدر الرئيسي  الميكركبات .

 لمتمكث في أم مجزر .
ركبات كانتشار كقد سبؽ الإشارة إلى ىذه المنطقة كأىميتيا مف ناحية تكاثر الميك

 التمكث عند استعراض بند الحظائر كما بيا مف ركث كأسمدة عضكية .
 : الحمكؿ العممية كالعممية لتجنب التمكث الناتج عف منطقة تجميع الركث كالأسمدة العضكية

عف صالات الذبيح  يجب أف تككف منطقة تجميع الركث كالأسمدة العضكية بعيدة
 قطيع كتجزئة كتعبئة المحكـ .كصالات تجييز المحكـ كصالات ت

كما يجب تفريغ ىذه المنطقة أكلان بأكؿ كنقؿ محتكياتيا إلى خارج المجزر كعدـ تكدسيا 
. 

كيجب الاستفادة مف الركث كالأسمدة العضكية في صناعة بعض إضافات الأعلبؼ 
جة كالأسمدة العضكية المستخدمة في استصلبح الأراضي كتسميد الزراعات التقميدية المنت

 لممحاصيؿ كالأشجار بأنكاعيا .

 
 : مغاسؿ الشاحنات -02

كفييا يتـ غسؿ الشاحنات المستخدمة في نقؿ الحيكانات إلى المجازر أك تمؾ 
كتعد ىذه   الشاحنات المبردة المستخدمة في نقؿ الذبائح كالأعضاء المستخدمة لمغذاء الآدمي .

 يجعميا مصدران لمتمكث أيضان .الأماكف مصدر لمتمكث حيث تنزؿ فييا الأكساخ مما 
 : الحمكؿ العممية كالعممية لتجنب التمكث الناتج عف أماكف غسؿ الشاحنات

يجب أف تككف أماكف غسيؿ الشاحنات بعيدة عف صالات الذبح كتجييز المحكـ ككذلؾ 
صالات تقطيع كتجزئة كتعبئة المحكـ حتى لا تنتقؿ الميكركبات مف أماكف غسيؿ الشاحنات إلى 

ه الصالات كما يجب أف يتـ صرؼ مياه غسيؿ الشاحنات بسرعة خارج المجزر إلى شبكة ىذ
 الصرؼ الصحي العامة .
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كيجب استخداـ المياه الساخنة كالمنظفات كالمطيرات في عممية غسيؿ الشاحنات لمحد 
مف تكاثر الميكركبات كلضماف إزالة الأكساخ كالقاذكرات كالميكركبات مف أسطح كعجلبت 

 نات .الشاح
 : المعمؿ -02

مف أساسيات إنشاء أم مجزر تأسيس معمؿ لمفحص اللبزـ لمعينات المأخكذة مف 
 الذبائح لتحديد الإصابات البكتيرية أك الطفيمية .

كيعد المعمؿ أحد مصادر التمكث في حالة إىماؿ النظافة كالتخمص مف العينات 
 المرضية أك المصابة بأم أمراض مف أم نكع .

 
 : لعممية كالعممية لجعؿ المعمؿ خارج مصادر التمكثالحمكؿ ا

كذلؾ بالنظافة الدكرية كالتخمص أكلان بأكؿ مف العينات المصابة كالمزارع البكتيرية 
 كتطيير المعمؿ بالمطيرات اللبزمة مع تجنب إلقاء المنابت البكتيرية الممكثة داخؿ المعمؿ .

لعينات المرضية داخؿ المعقمات مثؿ كيفضؿ إعداـ المنابت المستخدمة أك الممكثة كا
 الأفراف أك الأكتككلبفات الخاصة بالتعقيـ . 

 : معالجة مياه الصرؼ الخاصة بالمجازر
لا بد مف معالجة مياه الصرؼ الخارجة مف المجازر جيدان قبؿ كصكليا إلى شبكة 

لمعالجة الصرؼ الصحي الرئيسية لأف المجازر تستخدـ كميات ىائمة مف المياه كتتـ ىذه ا
 بتصفية المكاد الصمبة أك العالقة بيذه المياه .

كلأف مياه صرؼ المجازر تحتكم عمي كميات ىائمة مف المكاد العضكية العالقة بيا 
سكاء كانت مكاد صمبة أك ذائبة فإف ىذه المكاد تجعؿ مف مياه صرؼ المجازر مصدر شديد 

انتشار التمكث في البيئة المحيطة بيا  شبكة الصرؼ الرئيسية كيعمؿ عمي فيلمتمكث الذم يؤثر 
كخاصة المناطؽ العشكائية الناشئة حكؿ المجازر لأنيا تفتقر إلى مككنات البنية الأساسية 

 .مف معدلات التمكث العالية –كجدت إذا  –اعد عمي حماية المناطؽ العشكائيةالنظامية كالتي تس
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 : ئد الآتيةلذلؾ فإف معالجة مياه صرؼ المجازر تؤدم إلى الفكا
تنقية ىذه المياه مف المكاد العضكية الصمبة كالعالقة لمحد مف انتشار التمكث أك انسداد   : أولً 

أنابيب ىذا النكع مف الصرؼ  أك انسداد مجارم الصرؼ العامة مما يؤدم إلى طفح مياه 
 المجارم في الشكارع كتمكث الكسط أك البيئة المكجكدة بيا .

ؼ المجازر إما بالكسائؿ المختمفة لمتصفية أك بالترسيب في أحكاض مغطاة كتتـ تنقية مياه صر 
 عمي مراحؿ مختمفة .

فصؿ المكاد العضكية الصمبة كالعالقة مف مياه صرؼ المجازر للبستفادة منيا في تصنيع  : ثانياً 
الأسمدة العضكية المستخدمة في استصلبح الأراضي الصحراكية كتسميد الزراعات العادية 

شجار لتحسيف معدلات الإنتاج الزراعي كما يترتب عميو مف تصنيع لممنتجات الزراعية كفتح كالأ
نشاء  مجالات استثمار جديدة أماـ المستثمريف المصرييف كغيرىـ باستصلبح أراضي جديدة كا 
تاحة فرص عمؿ جديدة أماـ شباب  مشركعات زراعية حديثة مما يتيح دخلبن قكميان إضافيان كا 

 غيرىـ مف العاطميف .الخريجيف ك 
تحقيؽ عائد اجتماعي مف كراء ذلؾ ىك رفع معدلات الإنتاج كتكفير فرص عمؿ كالقضاء  : ثالثاً 

عمي البطالة كتكجيو الشباب لمعمؿ المثمر كحمايتيـ مف الانحراؼ بأنكاعو المختمفة أك الانضماـ 
 إلى الجماعات الإرىابية الضارة بالمجتمع .

اد قبؿ كصكليا إلى الشبكة الرئيسية لممجارم تحد مف مشاكؿ طفح مياه فصؿ ىذه المك  : رابعاً 
المجارم كتمكث الشكارع كانتشار التمكث كزيادة معدلات الأمراض بيف قاطني المناطؽ العشكائية 

 .اكرة أك القريبة مف منطقة المجزرالمج
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 : سورية رات عممية لبعض المسالخ في زيا -2
 : مسمخ درعا  -أ

تقريبان  . كىك عبارة عف عدة غرؼ  2ـ 811مخ مف النكع البدائي القديـ مساحتو المس
كاسعة  . بينت مف الإسمنت المسمخ كسقفت بو  . جيز المسمخ بركافع صغيرة كعلبليؽ 
المساعدة في تسييؿ عممية رفع الذبائح عف الأرض لتسييؿ عممية السمخ كلمحفاظ قدر الإمكاف 

 قسـ لذبح الخراؼ ، كقسـ لذبح العجؿ  . : تألؼ المسمخ مف قسميفعمى نظافة الذبيحة  . كي
بعد ذبح الحيكاف بقطع الأكردة الكداجية كنزؼ الحيكاف معظـ دمو حسب الطريقة 
الإسلبمية ، تقطع قكائمو الأربع ، ثـ ترفع الذبيحة عمى حامؿ كيقطع رأس الحيكاف ثـ يتـ نفخيا 

زالة الجمد يتـ بعدىا فتح التجكيؼ البطني ليتـ باليكاء لسيكلة عممية السمخ ، بعد ال سمخ كا 
استخلبص الثرب كالأحشاء ليصار تنظيفيا ، ثـ بعد ذلؾ يفتح التجكيؼ الصدرم لاستخلبص 

 .لمختص بالحالات المرضية إف كجدت القمب كالرئتيف  كأثناء عممية السمخ يجرل إخبار الفني ا
 : أىـ الحالت المرضية 

كياس المائية ككجكدىا حاليان نادر  . أما في الأبقار فيناؾ ظاىرة في الخراؼ بعض الأ
اليرقاف كىك ما يعرؼ بأبي صفار ، كما تتكاجد في الأبقار أيضان الدكدة الكحيدة ) الكيسة المذنبة 

 البقرية في العضلبت (  .
 : مسمخ دمشؽ  -ب

رصيؼ في طرؼ لدل دخكؿ المسمخ شاىدنا منطقة مميئة بالأشجار ثـ تجاكزناىا إلى 
( سـ كىذا 121المسمخ كىك معد لاستقباؿ الحيكانات الحية بكؿ أنكاعيا ، ارتفاعو عف الأرض )

 : الرصيؼ ينقسـ لفرعيف 
 قسـ لمحيكانات الصغيرة  . -
 قسـ لمحيكانات الكبيرة  . -

بالإضافة إلى غرفة لفحص الحيكانات ، قبؿ الذبح كأحيانان تبقى الحيكانات فترة طكيمة 
-111لؾ تطعـ كقبؿ الذبح يتـ تجكيعيا  . ثـ دخمنا إلى حظائر تجميع الحيكانات كارتفاعيا )لذ

أبقار ، كخرجنا مف الحظيرة إلى قباف آلي لكزف  –أغناـ  : ( سـ كىذه الحظائر نكعاف 121
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الحيكانات  . ثـ عبرنا ممران طكيلبن تمر منو الحيكانات كىك ضيؽ يفيد في معرفة الحيكانات 
 عريض لمحيكانات الكبيرة  . : ضة مف السميمة كيقسـ لقسميف المري

 ضيؽ لمحيكانات الصغيرة  .
 : صالة الأبقار 

كبعد الممر دخمنا المسمخ كىناؾ شاىدنا كيؼ تتـ عممية الذبح ، لقد كانت الأبقار 
زلاجة تعمؽ مف رقبتيا )رأسيا( برافعة ثـ ترفع للؤعمى ثـ تذبح البقرة كىي كاقفة كتنزؼ ترخى ال

كتقع البقرة عمى أحد جانبييا كىنا تحدث بعض الكدمات نتيجة ارتطاـ البقرة بالأرض ، كيتـ 
رسالو إلى معمؿ الدـ لتصنيعو كأعلبؼ  .  جمع الدـ كا 

أمامية كخمفية للؤعمى كيفصؿ رأس  : ثـ يتـ سمخ الأبقار حيث ترفع البقرة مف قكائميا 
ة كيكضع عمييا بشكؿ مقمكب البطف للؤعمى كالظير البقرة جانبان ثـ ينزؿ الحيكاف عمى درج

تماـ عممية السمخ ثـ تجكؼ الأبقار كتخرج  للؤسفؿ ، كيبدأ العماؿ بقص القكائـ مف الرسغ كا 
الأحشاء ثـ تفصؿ الجثة إلى أربعة أقساـ كقد شكىدت بقرة ابتمعت مسماران كقد تـ بعد الذبح 

 العمر لذلؾ كاف دىنو أصفر غامقان  . إخراج المسمار مف الكرش ، ككاف الحيكاف كبير
ثـ يتـ فحص الحيكاف بحثان عف كجكد الشريطيات كأطكارىا اليرقية كالطفيميات )خاصة 

 :كالمسمخ بشكؿ عاـ يتألؼ مف قسميفالكيسة المذنبة البقرية( 
 عبارة عف خطيف للؤغناـ كذلؾ لكثرة عددىا  .: القسـ الأكؿ  -
 للؤبقار كىك يكفي لأف أعدادىا قميمة  .ىك خط كاحد : القسـ الثاني  -

 : مساوئ المسمخ 
 عدد الأطباؽ قميؿ  . -1
 عدد العماؿ قميؿ  . -2
 عممية الغسؿ كالتنظيؼ غير كاممة  . -3
 عممية الذبح عمى الأرض كالأرض مميئة بالدماء  . -4
 كجكد كدمات نتيجة ارتطاـ الحيكاف بالأرض  . -5
 لانزلاؽ  .الأرضية غير جيدة تسبب ا -6
 تكاجد الجثث عمى الأرض أحيانان  . -7
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 انعداـ المسافة بيف الذبائح في البراد  . -8
 : فحص المعلاؽ 

يتألؼ المعلبؽ مف الرئتيف كالقمب كالكبد ، شاىدنا عينة ىي معلبؽ معمؽ مف القصبة 
 اليكائية حيث تـ فيو البحث عف عقد المفتش بالرئة كذلؾ فحص القمب .

 : فحص القمب 
نعمؿ مقطعان في البطيف الأيسر كنرل التغيرات كخاصة لمبحث عف الطكر اليرقي 

 لمشريطية البقرية  .
 

 : فحص الرئة 
 بحثنا عف عقدة المفتش في الرئة اليمنى ما بيف القص العمكم كالخمفي  .

 : فحص الكبد 
 لرؤية إف كاف ىناؾ تضخـ بالأقنية الصفراكية  . :شؽ طكلي بالكبد -1
 لمبحث عف الديداف الكبدية  . :ؽ عرضي بالكبد ش -2

 : فحص المساف 
عمؿ شؽ في المساف ككاف سميمان ، مف أجؿ البحث عف الكيسة المذنبة البقرية  . 

 كذلؾ كانت فصكص الرئة كاضحة مميزة للؤبقار عف غيرىا  .
انفصاؿ مكاف  في حالة ككف الجثة مصابة إصابة قميمة بالكيسة المذنبة البقرية يتـ : ملاحظة

أياـ تقتؿ ىذه الأطكار  3ـ( لمدة 184-الإصابة كترسؿ الذبيحة إلى البراد لأف حرارتو المنخفضة )
 اليرقية  .

 : فحص العضلات 
عمؿ مقطع في الأماكف المختزنة بالعضلبت لرؤية الطكر اليرقي لمشريطية البقرية 

 لأنيا تتكاجد ىنا كثيران  .
 : فحص الحجاب الحاجز 

 فيو لمبحث عنيا أيضان  .مقطع 
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يتـ السمخ بالبطف في الخط المتكسط أكلان لأنو أضعؼ منطقة بالجسـ ، كلدل عمؿ  : ملاحظة
 شؽ في عضلبت البطف فإف أكؿ ما يخرج ىك الكرش  .

 : صالة الأغناـ 
( رأس ، كبدأت العممية بتعميؽ إحدل 211عبارة عف خطيف لمذبح استيعاب كؿ خط )

تيف ، ثـ يتـ ذبح الحيكاف ليتـ سيره بكاسطة السكة الحديدية إلى مكاف السمخ ، القائمتيف الخمفي
كيتـ سمخيا مف الناحية البطنية فقط ) سمخ طكلي نصفي ( ، حيث يقكـ كؿ عامؿ عمى حده 

 بسمخ طرؽ مف الأماـ ، كبعدىا يفصؿ الجمد في منطقة الإلية ) الميمة (  .
الجمد بكاسطة دكلاب دكار ، ثـ يعمؽ الجمد عمى  كالمرحمة التالية ىي فصؿ ما تبقى مف

كلبب مكجكد في الدكلاب كيدكر الدكلاب بشكؿ عكسي )عكس مكاف الذبيحة( فينسمخ الجمد كميان 
آليان كيسقط في حفرة تؤدم بو إلى الطابؽ السفمي حيث يجرم نقمو كتسكيقو إلى مدبغة مكجكدة 

خر  اج محتكيات التجكيؼ الصدرم كالبطني  . ليسير بجانب المسمخ ، ثـ بعد ذلؾ يتـ التجكيؼ كا 
 كؿ قسـ حسب استخداماتو  .

كنجد أف العممية ىنا كانت منظمة بشكؿ جيد أكثر مما رأينا في خط الأبقار ، حيث 
كانت تنتقؿ الأغناـ مف صالة الذبح كحتى صالة التبريد كمنيا لصالة التسكيؽ عمى دكلاب بشكؿ 

السمخ كالتنظيؼ بشكؿ سيؿ كسريع ، ككاف عدد العماؿ ىنا  خطكط منكسرة بحيث تتـ عمميات
 لا بأس بو فكاف لكؿ عامؿ ميمة خاصة بو  .

كبعد الانتياء مف فحص الأغناـ يتـ نقميا إلى صالة لمتبريد درجة حرارتيا مختمفة 
ـ( كىي تفيد في تخفيؼ حرارة الذبيحة 24-ـ ، 44ـ ، +64( مراحؿ )+3حسب الحاجة كىي عمى )

تما كفائدة البراد تكمف في تشكؿ طبقة خارجية  ـ عممية إحداث التيبس الرمي بشكؿ جيد  .كا 
 ( يكـ  .2-1تحمي الذبيحة مف الجراثيـ ، كتبقى ذبائح المحكـ في البراد مف )

كفي الصالة السفمية كاف يتـ جمع الجمكد بالإضافة لكجكد صالة لمتجميد )مجمد( درجة 
أجؿ الحالات المصابة بالطفيميات كاليرقاف المسبب مف سكء  ـ( كىك يستعمؿ مف154-حرارتو )
 التغذية  .

كفي النياية دخمنا إلى قسـ مجاكر في المسمخ يتـ فيو تجميع الأحشاء ضمف آلات 
 فتنظؼ الأمعاء الدقيقة كالغميظة  .
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كالقسـ الأخير ىك قسـ الأعلبؼ كفيو تجمع مخمفات المسمخ بما فييا العظاـ ، كتكضع 
ؿ بدرجة حرارة كضغط عالييف ، الأمر الذم يحكليا إلى قسميف فتخرج منيا الدىكف التي في مرج

 تستخدـ لصناعية الزيكت النباتية  . كالقسـ الآخر ىك بمثابة عمؼ لمحيكانات  .
حيث يتـ نقؿ العظـ المطحكف الخارج مف المرجؿ كيكضع في عصارة فيخرج بشكؿ 

 دىكف كمكاد عمفية  .
 : مسمخ حمص  -ج

 : تعريفو 
يتبع إداريان لبمدية محافظة حمص ، كيشرؼ عميو طبيب بيطرم ، أنشئ أكائؿ عاـ 

/1985.  / 
/ كـ  . في منطقة الحصكية في شماؿ المدينة 3يقع المسمخ بعيدان عف المدينة حكالي / : موقعو 

تو في بيف البساتيف ، كىناؾ طريؽ عاـ يقكد إليو كلكنو يقع في منطقة منخفضة ، كتصب فضلب
 نير العاصي  .

 : مساحتو 
إف مساحة المسمخ تفي بحاجة المدينة مف طمبات الذبح ، ككذلؾ تفي بحاجة المدينة 

 أياـ الأعياد كالمناسبات  .
 : بناؤه 

تـ بناؤه مف الإسمنت المسمح كأرضيتو مف الإسمنت الخشف كىي مائمة بحيث لا يبقى 
مجمميا في مجارير مغطاة بشبؾ ، كتصب ىذه سكائؿ كمياه كدـ أثناء الذبح ، حيث تصب ب

المجارير في نير العاصي ، أما السقؼ فيك مف نكعية مف الإسمنت المسمح ، ككذلؾ مف 
 القرميد الأحمر  .

 : الحيوانات القادمة إلى المسمخ 
عادة يتـ نقؿ الحيكانات إلى المسمخ بكاسطة الشاحنات الصغيرة أك السيارات  . أما 

 : يث كلكف ينقصو ما يأتي  المسمخ فيك حد
 حيث لا يحتكم عمى رصيؼ لتنزيؿ الحيكانات  . : الرصيؼ 
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أماكف حجر الحيكانات المريضة ، غرفة تبريد ،  –ككذلؾ لا يحتكم عمى ) الزرائب 
الغنـ ، البقر ، الماعز  : الحيوانات مخبر ( أما غرفة الحجر فيي مكجكدة ، كتذبح في المسمخ 

تجمب الحيكانات مف أماكف مختمفة البعد مف بضعة كيمكمترات حتى  ، الجامكس ، كعادة
 ( كيمكمتران  .111-211)

 : صالت الذبح 
تكجد صالة كبيرة لذبح الأبقار كالحيكانات الكبيرة تحكم عمى سكتيف متكازيتيف ، عمقت 

معدة  عمييما بكرات ككلبليب كرافعة مف أجؿ تعميؽ الذبيحة كرفعيا أما الصالة الصغيرة فيي
م بكرات ككلبليب لذبح الحيكانات الصغيرة كالخراؼ كالماعز كيكجد فييا أربع سكؾ حديدية تحك 

 .متحركة لمتعميؽ
 : التجويؼ والسمخ 

يتـ كؿ ذلؾ يدكيان إذ يتـ سمخ الأبقار عمى الأرض أحيانان ، كأحيانان كىي مرفكعة ، ثـ 
جثث الخراؼ فإنيا تسمخ مبدئيان عمى  تنقؿ إلى طاكلات التقطيع كفصؿ المحـ عف العظـ ، أما

 الأرض ثـ تعمؽ بالبكرات ليتـ إنياء السمخ كمف ثـ التجكيؼ 
 كبعدىا يتـ التقطيع لشقتيف  .
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 الجلسة العملٌة الثانٌة عشر

 
 : تتضمف المواضيع التالية 

 
 مذبحعرض أفلبـ فيديك  كصكر ممكنة عف المسالخ كطرؽ الذبح لمحيكانات المعدة ل -

 . أغناـ ( –أبقار  -) إبؿ  
 

 عرض صكر ممكنة ) بكربكينت ( عف المسالخ كطرؽ الذبح لمحيكانات المعدة لمذبح -

 . أغناـ ( –أبقار  -) إبؿ  
 

 .مراجعة عامة لمجمسات العممية   -
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  Terminology  المصطلحات العلمٌة
 

A 
 Abattoir زرمسمخ ، مج
  Acetic Fermentation تخمر خمي

 Acetic acid Bacteria جراثيـ حمض الخؿ

 Acidity حمكضة

 Actinomycetes الشعيات

 Aflatoxin أفلبتككسيف

 Agar آغار

 Airborne Bacteria جراثيـ محمكلة باليكاء

 Airborne Fungi فطكر محمكلة باليكاء

 Acid-Amino حمكض أمينية

  Antagonism ادتض

 Aspergillus الرشاشية

 assimilation تمثؿ

 Achromobacter الجراثيـ اللبصبغية

          Actomyosin اتحاد خيكط الأكتيف مع الميكسيف 

 Amyloidosis ينالداء النشكا
 Anaemia فقر دـ

 Arthritis التياب مفصؿ

 Ash رماد

 Autoclave  صاد مكصد
 tolysisAu   تحمؿ ذاتي

B 
 Bucillus العصكية

 B .cereus العصكية الشمعية
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 B .subtilis العصكية الرقيقة

 Bacteriemia مبيد جرثكمي

 Beef لحـ البقر

 Bleeding النزؼ

 BLack beef meat المحـ البقرم الأسكد
 Botulism انسماـ نقانقي)سجقي(

 Bone taint تعفف العظاـ

 shingBlood spla الرش الدمكم
  green moulds -Bluish الفطر الأخضر المزرؽ

  Bound water الماء المرتبط 

 Broth شكربة)مرؽ(

   Bound water    Brucella           البركسيلب

C 
 Campylobacter جراثيـ الكامبيمكباكتر)العطيفة(

 Cam .Jejuni العطيفة الصائمية

 Candida فطكر المبيضات

 osityCall صلببة

 Carcass ذبيحة

 Casualty slaughter الذبح الطارئ

 Chronic حالة مزمنة

 Colonic مستعمرة

 Consumer مستيمؾ

 Corynebacterium جراثيـ الكتديات

 Cryptosporidium خفية الأبكاغ 

 Collagenase محمؿ الككلاجيف
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 Condemnation المصادرة

 Condemnation room غرفة المصادرات

 Conditional passing إخراج مشركط

 Contamination تمكث
 Clostridium botulinum المطثية الكشيقية
 Cl . Perfringens المطثية الحاطمة

 Complement fixation test اختبار تثبيت المتممة
 Conditional passing إخراج مشركط

D 
 Dark, firm, dry meat (DFD( لحـ جاؼ كصمب كداكف

 Dentition التسنيف

 Decay تمؼ

 Decomposition تحمؿ ، تفسخ

 Degeneration تنكس

 Dehydration تجفيؼ

 Destructive إتلبؼ

 Discoloration فقداف المكف

 Drawing سحب
 Dressing السمخ

 Dropsy استسقاء

 Diarrhea إسياؿ

 Disease مرض)داء(

 Disinfection تطيير

 sphagiaDy عسرة البمع

E 
 Echinococcus الدكدة المشككة الحبيبية
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  Edible offal أحشاء صالحة للؤكؿ

       Emaciation ىزاؿ

 Embolism انصماـ

 Emergency slaughter الذبح الاضطرارم

                  Emulsion mills معدات الاستحلبب
 Electrical stunning الكيربائي تخديرال

 Elbow رؾمفصؿ الك 
 Enterotoxin ذيفاف معكم

 Escherichia coli الإشريكية القكلكنية

 Extracellular Fluid السائؿ خارج خمكم 

 Exudation نتحة
 Environment بيئة ، محيط

 Evisceration تجكيؼ

F 
 Fabrication تصنيع

 Facter عامؿ

 Facultativ An aerobic لا ىكائي مخير

 Fasciola Hepatica بدية المتكرقة الك

 Flavor نكية 

 Fasting الصياـ

 Fat الدىف   

 Feeding تغذية

 Fibroblastic nephritis التياب الكيمى الميفي المرف

 Fibrous ليفي 

 Fish سمؾ
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 Fission انشقاؽ

 Flabby مترىؿ  

 Flavobacterium جراثيـ الرائحة

 Food infection العدكل الغذائية
 Food allergy لتحسس الغذائيا

 Food infection العدكل الغذائية
 Food intoxication الانسماـ الغذائي
 Food  poisoning التسمـ الغذائي

 Food borne disease الأمراض التي تنقؿ بالغذاء   

 Food Safety السلبمة الغذائية

 Food Spoilage فساد الغذاء

 Lows Food القكانيف الغذائية

 Foetus جنيف
 Free water الماء الحر

 Freshness طزاجة

 Positive Bacterium-Gram جراثيـ إيجابية الغراـ

 Negative Bacterium-Gram جراثيـ سمبية الغراـ

G 

 Gastritis التياب مىعًدم
  enteritis –Gastro التياب معدم معكم

 Gelatin جيلبتيف

 Generalisation انتشار

 Gizzar قانصة
 Glue غراء  

 Glycogen غميككجيف

 Glycolysis محمؿ الغميككز
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 Gut أحشاء   
 Guttery and tripery تفريغ الأحشاء

H 
 Halophile أليفة الممح

 Hazard Analysis تحميؿ المخاطر

 A Hepatitis Aالتياب الكبد 

 Heterotrophic غيرم التغذية

 Hog خنزير

 Host مضيؼ

 Hypertrophy ضخامة

 Hyperplasia فرط التنسج
 Haemorrhage نزؼ

 Hyperemia تبيغ
 Hydrolytic rancidity التزنخ التحممي
 Hyperthermia فرط الحرارة
 Hypothermia نقص الحرارة

 Hygiena صحة
 Hypostasis الاحتقاف الرككدم

 Healthy بصحة جيدة

 Heat transfer نقؿ الحرارة

 Hormones كناتىرم

 Haematoma قيمة دمكية

I 

 Injury أذل
 Infract احتشاء
 Inflammation التياب
 Inoculation زرع

 Intercostal بيف الأضلبع
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 Intermuscular مابيف العضلبت
 Ilietis التياب المفائفي

 Identity ىكية
 Immunity مناعة

 Immunodeficiency عكز مناعي

 n vitroI في المختبر

 In vivo في الأحياء

 Infection عدكل)خمج(

 Immaturity عدـ النضكج

 Imported meat لحـ مستكرد 

 Inspection فحص ، تفتيش 
 Intoxication انسماـ معكم

 Invasion غزك

 Irradiation تشعيع 

J 
 Judgement قرار الفحص

 Jaw فؾ
 Jejunitis التياب الصائـ

 Joint مفصؿ
 Juice صارةع

  Jelly ىلبمي

  Judgement   قرار الفحص

                                      Juice   عصارة
K 

 Kidny كمية

         Keeping quality of meat المحافظة عمى جكدة المحـ

 Keratinization تقرٌف

 Ketonuria بيمة كيتكنية
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L 
 Laboratory مخبر

   Lamb                                    لحـ خركؼ
 Lard شحـ الخنزير

 Larva يرقة

 Lactic Acid Bacteria جراثيـ حمض الخؿ

 Lactic Fermentation تخمر لبني

 Lactose سكر العنب

 Listeriosis داء المستيريا

 Liver كبد

 Live حياة

 Lipolysis تحمؿ الدىكف

 Lesion آفة
 miaLeuke ابيضاض الدـ
 Lipomatosis كيراـ شحمي

 Lobe فص
M 

 Malta Fever الحمى المالطية

 Mesophile أليفة الحرارة المعتدلة

 Maturation نضج 

 Metabolic استقلبب

 Methylene Blue أزرؽ المتميف

 Marblel مرمرم

 Meat لحـ  

 Meat marking دمغ المحـ

 Minced meat لحـ مفركـ

 aMetaplasi حؤكؿ
 Malformation تشكه
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 Malachite green test اختبار أخضر الملبشيت
 Metritis acute septic التياب الرحـ التعفني الحاد

 Micrococcus المكيٌرة

 Microorganism أحياء دقيقة

 Molds عفنات 

 Mycobacterium Bovis المتفطرة السمية البقرية

 Mycotoxicosis تسمـ فطرم

 Mycotoxin رم ذيفاف فط

 Myoglobin ميكغمكبيف

 Mesentery المساريؽ

  Moulder عفف

  Muscle عضمة  

  Myofibrillar proteins بركتينات المييفات  

   Myoglubin ميكغمكبيف   

    Myosin ميكسيف   

N 
 Neoplasia tumor كرـ

 Narcosis تخدير

 Nausea غثياف

 Navel السرة

 Nitrogenous extractives لآزكتيةالمستخمصات ا

 Necrosis نخر

 Nephropathy اعتلبؿ الكمية

 Neurotoxin سـ عصبي

 Nutrition تغذية

O 
 Obligate Anaerobe لا ىكائي مجبر
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    Odor رائحة

                      Offensive Odor رائحة كريية
 Offals سقطات

 Ovin غنمي

 Ossification تعظـ

 Oestrus بابة المكاشي )النبرة(ذ

 Oxidation rancidity التزنخ التأكسدم

 
P 

  Pain ألـ 

 Pasteurella جراثيـ الباستريلب

 Pasteurization عممية البسترة

 Pathogenesis الإمراضية

 Petri Dish طبؽ بترم

 Phase طكر

 Pigment صباغ

 Potable صالح لمشرب

 Poultry دجاج

 Preservative فظةمادة حا

 Preventive كقائي

 Proteolysis تحمؿ البركتيف

 Proteus المتقمبة

 Protozoa الأكالي

 Pseudomonas فحص قبؿ الذبح
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  slaughter –Pre الزائفة)الكحدات الكاذبة(

  slaughter –Post فحص بعد الذبح

 Pale, soft, exsudative meat المحـ النضحي الطرم الشاحب

SE)(P 
 Phosphorescence كميض الإضاءة الفكسفكرية

 Pistol مسدس

 Pithing ثقب الدماغ

 Pork لحـ خنزير

 Procollagen طميعة الككلاجيف

 Psychrotroph متحمؿ لمبركدة

 Pure نقي

 Putrefaction تفسخ

  Putrid متفسخ
  pyrexia حمى

 Qualitative كيفي

 Quantitative كمي
R 

 Reaction تفاعؿ

 Rancidity زناخة

 Refrigeration تبريد

 Radiation الأشعة

 Repening نضج

 Rod قضيب

 Reinfection عكدة العدكل

 Rust صدأ
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 Rubeosis, rubor احمرار

 Restraint حجر

 Radial كعبرة

 Rigor mortis الصمؿ المكتي ) التصمب الرمي(

S 
 Saccharotytic حاؿ لمسكر

 Salmonella Enterididis لسالمكنيلب المعكيةجراثيـ ا

 Sanitary Authorities السمطات الصحية

 Septicemia الإنتاف الدمكم

 Sheep الأغناـ

 Shelf Live فترة التخزيف

 Slaughterhouse المسمخ

 Source مصدر

 Spore أبكاغ

 Staphylococcus Aureus المككرات العنقكدية الذىبية

 Starch النشاء

 Steritization التعقيـ

 Storage الغشاء البلبزمي

 Strain تخزيف

 Streptococcus Lactis عترة )ذرية(

                      Sarcolemma المككرات السبحية المبنية

                            Sarcoplasm البلبزما العضمية

 Suffocation اختناؽ

 Scald السمط
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                                                                                               Slime دبؽ

 Surface slime الدبؽ السطحي

 Stunning ةالصدم

 Stress liver كبد الإجياد

 Spolage فساد

 Stress الإجياد

 Souffle نفخة

 Safety السلبمة
T 

 Taenia Saginata الشريطية العزلاء

 Taenia Solium الشريطية المسمحة

     Tenderness الطراكة

                                       Thamnidium فطر الثامينيديكـ

 Toxaeme تذيفف الدـ

 Toxicology عمـ السمكـ

 Toxoplasma Gondii المقكسة الغندية

 Treatment معالجة

 Trichinella Spiralis الشعيرينية الحمزكنية

 Thawing التمييع)الإذابة( 

 Thermophile  أليفة الحرارة

ثار  Thrombosis خي
 Transit tetany تكزز العبكر

U 
 Ulcer قرحة
 Udder ضرع

 Ultraviolet الأشعة فكؽ البنفسجية

 Unsaturated غير)لا( مشبع
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 Urea اليكريا

 Urticaria الشرل) الحساسية(

 Uteritis التياب الرحـ
V 

                                                              Vent المجمع

                                                 Venting نزع المجمع

ماتميٌة  Viraemia حي

 Virol infections أخماج حيمكية
 Vesicular exanthema الطفح الحكيصمي

 Versicolor مبرقش
W 

 Watery pork meat لحـ الخنزير المائي
 Whiskers السبلبت الشعرية

 Watering سقاية

 White spots بقع بيضاء

 Wool صكؼ  

X 
 Xanthosis الكيراـ الأصفر

 Xerosis جيفاؼ
 X – ray الأشعة السينية

 Xenograft غريب طعـ

                      X- X-Globulinجمكلكبيف 

Y 
 Yeasts خمائر  

 Yersinia اليرسينيٌة
Z 

 Ziehl-Neelsen Staining صبغة زيؿ نمسف

 Zone منطقة

 Zymosis تخمٌر ، مرض خمجي
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 : المراجع العربية 
الأحياء الدقيقة الغذائية  . منشكرات جامعة البعث ،  : ( 2112إبراىيـ ، غساف )   - 1

 .  كمية العمكـ الصحية

حماة  -كمية الطب البيطرم  -الرقابة الصحية لمحكـ كالأسماؾ  :  فبريؽ، عبد الرحمإ - 2
- (1979 - 1981)  . 

 -أمراض كطفيميات  : (1987 - 1986جانكدم ، كليد ) -بريؽ ، عبد الرحمف إ - 3
 . كمية الزراعة -جامعة حمب  -مديرية الكتب كالمطبكعات 

جامعة صلبح الديف الطبعة  -عمـ كتكنكلكجيا المحكـ  : (1989الأسكد ، ماجد بشير) - 4
 الثانية   .

فساد الأغذية ، منشكرات جامعة حمب ، كمية الزراعة  : (  1998الفتحي ، حساف ) - 5
   . الثانية بدير الزكر 

منشكرات جامعة البعث  -أسس حفظ الأغذية  : (1995 –1994تمي، غساف يكسؼ) - 6
 ص . 289  -

صحة المنتجات الحيكانية ،  مديرية  : (2118)العزيز ، الأحمد ، تيسير  عركانة ، عبد - 7
 الزراعي  . كالإصلبحالتأىيؿ كالتدريب ، كزارة الزراعة 

المراقبة الصحية لمحكـ كالأسماؾ كمنتجاتيا  : (1993 - 1992عركانة، عبد العزيز) - 8
 . منشكرات جامعة البعث كمية الطب البيطرم -)الجزء الأكؿ( نظرم كعممي 

 –صحة المحكـ  الجزء  الأكؿ :  (2115 -2114)يز ؛ نعمة، فؤادعركانة، عبد العز  - 9
  منشكرات جامعة البعث  –نظرم كعممي 

 –صحة المحكـ كتقاناتيا  : (2119 –  2118العزيز ، نعمة، فؤاد ) ، عبد ةعركان - 11
 .  -منشكرات جامعة البعث –نظرم 

 –محكـ كتقاناتيا صحة ال : (2119 –  2118العزيز ، نعمة، فؤاد ) ، عبد ةعركان - 11
 منشكرات جامعة البعث  . –عممي 
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؛ أبك الخير، صالح) - 12 الجزء -المحـ كتصنيع المحكـ   : (2115 -2114عكدة، كرـ
 ص .  446 –منشكرات جامعة دمشؽ  –النظرم 

 مرشدم، علبء الديف محمد عمي ؛ صالح، ربيع السيد ؛ محمكد، - 13

 125دار المريخ لمنشر    –جامعة الممؾ سعكد المخمفات الحيكانية   : (2112أسامة محمد )  
 ص .

التمكث  -تقنية المحكـ   -صحة المحكـ   : (2112مرشدم، علبء محمد عمي )   - 14
 ص . 679 -المممكة العربية السعكدية   –دار المريخ لمنشر  -الجرثكمي كالكيميائي لمحكـ  

) الجزء الأك :  (1996)منصكر، ندا خميؼ محمد   - 15 جامعة عمر  –ؿ ( صحة المحكـ
 الطبعة الأكلى . –المختار 

عمـ الأمراض المشتركة بيف الإنساف كالحيكاف منشكرات  : (2119منلب، عبد الله)  - 16
 . كمية الطب البيطرم    -جامعة البعث 

 161  -منشكرات علبء الديف  -المحكـ الحمراء   : (2112مكصممي، حسيف عمي )  - 17
 ص .

المجنة الفنية الدائمة لتنظيـ الرقابة عمى الأغذية ، ىيئة  : ( 1981 )كزارة الصحة  - 18
 (  .81-221/81المكاصفات كالمقاييس العربية السكرية ) ـ، ؽ، س ( ، )

( 2117ىيئة المكاصفات كالمقاييس العربية السكرية ) : (  2117كزارة الصناعة )   - 19
 لمحكـ كمنتجاتيا .ضمف الاشتراطات الخاصة بالأحياء الدقيقة الكاجب تحققيا في ا

ميكركبيكلكجيا الأغذية  . منشكرات جامعة حمب ، كمية  : (  2115يكسؼ ، نياد )  - 21
 العمكـ  . 
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